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MENU 7 La “artagenera
Las bebidas anteriores y posteriores a la comida se facturaran aparte.

PRIMEROS A COMPARTIR
FOIE DE CANARD AL ARMACNAC CON MERMELADA DE VIOLETA Y JAMON DE PATO

LANGOSTINOS CRUJIENTES AROMATIZADOS CON SOJA
ENSALADA DE BURRATA CON FRUTAS Y COULIS DE MANGO
BERENJENAS CON PESTO ITALIANO, TOMATE POCHADO Y PARMESANO

SEGUNDO AELEGIR

CANELONES DE CONFIT DE PATO Y FOIE CON SALSA DE SETAS
CARRILLERA DE TERNERA AL VINO TINTO
ENTRECOT DE TERNERA
RISOTTO DE VERDURAS Y SETAS
CALDERO CONMUJOL
TARTAR DE ATUN ROJO
BACALAO
(CON CEBOLLA Y PINONES, O CON TOMATE FRITO O
CON CEBOLLA CARAMELIZADA. O QUESO IDIAZABAL)

LUBINA A LA PLANCHA

POSTRE AELEGIR
MILHOJA DE CREMA
TARTA DE QUESO
LECHE FRITA
PAN DE CALATRAVA
CORAZON DE MOUSSE DE CHOCOLATENEGRO O BLANCO
HOJALDRE CON LIMON Y CHOCOLATE O VAINILLA Y TOFFE
HELADO O SORBETE
BEBIDA INCLUIDA
REFRESCOS, CERVEZAS DE BARRIL Y AGUA SIN GAS

VINA CALTEA -D.O CAMPO DE CARTACENA
CARRAMIMBRE -D.O. RIBERA DEL DUERO
MONASTERIO DE PALAZUELOS- D.O.RUEDA

CAFE Y PASTAS

PRECIO MENU POR PERSONA

47,50

IVA INCLUIDO.



