
 
 
 

 
 
 

EL MEJOR PRODUCTO DE NUESTRA TIERRA 
 

JAMON DE BELLOTA 100% IBÉRICO CON SU PAN SUFLADO 
TABLA SELECCIÓN DE IBERICOS CON PICOS ARTESANOS- JAMÓN, LOMO, SALCHICHÓN Y CHORIZO 

GILDAS DONOSTIARRAS CON ANCHOA 00 “CASA SANTOÑA”- ACEITUNA, ANCHOA & PIPARRA  
ANCHOAS DE SANTOÑA 00 GOUMET (6 UNIDADES)  

CECINA DE VACA RESERVA PRIMIGENIUS, ACEITE TRUFADO Y PICOS ARTESANOS  
 
 

PARA COMPARTIR 
 

TORREZNOS “de toda la vida” CON MOJO VERDE 
LAS BRAVAS DE “LA CARMELA” 

CROQUETAS MUY CREMOSAS DE JAMÓN IBÉRICO 
CROQUETAS DE RABO DE TORO 

CROQUETAS DE LECHAZO 
ENSALADILLA RUSA CON VENTRESCA DE ATÚN, ESFERIFICACIONES DE VINAGRE DE MÓDENA Y PIPARRAS 

CALLOS A LA MADRILEÑA. LA RECETA DE LA ABUELA 
PULPITO “DON BOCARTE” A FEIRA CON PARMETIER DE PATATA 

GAMBONES AL AJILLO  CREMOSOS “CON PIL PIL DE SUS CABEZAS” 
BURRATA NACIONAL CON TOMATITOS CONFITADOS, RÚCULA Y ALBAHACA 

HUEVOS ESTRELLADOS CON JAMÓN IBÉRICO 
OREJA A LA PLANCHA CON SALSA BRAVA 

ENSALADA DE BROTES FRESCOS, NUECES, PASAS & QUESO DE CABRA CON VINAGRETA DE MOSTAZA & MIEL 
ENSALADA DE TOMATE IBÉRICO, VENTRESCA DE ATÚN, NARANJA Y VINAGRETAD DE NARANJA AMOSTAZADA 

SALMOREJO DE FRESAS, QUESO FETA, SARDINA AHUMADA Y UVAS TEMPRANILLO 
BERENJENAS FRITAS CON MIEL DE CAÑA Y HUMMUS DE BERENJENA 

BOCADILLO PLANCHADO DE CALAMARES 2.0 
TORTILLITA DE CAMARONES XXL CON ALL I OLI DE LIMA 

RABAS DE CALAMAR CON ALIOLI DE LIMA 
ZAMBURIÑAS FLAMBEADAS CON MAHONESA DE KIMCHI (6 UNIDADES) 

ALCACHOFAS CONFITADAS EN FLOR EMULSIÓN DE TRUFA  Y PAPADA IBÉRICA 
SALTEADO DE VERDURAS DE TEMPORADA CON ROMESCU 

 

 

 

 

 



 

 

 
 

ARROCES 
 

PAELLA DE POLLO DE CORRAL & CONEJO  (mínimo 2 pax) 
PAELLA DE MARISCO  (mínimo 2 pax) 
ARROZ MELOSO DE RABO DE TORO 
ARROZ MELOSO CON CARABINEROS 

FIDEUÁ NEGRA DE CHIPIRONES EN SU TINTA Y SECRETO IBÉRCIO. (mínimo 2 pax) 
PAELLA DE PULPITO A LA GALLEGA (mínimo 2 pax) 

 

 

DEL MAR 
 

TARTAR DE SALMÓN CREMOSO , AGUACATE & MANGO  
TACOS DE MERUZA DE PINCHO EN TEMPURA CON ALL I OLI DE CEBOLLINO 

PARGO EN ADOBO CON SALSA CÍTRICA 
GAMBITA DE CRISTAL CON HUEVO & PIQUILLO CONFITADO 

LUBINA SALVAJE FRITA ENTERA CON EMULSIÓN DE SU BILBAINA 
 

 

OPCIONES CARNÍVORAS 
 

ENTRECOT DE VACA MADURADA 40 DÍAS (500 Grms.) 
CHULETÓN DE VACA RUBIA GALLEGA (1 Kg.) 

CARRILLERA DE VACA MADURADA CON CREMA DE PATATA TRUFADA 
RABO DE TORO A LA CORDOBESA 

PRESA DE CERDO IBÉRICO CON SALSA ROMESCU 
HAMBURGUESA “LA CARMELA” CON PIQUILLOS CONFITADOS, QUESO CURADO, SALSA LA CARMELA & BACON 

CRUJIENTE 
TACOS DE SOLOMILLO CON SALSA PERIGORD 

LINGOTE DE CORDERO CRUJIENTE CON SU JUGO 
 

GUARNICIONES 
 

CREMA DE PATATA TRUFADA 
PATATAS FRITAS 

PIMIENTOS CONFITADOS AL ROMERO & BRANDY 
PIMIENTOS DEL PADRÓN FRITOS 

 

 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 

DULCE FINAL 
 

TARTA DE QUESO “LA CARMELA” 
FLAN DE QUESO CON CHANTILLY DE VAINILLA 

TORRIJA DE BIOCHE CON HELADO DE NATA 
COULANT DE CHOCOLATE FUNDENTE & FRUTOS ROJOS 

TARTA FINA DE MANZANA CON HELADO DE VAINILLA CON NUECES DE MACADAMIA 
TIRAMISÚ Di “VÉNETO” 

 

HELADOS ARTESANOS 

CHOCOLATE 
VAINILLA CON NUECES DE MACADAMIA 

LIMON 
DULCE DE LECHE 

PISTACHO 
VIOLETA 

 


