
“La cocina  es un lenguaje mediante
el cual se puede expresar armonía, felicidad, belleza, poesía,

complejidad, magia, humor, provocación, cultura”.

Toda nuestra comida la puede
disfrutar tambien en casa
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€BEBIDAS
1/3 Cerveza sin “0.0" ..........
1/3 Cerveza especial ...........
Caña de cerveza 25 cl ..........
Copa de cerveza 40cl ...........
Vaso de cerveza 50 cl ...........
Lata de refresco 30 cl ...........
Botella de refresco 35 cl ......
Lipton 25 cl ..........................
Acuarade 25 cl .....................
Zumo naranja nat. 25 cl .......
Zumo botella 20 cl ...............
Tónica 20 cl ..........................
Agua natural 50 cl ................
Biofruta ...............................
Bi�er ...................................
Tinto “La Casera” .................
Copa de Rioja crianza ...........
Copa vino blanco verdejo .....
Copa de Ribera del Duero .....

CAFE - INFUSIONES BATIDOS - CARAJILLOS
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Servicio pan o picos (por persona) .............
Tapa de aceituna ........................................
Tarro de salsa.............................................. 

0.60
1.50
0.50

Café .............................. 
Descafeinado ................
Bombón ........................
Infusiones .....................
Infusiones con leche ......
Ba�do botella 20 cl ........
Carajillo coñac ...............
Carajillo whisky .............

TABLA DE ALÉRGENOS

GLUTEN     SÉSAMO     HUEVO     LÁCTEOS     SULFITOS      MOSTAZA      ALTRAMUCES  PESCADO     CRUSTÁCEOS    MOLUSCOS   CACAHUETES                               APIO        SOJA
FRUTOS

CON CÁSCARAS

Todos nuestros precios llevan IVA incluido.
Según la normativa UE 1169/201

algunos de nuestros productos pueden contener alérgenos.
Para más información, pregunte al personal.

Recomendación de nuestro cocinero R

www.cerveceríaserranita.es

C/ JOSÉ JESÚS GARCÍA DÍAZ, 1 - 14 -           690 25 90 08
41020 SEVILLA

Nuestros Postres
Tarta de obrador 
Tor�tas con nata y chocolate
Pastel de obrador
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¡Pregunten por
sugerencia de postre!

€2,70
2,70
2,50

€



R

Ensaladas 8 €/ud.

      Brotes de lechuga, bacon ahumado, queso parmesano, salsa César, pollo empanado,César de pollo crujiente:
galletas saladas y tomate cherry.

Mixta: Brotes de lechugas variadas, tomate cherry, cebolla, aceitunas verdes, huevo cocido, pimientos rojos
y atún en aceite.

Serranita:  Exquisitos medallones de solomillo de cerdo, brotes �ernos de lechuga, chorizo casero a la
                    plancha, pimientos fritos, huevo frito con patatas y pan.

 Pez espada plancha, brotes �ernos de lechuga, salteado de verduras, patatas asadas y pan.Marinero:

Granjero: Filete de pechuga pollo plancha, bacon ahumado, croquetas de jamón, huevo fritos, brotes �ernos
                  de lechuga, patatas fritas y pan.

Cerdo: Lomito de cerdo con salsa whisky, pimiento, huevo frito, rodaja de tomate con aceite, orégano,
             patatas fritas y pan.

11.90 €/ud.
Nuestros menús
Platos combinados

Hamburguesa de buey 200 gr.    
Exquisita carne de buey a la plancha, queso cheddar fundido, bacon, mezcla de lechugas, rodajas de
tomate, aros de cebolla y salsa de miel y mostaza.
       
        Hamburguesa de ternera ibérica 200 grs. 
Exquisita carne de ternera a la plancha, queso d.o. manchego, lonchas de jamón ibérico, mezclas de
lechugas rodaja de tomate, y aros de cebolla.

R

HAMBURGUESAS 9,50
€/ud.

CARTUCHITOS PARA COMPARTIR
Chocos fritos 200 gr.     
Adobo sevillano 200 gr. 
Sur�do de croquetas 6 unidades   
Tiras de pollo cajún con patatas, salsa césar y mojo picón  
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NUESTRAS TAPAS
Ensaladilla rusa casera
Aliño de patatas gaditano
Pipirrana con tronquitos de cangrejo y atún
Tor�lla rellena de atún y cangrejo
Pechuguita de pollo al mojo picón
      Espinacas con garbanzos
      Carrillada ibérica
Croquetas de cocido
Solomillo de cerdo con crema de whisky
Solomillo de cerdo con salsa roquefort
     Pastel de berenjenas 
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Lomo de bacalao con tomate casero.
      Chipirones plancha con arroz salvaje y alioli verde.
Tempura de verdura con huevo de codorniz y jamón ibérico.
Pavías de merluza con alioli verde pistacho
     Solomillo de cerdo plancha con medallones de queso de cabra y miel de ajo.
Migas con chistorras y huevo frito (temporada)

€Nuestras Especialidades
 R

R

6,50 €/ud.(Todos llevan patatas)
PANES ESPECIALES
Focaccia mediterránea de pollo:
Pan de Focaccia con exquisita pechuga de pollo plancha, loncha de bacon ahumada, brotes tiernos de lechuga,
queso parmesano y salsa césar.
Gallega vegetal con atún:
Pan gallego con brotes tiernos de lechuga, atún, tomate natural y pimientos del piquillo.
Gallega serranita:
Pan gallego con pechuga de pollo o lomo de cerdo, lonchas de jamón serrano, pimiento frito y tomate natural.

Chorizo casero picante calen�to.
Queso manchego, tomate y aceite de oliva.
Mechada con salsa mojo picón.
Bonito con pimientos del piquillo.
Jamón ibérico con tumaca y aceite de oliva.

3,30
€/ud.Todos nuestros montaditos llevan patatas fritas

MONTADITOS MONTADITOS
ESPECIALES 
 
 Mantecadito de solomillo al whisky.
 Solomillo de cerdo y jamón ibérico.
 Mini serranito.
 Pollo con ali-oli

3,60 €/ud.

LOS PEROLES 
     Perol de huevos rotos de raza:
patatas, huevos fritos, jamón ibérico,
pimiento del padrón.

 patatas, huevos fritos,De jabugo:
jabuguito y bacon ahumado.

R
€/ud.

9,30

Pechuga de pollo empanada o plancha, croquetas de

jamón, patatas, agua o zumo, postre, regalo

MENU INFANTIL 5,90
€/ud.

Sólo para niños menores de 12 años
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