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BAKER&BAKER

dedicated to delight

Croexsa, la marca de mayor calidad
de masas congeladas para el mercado espanol

Croexsa, la marca de Baker & Baker en Espana, opera desde hace mas de 35 anos y sus valores —calidad, tradicion e
innovacion- hacen de ella la firma de confianza para el profesional. En Croexsa tenemos el objetivo de ser reconocidos
como el referente de calidad en soluciones de panaderia, bollerfa y pasteleria congelada.

Comercializamos y distribuimos productos congelados de alta calidad, ofreciendo todo tipo de soluciones a través de
nuestros distintos formatos. Sentimos pasion por contribuir al éxito de nuestros clientes excediendo sus expectativas
y adelantandonos a sus necesidades, y por ello ofrecemos ademas asesoramiento técnico a distribuidores y comercios
de los sectores de alimentacion y hosteleria. Formamos parte del grupo Baker & Baker, que cuenta con la experiencia,
tecnologia y know-how del mayor proveedor europeo de productos de panaderia, bollerfa y pasteleria congelada. Es

gracias a nuestros equipos altamente especializados en productos, negocios y areas geograficas que poseemos un
amplio conocimiento de los mercados en los que trabajamos y ponemos a disposicion de nuestros clientes una extensa
gama adaptada de manera local. Ademas de nuestras marcas propias, contamos con alianzas estratégicas con marcas
de éxito internacional (Milka®, Oreo®, Philadelphia®, ..).

En Baker & Baker tenemos un compromiso permanente con la calidad, amor por la tradicion, una vocacion innovadora,
una extensa gama de productos y la mas alta voluntad de servicio.

Para obtener mas informacion, consulte: www.croexsa.es www.bakerandbaker.eu
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ESTAMOS CONTIGO
ALLI DONDE NOS NECESITES

y Comercializamos
en mas de

30 paises

2.500

trabajadores

11

plantas
de produccion

DISTRIBUIMOS

en todos los canales

450 MIO. €

de facturacion

5 MIO.

de productos Baker & Baker
se consumen diariamente

Una gama exclusiva que responde al
compromiso de ofrecer bolleria de alta
calidad y el profundo conocimiento
artesanal que nos caracteriza.

I Bakergc Bake_r -

—— WE ARE AMERICAN BAKERY

Representa la verdadera esencia de
la bolleria americana, combinando
décadas de experiencia al mas puro
estilo americano y la innovacion.

vitalcereales

Nuestra gama de productos con
cereales que destacan por su
aromay sabor, contribuyendo a
una dieta sanay equilibrada.

S M‘[kn (ELSE puaveien  —
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Trabajamos codo a codo con grandes
marcas lideres en sus mercados para
crear productos deliciosos y
llamativos, y de la maxima calidad.

Food Safety

CERTIFICATED

B. ¢S ': |_|:-§

El auténtico pan de tradicion,
elaborado con una seleccion de los
mejores ingredientes, una largay
cuidada fermentacion y una lenta

coccion en horno de piedra.

Gama premium de divertidas y
deliciosas rosquillas, perfectas para
cualquier momento del dia y para
toda la familia.
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CROEXSA

BLACK LABEL

Refa 10233424
Peso/Ud. 859 Min Descong. 20'
Ud./Caja 87 Ferm. min/Ta 100" a 30-33¢
Cajas/Palet 64 (8x8) Coc. min/Ta 15' a 185°

27%
@ mantequilla
Croissant Black Label

Ref2 10148660
Peso/Ud. 659 Min Descong. 20’
Ud./Caja 172 Ferm. min/Ta 90" a 30-33°
Cajas/Palet 64 (8x8) Coc. min/Ta 14-16' a 180°

28%
@ mantequilla
Pain Au Chocolat Black Label

Refa 10170277
Peso/Ud. 759 Min Descong. 20
Ud./Caja 6,5 kg - 87 Ud. aprox. Ferm. min/Ta 90" a 30-33°
Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 15-17" a 180°

23%
@ mantequilla
Palmier Praliné Black Label

Refa 10171646
Peso/Ud. 409 Min Descong. 20’
Ud./Caja 6 kg - 150 Ud. aprox. Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 136 (8x17) Coc. min/Ta 14-16" a 180°

19%
@ mantequilla
Palmier Black Label

Ref2 10236593
Peso/Ud. 1209 Min Descong. 30'
Ud./Caja 78 Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 29-32'a 170°

26%
mantequilla

Black Label



BLACK LABEL

Ref.2 10150594
o Peso/Ud. 309 Min Descong. 20’
a Ud./Caja 8,5 kg - 283 Ud. aprox. Ferm. min/Ta  90-95'a 30-33°
] Cajas/Palet 64 (8x8) Coc. min/Ta 4-5'a180°

Ensaimada Mini Chocolate Black Label

Ref2 10178508
It-'".;-t Peso/Ud. 459 Min Descong. 20’
0 Ud./Caja 4 kg - 89 Ud. aprox. Ferm. min/Ta 85-90" a 30-33°
-
Cajas/Palet 136 (8x17) Coc. min/Ta 5-7'a180°

{BLACK LABEL, LAMARCA QUE DISTINGUE LA BOLLERIA
DE CALIDAD SUPERIOR!

* Productos elaborados con una seleccion de los mejores ingredientes

* Basados en la experiencia artesanal

* Hechos con y para personas que pongan su atencion en ofrecer a sus
clientes los mejores productos.

BLACK LABEL

Refa 10185850
Peso/Ud. 459 Min Descong. 20'
S < Ud./Caja 4 kg - 89 Ud. aprox. Ferm. min/Ta 85-90' a 30-33°
- Cajas/Palet 136 (8x17) Coc. min/Ta 5-7' a180°

Ensaimada Black Label
Refa 10166685

Peso/Ud. 80¢g Min Descong. 30’

1 - _ Ud./Caja 80 Ferm. min/Ta 150-155" a 30-33°
xx-?l Cajas/Palet 64 (8x8) Coc. min/Ta 5-8'a 180°

Ensaimada Cabello Black Label

Refa 10173990

Peso/Ud. 130 g Min Descong. 30'
. Ud./Caja 63 Ferm. min/Ta 150-155" a 30-33°

gl A "*:? Cajas/Palet 64 (8x8) Coc. min/Ta 8-10'a 180°

Baker & Baker

B&B Bl Muffin Chocolate Extreme

Muffin con masa de chocolate, relleno de una irresistible Ref. 10229765
crema de cacao y decorado de crujientes inclusiones de Peso/Ud. 80g
chocolate blanco y negro Ud'./CaJa 20
Cajas/Palet 144 (8x18)
. - Min Descong. 70
decorado

~

Black Label
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Mini Choco Muffin con Milka® 30g

©
" Mini Muffin de Chocolate MILKA® listo para servir, Ref. 10192255 5
s6lo descongelar Peso/Ud. 30g a
Ud./Caja 72
Cajas/Palet 128 (16x8)

ﬂka ) Producto Min Descong. 50’
/m decorado

Choco Muffin con Milka®75g

Muffin de Chocolate MILKA® listo para servir, Ref 10192237
ORIGINAL solo descongelar Peso/Ud. 758
PHILADELPHIA Ud./Caja 40
Cajas/Palet 80 (8x10)
' Product . H 1l Min Descong. 70’
@ d;(():ol:gd% €5 ca'.lnew‘;’)%sragsa e

Choco Muffin con Milka® Relleno 110g

. o . .
N\:Jﬁjjn de Chollate MiILKA® relleno, listo para servir, Ref. 10236496
s6lo descongelar Peso/Ud. 110g
Ud./Caja 36
Product H Il i
fiadicy Husvos gelinas i 45 (6x6)

Choco Booguie con Milka®

Booguie de Chocolate con MILKA®

MDM. 10102914

Peso / Ud 56¢g

ud/ Caja 48
Frodto Cajas Pallet 64 (58]

Min. Descongelacion 60’

Cada caja contiene 48 capsulas con la marca Milka para aumentar
el reconocimiento de marca

Expositor Milka®

Baker&Baker trabaja desde hace afios con Milka®, marca lider
en el mercado, para ofrecer una amplia variedad de produc-
tos, desde todo tipo de muffins hasta booguies decorados. De
manera estratégica ponemos a tu disposicion un expositor
de metacrilato personalizado con la marca Milka® para darle
visibilidad al producto y lograr una exposicion atractiva para
el punto de venta y segun el tipo de negocio.

Pregunta a tu agente comercial por los materiales
disponibles.

L8
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Oreo® y Milka® son marcas registradas del grupo Mondelez International que se utilizan bajo licencia.

s
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Muffin de Oreo®

Muffin de OREO® relleno listo para servir, sélo descongelar Ref. 10230720
Peso/Ud. 80g
Ud./Caja 46
Cajas/Palet 80 (8x10)
Prod i ] ’
Producto Min Descong 70
Booguie de Oreo®

Booguie de OREO® relleno listo para servir, sélo descongelar Ref. 10221047
Peso/Ud. 73g
brod Ud./Caja 48
decorsdo Cajas/Palet 64 (8x8)
Min Descong. 90’

Cada caja contiene 48 capsulas con la marca Oreo para aumentar
el reconocimiento de marca

'y

Expositor Oreo®

Oreo®, marca de gran reconocimiento en

el punto de venta, se alia con Baker&Baker
para ofrecer el Booguie y el Muffin que los
consumidores estaban esperando. El frontal
personalizado de los expositores de Oreo®
hace de estos materiales aliados ideales para
el mayor rendimiento y visibilidad de los
productos en cada negocio.

iPreglintanos coémo conseguir tu expositor!

i SR AR e —

Snack Philadelphia®

Masa de croissant relleno de auténtico queso cremoso Ref. 10193881
PHILADELPHIA® y decordado con una mezcla de cereales: Peso/Ud. 125g
semillas de girasol, sésamo, amapolas y semillas de lino. Ud./Caja 45
Producto Cajas/Palet 64 (8x8)
decorado Min Descong. 30-60’
PHILADELPHIA Cada caja contiene 45 bolsitas con la marca Philadelphia para Goe min/Té 25'a180-190¢
N—" aumentar el reconocimiento de marca

iSnack Philadelphia® para llevar!

- Sabrosa combinacion de nuestra masa hojaldrada
y croissant multicereles.

« Elaborado con materias primas rigurosamente seleccionadas

« Ademas, dispone de unas bolsas de papel para que los
clientes puedan disfrutar del mejor snack para llevar.

Consejo: El snack
del momento mas versatil

Asi de facil:

1. Descongelar la pieza

2. Cortar con una espatula de metal en piezas
pequenasy cocer

3.ldeal para caterings o como guarnicion
en ensaladas.

Oreo® y Philadelphia® son marcas registradas del grupo Mondelez International que se utilizan bajo licencia.

]

Licencias
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BOLLERIA TRADICIONAL

CROISSANTS
Croissant Mini Artesano
Refa 10151329
Peso/Ud. 21g Min Descong. 20
Ud./Caja 12 kg - 571 Ud. aprox. Ferm. min/Ta 30-45' a 30-33°

Cajas/Palet 64 (8x8) Coc. min/Ta 8-12' a 190-200°

Croissant Artesanito Normal

Refa 10151407
Peso/Ud. 259
Ud./Caja 5,8 kg - 232 Ud. aprox.
Cajas/Palet 108 (12x9)

Croissant Artesano Normal

Min Descong. 20'
Ferm. min/Ta 20-30'a 30-33°
Coc. min/Ta 10" a 190°

Refa 10150478
Peso/Ud. 659
Ud./Caja 128
Cajas/Palet 64 (8x8)

Croissant Artesano Margarina

Min Descong. 30’
Ferm. min/Ta 105" a 30-33°
Coc. min/Ta 14-16" a 185-195°

Refa 10150477

Peso/Ud. 659
Ud./Caja 128
Cajas/Palet 64 (8x8)

VEGAN

Min Descong. 30’
Ferm. min/Ta 105" a 30-33°
Coc. min/Ta 14-16" a 185-195°

Croissant Artesano Mantequilla

Refa 10150476

Peso/Ud. 659
Ud./Caja 70
Cajas/Palet 108 (12x9)

27%
mantequnlla

Min Descong. 30’
Ferm. min/Ta 75-90" a 30-33°
Coc. min/Ta 14-16" a 175-185°

1
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BOLLERIA TRADICIONAL

Croissant Che Normal

CROISSANTS

Refa 10150491

Peso/Ud.
Ud./Caja
Cajas/Palet

Croissant Che Margarina

Ref2 10151321

Peso/Ud.
Ud./Caja
Cajas/Palet

=7
~—

Croissant Che Vitalcereales

Refa 10175823

Peso/Ud.
Ud./Caja
Cajas/Palet

Producto de
mantequilla

Croissant Gran Pastelero

-7
~

Croissant Pastelero Plus

14

85¢g
96
64 (8x8)

85¢g
96
64 (8x8)

859
60
108 (12x9)

Refa 10150504
Peso/Ud. 91g
Ud./Caja 90
Cajas/Palet 64 (8x8)

Refa 10225565
Peso/Ud. 10g
Ud./Caja 81
Cajas/Palet 64 (8x8)
<7

Min Descong.
Ferm. min/Ta
Coc. min/Ta

Min Descong.
Ferm. min/Ta

Coc. min/Te

Min Descong.
Ferm. min/Ta

Coc. min/Ta

Min Descong.
Ferm. min/Ta

Coc. min/Ta

Min Descong. 30'

Ferm. min/Ta

Coc. min/Ta

30
105’ a 30-33¢
16-18' a 185-195°

30
105" a 30-33°
16-18' a 185-195°

vitalcereales

20
90-100" a 30-33¢
14-18' a 185°

30
90-105' a 30-33°
16-18' a 185-195°

90-105' a 30-33°
17-20' a 185-195°

BOLLERIA TRADICIONAL

CROISSANTS

Micro Croissant

Refa 10220006
‘ Peso/Ud. 129 Min Descong. -
D Ud./Caja 5 kg - 417 Ud. aprox. Ferm. min/Ta -
“ Cajas/Palet 136 (8x17) Coc. min/Ta 13-15' a 180°
<7
Hornear directamente sin descongelar
Micro Croissant Chocolate
Refa 10220005
Peso/Ud. 159 Min Descong. -
. ‘ Ud./Caja 4,8 kg - 320 Ud. aprox Ferm. min/Ta -
. Cajas/Palet 136 (8x17) Coc. min/Ta 13-15' a 1800
<7
Hornear directamente sin descongelar
Micro Croissant Crema
Ref2 10220004
“ @ Peso/Ud. 159 Min Descong. -
Ud./Caja 4,5 kg - 300 Ud. aprox. Ferm. min/Ta -
ﬂ Cajas/Palet 136 (8x17) Coc. min/Ta 14-16' a 180°

Hornear directamente sin descongelar

Croissant Mini Normal

Ref2 10151332
w Peso/Ud. 21g Min Descong. 20'
t Ud./Caja 13 kg - 619 Ud. aprox. Ferm.min/Ta 30’ a30-33°
& Cajas/Palet 64 (8x8) Coc. min/Ta 8-12' a 180°

Croissant Mini Super

Refa 10150537

Peso/Ud. 21g
Ud./Caja
Cajas/Palet

Min Descong. 20
13 kg - 619 Ud. aprox.

64 (8x8)

Ferm. min/Ta 30' a 30-33¢

Coc. min/Ta 8-12' a 180°

<7

VEGAN
~

1
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BOLLERIA TRADICIONAL

CROISSANTS
Croissant Mini Mantequilla
Refa 10150529
w Peso/Ud. 25¢g Min Descong. 20
Ud./Caja 7 kg - 280 Ud. aprox. Ferm. min/Ta 30" a30-33°
« Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 11-13' a 180°
28%
@ mantequilla
Croissant Mini Vitalcereales
Refa 10150538 wilc ceragles
N Peso/Ud. 21g Min Descong. 20'
‘ Ud./Caja 7 kg - 333 Ud. aprox. Ferm. min/Ta 45-60' a 30-33¢
Q Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 8-12' a 180°

26%
mantequilla

Croissant Mini Chocolate

Refa 10205082

. Peso/Ud. 2759
Ud./Caja

5,5 kg - 200 Ud. aprox. Ferm. min/Ta 20-25'a 30-33°
Cajas/Palet 108 (12x9)

Min Descong. 20’

Coc. min/Ta 12-14' a 180°
<7

(vecAN
~

Debido a su pequefio tamafio pueden hornearse inmediatamente después de descongelar, sin necesidad de fermentar, dando lugar a piezas mas
minis y crujientes

BOLLERIA TRADICIONAL

CROISSANTS

Croissant Mini Chocolate Blanco

Refa 10240131
‘ H Peso/Ud. 2759 Min Descong. 20’
: Ud./Caja 5,5 kg - 200 Ud. aprox. Ferm. min/Ta 20-25'a 30-33°
Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 12-14' a 180°

Debido a su pequefio tamafio pueden hornearse inmediatamente después de descongelar, sin necesidad de fermentar, dando lugar a piezas mas
minis y crujientes

Croissant Mini Choco Cremoso

Ref2 10150516

“ Peso/Ud. 31g Min Descong. 20-30'

Ud./Caja 6,1 kg - 197 Ud. aprox. Ferm. min/Ta

30"a 30-33¢
Cajas/Palet 108 (12x9)

Coc. min/Ta 11-13' a 180°
<7

(veean)
~—

Debido a su pequefio tamafio pueden hornearse inmediatamente después de descongelar, sin necesidad de fermentar, dando lugar a piezas més
minis y crujientes

Croissant Mini Praliné

Refa 10150533
* Peso/Ud. 33g Min Descong. 20-30'
Ud./Caja 6,5 kg - 197 Ud. aprox. Ferm. min/Ta 30'a 30-33°
Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 13-15' a 180°

Debido a su pequefio tamafio pueden hornearse inmediatamente después de descongelar, sin necesidad de fermentar, dando lugar a piezas més
minis y crujientes

Para desayunar, merendar, celebraciones...

Cualquier momento del dia es perfecto para disfrutar
de estos minis dulces en diferentes formatos y sabores.

Bolleria Tradicional



BOLLERIA TRADICIONAL

CROISSANTS
Croissant Mini Crema
Refa 10150521
Peso/Ud. 33¢g Min Descong. 20-30'
Ud./Caja 6,5 kg - 197 Ud. aprox. Ferm. min/Ta 30"a 30-33°
Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 13-15" a 180°

Debido a su pequefio tamafio pueden hornearse inmediatamente después de descongelar, sin necesidad de fermentar, dando lugar a piezas mas
minis y crujientes

Mini Caracola Chocolate

Refa 10150815
Peso/Ud. 349 Min Descong. 30'
Ud./Caja 6,5 kg - 191 Ud. aprox. Ferm. min/Ta 40-45' a 30-33¢
Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 14-16" a 180°
1‘;.'

Mini Caracola Crema

Refa 10151358
2
Peso/Ud. 349 Min Descong. 30'
Ud./Caja 6,5 kg - 191 Ud. aprox. Ferm. min/Ta 40-45' a 30-33¢
Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 14-16" a 180°
Croissant Petit Recto
Refa 10150544
Peso/Ud. 4259 Min Descong. 20’
Ud./Caja 11 kg - 258 Ud. aprox. Ferm. min/Ta 60-80" a 30-33¢
Cajas/Palet 64 (8x8) Coc. min/Ta 14-16' a 185-195°

<7
~—

Croissant Recto Mantequilla

Refa 10151338
Peso/Ud. 60g Min Descong. 30'
Ud./Caja 12 kg - 200 Ud. aprox. Ferm. min/Ta 90-105' a 30-33¢
Cajas/Palet 64 (8x8) Coc. min/Ta 13-15" a 185°

28%
mantequilla

BOLLERIA TRADICIONAL

CROISSANTS
Croissant Recto Margarina
Refa 10150552
: Peso/Ud. 629 Min Descong. 30'
Ud./Caja 11 kg - 177 Ud. aprox. Ferm. min/Ta 75-100" a 30-33¢
Cajas/Palet 64 (8x8) Coc. min/Ta 14-16' a 185-195°
-7

(vecAN
)

Croissant Recto Margarina Grande

Refa 10151339
Peso/Ud. 859 Min Descong. 30’
Ud./Caja 12 kg - 141 Ud. aprox. Ferm. min/Ta 75-100" a 30-33°
Cajas/Palet 64 (8x8) Coc. min/Ta 16-18' a 185-195¢

-7
~

Croissant Chocolate

Refa 10151324

h Peso/Ud. 74,59 Min Descong. 30’
Ud./Caja 70 Ferm. min/Ta 80-100" a 30-33°
Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 14-16' a 185-195°

<7
~—

Croissant Chocolate Cremoso

Refa 10150494
e 1 Peso/Ud. 1059 Min Descong. 30’
Ud./Caja 60 Ferm. min/Ta 80-100" a 30-33°
Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 15-18" a 1850
"'

19
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BOLLERIA TRADICIONAL

CHICS, NAPOLITANAS Y SCHNECKEN

Mini Chic Chocolate

Refa 10158678
>
@ Peso/Ud. 159 Min Descong. 20
@ Ud./Caja 5 kg - 333 Ud. aprox. Ferm. min/Ta 30" a 30-33°
ﬁ Cajas/Palet 136 (8x17) Coc. min/Ta 10-12' a 185°
61\

Debido a su pequefio tamafio pueden hornearse inmediatamente después de descongelar, sin necesidad de fermentar, dando lugar a piezas mas
minis y crujientes

Mini Chic Crema

Refa 10158679
g
e P i .
. aiw Peso/Ud. 159 Min Descong. 20
" Ud./Caja 5 kg - 333 Ud. aprox. Ferm. min/Ta 30" a30-33°
> Cajas/Palet 136 (8x17) Coc. min/Ta 10-12" a 185°

Debido a su pequefio tamafio pueden hornearse inmediatamente después de descongelar, sin necesidad de fermentar, dando lugar a piezas mas
minis y crujientes

Chic Chocolate

Ref2 10151300
‘Q Peso/Ud. 209 Min Descong. 25’
- Ud./Caja 6,5 kg - 325 Ud. aprox. Ferm. min/Ta 45-50' a 30-33¢

Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 1-13"a 190°

<7

VEGAN
~

Debido a su pequefio tamafio pueden hornearse inmediatamente después de descongelar, sin necesidad de fermentar, dando lugar a piezas mas
minis y crujientes

Chic Crema

Refa 10151302

Peso/Ud. 20g Min Descong. 25’

Ud./Caja 6,5 kg - 325 Ud. aprox. Ferm. min/Ta

45-50" a 30-33°
Cajas/Palet 108 (12x9)

Coc. min/Ta 11-13' a 1900

Debido a su pequefio tamafio pueden hornearse inmediatamente después de descongelar, sin necesidad de fermentar, dando lugar a piezas mas
minis y crujientes

Napolitana Chocolate 80g

Refa 10183227
Peso/Ud. 80g Min Descong. 20
Ud./Caja 11,5 kg - 144 Ud. aprox. Ferm. min/Ta 60-70" a 30-33°

Cajas/Palet 64 (8x8) Coc. min/Ta 14-16' a 190°

BOLLERIA TRADICIONAL

CHICS, NAPOLITANAS Y SCHNECKEN

Napolitana Crema 80g

Refa 10183226
Peso/Ud. 80g Min Descong. 20
Ud./Caja 11,5 kg - 144 Ud. aprox. Ferm. min/Ta 60-70" a 30-33°

Cajas/Palet 64 (8x8) Coc. min/Ta 14-16' a 1900

Napolitana Chocolate

Refa 10151414
Peso/Ud. 92¢g Min Descong. 30’
Ud./Caja 160

Ferm. min/Ta 70-80" a 30-33°
Coc. min/Ta 16-18' a 180°

Cajas/Palet 64 (8x8)

Napolitana Crema

Refa 10151415
Peso/Ud. 102 g Min Descong. 30’
Ud./Caja 160

Ferm. min/Ta 70-80" a 30-33°
Coc. min/Ta 18-20" a 180°

Cajas/Palet 64 (8x8)

Napolitana Chocolate Che

Refa 10150895
Peso/Ud. 159 Min Descong. 30’
Ud./Caja 140

Ferm. min/Ta 90' a 30-33¢

Cajas/Palet 64 (8x8) Coc. min/Ta 17-19' a 180°

Napolitana Crema Che

Refa 10150904
Peso/Ud. 121g Min Descong. 30’
Ud./Caja 130

Ferm. min/Ta 90" a 30-33°

Cajas/Palet 64 (8x8) Coc. min/Ta 19-21'a 180°
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BOLLERIA TRADICIONAL

CHICS, NAPOLITANAS Y SCHNECKEN

Napolitana Chocolate XXL

Refa 10150902
Peso/Ud. 135¢g Min Descong. 30'
Ud./Caja 70

Ferm. min/Ta 90" a 30-33¢

Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 18-20" a 180°

Schnecken
Refa 10151391
Peso/Ud. 1009 Min Descong. 30'
Ud./Caja 60

Ferm. min/Ta 80-85' a 30-33°

Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 14-16' a 185°

BOLLERIA TRADICIONAL

BRIOCHES

Brioche Mini

Refa 10150270

Peso/Ud. 259 Min Descong. 20’

Ud./Caja 8 kg - 320 Ud. aprox. Ferm. min/Ta

65-75' a 30-33°
Cajas/Palet 108 (12x9)

Coc. min/Ta 7-9'a 1900

Brioche

Ref2 10150271

Peso/Ud. 60g Min Descong. 30

Ud./Caja 8 kg - 133 Ud. aprox.

Ferm. min/Ta 80-90' a 30-33°
Cajas/Palet 108 (12x9)

Coc. min/Ta 8-10" a 185°

Bollo de Mantequilla

Refa 10150229
Peso/Ud. 80g Min Descong. 60’
Ud./Caja 30

Ferm. min/Ta -

Cajas/Palet 64 (8x8) Coc. min/Ta -

Relleno de crema de mantequilla con aztcar. Envasado individualmente y precortado.

* Masa de brioche tierna y esponjosa, enriquecida con huevo.

- |deales para decorar y rellenar con opciones dulces y saladas.
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o P

HOJALDRES

PALMIERS Y LAZOS

Refa 10150949

Peso/Ud. 159 Min Descong. 20-30'
Ud./Caja 8 kg - 533 Ud. aprox. Ferm. min/Ta -

Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 20-22' a180°

<7

(veean
~

Palmier Praliné Black Label
Refa 10171646

Peso/Ud. 409 Min Descong.
Ud./Caja 6 kg - 150 Ud. aprox. Ferm. min/Ta

136 (8x17) Coc. min/Ta 14-16' a 180°

Hojaldres

Cajas/Palet

19%
mantequilla

Palmier 50 g NOVEDAD-
Refa 10244929 "

Min Descong. 20'

Ferm. min/Ta -
Coc. min/Ta 22-24" a 180°

Peso/Ud. 509
Ud./Caja 140
Cajas/Palet 108 (12x9)

Palmier
Ref2 10151418

Peso/Ud. 1059 Min Descong. 20-30'

Ud./Caja 96 Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 27-31"a 170°

Palmier Black Label

Refa 10236593

Peso/Ud. 120 g Min Descong. 30’

Ud./Caja 78
Cajas/Palet 108 (12x9)

26%
mantequilla

Ferm. min/Ta -
Coc. min/Ta 29-32'a 1700



HOJALDRES

PALMIERS Y LAZOS

Palmier 120 g

Refa 10151374
- Peso/Ud. 120 g Min Descong. 20-30'
Ud./Caja 128 Ferm. min/Ta
Cajas/Palet 64 (8x8) Coc. min/Ta 29-33"a 170°
74

VEGAN
~—

Palmier 140 g
Ref210204657
; Peso/Ud. 140 g Min Descong. 20-30'
Ud./Caja 60 Ferm. min/Ta
Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 29-33'a 170°
74

VEGAN
~

HOJALDRES

PALMIERS Y LAZOS

Palmier 160 g
Refa 10242934
Peso/Ud. 160 g Min Descong. 20-30'
Ud./Caja 55 Ferm. min/Ta
Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 30-32'a 180°
74
Palmier 220 g .
Refa 10246473
Peso/Ud. 220g Min Descong. 30’
Ud./Caja 42 Ferm. min/Ta
Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 33-38'a 180°
24
Palmier XXXL
Refa 10187946
Peso/Ud. 35049 Min Descong. 30’
Ud./Caja 40 Ferm. min/Ta
Cajas/Palet 64 (8x8) Coc. min/Ta 42-47" a 180°
24

VEGAN
~—

Es aconsejable dar la vuelta a la palmera cuando lleva unos 30 min de coccién para un mejor resultado final.
Caben 2 palmiers por bandeja.

eja volar tu imaginacion y decora tus palmeras: chocolate
Deja volar t g yd tus pal hocolate,
glaseado, caramelo, frutos secos...

:Todas las opciones que seas capaz de crear, para asi ofrecer
propuestas mas atractivas y originales a tus clientes!
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HOJALDRES

PALMIERS Y LAZOS

Palmier Cacao Listo

Refa 10232044
Peso/Ud. 159 Min Descong. 45'
Ud./Caja 48 Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 60 (6x10) Coc. min/Ta -

Producto ‘zo{v:
decorado y

Palmier Petit Vitalcereales

Ref 10150950 vitalcereales

Peso/Ud. 309 Min Descong. 20’
Ud./Caja 9,18 kg - 306 Ud. aprox. Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 18-22' a 180°

29%
mantequilla

Palmier Vitalcereales

Refa 10150953 vilalcereales
Peso/Ud. 1059 Min Descong. 20-30'
Ud./Caja 96 Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 27-31'a 1700
30%
mantequilla

Mini Lazo Vitalcereales

Refa 10173680 vitalcereales
Peso/Ud. 189 Min Descong. 20'
‘ Ud./Caja 3,5 kg - 194 Ud. aprox. Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 136 (8x17) Coc. min/Ta 13-15' a 1850

25%
mantequilla

Lazo Vitalcereales

Refa 10173679 vilalcereales
Peso/Ud. 309 Min Descong. 20'
Ud./Caja 4 kg - 133 Ud. aprox. Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 14-18 a 185°

25%
mantequilla

28

HOJALDRES

HOJALDRES TRADICIONALES

Cabezdn Chocolate

Refa 10151401

@ @ Peso/Ud. 28g Min Descong. 30’
Ud./Caja 6,5 kg - 232 Ud. aprox. Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 23-25'a 185°

<7

(veean
—

Cabezdn Crema

Refa 10151291
=
ﬁ a Peso/Ud. 28g Min Descong. 30'
a Ud./Caja 6,5 kg - 232 Ud. aprox. Ferm.min/Ta -
Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 23-25' a 185°

Cabezon Cabello
Refa 10151289
@ e Peso/Ud. 28 g Min Descong. 30’
- Ud./Caja 6,5 kg - 232 Ud. aprox. Ferm. min/Ta -
6 Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 23-25'a 185°

<7

(vecan

Cana de Chocolate

|C

Refa 10151403

':hhu Peso/Ud. 1059 Min Descong. 30’
L Ud./Caja 75 Ferm. min/Te -
Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 23-26' a 185°

<7

(veean
~

Cana de Crema

Refa 10151404
Peso/Ud. 105 g Min Descong. 30’
Ud./Caja 75 Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 23-26'a 185°

29
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HOJALDRES

HOJALDRES TRADICIONALES

Herradura Chocolate

Refa 10151410

Min Descong. 30'

Peso/Ud. 1409

Ud./Caja 55 Ferm. min/Ta -

Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 25-28'a 185°
<7

Herradura Crema

Refa 10151351

Peso/Ud. 140 g Min Descong. 30'
Ud./Caja 55 Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 25-28' a 185°

Herradura Cabello

Refa 10150694
Peso/Ud. 1409 Min Descong. 30'

Ud./Caja 55

Cajas/Palet 108 (12x9)

<7
~

Herradura Chocolate XL

Refa 10244486

Ferm. min/Ta -
Coc. min/Ta 25-28'a 185°

Min Descong. 20-30'

Peso/Ud. 1759
Ud./Caja 54 Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 64 (8x8) Coc. min/Ta 30-33'a 190°
<7
Tarta Manzana

Refa 10151394
Peso/Ud. 150 g Min Descong. 30'
Ud./Caja 40 Ferm. min/Ta -

Coc. min/Ta 30-35'a 185°

Cajas/Palet 64 (8x8)

30

po

HOJALDRES

HOJALDRES TRADICIONALES
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BOLLERIA PREFERMENTADA

Croissant Mini Express

: - AL Refa 10150525
05, [P
I i - % Peso/Ud. 219 Min Descong. 10’
-

1)) g

Ud./Caja 12 kg - 571 Ud. aprox. Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 64 (8x8) Coc. min/Ta 18-20" a 185°

I, - oy N&
‘ ik s : v
4 BOLL‘ERIA : Q@

i !
Croissant Recto Express

— P:B E F E M E N!T A \ - > _ Ref2 10150546

— -
Peso/Ud. 85¢g Min Descong. 10’
Ud./Caja 100 Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 64 (8x8) Coc. min/Ta 25-28' a 1850

. <7
Pulverizar
|vEGAN )
con agua )

Croissant Che Express

Refa 10150489
Peso/Ud. 90g Min Descong. 10
Ud./Caja 64 Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 64 (8x8) Coc. min/Ta 25-28' a 185°

Pulverizar "m
con agua \"\E‘"/

Croissant Che Express Mantequilla

Refa 10151319
Peso/Ud. 859 Min Descong. 10’
Ud./Caja 64 Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 64 (8x8) Coc. min/Ta 25-28' a 185°

@ 27% @ Pulverizar
mantequilla con agua
Croissant Multicereales Express

Ref.2 10087180 Vi
Peso/Ud. 859 Min Descong. 30-45'
Ud./Caja 45 Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 64 (8x8) Coc. min/Ta 20-22' a 170-180°

1

CROEXSA >

NS

22% @ Producto
mantequilla decorado

a4 33
f ":__ i!i i\
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BOLLERIA PREFERMENTADA

Triassant Multicereales Express

Refa 10193463 vitalcereales
Peso/Ud. 959 Min Descong. 15-30"
Ud./Caja 50 Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 64 (8x8) Coc. min/Ta 20' a 180-190°

<7
@ e =
Mini Napolitana Choco Express

Refa 10150839
Peso/Ud. 30g Min Descong. 10
Ud./Caja 11 kg - 367 Ud. aprox. Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 64 (8x8) Coc. min/Ta 14-16' a 185°

. <7
0
Mini Napolitana Crema Express

Refa 10150841
Peso/Ud. 30g Min Descong. 10
Ud./Caja 11 kg - 367 Ud. aprox. Ferm. min/Ta -
. Cajas/Palet 64 (8x8) Coc. min/Ta 14-16' a 185°

Pulverizar
con agua

Triassant, mucho mas
de lo que parece

Esta fuente de fibra es un producto versatil, tnico y diferente. No
se trata de un pan para rellenar, el Triassant es masa de croissant
muy crujiente y hojaldrada con forma de triangulo elaborada con
una mezcla de 5 cereales y decorado con

iPropuesta saludable! Prueba tu Triassant con salmén fresco a
tacos, candnigos, arandanos y un toque de aceite de oliva virgen,
juna combinacion refrescante!

34

BOLLERIA PREFERMENTADA

Napolitana Chocolate Express

Refa 10150898
Peso/Ud. 92g Min Descong. 10’
Ud./Caja 140 Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 64 (8x8) Coc. min/Ta 27-29' a 170°

Pulverizar ‘1
VEG
con agua

Napolitana Crema Express

Refa 10151368
Peso/Ud. 979 Min Descong. 10
Ud./Caja 140 Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 64 (8x8) Coc. min/Ta 27-29' a 170°

Pulverizar
con agua

Triangulo Chocolate

Refa 10173675
Peso/Ud. 130 g Min Descong. 20'
Ud./Caja 50 Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 22-24' a185°
<7

Triangulo Crema

Refa 10173676
Peso/Ud. 130 g Min Descong. 20
Ud./Caja 50 Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 22-24' a 185°

Cremallera Chocolate Express

Refa 10150465
Peso/Ud. 679 Min Descong. 10
Ud./Caja 7 kg - 104 Ud. aprox. Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 13-15'a 185°

. <7
Pulverizar coAN
con agua N

35
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BOLLERIA PREFERMENTADA

Cremallera Crema Express

Refa 10150467
Peso/Ud. 6589 Min Descong. 10'
Ud./Caja 7 kg - 106 Ud. aprox. Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 13-15' a 1850

Pulverizar
con agua

Mini Schnecken Express

Refa 10150850
@ Peso/Ud.
Ud./Caja 7 kg - 237 Ud. aprox. Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 18-20' a 185°

Pulverizar
con agua

2959 Min Descong. 10

Schnecken Express

Refa 10151137

Peso/Ud. 1009 Min Descong. 10
Ud./Caja 65 Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 23-25'a 170°

Pulverizar
con agua

Mini Trenza Maple Pecan

Refa 10219367

Peso/Ud. 409 Min Descong. 10
Ud./Caja 100 Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 96 (8x12) Coc. min/Ta 14-15' a 190°

Producto
decorado

Contiene una manga de sirope de arce para decorar

Trenza Maple Pecan

Refa 10218610

Peso/Ud. 95¢g Min Descong. 20
Ud./Caja 48 Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 96 (8x12) Coc. min/Ta 18-22' a 170-190°

Producto
decorado

Contiene una manga de sirope de arce para decorar

36

BOLLERIA PREFERMENTADA

Ref2 10157390
1 | Peso/Ud. 48¢g Min Descong. 10’
CaE Ud./Caja 6,5 kg - 135 Ud. aprox. Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 20-22' a 185°

6 Pulverizar
con agua
Xuxo Grande Express

Ref2 10157388

Peso/Ud. 159 Min Descong. 10’
Ud./Caja 60 Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 30-32'a 170°

Pulverizar
con agua

Pastel de Crema

Refa 10192870

Peso/Ud. 659 Min Descong. -
Ud./Caja 100 Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 60 (6x10) Coc. min/Ta 15-20" a 230-260°

Hornear directamente sin descongelar

Croissant Artesano Fermentado

Ref2 10234354
Peso/Ud. 859 Min Descong. 30’
Ud./Caja 44 Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 64 (8x8) Coc. min/Ta 18'a 175°

Pintado
con huevo

Croissant Artesano Mantequilla Fermentado

Refa 10236471
Peso/Ud. 759 Min Descong. 20-30'
Ud./Caja 60 Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 64 (8x8) Coc. min/Ta 20-24' a 170°

20% Pintado
mantequilla con huevo

37
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BOLLERIA PREFERMENTADA

Croissant Recto Mantequilla Fermentado

Refa 10207482
Peso/Ud. 60 g Min Descong. 20-30'
Ud./Caja 50 Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 72 (8x9) Coc. min/Ta 15-18' a 170°

25% Pintado
mantequilla con huevo

Croissant Chocolate Mantequilla Fermentado

Ref2 10207484

’ Peso/Ud. 90g Min Descong.  20-30'
Ud./Caja 48 Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 72 (8x9) Coc. min/Ta 15-18' a 170°

16% Pintado Producto
mantequilla con huevo decorado

Napolitana Chocolate Che Fermentada

Ref2 10207485

e Peso/Ud. 1209 Min Descong.  15-30'
Ud./Caja 40 Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 72 (8x9) Coc. min/Ta 15-20" a 170°

Pintado
con huevo

Napolitana Crema Che Fermentada

Refa 10207486

5 - Peso/Ud. 1209 Min Descong.  15-30'
Ud./Caja 40 Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 72 (8x9) Coc. min/Ta 15-20" a 170°

Pintado
con huevo

Mini Schnecken

Refa 10227354
o Peso/Ud. 359 Min Descong. -
Ud./Caja 120 Ferm. min/Ta -
e Cajas/Palet 80 (8x10) Coc. min/Ta 16-18'a 170°

12%
mantequilla

w
0o

BOLLERIA PREFERMENTADA

Schnecken
Refa 10214918
Peso/Ud. 10g Min Descong. 20'
Ud./Caja 50 Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 56 (8x7) Coc. min/Ta 18-20' a 185¢

15%
mantequilla

Roll de Canela

Refa 10228258
Peso/Ud. 100g Min Descong. 30'
Ud./Caja 36 Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 96 (8x12) Coc. min/Ta 12-14' a 180°

Contiene una manga de cobertura blanca para decorar.

Bolleria Prefermentada




CROEXSA

SEMIELABORADOS

,ﬁ" Refa 10151196
-
q}“_ﬁ Peso/Ud. 85¢g Min Descong. 20’
- = Ud./Caja 135 Ferm. min/Ta 90-95' a 30-33°
\-—-""—-—-..____ Cajas/Palet 64 (8x8) Coc. min/Ta 11-13' a 1850
74

VEGAN
—

Plancha de Bizcocho (36x27 Cm)

Refa 10236543

. \ Peso/Ud. 170 g Min Descong. 15'
\% — Ud./Caja 25 Ferm. min/Ta -

Cajas/Palet 64 (8x8) Coc. min/Ta -

Pizza Super Tallo (37x27 Cm)

Ref.2 10236610

Peso/Ud. 289¢g Min Descong. -
e f/_’_,.'—" Ud./Caja 25 Ferm. min/Ta -
- Cajas/Palet 64 (8x8) Coc. min/Ta 6-8'a 210°

Cropast Hojaldre (37x25cm)

Ref2 10150564

-
"":_-;.- Peso/Ud. 8759 Min Descong. 40’
\(’k—’ Ud./Caja 18 Ferm. min/Ta -
w - Cajas/Palet 64 (8x8) Coc. min/Ta seguin tamafio pieza

£

VEGAN
~

Placa Hojaldre Mediana (35x25cm)

Refa 10151046

- ".""ﬁ

E‘ﬂ '-E. : Peso/Ud. 440 g Min Descong. 15
Ud./Caja 38 Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 64 (8x8) Coc. min/Ta seguin tamafio pieza
74

VEGAN
~—

Semielaborados



SEMIELABORADOS

Placa Hojaldre (54x37cm)
Refa 10236408

. e Peso/Ud. 1000 g Min Descong.  15'
\\_ Ud./Caja 15 Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 52 (4x13) Coc. min/Ta seguin tamafio pieza

<7

(vecan)
~

Placa Hojaldre Mantequilla (54x37cm)
Refa 10236328

Min Descong. 15

- - ) Peso/Ud. 1000 g
b o b= Ud./Caja 13 Ferm. min/Ta -
\\___ﬂ-r . Cajas/Palet 52 (4x13) Coc. min/Ta segun tamario pieza

32%
mantequilla
NOVEDAD -

Placa Hojaldre (60x40 Cm) 800g
Refa 10246700

Peso/Ud. 800¢g Min Descong. 20

Ud./Caja 12 Ferm. min/Ta -

Cajas/Palet 26 (2x13) Coc. min/Ta seguin tamafio pieza

<7

(vecan)
~—

NOVEDAD -

Placa Hojaldre (60x40 Cm) 1000g

Refa 10246294

Peso/Ud. 1000 g Min Descong. 20’

Ferm. min/Ta -

@ Ud./Caja 12
\/_- F Cajas/Palet 26 (2x13) Coc. min/Ta seguin tamafio pieza

<7

(vecan)
~

Banda de Hojaldre con Crema NOVEDAD -
Ref 10241013 :

Min Descong. 20

Ferm. min/Ta -
24-28' a 180°

Peso/Ud. 310g
Ud./Caja 29

Cajas/Palet 64 (8x8) Coc. min/Ta

45% relleno de crema pastelera

42

SEMIELABORADOS

Madalenas

Refa 10151354

Peso/Ud. 1500 g Min Descong. 120
Ferm. min/Ta -
Coc. min/Ta segun tamafio pieza

w Ud./Caja 6
' Cajas/Palet 108 (12x9)

43
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BOLLERIA SALADA

Chic Atdn

Refa 10151298
Min Descong. 25'

O ; . a 6 Peso/Ud. 20g
Ud./Caja 6,5 kg - 325 Ud. aprox. Ferm. min/Ta 30'a 30-33°
Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 11-13' @ 190°C

Debido a su pequefio tamafio, pueden hornearse después de descongelar, sin necesidad de fermentar, dando lugar a piezas mas

L9
' -
- - , :
minis y crujientes (descongelar 30" y hornear 1-3' menos de lo recomendado)

LUERIA'SALADA

Chic Sobrasada

Ref2 10150394
Min Descong. 25'

I S N AC K S : Peso/Ud. 20g
- o Ud./Caja 6,5 kg - 325 Ud. aprox. Ferm. min/Te 30'a 30-33°
% Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 11-13'a 190°C
Debido a su pequefio tamafio, pueden hornearse después de descongelar, sin necesidad de fermentar, dando lugar a piezas mas

minis y crujientes (descongelar 30’ y hornear 1-3' menos de lo recomendado)

Chic Mixto

Refa 10150388
Min Descong. 25'

Peso/Ud. 20g
6,5 kg - 325 Ud. aprox. Ferm. min/Ta 30'a 30-33°

__'m Ud./Caja
F ﬂ Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 1-13'a 190°C

Debido a su pequefio tamafio, pueden hornearse después de descongelar, sin necesidad de fermentar, dando lugar a piezas mas

minis y crujientes (descongelar 30" y hornear 1-3' menos de lo recomendado)

Surtido Basico Chics Salados
Refa 10239040

Peso/Ud. 209 Min Descong. 25’
Ferm. min/Ta 30'a 30-33°

O ' Ud./Caja 6 kg - 300 Ud. aprox.
0 Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 11-13'a 190°C

Contiene 4 bolsas de 1,5 kg de cada variedad: attn, sobrasada, foie gras, jamén y queso.
Debido a su pequefio tamafio, pueden hornearse después de descongelar, sin necesidad de fermentar, dando lugar a piezas mas

minis y crujientes (descongelar 30"y hornear 1-3' menos de lo recomendado)

Croissant Mini Bikini

Ref2 10150514
Peso/Ud. 29¢g Min Descong. 20-30'
Ud./Caja 6 kg - 207 Ud. aprox. Ferm. min/Ta 30" a 30-33°

11-13'a 185°C

Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta

45

CROEXSA
=~y
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BOLLERIA SALADA

Croissant Mini Frankfurt

Refa 10150528

Peso/Ud. 339 Min Descong. 20-30'
Ud./Caja 6 kg - 182 Ud. aprox. Ferm. min/Ta 30'a 30-33°
1-13'a 185°C

Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta

Croissant Bikini

Refa 10150485

Min Descong. 30'

Peso/Ud. 98¢
Ferm. min/Ta 80-90' a 30-33°

Ud./Caja 60
Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 14-16' a 185-195°

Napolitana Jamén y Queso en lonchas

Ref210150914

Min Descong. 30'

Peso/Ud. 19¢g
Ferm. min/Ta 90" a 30-33°

Ud./Caja 15
Cajas/Palet 64 (8x8) Coc. min/Ta 16-18" a 180°

Napolitana Atun Express
Ref.2 10150892

Min Descong. 10

Peso/Ud. 92¢g
Ferm. min/Ta -

Ud./Caja 80
Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 27-29' a 170°

Pulverizar
con agua

Tridngulo Pizza

Refa 10173674

Min Descong. 20

Peso/Ud. 1309
Ferm. min/Ta -

Ud./Caja 50
Cajas/Palet 108 (12x9) Coc. min/Ta 22-24' a185°

46

BOLLERIA SALADA

47

Bolleria Salada y Snacks




SNACKS

Refa 10185252

Peso/Ud. 18¢g
Ud./Caja 48
Cajas/Palet 56 (8x7)

@ Huevos gallinas
camperas
Hojaldre Espinacas y Queso Cabra

Ref2 10153977

Min Descong. 20'
Ferm. min/Ta -
Coc. min/Ta 15'a 185°

Peso/Ud. 1359
Ud./Caja 24
Cajas/Palet 112 (8x14)

Min Descong. 30'
Ferm. min/Ta -
Coc. min/Ta 22-25'a 1800

Empanada Atun Individual

Ref210150587
Peso/Ud. 1409 Min Descong. -
Ud./Caja 70 Ferm. min/Ta -

Cajas/Palet 42 (7x6) Coc. min/Ta 22-25' a 180°

Empanada Atin Redonda

Refa 10150588
Peso/Ud. 1300 g Min Descong. -
Ud./Caja 5 Ferm. min/Ta -

Cajas/Palet 60 (6x10) Coc. min/Ta 30'a 180°

Ref210239595
Peso/Ud. 1409 Min Descong. -
Ud./Caja 36 Ferm. min/Ta -

Cajas/Palet 72 (8x9) Coc. min/Ta 8-10'a 180°

Pizza Jamon y Queso

Ref2 10227692

Peso/Ud. 153 g
Ud./Caja 24
Cajas/Palet 80 (8x10)

Min Descong. 10-30’
Ferm. min/Ta -
Coc. min/Ta 14' a 180°

48

SNACKS

Pizza Pepperoni

Refa 10214912

Peso/Ud.
Ud./Caja
Cajas/Palet

Refa 10214913

Peso/Ud.
Ud./Caja
Cajas/Palet

Refa2 10214914

Peso/Ud.
Ud./Caja
Cajas/Palet

1859 Min Descong.
24 Ferm. min/Ta
80 (8x10) Coc. min/Ta

179 g Min Descong.
24 Ferm. min/Ta
80 (8x10) Coc. min/Ta

1779 Min Descong.
24 Ferm. min/Ta
80 (8x10) Coc. min/Ta

10-30’

14' a 180°

10-30'

14’ a180°

10-30’

14' a 180°

Empanadilla Mini Jamén y Queso

Refa 10237040
Peso/Ud. 309 Min Descong. 60’
Ud./Caja 4 kg Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 128 (16x8) Coc. min/Ta 14-18" a 180°

@ Pintado @ Producto

con huevo decorado
Empanadilla Mini Atdn

Refa 10237037
Peso/Ud. 309 Min Descong. 60’
Ud./Caja 4 kg Ferm. min/Ta -
Cajas/Palet 128 (16x8) Coc. min/Ta 14-18' a 180°

@ Pintado @ Producto
con huevo decorado
Empanadilla Mini de Carne

Refa 10237039

Peso/Ud.
Ud./Caja
Cajas/Palet

309 Min Descong.
4 kg Ferm. min/Ta
128 (16x8) Coc. min/Ta

Pintado Producto
con huevo decorado

60’

14-18' a 180°
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Artis Mini Arlequin

ARTIS TRADICION

PANES TRADICIONALES

Refa 10149036

B i

Artis Mini Chapata

Artis Viena

Peso/Ud.
Largo
Ud./Caja

m Horno
=LY de piedra

Ref210150179

Peso/Ud.
Largo
Ud./Caja

m Horno T
B de piedra Naw)

Refa 10148288

Peso/Ud.
Largo
Ud./Caja

Artis Chapata Hotelera

Artis Atenas

oy

Refa 10150168

Peso/Ud.
Largo
Ud./Caja

v 4

ﬁ Horno an
a2y de piedra veet

Refa 10148280

Peso/Ud.
Largo
Ud./Caja

7T
VEGAN
~

Cajas/Palet 28 (4x7)

Min Descong. 10'
Coc. min/Ta

13-16" a 190°

Cajas/Palet 28 (4x7)

Min Descong. 10’
13-16' a 190°

Coc. min/Ta

Cajas/Palet
Min Descong.

Coc. min/Ta

Cajas/Palet
Min Descong.

Coc. min/Ta

Cajas/Palet
Min Descong.

Coc. min/Ta

56 (8x7)
20-30’
10-12 a 180-200°

28 (4x7)
10'
14-16' a 190°

56 (8x7)
10
10-12 a 1900

Panes Artis



ARTIS TRADICION

PANES TRADICIONALES

Artis Arlequin

Refa 10184241

— :
Peso/Ud. 759 Cajas/Palet 28 (4x7)
Largo 175 cm Min Descong.  10'
Ud./Caja 90 Coc. min/Ta 15-17 a 190°

Horno ‘E:;
de piedra g

Artis Mediterraneo

Ref2 10148283

r Peso/Ud. 80g Cajas/Palet 56 (8x7)
Largo 1,5cm Min Descong. 10’
Ud./Caja 40 Coc. min/Ta 10-12 a 190°

<7
~—

Artis Chapata Bocata
Refa 10184225

Peso/Ud. 10g Cajas/Palet 28 (4x7)
Largo 17,5 cm Min Descong. 10’
Ud./Caja 66 Coc. min/Ta 14-16 @ 190°

<7

Horno ( N
de piedra @

Artis Medio Breton

Refa 10193751

Peso/Ud. 125 g Cajas/Palet 28 (4x7)
Largo 26 cm Min Descong. 20’
Ud./Caja 52 Coc. min/Ta 17-19 a 185°

Horno < 2 .
H Al
de piedra VE\"/

Artis Arousa

Refa 10148279
"‘-\ Peso/Ud. 130 ¢ Cajas/Palet 32 (4x8)
Largo 24 cm Min Descong. 10’
Ud./Caja 60 Coc. min/Ta 14-16 a 190°

<7

Horno (
de piedra @

ARTIS TRADICION

PANES TRADICIONALES

Artis Chapata Maxi Bocata

Refa 10150169
Peso/Ud. 1409 Cajas/Palet 28 (4x7)
Largo 23 cm Min Descong. 20’
Ud./Caja 50 Coc. min/Ta 20"a 190°

Horno eﬁ{:
de piedra U

Artis Bretdn

Ref210150158
Peso/Ud. 270 g Cajas/Palet 28 (4x7)
Largo 52 cm Min Descong. 10’
Ud./Caja 22 Coc. min/Ta 20-23'a190°

Horno "N
depiedra  \VE¥

Artis Montanés

Refa 10148791
"'"_"_l-..\ Peso/Ud. 320g Cajas/Palet 32 (4x8)
; Largo 27 cm Min Descong. 20’
Ud./Caja 20 Coc. min/Ta 28-30 a190°

Horno 651‘
de piedra N

Artis Campana

Ref210150160
Peso/Ud. 4409 Cajas/Palet 28 (4x7)
Largo 29cm Min Descong. 20
Ud./Caja 18 Coc. min/Ta 20-25a190°

Horno < ‘"
H Al
de piedra VE\"/
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ARTIS TRADICION

PANES INTEGRALES Y DE CEREALES.

Artis Mini Toscana Centeno

Refa 10184224 vilalcereales
Peso/Ud. 409 Cajas/Palet 28 (4x7)
Largo 7cm Min Descong. 10’
Ud./Caja 200 Coc. min/Ta 8'a190°

Horno Producto <=7
de piedra decorado @

Artis Cereales Redondo

Refa 10148285

Peso/Ud. 46 g Cajas/Palet 72 (8x9)
Largo 6,8 cm Min Descong. 15'
Ud./Caja 4 kg - 87 Ud. aprox. Coc. min/Ta 10-15' a 180-200°

7
Producto &%\
@ decorado @

Artis Mini Trigo y Trigo Integral 40g

Refa 10239348

Peso/Ud. 44 g Cajas/Palet 72 (8x9)
Largo 6,7 cm Min Descong. 15'
Ud./Caja 4.5 kg - 103 Ud. aprox. Coc. min/T2 10-12' a 200-210°

<7
Producto ( )
@ decorado V=%

Artis Malta

Refa 10174074

Peso/Ud. 100¢g Cajas/Palet 56 (8x7)
Largo 12cm Min Descong.  20-30'
Ud./Caja 30 Coc. min/Ta 12-15' a 200-210°

Artis Media Toscana con Centeno

Refa 10193909 vilalcereales
Peso/Ud. 125 g Cajas/Palet 28 (4x7)
Largo 24.cm Min Descong. 20’
Ud./Caja 52 Coc. min/Ta 17-19' a 185°

Horno Producto Q'N
de piedra decorado @

ARTIS TRADICION

PANES INTEGRALES Y DE CEREALES.

Artis 6 Cereales

Refa 10148243 vilalcereales
Peso/Ud. 130 g Cajas/Palet 36 (6x6)
Largo 21,5cm Min Descong. 15’
Ud./Caja 45 Coc. min/Ta 14-16' a 190°

7.
Producto (&2
@ decorado @

Artis Toscana Centeno

Ref2 10150190 vilalcereales
Peso/Ud. 220g Cajas/Palet 28 (4x7)
Largo 50 cm Min Descong. 10’
Ud./Caja 30 Coc. min/Ta 18-21' a 190°

Horno Producto ‘G'N
de piedra decorado @

Artis Multicereales Familiar

Ref.2 10148743 vVitalcereales
Peso/Ud. 4259 Cajas/Palet 24 (4x6)
Largo 27 cm Min Descong. 20’
Ud./Caja 24 Coc. min/Ta 25-30' a 190°

Producto ‘EG{‘
decorado Nai®)

Vitalcereales es nuestra gama de productos con cereales que
. destacan por su aroma y sabor, y que contribuye a una dieta
vitlQlcereales sana y equilibrada.

Especialidades cuyas recetas incorporan cereales como la
avena, el maiz, la cebada, semillas de girasol, linaza, amapola...
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ARTIS TRADICION

PANES ESPECIALES

Artis Nueces Redondo

Refa 10149365

Peso/Ud. 409 Cajas/Palet 56 (8x7)
Largo 7cm Min Descong. 20’
Ud./Caja 120 Coc. min/Ta 10-15" a 180-200°

[veean
~

Artis Mini Olivas

Refa 10178494
Peso/Ud. 409 Cajas/Palet 56 (8x7)
Largo 75cm Min Descong. 20
Ud./Caja 80 Coc. min/Ta 9-11" a180-190°

Producto
decorado

Artis Panecillo sin Sal

ARTIS TRADICION

PANES ESPECIALES

Bagel Multicereales

Ref210234830
Peso/Ud. 100g Cajas/Palet 56 (8x7)
Largo 1,3 cm Min Descong. 15'
Ud./Caja 44 Coc. min/Ta 2'a200°

Producto ‘E;‘\
decorado y

Producto listo para servir, pero se recomienda dar un golpe de calor para un mejor sabor

Artis Olivas Familiar

Refa 10178491
Peso/Ud. 3509 Cajas/Palet 24 (4x6)
Largo 27 cm Min Descong. 20
Ud./Caja 24 Coc. min/Ta 25-30' a 180-185°

Artis Higos y Nueces Familiar

Ref2 10149739

Peso/Ud. 63 g Cajas/Palet 24 (4x6)

L el A ,,.t Largo 9,6 cm Min Descong. 10
Ud./Caja 120 Coc. min/Ta 10-13' a 190°

Mollete Cereales

Refa 10193642 vilalcereales
Peso/Ud. 789 Cajas/Palet 56 (8x7)
Largo 12cm Min Descong.  20'
Ud./Caja 40 Coc. min/Ta 3-5'a 1850

Producto
decorado

Refa 10209114
Peso/Ud. 789 Cajas/Palet 28 (4x7)
[ . Largo 12cm Min Descong. 20’
a5 Ud./Caja 80 Coc. min/Ta 3-5'a185°

56

Refa 10178492
Peso/Ud. 350¢g Cajas/Palet 24 (4x6)
Largo 27 cm Min Descong. 20’
Ud./Caja 24 Coc. min/Ta 25-30' a 180-185°

Producto ‘{;
decorado @

Artis Pipas Familiar

Ref2 10178493
Peso/Ud. 3509 Cajas/Palet 24 (4x6)
Largo 27 cm Min Descong. 20
Ud./Caja 24 Coc. min/Ta 25-30' a 180-185°

Producto ‘Ez‘\
decorado y

Artis es nuestro Auténtico Pan de Tradicion, elaborado con la seleccion
de los mejores ingredientes, una larga y cuidada fermentacion y una
lenta coccion en horno de piedra.

Para quienes recuerdan y anoran “aquel pan”, Artis es el reencuentro
con la presencia, el color, el aroma y el sabor artesanos del mejor pan.

Panes Artis



PANES CLASICOS

PANES BLANCOS

Mini Panecillo
Refa 10150846

Peso/Ud. 359 Cajas/Palet 40 (4x10)

Largo 9cm Min Descong. 5

Ud./Caja 150 Coc. min/Ta 17-18' a 1800

<7

(vecAN)
\\-_//

Mini Flauta

Refa 10170346

Peso/Ud. 529 Cajas/Palet 64 (8x8)
Largo 16 cm Min Descong. &'
Coc. min/Ta 13-15 a180°

Ud./Caja 80

Panecillo

Refa 10149625

T "'q;; Peso/Ud. 68g Cajas/Palet 28 (4x7)
’ B
T ;
X
~

Largo 14 cm Min Descong.
\b Ud./Caja 120 Coc. min/Ta 18-19' a 180°

(veean)
\\-j

Panecillo Redondo

Refa 10148371

Peso/Ud. 80¢g Cajas/Palet 36 (4x9)
Largo 95cm Min Descong. 10’

Ud./Caja 60 Coc. min/Ta 19-20' a 180°

<7

(veean)
V

Chapacoca

Refa 10186600

Peso/Ud. 2309 Cajas/Palet 32 (4x8)

o Largo 36,5cm Min Descong. 20’

' Ud./Caja 25 Coc. min/Ta 5-7' a 230°

<7

(veean)
—

Panes Clasicos



PANES CLASICOS

PANES BLANCOS

Chapata Familiar

Ref2 10241626
Peso/Ud. 4259 Cajas/Palet 32 (4x8)
Largo 36 cm Min Descong. 20’
Ud./Caja 18 Coc. min/Ta 22-24' a180°
,"
Tercio Baguette
Refa 10151184
1'I|. Peso/Ud. 1009 Cajas/Palet 40 (4x10)
Largo 18,5¢cm Min Descong. 10
Ud./Caja 65 Coc. min/Ta 15-17' a180°
<7
Media Baguette
Ref2 10150797
. Peso/Ud. 122 g Cajas/Palet 28 (4x7)
L"'-'-' --‘9-31\ Largo 275cm Min Descong. 10’
Ud./Caja 84 Coc. min/Ta 20-21 a 180°
Baguette
Refa 10150196
Peso/Ud. 233¢g Cajas/Palet 28 (4x7)
1 Ty Largo 56 cm Min Descong. 10’
R,
3 - Ud./Caja 44 Coc. min/Ta 20-22' a180°
"

Super Baguette

Refa 10151162

Peso/Ud. 3009 Cajas/Palet 28 (4x7)

Largo 55 cm Min Descong. 10’

Ud./Caja 38 Coc. min/Ta 20-22'a180°
"

60

PANES CLASICOS

PANES BLANCOS

Media Barra

Refa 10157501

Peso/Ud. 1359 Cajas/Palet 32 (4x8)

Largo 25cm Min Descong.  10-15'

Ud./Caja 40 Coc. min/Ta 18-19' a 180°
QI

Barra
Refa 10157498
Peso/Ud. 2859 Cajas/Palet 32 (4x8)
Largo 49 cm Min Descong.  10-15'
Ud./Caja 22 Coc. min/Ta 18-19' a 180°
<7

Super Barra
Refa 10157502

Peso/Ud. 3409 Cajas/Palet 32 (4x8)

Largo 54 cm Min Descong.  10-15'

Ud./Caja 20 Coc. min/Ta 18-19'a 180°
<7

(veean
~

Media Barra Campesina

Refa 10234036
.\\ Peso/Ud. 120 g Cajas/Palet 28 (4x7)
1 Largo 28cm Min Descong.  15-20'
Ud./Caja 65 Coc. min/Ta 15-20' a 190-210°
"

Barra Campesina

Ref2 10150204

Peso/Ud. 2409 Cajas/Palet 28 (4x7)
Largo 54 cm Min Descong.  15-20'
Ud./Caja 34 Coc. min/Ta 15-20' a 190-210°
<7
Vii:“

Panes Clasicos



PANES CLASICOS

PANES BLANCOS

Medio Baston

Refa 10157497
Peso/Ud. 1409 Cajas/Palet 32 (4x8)
Largo 27cm Min Descong.  10-15'
Ud./Caja 45 Coc. min/Ta 20-21'a 180°
,"

Baston
Refa 10157496
Peso/Ud. 330¢g Cajas/Palet 32 (4x8)
Largo 54 cm Min Descong.  10-15'
Ud./Caja 23 Coc. min/Ta 20-21'a 180°
9’

PANES CLASICOS

PANES BLANCOS

Pan Estilo Gallego

Ref2 10241066
Peso/Ud. 280 g Cajas/Palet 36 (4x9)
Largo 44 cm Min Descong. 10’
Ud./Caja 20 Coc. min/Ta 21-23'a180°
sl

Barra Campestre

Ref2 10186599

Peso/Ud. 290 g Cajas/Palet 32 (4x8)
Largo 50 cm Min Descong. 20’
Ud./Caja 21 Coc. min/Ta 20'a180°

s’

NG
Pan de Payés Rustico .
Refa 10246082 -
' Peso/Ud. 1600 g Cajas/Palet 56 (8x7)

Largo - Min Descong. 150
Ud./Caja 2 Coc. min/Ta -

<7
~—

Producto listo para servir. 2 unidades embolsadas y precortadas por caja.

Elaborado con harina de trigo y centeno, descubre nuestro nuevo pan

de payes de aspecto rustico.

Sus grandes rebanadas precortadas y su crujiente corteza deleitaran a
sus comensales.

Ideales para realizar grandes y deliciosas tostas ya sean dulces o saladas.
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PANES CLASICOS

PANES INTEGRALES

Mini Panecillo Trigo y Trigo Integral

Ref2 10207273

= Hﬁ Peso/Ud. 4049 Cajas/Palet 36 (4x9)
- Largo 9,5¢cm Min Descong. 10'
Ud./Caja 160 Coc. min/Ta 12-14' a 185°
<7
Panecillo Trigo y Trigo Integral 50g

Refa 10149597

Peso/Ud. 659 Cajas/Palet 28 (4x7)
Largo 12,5 cm Min Descong. 10’
Ud./Caja 120 Coc. min/Ta 20-21'a 180°

PANES CLASICOS

PANES INTEGRALES

Media Baguette con Salvado

Refa 10234037
Peso/Ud. 120 g Cajas/Palet 28 (4x7)
Largo 26,5cm Min Descong.  20-25'
Ud./Caja 74 Coc. min/Ta 16-18' a 180-190°
<7
Baguette con Salvado
Refa 10150198
Peso/Ud. 2359 Cajas/Palet 28 (4x7)
Largo 51cm Min Descong. 20-25'
Ud./Caja 40 Coc. min/Ta 16-18" a 180-190°
<7

Panes Clasicos
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Baker & Baker

—— WE ARE AMERICAN BAKERY ——

2 MU EEENG —

B&B MINI MUFFIN XOC
f\ L . . Ref. 10180059
Mini muffin con sabor a chocolate listo para servir Peso/Ud. 30g
i ;‘L, Ud./Caja 72
1 Cajas/Palet 128 (16x8)
Min Descong. 50’

B&B MINI MUFFIN COPOS DE AZUCAR

o Ref. 10180060

%‘ , I Mini muffin decorado con copos de aztcar listo para servir Peso/Ud. 30g
X I . Ud./Caja 72
Producto ngas/PaIet 128 (16x8)
decorado Min Descong. 50

B&B MINI MUFFIN MANZANA'Y CANELA

|

t? Mini muffin con sabor a manzana y canela listo para servir - 10180061
v u:‘ Peso/Ud. 30g
o ’ Ud./Caja 72
L‘l W Cajas/Palet 128 (16x8)
Min Descong. 50’

MINI MUFFINS

Para nuevos
momentos de consumo

- pequenos y deliciosos bocados, ideales
para buffets o como acompanamiento al
café, zumo o té

+ suaspecto natural mas que nunca,
gracias a las nuevas capsulas
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B&B QUEQUE XOC CON AVELLANAS

Madalena decorada con crema de cacao y pasta de

B&B PLUMQUEQUE MANZANA Y CANELA

- Ref. 10186913 Plumqueque con inclusiones de manzana, copos de canela Ref. 10158664
i avellanas lista para servir. Peso/Ud. 80g y decorado con rodajas de manzana listo para servir. Peso/Ud. 400g
Ud./Caja 40 Producto envasado individualmente. Ud./Caja 6
Cajas/Palet 80 (8x10) Cajas/Palet 128 (16x8)
5:;‘;‘:;;% Min Descong. 80’ Min Descong. 120-180°

B&B PLUMQUEQUE MARMOL

B&B MUFFIN MANZANA CON CANELA

g Muffin con sabor a manzana con canela listo para servir. Ref. 10230424 Plumqueque marmol de cacao listo para servir. Ref. 10158665
F : Peso/Ud. 80g Producto envasado individualmente. Peso/Ud. 400g
' Ud./Caja 40 Ud./Caja 6
Producto Cajas/Palet 80 (8x10) Cajas/Palet 128 (16x8)
Min Descong. 80’ Min Descong. 120-180

B&B MUFFIN ARANDANOS

4 Muffin relleno de trozos de arandanos decorado con
crumble y listo para servir.

Ref. 10166687
Peso/Ud. 100 g
Ud./Caja 36

: Cajas/Palet 56 (8x7)
Producto % Huevos gallinas - ;
i decorado camperas Min Descong. 100

B&B MUTFFIN PEPITAS CHOCOLATE

o

-
?Aufﬁn con inc.lusionesy cobertura de pepitas de chocolate Ref. 10166688
isto para servir. Peso/Ud. 100g

Ud./Caja 36

Producto @ Huevos gallinas Cajas/Palet 56 (8x7)
decorado camperas Min Descong. 100’

B&B MUFFIN XOC Y NARANJA

Muffin marmol con sabor a cacao y naranja listo para Ref 10183982
S Le Peso/Ud. 120g

J Ud./Caja 36
o Sl CaJas/PaIet 56 (8x7)
decorado Min Descong. 120

B&B BIZCOCHO DE LA ABUELA

Bizcocho con arroz listo para servir. Ref. 10246055
Peso/Ud. 70g
Ud./Caja 60
Huevos gallinas Ca‘jaS/PaIet 80,(8X10)
@ camperas Min Descong. 90
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B&B MIDI BOOGUIE CLASSIC

Rosquilla midi con glaseado lista para servir. Ref 10234111
Peso/Ud. 28¢g
Ud./Caja 65
Cajas/Palet 88 (8x11)
Min Descong. 15-20

B&B MIDI BOOGUIE XOC

Rosquilla midi con cobertura de cacao lista para servir. Ref. 10234592
Peso/Ud. 30g
Ud./Caja 80
Cajas/Palet 120 (8x15)
Min Descong. 30

B&B SURTIDO MINI BOOGUIES CREMOSOS

Surtido de rosquillas mini rellenas de: fresa, avellanas y Ref 10226300
cacao, y de caramelo, listas para servir. Peso/Ud 2g
Ud./Caja 20 ud/bandeja
Cajas/Palet 88 (8x11)
Min Descong. 60’

B&B CLASSIC BOOGUIE

Rosquilla con glaseado lista para servir. Ref 10234109
Peso/Ud. 52¢g
Ud./Caja 72
Cajas/Palet 60 (4x15)
Min Descong. 15-20°

B&B BOOGUIE CHOCO

Ref. 10234591
Rosquilla con cobertura de cacao lista para servir. Peso/Ud. 55¢g
Ud./Caja 48
Cajas/Palet 96 (8x12)
Min Descong. 45’
' 1_‘ - .
B&B BOOGUIE AZUCARADO

Rosquilla con cubierta de azlcar lista para servir. Ref 10174194
Peso/Ud. 658
ud./Caja 48
Cajas/Palet 60 (4x15)
Min Descong. 30-45

e BOOGHTES ——

B&B BOOGUIE CREMOSO DE CACAO

Rosquilla rellena de crema de cacao, con cobgrtura de ' Ref. 10223919
chocolate y decorado con glaseado blanco, lista para servir. Peso/Ud. 758
Ud./Caja 48
Cajas/Palet 72 (8x9)
) 52%‘3355% Min Descong. 90’

B&B BOOGUIE CREMOSO DE FRUTOS ROJOS

Rosquilla rellena de mermelada de frutos del bosque, Ref. 10223920
cubierta con glaseado blanco y decorada con granas Peso/Ud. 768
rosadas, lista para servir. Ud./Caja 48
Cajas/Palet 72 (8x9)
sroducto Min Descong. 90’
ecorado

B&B BOOGUIE CORAZON

Rosquilla en forma de corazén con cobertura sabor fresa y Ref 10244509

decorado con fideos blancos de aztcar, lista para servir. Peso/Ud 52g
Ud./Caja 48
Cajas/Palet 72 (8x9)

<7 . :
@ 52%?55% (vesan Min Descong. 30-60
~—

B&B BOOMIE CACAO Y NARANJA

Berlina con relleno de cacaoy cubiert'a con glaseado de Ref. 10246038

sabor naranja y cacao, lista para servir. Peso/Ud 778
Ud./Caja 48 NOVEDAD
Cajas/Palet 72 (8x9)

'Sl Producto Min Descong. 90’
Wl decorado
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B&B COOKIE TRIPLE CHOCOLATE B&B COOKIE DOBLE CHOCOLATE (cruda)

Ref. 10083616 . . Ref. 10241745
Cookie de chocolate con trozos de chocolate blanco y Peso/Ud. 728 Cookie de chocolate con trozos de chocolate, lista para Peso/Ud. 50g
o negro, lista para servir. Ud./Caja 48 hornear. Ud./Caja 90
Cajas/Palet 110 (10x11) Hornear directamente sin descongelar Cajas/Palet 120 (12x10)
Min Descong. 60-120’ Coccién min/T2 11-13’ a2 1652

B&B COOKIE CHOCOLATE LECHE B&B COOKIE CHOCOLATE CON LECHE (cruda)

Ref. 10083615 ﬁ

. . X . . Ref. 10241749
F. Cookie con trozos de chocolate con leche, lista para servir. Peso/Ud. 72g Cookie con trozos de chocolate con leche, lista para Peso/Ud. 50g
Ud./Caja 48 hornear. . Ud./Caja 90
Cajas/Palet 110 (10x11) Hornear directamente sin descongelar Cajas/Palet 120 (12x10)
Min Descong. 60-120’ Coccién min/T2 1113’ a 1652

B&B COOKIE CHOCOLATE BLANCO B&B COOKIE FRAMBUESA Y CHOCOLATE BLANCO (cruda)
, . , Ref. 10241993 ' , . Ref. 10083721
Cookie con trozos de chocolate blanco, lista para servir. Peso/Ud. 758 S E. Cookie con trozos de frambuesa y chocolate blanco, lista Peso/Ud. 80g

para hornear. ud./Caja %
Hornear directamente sin descongelar. Caj.as/PaIet 80 (8x10)

\‘-;hv\ - Ud./Caja 24

Cajas/Palet 216 (12x18) -
Min Descong. 60’ ': [ ] I Coccién min/T2 11-13’ a 1652

Bolleria Americana
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B&B TARTA DE ALMENDRA B&B TARTA DE PROFITEROLES
Tarta de almendra lista para servir. Ref. 10151183 Ta rtg de profiteroles precortada en 12 porciones lista para Ref. 10193239
. ] Peso/Ud. 600 g S Peso/Ud. 1650 g
w ] Ud./Caja 6 Ud./Caja 1
N / Cajas/Palet 44 (4x11) Cajas/Palet 216 (12x18)
Min Descong. 60’ /2h 30’ en ;. Min Descong. 12h en refrigeracion
refrigeracion @ Huevos gallinas N2 porciones 12 porciones
N2 porciones - S Duracién 2 dias a 4-72 (nevera)

B&B CARROT CAKE B&B TARTA DE MANZANA
Tarta de zanahoria precortada en 10 porciones lista para Ref. 10214244 Tarta de manzana precortada en 12 porciones lista para Ref. 10215180
SSRATE Peso/Ud. 1250 g servir. Peso/Ud. 1800 g
Ud./Caja 1 Ud./Caja 1
Cajas/Palet 216 (12x18) Cajas/Palet 312 (12x26)
Min Descong. 6h T2 ambiente Min Descong. 6h T2 ambiente
8h en refrigeracion 12h en refrigeracion
@ Huevos gallinas Ne pOI:(EiOF'IES 10 POI’CIOHES Huevos gallinas Ne pOI’CiOﬂES 12 porciones
camperas Duracién 2 dias a 20¢ @ camperas Duracion 3 dias a 4-7¢2 (nevera)
1 diaa18-25¢

B&B TARTA DE FRUTOS DEL BOSQUE

B&B TARTA DE QUESO
;ergas(::fvfir:tos delbosque precortada en 12 porciones it E::B/Ud. 1’2;’33;40 Tarta de queso precortada en 12 porciones lista para servir. Ref. 10193277
Ud./Caja 1 Peso/U.d. 2400¢g
Cajas/Palet 216 (12x18) . Ud../CaJa 1
Min Descong. 12h en refrigeracion - Ca.Jas/PaIet 216 (12x1$)
Mereseelies N¢ porciones 12 porciones r = g Min Descong. 6hr;I'a ambf@nte 5
@ camperas Duracién 2 dias a 4-72 (nevera) SO " . 12hen refrigeracion
@ camperas 2 porciones 12 porciones
Duracién 2 dias a 4-72 (nevera)

B&B TARTA DE MOUSSE DE CHOCOLATE

Tarta de mousse de chocolate precortada en 12 porciones Ref 10193237 ' B&B TARTA DE MANZANA'Y NUECES PECAN
lista para servir. Peso/Ud. 1600 g Tarta de manzanay nueces pecan precortada en 12 Ref 10193244
ud./Caja 1 porciones lista para servir. Peso/Ud. 2500g
Cajas/Palet 216 (12x18) b Ud./Caja 1
Min Descong. 12h en refrigeracion ‘\_ Caj.as/PaIet 216 (12x18)
" i N2 porciones ~ Poraone;s ' Min Descong. 6h temp. ambiente
@ Hizezc e Duracién 2 dias a 4-7° (nevera) 12h en refrigeracién
y N@ porciones 12 porciones
Il iy :
@ e e Duracién 3 dias a 4-72 (nevera)
1 diaa 18-25°

L
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B&B BROWNIE PRECORTADO

Brownie precortado listo para servir. Ref. 10185731
Peso/Ud. 2500 g
Ud./Caja 1
Cajas/Palet 216 (24x9)
Min Descong. 1h 30’ T2 ambiente

N2 porciones 30 porciones

B&B PLANCHA SAN MARCOS
- Plancha San Marcos precortado listo para servir. Ref. 10237695
Peso/Ud. 1800 g
""-‘___h-‘ f ! Ud./Caja 4
- Cajas/Palet 36 (4x9)
\J Producto Min Descong. 90-120’ en refrigeracion
o SEELD Ne porciones 30 porciones

B&B PLANCHA TIRAMISU

Plancha Tiramisu precortado listo para servir. Ref. 10237696
Peso/Ud. 1800 g
- , Ud./Caja 4
H\_\H"“:f Cajas/Palet 36 (4x9)
Producto Min Descong. 90-120’ en refrigeracion
decorado N¢ porciones 30 porciones

B&B PLANCHA QUESO Y ARANDANOS

d Plancha de Queso y Arandanos precortado listo para servir. Ref. 10237698
Peso/Ud. 1800 g
j . Ud./Caja 4
Cajas/Palet 36 (4x9)
' @ Producto Min Descong. 90-120’ en refrigeracién
decorado N¢ porciones 30 porciones

B&B PLANCHA SELVA NEGRA

»
¥

Ref. 10237697
Plancha Selva Negra precortado listo para servir. Peso/Ud. 1800 g
ud./Caja 4
Cajas/Palet 36 (4x9)
(F;;%glrlacs% Min Descong. 90-120’ en refrigeracién
N2 porciones 30 porciones

% . @ Producto Pulverizar Huevos gallinas Pintado ﬁ Horr]o AN oveono)
mantequilla decorado con agua camperas con huevo jau) de piedra VEG
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