
MÅNDAG Bakad svensk kyckling “coq au vin” serveras 
med lök, varmrökt sidfläsk, champinjoner, rödvinssås och 
potatispuré

TISDAG Nattbakad bringa serveras med barbequesås, cole-
slaw och rostade grönsaker

ONSDAG Pannbiff på lamm från Enåsa i Mariestad serveras 
med smörgåskrassemajonnäs, betor, bakad äggcréme, syrad 
lök och rostad färskpotatis

TORSDAG Hällristad flankstek från svenska gårdar serveras 
med tomatbearnaise, färska bönor, tomat- och löksallad och 
rostad potatis

FREDAG Stängt, Midsommarafton 

DEN LILLA KROGENS CEASARSALLAD  med romansal-
lad, primörer, svensk kyckling, cesardressing och  
parmesan...........................................................120 kr

VECKANS FISK Extralagrad matjessill serveras med brynt smör, 
hackat ägg, lök, gräddfil, gräslök, rågbrödscrunch och kokt  
färskpotatis........................................................125 kr 

VEGETARISK Cannelloni serveras med rostade primörer, lins-
er, sås på rostad vitlök och ricotta........................110 kr

RÅBIFF På hackad innanlår från Dalsjöfors serveras med kapris-
majonnäs, rostade betor, bakad äggcrème, krasse och grönsallad 
med potatis och dijon..........................................125 kr

VANILJGLASS med svenska jordgubbar ..................55 :-

Dagens 100 :- inklusive bordsvatten, sallad, surdegsbröd, smör, kaka och ekokaffe

Lunchmeny v. 25

Swischnummer: 123 120 67 21

Dricka till lunchen
Bubbelvatten karaff........30 kr
Läsk.............................30 kr
Alkoholfri öl 0,5%.........35 kr
Annikas lätta 2,8%.........45 kr


