
MÅNDAG  Bakat svenskt kycklingbröst serveras med rostat 
vitlöksskum, confiterad morot, varmrökt sidfläsk, svartkål och 
potatispuré smaksatt med citron

 TISDAG Pannbiff på råddjur från Småland serveras med 
svampskum, picklad svamp, helbakad rotselleri, färsk saltad 
gurka och potatisstomp smaksatt med pepparrot 
 
ONSDAG Bakad ko från Ekbacken serveras med ölkokt lök, 
bakad potatis och persiljesmör

TORSDAG Svensk gårdsgris serveras med picco de gallo, 
guacamole, majonnäs på rökt olja och rostad potatis med majs 
och chili 
 
FREDAG Den lilla krogens “mix grill” på kryddbakad bog 
från Ekbacken och vår egna lammkorv serveras med majonnäs 
på smörgåskrasse, sotade grönsaker, kryddsmör, tomat- och 
löksallad och friterat potatiscrunch

VECKANS HUSMAN , Fläsklägg på gårdsgris från Enåsa 
serveras med rotmos, Eriks sötstarka senap, pepparrotsskum och 
persilja......................................................................125 kr

VECKANS FISK Abborre från Mats i Otterbäcken serveras med 
pepparrotsmajonnäs, brynt smör, blomkål, tomat, kapris och kokt 
potatis........................................................................125 kr

VEGETARISK Bön och grönsaksbiff serveras med lökmajonnäs, 
picklad lök, rostad brioche, bakade rotfrukter  
och ruccola.................................................................110 kr

RÅBIFF På hackat innanlår från Dalsjöfors serveras med kapris-
majonnäs, rostade betor, bakad äggula, krasse och grönsallad 
med potatis och dijon..................................................125 kr

Veckans dessert Bakad vanilj créme “brulé” serveras med      
körsbärsglass och rosmarinsmaränger ............................65 kr

Dagens 105 :- inklusive bordsvatten, sallad, surdegsbröd, smör, kaka och ekokaffe

Lunchmeny v. 8

Swishnummer: 123 120 67 21

Dricka till lunchen
Bubbelvatten karaff........30 kr
Läsk.............................30 kr
Alkoholfri öl 0,5%.........40 kr
Annikas lätta 2,8%.........45 kr


