
Cocktails

Råbiff   195/295 kr 
Finhackad silverlök, friterad kapris, brynt smörskum 

smaksatt med dijon, krasse, pommes pinnes 
Steak tartar, silverskin onion, deep fried capers, browned butter foam, dijon,

pommes pinnes

Gratinerad sparrismacka   175/265 kr 
Brioche, sparris, spenat, ramslök, grädde, tryffel, rostade 

hasselnötter 
Asparagus toast, spinach, ramson, truffle, cream, hazelnuts

Löjrom från Mats i Otterbäcken   245/360 kr 
Vit sparris från Hjo, brynt smörsås, nässlor, ramslök och 

friterad lök
White fish roe, white asparagus, browned butter sauce, nettles, ramson

Eldad tonfisk och pilgrimsmussla ”Escabeche”    
225/295 kr

Honungsmelon, tomatjuice med rökolja, salladslök, gurka, 
citron, friterade nudlar och dill- pepparmajonnäs

Seared tuna and scallop, tomato juice, cucumber, fried noodles and dill peppar mayo

Marmorerad ryggbiff  345 kr 
Rödvinssås med lardo, eldad griskind, sotade vårprimörer,

potatiskräm smaksatt med peppar och vinäger, 
pommes pinnes 

Sirloin steak, red wine sauce with lardo, fresh vegetable, potato cremé, pommes pinnes

 Svensk lammstek 340 kr 
Grön sparris, vårlök, rödvinssky med rostad paprika och 

kronärtskocka, Glarner Ramin Alpkäse, 
friterad potatis, ramslöksmajonnäs

Silverside (Lamb), green aspargus, red wine sauce flavored with bell pepper and artichoke, 
cheese, deep fried potato and onion cream

Röding   349 kr 
Vit sparris från Hjo, smörsås, vårlök, spenat, svensk färsk-

potatis, vattenkrasse, rädisor och briochekrutonger
Char, white asparagus, butter sauce, new potato, brioche croutons 

Grön sparris   275 kr 
Sotade vårprimörer, ramslöksmajonnäs, vårlök, Glarner 

Ramin Alpkäse och potatiskräm
smaksatt med peppar och vinäger 

Green asparagus, wild garlic mayonnaise, fresh vegetables, aged cheese, potato cremé

Créme brûlée  135 kr 
Smaksatt med vanilj, rostad jordgubbsglass, 

brynt smörsnö, saltrostade mandlar
Créme brûlée, vanilla bean, strawberry sorbet, salt roasted almonds

”Hallon och rabarberpaj”   135 kr 
hallonsorbet, vit chokladkräm, lemoncurd, 

kakaonibs, lakrits 
Raspberry, rhubarb, chocolate, liquorice

Den lilla krogens glass/sorbet   70 kr 
Fråga efter kvällens smaker 

A scoop of ice cream 

Ostar   135 kr 
Ädelost blå ko från Hillsands, Vesterhavsost från Thise 

mejeri, lilla krogens marmelad 
Cheese, marmalade

Chokladtryffel   45 kr/st 
Chocolate truffle

 

Den lilla tre-rätters menyn

Förrätt 
Råbiff/”Escabeche”

 
Varmrätt 

Ryggbiff/Röding

Dessert
Créme brûlée/”Hallon och rabarberpaj”

 Maten   650 kr
Dryckespaket  445 kr

En vanlig jävla GT 165 kr
Lidköpings bränneri gin, fentimans tonic, citron
GT Gurka/chili 175 kr 
Mill Gin london dry, citron, fentimans tonic
Fläder-daiquiri Spritz 165 kr 
St-Germain, ljus rom, citrussockerlag, cava, lime�
Sun Raspberry 165 kr 
Tequila, Licor de miel, hallonsorbet, lime 
Whiskey sour 165 kr 
Bulleit Bourbon, citron, sockerlag, angostura

Ostron
Ostron 45 kr/st 
Vinaigrette
Gratinerat ostron 75 kr/st 
Löjrom, silverlök, smörsås 
Eldat ostron 65 kr/st 
Honungsmelon, tomatjucie med 
rökolja och salladslök 

SMÅPLOCK
Lantchips 125 kr 
Löjrom, syrad grädde 
Nocellara oliver 65 kr 
Apelsin, dragonolja 
Marconamandlar 65 kr 
Chark och ost 245 kr

�

Förrätter

Varmrätter

Desserter

Allergi? Prata med personalen

Varmt välkomna till

Vänd blad för mer dryck!



Vin
Rött 
2016 Finca San Blas Lomalta 
Bobal, Merlot, Tempranillo  
Utiel-Requena Valencia 
110/495 kr
2022 Vinicola Molino Selvaggia       
Barbera, Nebbiolo  
Piemonte Italien 
130/570 kr
2020 Marco Tinessa  
Sopale Merlot 
Kampanien Italien 
175/795 kr
2021 Stolpman Vineyards  
Love you bunches Sangiovese  
Santa Barbara County Kalifornien USA 
175/795 kr/1590 kr
2021 David Duband Le Rouge  
Pinot Noir 
Bourgogne Frankrike 
210/945 kr 

Vitt 
2019 Le Bois Aux Biches  
Sauvignon Blanc 
Loire Frankrike 
110/495 kr
2020 Urban Stagård Grüner Veltliner  
Niderösterreich Österrike 
145/650
2022 Urban Stagård Riesling 
Niderösterreich Österrike 
150/675 kr 
2021 Bk Wines Carte Blanch  
Chardonnay, Savagin, Pinot Gris 
Adelaide Hills Australien 
175/760 kr
2020 Yannick Cadiou Petit Chablis 
Chardonnay Frankrike 
175/750 kr 
 

Bubbel 
Champagne NV André Jacquart Premier 
Cru Vertus Experience Extra Brut 
195/875 kr
Cava Agarena Organic Brut 
Katalonien Spanien 
110/495 kr

Rosé 
Rosé 2020 Love you bunches Gamay 
Stolpman Vineyards Kalifornien USA 
145/650 kr
Rosé 2020 Cellier des Dauphins 
Grenache, Syrah Cotes-du-Rhone 
Frankrike 
110/495 kr

Öl & Cider
På fat
Qvänum Lilla Krogen Lager 
0,4l  5,1%   
95 kr
Pripps Blå 
0,4l   5,0% 
80 kr
Mikkeller Sideyes Pale Ale 
0,4l  4,6% 
95 kr

Ale 
Sigtuna Hazy Daze 0,33l   6,2% 
99 kr
Värmdö Bryggeri APA 0,33l   4,8% 
90 kr
Norra Vångas Ljung Ipa 0.33l   
6,0% 
109 kr
Qvänum Ambassadör Porter 0,33l  
7,8% 
135 kr
Jämtlands Dubbel IPA 0.33l   8,0% 
109 kr

Alkoholfritt
Bubbel & vin  
NV Richard Juhlin Blanc de 
blanc 
75/320 kr
NV Torres Natureo Muscat 
Spanien 
75 kr
NV Torres Natureo Syrah 
Spanien 
75 kr

Öl
Värmdö lager  0,33l 0,0% 
65 kr  
Carlsberg hoppy lager 0,33l 0,0% 
65 kr  
Bustad Non APA  0,33l   0,5% 
65 kr
Nils Oscar Pale Ale  0,33l   0,4% 
65 kr
Sigtuna Non APA  0,33l   0,5% 
65 kr 

Resterande 
Mustly Green Apple 0,33l 
75 kr
Mustly Rosé 0,33l 
75 kr
Bustad Apelsin & Rabarber 0.33l 
50 kr
Bustad Citron & Pink Grapefr. 0.33l 
50 kr
Somersby Päron 0,33l   0,0% 
65 kr
Pepsi / Pepsi max 0,33l 
45 kr

Mocktails  
Darling 
85 kr 
Rabarber, hallon, citrussockerlag, 
alkoholfritt bubbel
Gt - utan gin tack! 
85 kr 
Enbär, chili, gurka, yuzutonic

I vårt noggra
nt utvalda vin

arkiv har vi 

över 300 flask
or till.

Fråga person
alen efter den

 

fullständiga v
inlistan!

Bärs
Norra Vångas 
Genuin Lager 0,5l   5,0%          90 kr
Carlsberg Hof 0,33l   4,2%      85 kr
Weihenstephaner 0,5l   5,4%  95 kr
Husaren Lager 0.33l    5,0%    89 kr
Bustad Vänerpilsner 0.33l  4,2%      
85 kr
Bustad Comopils Lager 0.33l  2,8%  
65 kr
Qvänum Annicas Lätta 0,33l   2,8% 
65 kr

Cider/Suröl 
Somersby Päron 0,33l   4,5% 
80 kr
Somersby Secco 0,33l   4,5% 
80 kr
Bustad Hallonsuris 0,33l   4,8% 
115 kr


