
Snacks

F Ö R R Ä T T E R

V A R M R Ä T T E R

D E S S E R T

3-rätters

Bistromeny

Fisksoppa med kallrökt skreitorsk, räkor, blomkålscremé, dillolja 235/350 kr‌

Potatiskrutong, syrad grädde, löjrom, dill, brynt smörpulver 195/300kr‌

Råbiff “Caprese” på svensk nötrulle, basilika, stracciatella, tomat 195/300 kr‌

Carpaccio på svensk oxfilé, ramslök, jordärtskocka, gruyere 195/300 kr 

Svensk rödkulla entrecôte, dragonkroketter, rödvinssås, parmesanmajonnäs 385 kr 

Gös från Mats i Otterbäcken, sandefjordsås, potatiscremé, gurka, rädisa 385 kr 

Svenskt lamm, potatis och getostcremé, fänkål, kronärtskocka 385 kr 

Dragonkroketter, vegansk “getost”, kronärtskocka, valnötter 325 kr 

Cremè Brûlée, ingefärsskum, mördeg & äpplesorbet‌  ‌135 kr‌

Vaniljglass, olivolja, salt & pecannöt 135 kr

Lakritsmousse, choklad, röd apelsinsorbet med grapefrukt & hallonpulver 135 kr‌

Rostat brioche, picklad tomat, ostcremé på Efterglöd 135 kr‌

En kula glass/sorbet 70 kr 

Fisksoppa/ Råbiff 

Klassisk råbiff‌  ‌300 kr‌

Lilla krogens köttbullar‌  ‌205 kr‌

Svensk fjällko‌  ‌275kr 

Chips med löjrom‌    
Chips med dipp 
Oliver 
Mandlar 
Ost och chark 
Cornichons 
Wontons med råbiff & löjrom 

165 Kr‌  
65 Kr 
65 Kr 
65 Kr 
265 Kr 
65 kr 
165 kr 

675 Kr 

Förrätt 

Varmrätt 

Dessert 

Entrecôte / Gös 

Cremè Brûlée / Lakritsmousse 

Dryckespaket 435 Kr 

O S T R O N
Vinägrette

E L D A T  
Bloody mary sorbet, pepparrot

E L D A T  B R Y N T
Brynt smör, citronconfi

4 5 K R / S T

O S T R O N

6 5 K R / S T

6 5 K R / S T

G R A T I N E R A T
Smörsås, löjrom, gräslök

6 5 K R / S T

Fördryck
Gin o tonic‌  ‌175 kr 

Bubbel 125 kr 

Rött vin 125 kr 

Vitt vin 125 kr 

Bärs 89 kr 

L Ö J R O M
Löjrom, brynt smör, picklad lök

6 5 K R / S T

C H O K L A D T R Y F F L A R
Orginal 55 kr/st

-
Brynt smör & chili 60 kr/st

-
Kaffe & Cognac 60 kr/st

-
Baileys 60 kr/st

-
Hasselnötter 60kr/st

Allergier? Prata med personalen 

Serveras med lammkorv, lökmajonnäs,
kryddsmör, sallad med parmesan samt‌  

handskurna pommes 



Vin
B U B B E L

R O S É

V I T T R Ö T T
Champagne NV André Jacquart 
Vertus Expérience Premier cru extra brut 
195/875 kr 

Cava agarena Organic brut
Macabeo, Chardonnay
Katalonien Spanien
125/565 kr

2023 Le bois aux biches
Sauvignon blanc
Loiredalen, Frankrike
125/565 kr

2023 Terre de l´Elú La Boussole 
Chenin blanc
Anjou, Loiredalen, Frankrike
150/675 kr

2021 BK-Wines Carte Blanche 
Chardonnay, Pinot Gris
Adelaide Hills, Australien
175/800 kr

2021 Domaine Dupraz Le Moulin 
Jacquerre
Savoie, Frankrike
145/650 kr

2024 Gallician, Cuvée Tradition
Syrah, Grenache, Mourvèdre
Languedoc, Frankrike
125/565 kr

2020 Stolpman God Damn Gamay
Gamay
Kalifornien, USA
189/850 kr

2021 Stolpman vineyards
Love you bunches
Grenache
Ballard canyon Kalifornien USA
145/650 kr

Öl & cider
P Å  F A T

Åbro Bryggmästaren 
Bästa pilsner 
40 cl 5,0% 
89 kr 

B Ä R S

Norra vånga genuin lager 50cl 5.0%
95 kr
Carlsberg hof 33cl 4,2%
85 kr
Kronenburg 1664 Blanc 33cl 5,0%
89 kr
Weihenstephaner hefeweissbier 50cl
5,4%
115 kr
Poppelino lager (glutenfri) 4,7%
89 kr
Qvänum Annicas lätta 33cl 2,8%
75 kr

A L E

Brewdog Punk IPA 33cl 5,4% 
99 kr 
Värmdö Bryggeri APA 33cl 4,8% 
109 kr 
Nils oscar smooth´s ljusa IPA 33cl 5,1% 
85 kr 
Norra vånga ljung IPA 33cl 6,0% 
125 kr 
Qvänum Ambassadör porter 33cl
7,8% 
149 kr 

C I D E R / S U R Ö L

Somersby päron 33cl 4,5%
85 kr
Somersby secco 33cl 4,5%
85 kr
Cidraie päron 33cl 4,5%
85 kr
Poppels peach sour 33cl 4,5%
115 kr

Alkoholfritt
B U B B E L  &  V I N
Richard Juhlin Blanc de Blancs 0%
Frankrike
105 kr
Richard Juhlin Merlot <0,5%
Frankrike
105 kr
NV Torres Natureo Muscat 0%
Spanien
105 kr

Ö L
Värmdö lager 33cl 0,5%
72 kr
Norra vånga lager 33cl 0,5%
72 kr
Nils oscar pale ale 33cl 0,4%
80 kr
Sigtuna napa 33cl 0,5%
80 kr

L Ä S K A N D E
Stickedricka hallon 33cl
69 kr
Pepsi/Pepsi max 33cl
49 kr
Somersby päron 33cl 0,0%
72 kr
Fentimans ginger beer 20cl 0,0%
65 kr

Qvänum Q-lager
40cl 5,1%
105 kr

2021 Castello Romitorio Ghiaccio Forte
Morellino Di Scansano, Sangiovese
Maremma, Italien
155/700 kr

2015 Quinta de lemos Pica Pica 
Alfrocheiro, Touringa-nacional, Tinta roriz
Dao, Portugal
155/700 kr

2023 Clemensbusch vom grauen schiefer
Riesling
Mosel, Germany
175/800 kr

2021 Stolpman Crunchy roastie 
Syrah, Viognier
Kalifornien, USA
179/820 kr

HVONN Raudr 0%
Sverige
105 kr


	Snacks
	Fördryck
	OSTRON

	3-rätters
	Fisksoppa/ Råbiff
	Entrecôte / Gös
	Cremè Brûlée / Lakritsmousse
	675 Kr
	Dryckespaket 435 Kr

	Bistromeny
	Klassisk råbiff  300 kr Lilla krogens köttbullar  205 kr Svensk fjällko  275kr
	Allergier? Prata med personalen
	FÖRRÄTTER
	Fisksoppa med kallrökt skreitorsk, räkor, blomkålscremé, dillolja 235/350 kr Potatiskrutong, syrad grädde, löjrom, dill, brynt smörpulver 195/300kr Råbiff “Caprese” på svensk nötrulle, basilika, stracciatella, tomat 195/300 kr Carpaccio på svensk oxfilé, ramslök, jordärtskocka, gruyere 195/300 kr

	VARMRÄTTER
	DESSERT
	CHOKLADTRYFFLAR
	Cremè Brûlée, ingefärsskum, mördeg & äpplesorbet  135 kr Vaniljglass, olivolja, salt & pecannöt 135 kr Lakritsmousse, choklad, röd apelsinsorbet med grapefrukt & hallonpulver 135 kr Rostat brioche, picklad tomat, ostcremé på Efterglöd 135 kr En kula glass/sorbet 70 kr




	2024 Gallician, Cuvée Tradition

