comforting plates and good vibes to share.

SOUP & SALAD
Tyukhisleves podrou tésztaval, benne foue zoldségekkel - csirkével +2480
Maretta bablevese - édesanydnk vasdarnapi klasszikusa

Spicy paradicsomsaldta, égetett kenyer, cipollini — burrataval +3980
Freehand caesar — parmezan, sourdough toast - siilt csirkével +2480

CHIC

Hllatos paradicsombkrémben fiirdozé ropogos rantott padlizsdn
26ld shakshuka - komeény-paprika ragu — baranygomboccal +3480
Ordogszeker toreellini - haydari, parmezdn

Kacsapecsenye - confit kacsacomb, jus, pezsgds-almas kaposzta

KLASSZ

Nyadrt tolioukaposzia, foszlos tartine, tekeresvolgyt tejfol

Lecso - kacsazsiron forgatott napesipte zoldségek — kacsamayjal +3980
Rakou krumpli - olvado matuzsdlem sajt, galgahévizi kolbdsz
Malackarayj forro morzsaban - vayas piirével vagy fejes salataval +2980

ASADO CHAR GRILL
Lobster spaghetti - friss homar fokhagymds vajban

Seabream / seabass - egész hal, Olaszorszag

Angus New York, csontos / T-bone, Terra Pannonia
Wagyu Flank 6+ / Rib Eye 9+, Jack’s Creek, Ausztralia
Kagoshima A5, Japdn

DERYNE

3280
4280
3980
4280

4980
4980
4780
6780

4980
3980
3780
5980

19980/ 100g
5580/100g
7580/ 100g

13980/ 100g

19880/ 100g

Szamlad 15% szervizdijat tartalmaz, ezzel
egész csapatunkat tamogatod. Share, enjoy and kiss a lot!



bardtaink ——
Fekete Farm biogazdasag
Kereki Farm, Kerekegyhdaza
Alberto Callejas
1erra Pannonea, Paszio
The Fishmonger, Budaors
Séf kerye, Pilis
Bandi a kacsas, Békés
Szdraz Andras, Galgahéviz

Lepy

brunch ——
shared dining, oriilt déli
kalandozasaink emlékeére.
Az élet édes, kiss a lot!



