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Plague a induction

3 zones
Q.63/2

@ Induction hobs 3 zones

@ Placas de induccion 3 zonas

@ Placa de inducéo de 3 zonas

e Ptyta indukcyjna 3-strefowa

@ indukcios f6z8lap 3 zonas

@ Plite cu inductie cu 3 zone pentru gatit
@ NHOyKumMoHHas nnuta ¢ 3 30HaMu

@ [HOyKUinHa nnuTa Ha 3 30HK



L)
-

(o
>

® |
segabenen

Manuel d'utilisation
User manual

Manual de instrucciones
Manual de utilizagao
Instrukcja obstugi
Hasznalati utasitas

Manual de instructiuni

PyKOBO,D,CTBO nonb3oBaTens

[JoBiaHMK KopucTyBaya

P.4

P.23

P. 41

P. 59

S. 78

96. o.

P. 114

C.133

C. 153






®

HD APERCU DU CONTENU

1
2
3
4,
5.
6
7
8
9
1

1.

0.INSTALLATION

CONSIGNES DE SECURITE
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
DESCRIPTION DU PRODUIT
UTILISATION DU PRODUIT
DIRECTIVES EN MATIERE DE CUISSON
REGLAGES DE CHALEUR

ENTRETIEN ET NETTOYAGE
CONSEILS ET ASTUCES

DEPANNAGE

VuvuvUuvUumo
CNORRRN~NOLA

CONSIGNES DE SECURITE

Avant d'utiliser ce produit, lisez attentivement ces consignes et conservez le manuel d'utilisation
pour reférence future.

1.

2.
3.

10.
1.

12.
13.

14.

15.
16.
17.

18.

Débranchez I'appareil du réseau électrique avant d’effectuer toute opération d’entretien ou de
maintenance.

Le raccordement & un bon systéme de mise a la terre est essentiel et obligatoire.

Les modifications du systeme de cablage domestique ne doivent étre effectuées que par un
électricien qualifié.

Le non-respect de ces conseils peut entrainer une électrocution ou la mort.

Attention, les bords des panneaux sont tranchants. Le manque de prudence peut entrainer des
blessures ou des coupures.

Aucun matériau ou produit combustible ne doit étre placé sur cet appareil a quelque moment
que ce soit.

Veuillez communiquer ces informations a la personne chargée de l'installation de I'appareil, car
elles pourraient réduire les colts d’installation.

Afin d’éviter tout risque, cet appareil doit étre installé conformément aux présentes instructions
d’installation.

Seul un professionnel qualifié est habilité a installer correctement cet appareil et a le mettre a
la terre.

Cet appareil doit étre raccordé a un circuit comprenant un interrupteur d’'isolement assurant une
déconnexion totale de I'alimentation électrique.

Si vous n'installez pas l'appareil correctement, vous risquez d’annuler toute garantie ou
responsabilité.

Les enfants doivent étre surveillés afin qu’ils ne puissent pas jouer avec cet appareil.

Si le cordon d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son agent
d’entretien ou une personne qualifiée pour éviter tout danger.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants &gés d’au moins 8 ans et par des personnes a
capacités physiques, sensorielles et mentales réduites, ou des personnes dénuées d’expérience
et de connaissances, a condition qu’elles aient bénéficié d’'une surveillance ou d’instructions
préalables concernant l'utilisation de I'appareil en toute sécurité et qu’elles comprennent les
dangers encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil. Le nettoyage et I'entretien effectué par
l'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants sans surveillance.
AVERTISSEMENT : Si la surface est fissurée, éteignez I'appareil pour éviter tout risque
d’électrocution.

Les objets métalliques, tels que les couteaux, les fourchettes, les cuilléres et les couvercles, ne
doivent pas étre placés sur la table de cuisson, car ils peuvent devenir chauds.

N’utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer votre table de cuisson.
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. Ne laissez jamais d’objets ou d’ustensiles sur I'appareil.
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L'appareil n’a pas été congu pour étre contrélé au moyen d’'une minuterie externe ou d’un
systéme de commande a distance séparé.

AVERTISSEMENT : Risque d’incendie : ne rangez pas d’objets sur les surfaces de cuisson.
ATTENTION : Le processus de cuisson doit étre supervisé. Le processus de cuisson a court
terme doit étre surveillé en permanence.

AVERTISSEMENT : La cuisson sans surveillance sur une plaque de cuisson avec de la graisse
ou de I'huile peut étre dangereuse et provoquer un incendie.

AVERTISSEMENT : Lappareil et ses parties accessibles deviennent chauds pendant
I'utilisation.

Il faut veiller a ne pas toucher les éléments chauffants.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a I'écart, a moins d’étre surveillés en
permanence.

N’essayez JAMAIS d’éteindre un feu avec de I'eau, mais éteignez I'appareil et couvrez la
flamme, par exemple avec un couvercle ou une couverture anti-feu.

AVERTISSEMENT : Utilisez uniquement des protections de table de cuisson congues par le
fabricant de I'appareil de cuisson ou indiquées par celui-ci dans le mode d’emploi comme étant
appropriées ou des protections de table de cuisson incorporées a I'appareil. L'utilisation de
protections inadaptées peut étre a I'origine d’accidents.

Ne cuisinez pas sur une table de cuisson cassée ou fissurée. Si la surface de la table de
cuisson se brise ou se fissure, éteignez immédiatement I'appareil au niveau de I'alimentation
secteur (interrupteur mural) et contactez un technicien qualifié. Avant de procéder au nettoyage
ou a I'entretien, éteignez la table de cuisson au niveau de la prise murale. Le non-respect de
ces conseils peut entrainer une électrocution ou la mort.

Cet appareil est conforme aux normes de sécurité électromagnétique. Toutefois, les personnes
portant un stimulateur cardiaque ou d’autres implants électriques (tels que des pompes a
insuline) doivent consulter leur médecin ou le fabricant de I'implant avant d’utiliser cet appareil,
afin de s’assurer que leurs implants ne seront pas affectés par le champ électromagnétique. Le
non-respect de ces conseils peut entrainer la mort.

Pendant I'utilisation, les parties accessibles de cet appareil peuvent devenir suffisamment
chaudes pour provoquer des brilures. Tenez les enfants a I'écart.

Ne laissez pas votre corps, vos vétements ou tout autre objet autre qu’un ustensile de cuisine
approprié entrer en contact avec le verre a induction tant que la surface n’est pas refroidie.
Les poignées des casseroles peuvent étre chaudes au toucher. Vérifiez que les poignées des
casseroles ne dépassent pas d’autres zones de cuisson allumées. Gardez les poignées hors
de portée des enfants.

La lame tranchante d’un grattoir de table de cuisson est exposée lorsque le couvercle de sécurité
est rétracté. Utilisez-le avec une extréme prudence et rangez-le toujours en lieu sir et hors de
portée des enfants. Le manque de prudence peut entrainer des blessures ou des coupures.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lors de son utilisation. L’'ébullition provoque des
débordements fumants et graisseux qui peuvent s’enflammer.

N’utilisez jamais votre appareil comme surface de travail ou de rangement.

Ne placez pas ou ne laissez pas d’objets magnétisables (par exemple, cartes de crédit, cartes
mémoire) ou d’appareils électroniques (par exemple, ordinateurs, lecteurs MP3) a proximité de
I'appareil, car ils pourraient étre affectés par son champ électromagnétique.

N'utilisez jamais votre appareil pour chauffer ou réchauffer la piéce.

Apres utilisation, éteignez I'élément de la table de cuisson a I'aide de sa commande et ne vous
fiez pas au détecteur de casseroles.

Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil, s’asseoir, se tenir debout ou grimper dessus.
Ne rangez pas d’objets susceptibles d’intéresser les enfants dans les placards situés au-dessus
de 'appareil. Les enfants qui grimpent sur la table de cuisson peuvent se blesser gravement.
Ne laissez pas les enfants seuls ou sans surveillance dans la zone ou I'appareil est utilisé.
Les enfants ou les personnes souffrant d’un handicap qui limite leur capacité a utiliser 'appareil
doivent étre accompagnés d’une personne responsable et compétente qui leur apprendra a
I'utiliser. L'instructeur doit s’assurer qu'il peut utiliser I'appareil sans danger pour lui-méme ou
pour son environnement.

Ne réparez ou ne remplacez aucune piéce de l'appareil si cela n'est pas expressément
recommandé dans le manuel. Tout autre entretien doit étre effectué par un technicien qualifié.
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. Ne placez pas ou ne laissez pas tomber d’objets lourds sur votre table de cuisson.
. Ne montez pas sur la table de cuisson.
. N'utilisez pas de casseroles a bords irréguliers et ne faites pas glisser les casseroles sur la

surface en verre de I'appareil a induction, car vous risqueriez de rayer le verre.

. N'utilisez pas d’éponge ou d’autres produits de nettoyage abrasifs pour nettoyer votre table de

cuisson, car ils risquent de rayer le verre a induction.

. Cet appareil est destiné a un usage domestique et pour des applications similaires, telles que :

- Les coins cuisine dédiés aux employés dans des boutiques, des bureaux et tout autre
environnement de travail ;

- Lesfermes;

- Pour les clients des hétels, motels et autres environnements résidentiels ;

- Environnements de type chambres d’hétes.

Les moyens de débranchement doivent étre incorporés dans le cablage fixe conformément aux

régles de céablage.

Il est interdit d’utiliser un nettoyeur a vapeur.

Pour plus de détails sur les récipients pouvant étre utilisés, veuillez vous reporter a la section 4.2.

« CHOISIR LES BONS USTENSILES DE CUISINE ».

Pour plus de détails sur l'installation, veuillez vous reporter au chapitre 10 « INSTALLATION ».

Le marquage de cet appareil (symbole d'une poubelle barrée) est conforme a la directive
européenne 2012/19/UE relative aux « équipements électriques et électroniques
usagés ». Ce marquage signifie que cet équipement, une fois arrivé a la fin de sa vie
utile, ne peut pas étre mis au rebut avec les autres déchets ménagers. L'utilisateur est
tenu de le remettre aux agents chargés de la collecte des équipements électriques et

B ¢lectroniques usagés. Les agents chargés de la collecte, y compris les points de

collecte locaux, les magasins et les autorités locales, mettent en place un systéme approprié

pour la collecte des équipements. Une collecte appropriée des équipements électriques et

électroniques usagés permet d'éviter tout effet néfaste sur la santé humaine et I'environnement.

Ces effets néfastes sont dus a la présence de composants dangereux, ainsi qu'a un traitement

et un dépbt inappropriés de ces équipements.

2. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
@Iimentation 220 a 240 V~ou 380 a 415 V triphasé (3N~), 50-60 Hz )
Puissance totale 6200 W
Zones de cuisson 3
Dimensions (L x P x H) 590 x 520 x 62 mm
Consommation d’énergie en mode arrét 0,2 W
Délai au bout duqu?l I'équipement 1 minute
\passe en mode arrét y
2.1. INFORMATIONS SUR LES PLAQUES DE CUISSON ELECTRIQUES
DOMESTIQUES
Symbole Valeur Unité
Identification du modéle - 600196371

Type de plaque de cuisson -

Plaque de cuisson a
induction intégrée

Nombre de zones ou aires de cuisson - 3 zones




Technologie de chauffage (zones et aires de Zones de cuisson a
cuisson a induction, zones de cuisson par - induction
rayonnement, plaques solides)
Pour les zones de cuisson circulaires : Zone 1 16.0
diamétre de la surface utile par zone de o

. . . . (%] Zone 2:21,0 cm
cuisson chauffée électriquement, arrondi aux Zone 3+ 290
5 mm les plus proches T
Pour les zones ou aires de cuisson non
circulaires : longueur et largeur de la surface
utile par zone ou aire de cuisson chauffée L, I - cm
électriquement, arrondies aux 5 mm les plus
proches

) e . Zone 1:188,6
Consommation d’énergie par zone de cuissson Zone 2 - 185.3 Whikg
cuisson calculée par kg cloctrique Zone 3 - 186.4
Consommation d’énergie pour la table de CEplaque . 186.8 Whik
cuisson calculée par kg cuisson éleci ’ 9
ique

3. DESCRIPTION DU PRODUIT

3.1. VUE DE DESSUS

4 N\
1. Zone de 2 300/2 600 W max. 4. Zone de 1 300/1 500 W max.
2. Plaque de verre 5. Zone de 2 300/2 600 W max.
3. Panneau de contrble
S
3.2. PANNEAU DE CONTROLE
(
1. Commande de 'amplification 4. Commande du verrouillage des touches
2. Commandes de sélection des zones de 5. Commande marche/arrét
chauffage 6. Affichage du niveau de puissance
3. Touche de réglage de la puissance/ 7. Controle de la minuterie
minuterie 8. Affichage de la minuterie
. J

4. UTILISATION DU PRODUIT

4.1. COMMANDES TACTILES

Les commandes réagissent au toucher, il n'est donc pas

nécessaire d’exercer une quelconque pression.

Utilisez la pulpe de votre doigt et non son extrémité.
Vous entendrez un bip chaque fois qu’'une pression est

enregistrée.

Veillez a ce que les commandes soient toujours propres et
seches et a ce qu’aucun objet (p. ex. un ustensile ou un

—
v X

chiffon) ne les recouvre. Méme une fine pellicule d’eau peut

rendre les commandes difficiles a utiliser.
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4.2. CHOISIR LES BONS USTENSILES DE CUISINE

N'utilisez que des ustensiles de cuisine dont la base est adaptée a la

cuisson par induction.

Recherchez le symbole d’induction sur 'emballage ou sur le fond de la

casserole.

Vous pouvez vérifier si votre ustensile de cuisine est adapté en effectuant

un test d’aimantation.

Déplacez un aimant vers la base de la casserole. Si elle est attirée, la _
casserole est adaptée a I'induction. <

Si vous n'avez pas d’aimant : Q
1. Mettez un peu d’eau dans la casserole que vous voulez vérifier.

2. Si le symbole Y ne clignote pas sur I'affichage et que I'eau chauffe, la

casserole est appropriée.

Les ustensiles de cuisine fabriqués a partir des matériaux suivants ne

conviennent pas : acier inoxydable pur, aluminium ou cuivre sans base

magnétique, verre, bois, porcelaine, céramique et faience.

Si la partie ferromagnétique ne recouvre que partiellement la base de la casserole, seule la
zone ferromagnétique chauffera, le reste de la base pouvant ne pas atteindre une température
suffisante pour la cuisson.

Si la partie ferromagnétique n’est pas homogéne, mais comporte d’autres matériaux, tels
que I'aluminium, cela peut affecter le chauffage et la détection de la casserole. N'utilisez pas
d’'ustensiles de cuisine aux bords irréguliers ou a la base incurvée.

X X

Assurez-vous que la base de votre casserole est lisse, qu’elle repose a plat contre le verre et
qu’elle est de la méme taille que la zone de cuisson. Utiliser des casseroles dont le diametre
est aussi grand que le graphique de la zone sélectionnée. Si vous utilisez une casserole un peu
plus large, I'énergie sera utilisée au maximum de son efficacité. Si vous utilisez une casserole
plus petite, I'efficacité pourrait étre moindre que prévu. Centrez toujours votre casserole sur la
zone de cuisson.

XXX

Soulevez toujours les casseroles de la plaque de cuisson a induction : ne les faites pas glisser,
car elles risqueraient de rayer le verre.

2L

Les zones de cuisson s’adaptent automatiquement, dans une certaine mesure, au diamétre de
la casserole. Toutefois, le fond de cette casserole doit avoir un diamétre minimal correspondant
a la zone de cuisson correspondante. Pour obtenir un fonctionnement optimal de votre plaque
de cuisson, veuillez placer la casserole au centre de la zone de cuisson. Si vous utilisez une
casserole plus petite, I'efficacité pourrait étre moindre que prévu. Les casseroles dont les
dimensions sont inférieures aux dimensions minimales pourraient ne pas étre détectées par
la table de cuisson.
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i Diameétre de la base des ustensiles de cuisson a induction
Zone de cuisson _ .
Minimum (mm) Maximum (mm)
160 mm 120 160
210 mm 160 210 |
290 mm 180 290

4.3. MODE D’EMPLOI

4.3.1. DEMARRER LA CUISSON

1. Touchez la commande MARCHE/ARRET. Aprés la mise sous
tension, la sonnerie retentit une fois, tous les affichages montrent
« —» ou « —— », ce qui indique que la plaque de cuisson a
induction est passée en mode veille.

2. Placez une casserole appropriée sur la zone de cuisson que
vous souhaitez utiliser.

» Assurez-vous que le fond de la casserole et la surface de la zone
de cuisson sont propres et secs.

3. Si vous appuyez sur la commande de sélection de la zone de
chauffage, le voyant situé a coté de la touche clignote.

4. Sélectionnez un réglage de chaleur en touchant la commande
«=»0U«+».

»  Sivous ne choisissez pas un réglage de chaleur dans la minute
qui suit, la table de cuisson a induction s’éteint automatiquement.
Vous devrez reprendre a I'étape 1.

*  Vous pouvez modifier le réglage de la chaleur a tout moment
pendant la cuisson.

Sile symbole :Y: clignote en alternance avec le réglage de la chaleur sur I'affichage, cela signifie
que :

* vous n'avez pas placé une casserole sur la bonne zone de cuisson ou,

» la casserole que vous utilisez n'est pas adaptée a la cuisson par induction ou,

» la casserole est trop petite ou mal centrée sur la zone de cuisson.

Aucun chauffage n’a lieu tant qu’il n'y a pas de récipient approprié sur la zone de cuisson. Le
symbole « ¥ » disparait automatiquement de I'affichage au bout d’'une minute si aucune casserole
appropriée n’est placée dessus.

4.3.2. TERMINER LA CUISSON

il

1. Touchez la commande de sélection de la zone de
chauffage que vous souhaitez éteindre.




2. Désactivez la zone de cuisson en diminuant la valeur
jusqua « 0 » ou en touchant simultanément les
commandes « - » et « + ». Assurez-vous que « 0 » est
affiché.

OouU

3. Eteignez toute la table de cuisson en touchant la
commande MARCHE/ARRET.

Attention aux surfaces chaudes !

H indique la zone de cuisson chaude au toucher. Ce symbole
disparaitra lorsque la surface aura refroidi a une température
suffisante. Il peut également étre utilisé comme fonction
d’économie d’énergie si vous souhaitez chauffer d’autres
casseroles, utilisez la plaque de cuisson qui est encore
chaude.

4.3.3. UTILISATION DE LA FONCTION D’AMPLIFICATION
Activer la fonction d’amplification

1. Touchez la commande de sélection de la zone de
chauffage.

[

2. En touchant sur la commande damplification B,
l'indicateur de zone affiche « P » et la puissance atteint
sa valeur maximale.

Annuler la fonction d’amplification

1. Une pression de la commande « Amplification » ou de la
touche « - » permet d’annuler la fonction « Amplification »,
puis la zone de cuisson revient a son réglage d’origine.

k.

%

2. Appuyez simultanément sur les commandes « - »
et « + ». La zone de cuisson s’éteint et la fonction
d’« amplification » est annulée.

u
[
|

+

2N

'é\\

Remarques :

» La fonction peut fonctionner pour n’importe quelle zone de cuisson.
* La zone de cuisson revient a son réglage initial aprés 5 minutes.
» Sileréglage initial de la chaleur est égal a 0, il revient a 9 aprés 5 minutes.

10
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4.3.4. VERROUILLAGE DES COMMANDES

Vous pouvez verrouiller les commandes afin d’éviter toute utilisation involontaire (par exemple, un

enfant qui met accidentellement les zones de cuisson en marche).

* Pour verrouiller les commandes, touchez la commande de verrouillage et maintenez-la
enfoncée pendant un moment. L'indicateur de la minuterie affiche « Lo ».

*  Pour déverrouiller les commandes, touchez la commande de verrouillage et maintenez-la
enfoncée pendant un moment.

Remarques :

Lorsque les commandes sont verrouillées, toutes les commandes, a I'exception de la
commande MARCHE/ARRET, sont désactivées. En cas d’urgence, vous pouvez toujours éteindre
la plaque de cuisson & induction & l'aide de la commande MARCHE/ARRET, mais vous devez
d’abord déverrouiller la plaque de cuisson lors de 'opération suivante.

4.3.5. CONTROLE DE LA MINUTERIE

Vous pouvez utiliser la minuterie de deux manieres différentes :

» Vous pouvez I'utiliser comme une minuterie. Dans ce cas, la minuterie n’éteint aucune zone de
cuisson lorsque le temps programmé est écoulé.

» Vous pouvez programmer l'arrét d’'une ou plusieurs zones de cuisson a la fin de la durée
programmee.

La durée maximale est de 99 minutes.

Utiliser la minuterie comme un minuteur

Remarque : Vous pouvez utiliser la minuterie comme minuteur sans sélectionner de zone de
cuisson.

1. Assurez-vous que la table de cuisson est allumée. (11

Remarque : Pour utiliser la minuterie, au moins une zone doit 1

étre active.

Touchez les commandes de la minuterie. Le voyant de la

minuterie se met a clignoter et l'affichage de la minuterie

indique « 10 ».

2. Réglez I'heure en touchant la commande « - » ou « + » de +
la minuterie.

Conseils :

*  Touchez une fois la commande « - » ou « + » de la minuterie
pour diminuer ou augmenter d’'une minute.

» Touchez et maintenez la commande « - » ou « + » de la
minuterie pour diminuer ou augmenter de 10 minutes.

+ y— y—

3. Touchez simultanément les commandes « - » et « + ». La = ,’ ,’ ,’ ,’ @
minuterie est désactivée et « 00 » s’affiche sur I'affichage - =
de la minuterie.

4. Lorsque I'heure est réglée, le compte a rebours commence -, ,-
immédiatement. L'affichage indique le temps restant et —' '—' @
l'indicateur de minuterie clignote pendant 5 secondes. i

5. La sonnerie émet un signal sonore pendant 30 secondes et
l'indicateur de la minuterie affiche « - - » lorsque le temps - == @
programme est écoulé.

1



Réglage de la minuterie pour désactiver une zone de cuisson

®

Touchez la commande de la sélection de la zone de cuisson
correspondante pour laquelle vous souhaitez régler la
minuterie. (p. ex. zone 3)

En peu de temps, aprés avoir agi sur la commande tactile
de la minuterie, le voyant de la minuterie se mettra a
clignoter et « 10 » s’affichera sur I'affichage de la minuterie.

- .
l“
-§|

.

3.

Conseils :

Réglez I'heure en touchant la commande « - » ou « + » de
la minuterie.

Touchez une fois la commande « - » ou « + » de la minuterie
pour diminuer ou augmenter d’'une minute.

Touchez et maintenez la commande « - » ou « + » de la
minuterie pour diminuer ou augmenter de 10 minutes.

Touchez simultanément les commandes « - » et « + ». La
minuterie est désactivée et « 00 » s’affiche sur I'affichage
de la minuterie.

'
- §|
'
- ﬁ'

Remarque : Le point rouge a cété de l'indicateur de niveau de
puissance s’allume pour indiquer que la zone est sélectionnée.

Lorsque I'heure est réglée, le compte a rebours commence
immédiatement. L'affichage indique le temps restant et
l'indicateur de minuterie clignote pendant 5 secondes.

[

(]
] ©

|,
~—" 00

6. Lorsque le temps programmé est écoulé, la zone de cuisson

correspondante s’éteint automatiquement.

®

Remarque : Les autres zones de cuisson continueront a fonctionner si elles ont été activées

précédemment.
4.3.6. TEMPS DE FONCTIONNEMENT PAR DEFAUT

L'arrét automatique est une fonction de protection de votre plaque de cuisson a induction. Elle
s’éteint automatiquement si vous oubliez d’éteindre la cuisson. Les temps de fonctionnement par

défaut pour les différents niveaux de puissance sont indiqués dans le tableau ci-dessous :

Niveau de puissance

1

2

3

4

5

6

7

8

9

(heures)

Minuterie de fonctionnement par défaut

8

8

8

4

4

4

2

2

2

Lorsque la casserole est retirée, la plaque de cuisson a induction peut cesser de chauffer
immédiatement et la plaque s’éteint automatiquement aprés 2 minutes.

AVERTISSEMENT : Les personnes porteuses d’un stimulateur cardiaque doivent consulter leur
médecin avant d'utiliser cet appareil.
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5. DIRECTIVES EN MATIERE DE CUISSON

AVERTISSEMENT : Faites attention lorsque vous faites des fritures, car I'huile et la graisse
chauffent trés rapidement, en particulier si vous utilisez la fonction PowerBoost. A des températures
extrémement élevées, I'huile et la graisse s’enflamment spontanément, ce qui présente un risque
d’incendie grave.

5.1. CONSEILS DE CUISSON

» Lorsque les aliments arrivent a ébullition, réduisez la température.

» Lutilisation d’'un couvercle permet de réduire le temps de cuisson et d’économiser de I'énergie
en conservant la chaleur.

* Réduisez la quantité de liquide ou de graisse pour diminuer le temps de cuisson.

* Commencez la cuisson a température élevée et réduisez la température lorsque les aliments
sont bien chauds.

5.1.1. MIJOTAGE, CUISSON DU RIZ

* Lemijotage alieu en dessous du point d’ébullition, a environ 85 °C, lorsque des bulles remontent
occasionnellement a la surface du liquide de cuisson. C’est la clé de soupes délicieuses et de
ragodts tendres, car les saveurs se développent sans que les aliments soient trop cuits. Les
sauces a base d’ceufs et les sauces épaisses a base de farine doivent également étre cuites
en dessous du point d’ébullition.

» Certaines taches, comme la cuisson du riz par absorption, peuvent nécessiter un réglage plus
élevé que celui le plus bas pour garantir une cuisson correcte des aliments dans le temps
recommandé.

5.1.2. STEAK GRILLE

Pour cuire des steaks juteux et savoureux :

1. Laissez reposer la viande a température ambiante pendant environ 20 minutes avant de la
faire cuire.

2. Faites chauffer une poéle a frire a fond épais.

3. Badigeonnez les deux cbtés du steak avec de I'huile. Versez un peu d’huile dans la poéle
chaude et déposez-y la viande.

4. Retournez le steak une seule fois pendant la cuisson. Le temps de cuisson exact dépend de
I'épaisseur du steak et du degré de cuisson souhaité. Le temps de cuisson peut varier de 2 a
8 minutes par coté. Appuyez sur le steak pour évaluer son degré de cuisson. Plus il est ferme,
plus il est « bien cuit ».

5. Laissez reposer le steak sur une assiette chaude pendant quelques minutes pour qu’il se
détende et devienne tendre avant de le servir.

5.1.3. SAUTE

1. Choisissez un wok plat compatible avec 'induction ou une grande poéle a frire.

Préparez tous les ingrédients et le matériel. Les sautés doivent étre rapides. Si vous cuisinez
de grandes quantités, faites cuire les aliments en plusieurs fois.

Préchauffez brievement la poéle et ajoutez deux cuilléres a soupe d’huile.

Cuisez d’abord la viande, mettez-la de cb6té et gardez-la au chaud.

Faites sauter les légumes. Lorsqu’ils sont chauds, mais encore croustillants, réglez la zone
de cuisson sur une température plus basse, remettez la viande dans la poéle et ajoutez votre
sauce.

6. Remuez délicatement les ingrédients pour s’assurer qu’ils sont bien cuits.

7. Servez immédiatement.

5.2. DETECTION DE PETITS ARTICLES

Lorsqu’une casserole de taille inadaptée ou non magnétique (p. ex. en aluminium), ou tout autre
petit objet (p. ex. un couteau, une fourchette, une clé) a été laissé sur la table de cuisson, celle-ci
passe automatiquement en mode veille au bout d’'une minute. Le ventilateur continue a refroidir la
plaque de cuisson a induction pendant 1 minute supplémentaire.

or®
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6. REGLAGES DE CHALEUR

Les réglages ci-dessous ne sont donnés qu’a titre indicatif. Le réglage exact dépend de plusieurs
facteurs, notamment de votre batterie de cuisine et de la quantité a cuire. Faites des essais avec la

plague a induction pour trouver les réglages qui vous conviennent le mieux.

* saisissement
»  ébullition de la soupe
* eau bouillante

Réglage de la Adéquation
chaleur
1-2 » réchauffement doux pour de petites quantités d’aliments
» fonte du chocolat, du beurre et des aliments qui brilent rapidement
*  mijotage doux
» réchauffement lent
3-4 » réchauffage
* mijotage rapide
* cuisson du riz
- * crépes
- * sauté
* cuisson des pates
9 + Sauté

7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Quoi ?

Comment ?

Important !

Salissures
quotidiennes sur le
verre (empreintes
digitales,

marques, taches
laissées par des
aliments ou des
débordements

non sucrés sur le
verre)

1. Eteignez la table de cuisson.

2. Appliquez un nettoyant pour
table de cuisson pendant que
le verre est encore chaud (mais
pas bralant!)

3. Rincez et essuyez avec un
chiffon propre ou une serviette
en papier.

4. Remettez la table de cuisson
sous tension.

Lorsque la table de cuisson est
éteinte, il n’y a pas d’indication
de « surface chaude », mais la
zone de cuisson peut encore étre
chaude ! Faites tres attention.
Les éponges a récurer, certaines
éponges en nylon et les produits
de nettoyage agressifs/abrasifs
risquent de rayer le verre. Lisez
toujours I'étiquette pour vérifier si
votre nettoyant ou votre éponge
est adapté.

Ne laissez jamais de résidus

de nettoyage sur la table de
cuisson : le verre pourrait étre
taché.

14



Quoi ? Comment ? Important !
Débordements, Retirez-les immédiatement a 'aide |+ Enlevez le plus rapidement
coulées et d’une pelle de poisson, d’un couteau possible les taches laissées par

éclaboussures de
sucre chaud sur le
verre

a palette ou d’un grattoir a lame de
rasoir adapté aux tables de cuisson
en verre a induction, mais faites
attention aux surfaces chaudes de la
zone de cuisson :

1. Coupez 'alimentation de la table
de cuisson au niveau de la prise
murale.

2. Tenez la lame ou l'ustensile
a un angle de 30° et raclez la
salissure ou le débordement sur
une zone froide de la table de
cuisson.

3. Nettoyez la salissure ou le
débordement a I'aide d’un
torchon ou d’une serviette en
papier.

4. Suivez les étapes 2 a 4
de la section « Salissures
quotidiennes sur le verre » ci-
dessus.

les aliments fondus et sucrés
ou les débordements. Si vous
les laissez refroidir sur le verre,
ils risquent d’étre difficiles a
enlever, voire d'endommager
définitivement la surface du
verre.

* Risque de coupure : lorsque
le couvercle de sécurité est
rétracté, la lame d’un grattoir
est tranchante comme une lame
de rasoir. Utilisez-le avec une
extréme prudence et rangez-le
toujours en lieu sir et hors de
portée des enfants.

Déversements sur
les commandes
tactiles

N

Eteignez la table de cuisson.

2. Epongez le débordement

3. Essuyez la zone de commande
tactile avec une éponge ou un
chiffon propre et humide.

4. Essuyer complétement la zone
avec une serviette en papier.

5. Remettez la table de cuisson

sous tension.

La table de cuisson peut émettre un
signal sonore et s’éteindre d’elle-
méme, et les commandes tactiles
peuvent ne pas fonctionner tant qu'il
y a du liquide dessus. Veillez a bien
essuyer la zone de commande tactile
avant de rallumer la table de cuisson.

8. CONSEILS ET ASTUCES

Probléme

Causes possibles

A faire

La plaque a induction

ne peut pas étre
allumeée.

Aucune alimentation.

Assurez-vous que la plaque de
cuisson a induction est connectée
a l'alimentation électrique et
gu’elle est allumée. Vérifiez s'il

y a une coupure de courant

dans votre maison ou dans votre
région. Si vous avez tout vérifié et
que le probléme persiste, appelez
un technicien qualifié.

Les commandes

tactiles ne répondent

pas.

Les commandes sont verrouillées.

Déverrouillez les commandes.
Reportez-vous a la section

« Utilisation de la table de
cuisson a induction » pour les
instructions.

15



Probléme

Causes possibles

A faire

Les commandes
tactiles sont difficiles a
utiliser.

Il se peut qu’une légere pellicule
d’eau recouvre les commandes ou
que vous touchiez les commandes
du bout du doigt.

Veillez a ce que la zone des
commandes tactiles soit seche
et utilisez la pulpe de votre
doigt lorsque vous touchez les
commandes.

Le verre est rayé.

Ustensiles de cuisine a arétes
vives.

Utilisation d’'une éponge ou de
produits de nettoyage inadaptés et
abrasifs.

Utilisez des ustensiles de
cuisine a base plate et lisse. Voir
« Choisir les bons ustensiles de
cuisine ».

Voir « Entretien et nettoyage ».

Certaines casseroles
émettent des
craquements ou des
cliquetis.

Cela peut étre di a la structure
de votre ustensile de cuisine (des
couches de métaux différents
vibrant a des fréquences
différentes).

Ce phénomeéne est normal pour
les ustensiles de cuisine et
n’indique pas un défaut.

La plaque de cuisson
a induction émet un
faible bourdonnement
lorsqu’elle est utilisée
a feu vif.

Cela est d0 a la technologie de la
cuisson par induction.

C’est normal, mais le bruit
devrait s’atténuer ou disparaitre
complétement lorsque vous
diminuez le réglage de la chaleur.

Bruit de ventilateur
provenant de la plaque
a induction.

Un ventilateur de refroidissement
intégré a votre table de cuisson

a induction s’est mis en marche
pour éviter la surchauffe des
composants électroniques. Il peut
continuer a fonctionner méme
apres l'arrét de la plaque de
cuisson a induction.

Cette situation est normale et

ne nécessite aucune action. Ne
coupez pas l'alimentation de la
plaque de cuisson a induction au
niveau de la prise murale lorsque
le ventilateur fonctionne.

Les casseroles ne
deviennent pas
chaudes et « ¥ »
s’affiche a I'écran.

La plaque a induction ne peut

pas détecter la casserole, car elle
n’est pas adaptée a la cuisson par
induction.

La plaque de cuisson a induction
ne peut pas détecter la casserole
parce qu’elle est trop petite pour
la zone de cuisson ou qu’elle n'est
pas correctement centrée sur
celle-ci.

Utilisez des ustensiles de

cuisine adaptés a la cuisson par
induction. Voir la section « Choisir
les bons ustensiles de cuisine ».
Centrez la casserole et assurez-
vous que sa base correspond a la
taille de la zone de cuisson.

La plaque de cuisson
a induction ou une
zone de cuisson s’est
éteinte de maniere
inattendue, un signal
sonore retentit et un
code d’erreur s’affiche
(généralement en
alternance avec

un ou deux chiffres
dans I'affichage de la
minuterie de cuisson).

Défaut technique.

Notez les lettres et les chiffres de
I'erreur, coupez I'alimentation de
la plaque de cuisson a induction
au niveau du mur et contactez un
technicien qualifié.
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9. DEPANNAGE

9.1. DIAGNOSTIC AUTOMATIQUE

La plaque de cuisson a induction est équipée d'une fonction d’autodiagnostic. Ce test permet au
technicien de vérifier le fonctionnement de plusieurs composants sans avoir a démonter ou a retirer
la table de cuisson de la surface de travail.

C9d? de Probléme Solution
défaillance
Pas de récupération automatique
E1 Défaut du capteur de température de
la plaque céramique — circuit ouvert. L )
. - Vérifiez la connexion ou remplacez le
E2 Défaut du capteur de température de | ;apteyr de température de la plaque en
la plaque céramique — court-circuit. céramique.
Eb Défaut du capteur de température de
la plaque céramique
Attendez que la température de la plaque
E3 Température élevée du capteur a en céramique revienne a la normale.
plaque céramique. Touchez la touche « MARCHE/ARRET »
pour redémarrer I'appareil.
Défaillance du capteur de
E4 température de I'lGBT -- circuit
ouvert. Remplacez la carte d’alimentation.
E5 Capteur de température de la
défaillance de I'lGBT -- court-circuit
Attendez que la température de I'lGBT
revienne a la normale. R
Touchez la touche « MARCHE/ARRET »
. S , pour redémarrer I'appareil.
E6 Température élevée de IGBT. Vérifiez si le ventilateur fonctionne
correctement.
Si ce n’est pas le cas, remplacez le
ventilateur.
E7 La tension d'alimentation est Veuillez vérifier si I'alimentation électrique
inférieure a la tension nominale. est normale.
e La tension d’alimentation est Mettez sous tension aprés avoir vérifié
8 supérieure a la tension nominale. quelle est normale.
Réinsérez le connecteur entre la carte
- d’affichage et la carte d’alimentation.
U1 Erreur de communication. [ .
Remplacez la carte d’alimentation ou la
carte d’affichage.
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9.2. AUTRES ECHECS ET SOLUTIONS

Le chauffage s’arréte
brusquement en cours
de fonctionnement

et I'écran affiche un

« U » clignotant.

casserole est trop petit.

manuel d’instructions)

La cuisiniére a surchauffé.

L'appareil est en
surchauffe. Attendez que
la température revienne a
la normale. Appuyez sur
la touche « MARCHE/
ARRET » pour
redémarrer I'appareil.

Echec Probléme Solution A Solution B
. . Vérifiez que la fiche est
Aucune alimentation S | .
fournie bien insérée Qans a prise
' et que celle-ci fonctionne.
Le vovant ne s'allume Probléme de connexion
voy u entre la carte - :
pas lorsque 'appareil | 4alimentation et la carte | Y €"11€Z 1a connexion.
est branché. daffichage.
La carte d’alimentation est | Remplacez la carte
endommagée. d’alimentation.
Le tableau d’affichage est | Remplacez le tableau
endommagé. d’affichage.
Certaines touches
ne f?ngtlonnent pas Le tableau d’affichage est | Remplacez le tableau
ou I'affichage LED . e
; endommage. d’affichage.
ne fonctionne pas
normalement.
La température ambiante
Température élevée de la | est peut-étre trop élevée.
plaque de cuisson. L’admission d’air ou
Lindicateur de mode I'évent peut étre obstrué.
de cuisson s’allume, Vérifiez si le ventilateur
mais le chauffage ne |Il'y a un probléme avec le |fonctionne correctement.
démarre pas. ventilateur. Si ce n’est pas le cas,
remplacez le ventilateur.
La carte d’alimentation est | Remplacez la carte
endommagée. d’alimentation.
Le type de casserole est .
inco};Eect. Utilisez .|? c?ss_erlole
appropriée (voir le
Le diamétre de la pprop Le circuit de

détection de la
casserole est
endommageé,
remplacez

la carte
d’alimentation.

Les zones de
chauffage du
méme coté (p. ex.
la premiére et la
deuxiéme zone)
affichent « u ».

Probléme de connexion
entre la carte
d’alimentation et la carte
d’affichage ;

Vérifiez la connexion.

Le tableau d’affichage de
la partie communication
est endommagé.

Remplacez le tableau
d’affichage.

La carte mere est
endommagée.

Remplacez la carte
d’alimentation.
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Le moteur du

) . Le moteur du ventilateur
ventilateur émet un

X Remplacez le ventilateur.
est endommagé.

son anormal.

Il s’agit du jugement et de linspection des défaillances les plus courantes. Ne démontez pas
I'appareil vous-méme afin d’éviter tout danger ou dommage pour la plaque de cuisson a induction.

10. INSTALLATION

10.1.  SELECTION DU MATERIEL D’INSTALLATION

* Découpez le plan de travail selon les dimensions indiquées dans le dessin.

» Pour les besoins de linstallation et de l'utilisation, un espace minimum de 5 cm doit étre
préservé autour du trou.

* Veillez a ce que I'épaisseur de la surface de travail soit d’au moins 30 mm. Veuillez choisir un
matériau de surface de travail résistant a la chaleur et isolé (le bois et les matériaux fibreux ou
hygroscopiques similaires ne doivent pas étre utilisés comme matériau de surface de travail,
sauf s'ils sont imprégnés) afin d’éviter les électrocutions et les déformations plus importantes
causées par le rayonnement thermique de la plaque chauffante. Comme illustré ci-dessous :

Remarque : La distance de sécurité entre les cétés de la table de cuisson et les surfaces intérieures

du plan de travail doit étre d’au moins 3 mm.

L w

L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)

560 + 4 490 + 4

590 520 62 58 50 min 3 min

+1 +1

En toutes circonstances, assurez-vous que la table de cuisson a induction est bien ventilée et que
I'entrée et la sortie d’air ne sont pas obstruées. Assurez-vous que la plaque de cuisson a induction
est en bon état de fonctionnement. Comme illustré ci-dessous.

Remarque : La distance de sécurité entre la plaque de cuisson et le placard situé au-dessus de la
plaque de cuisson doit étre d’au moins 760 mm.
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760mm

A (mm) B (mm) C (mm) D E
760 50 min 20 min Entrée d’air Sortie d’air 5 mm

AVERTISSEMENT : Assurance d’une ventilation adéquate

Assurez-vous que la plaque de cuisson a induction est bien ventilée et que I'entrée et la sortie d’air
ne sont pas obstruées. Afin d’éviter tout contact accidentel avec la partie inférieure surchauffée de
la table de cuisson ou toute électrocution imprévisible pendant le travail, il est nécessaire de placer
un insert en bois, fixé par des vis, a une distance minimale de 50 mm de la partie inférieure de la
table de cuisson. Suivez les instructions ci-dessous.

[ ]

}

>50mm

1

I ——

<5mm <5mm

» Des trous d’aération se trouvent a I'extérieur de la table de cuisson. VOUS DEVEZ vous
assurer que ces trous ne sont pas bloqués par le plan de travail lorsque vous mettez la table
de cuisson en place.

* Sachez que la colle qui assemble le plastique ou le bois au meuble doit résister a une
température non inférieure a 150 °C, afin d’éviter le décollement du panneau.

» La paroi arriére, les surfaces adjacentes et les surfaces environnantes doivent donc pouvoir
résister a une température de 90 °C.

10.2.  AVANT D’INSTALLER LA TABLE DE CUISSON, ASSUREZ-VOUS QUE

* Le plan de travail est d’équerre et de niveau, et aucun élément structurel n’interfere avec
'espace requis.

» La surface de travail est fabriquée dans un matériau résistant a la chaleur et isolé.

» Sila table de cuisson est installée au-dessus d’un four, ce dernier est équipé d’un ventilateur
de refroidissement intégré.

» Llinstallation sera conforme a toutes les exigences en matiére de dégagement et aux normes
et réglementations applicables.

* Un sectionneur approprié permettant une déconnexion totale du réseau électrique est incorporé
dans le cablage permanent, monté et mis en place conformément aux regles et réglementations
locales en matiére de cablage.

» Le sectionneur doit étre d’'un type approuvé et assurer une séparation des contacts par entrefer
de 3 mm dans tous les pbles (ou dans tous les conducteurs actifs [de phase] si les regles
locales de cablage autorisent cette variation des exigences).
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» Linterrupteur d’isolement sera facilement accessible au client lorsque la table de cuisson sera
installée.

» En cas de doute concernant l'installation, consultez les autorités et les reglements locaux en
matiére de construction.

*  Vous utilisez des finitions résistantes a la chaleur et faciles a nettoyer (telles que des carreaux
de céramique) pour les surfaces murales entourant la table de cuisson.

10.3. APRES L’INSTALLATION DE LA TABLE DE CUISSON, ASSUREZ-VOUS
QUE

* Le cable d’alimentation n’est pas accessible par les portes de placard ou les tiroirs.

» Leflux dair frais est suffisant depuis I'extérieur du meuble jusqu’a la base de la table de cuisson.

* Si la table de cuisson est installée au-dessus d’un tiroir ou d’'un placard, une barriere de
protection thermique est installée sous la base de la table de cuisson.

* Le sectionneur est facilement accessible par le client.

10.4. AVANT DE PLACER LES SUPPORTS DE FIXATION

L'appareil doit étre placé sur une surface stable et lisse (utiliser 'emballage). Ne forcez pas sur les
commandes qui dépassent de la table de cuisson.

10.5. REGLAGE DE LA POSITION DU SUPPORT

Fixez la table de cuisson sur le plan de travail en vissant 4 supports sur la partie inférieure de la
table de cuisson (voir 'image) aprés l'installation. Ajustez la position du support en fonction de
I'épaisseur du plateau de la table.

Table de cuisson Table de cuisson

Table

SupportAi

4 4

Les supports ne peuvent en aucun cas toucher les surfaces intérieures du plan de travail aprés
l'installation (voir 'image).
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10.6. PRECAUTIONS

1. La plaque de cuisson a induction doit étre installée par du personnel ou des techniciens
qualifiés. Nous avons des professionnels a votre service. N'effectuez jamais I'opération vous-
méme.

2. La table de cuisson ne doit pas étre installée directement au-dessus d’un lave-vaisselle,
d’'un réfrigérateur, d’'un congélateur, d’'un lave-linge ou d’'un séche-linge, car 'humidité peut
endommager I'électronique de la table de cuisson

3. La plaque chauffante a induction doit étre installée de maniere a assurer un meilleur
rayonnement de la chaleur afin d’améliorer sa fiabilité.

4. La paroi et la zone de chauffage induite au-dessus de la surface de la table doivent résister a
la chaleur.

5. Pour éviter tout dommage, la couche sandwich et I'adhésif doivent étre résistants a la chaleur.

6. Il estinterdit d’utiliser un nettoyeur a vapeur.

10.7.RACCORDEMENT DE LA TABLE DE CUISSON AU RESEAU ELECTRIQUE

Cette table de cuisson ne doit étre raccordée au réseau électrique que par une personne diment

qualifiée.

Avant de brancher la table de cuisson sur le secteur, vérifiez que :

1. Le systéme de cablage domestique est adapté a la puissance absorbée par la table de cuisson.

2. Latension correspond a la valeur indiquée sur la plaque signalétique

3. Les sections du cable d’alimentation peuvent supporter la charge spécifiée sur la plaque
signalétique.

Pour raccorder la table de cuisson au réseau électrique, n'utilisez pas d’adaptateurs, de réducteurs

ou de dispositifs de dérivation, car ils peuvent provoquer une surchauffe et un incendie.

Le cable d’alimentation ne doit pas toucher de parties chaudes et doit étre placé de maniére a ce
que sa température ne dépasse pas 75 °C en tout point.

Remarque : Vérifiez auprés d’un électricien si le systéme de cablage domestique est adapté sans
modification. Toute modification doit étre effectuée par un électricien qualifié.

| - - - - - - - - - - A
: N2 N1 L2 L@ H N2 N2 U@ : : N2 N2 U@ :
| |1 [ |
| [ I |
L — — J— J— J— —_d L — f— J— —_ = RN [ I N S —_—t — J—|

c - + < . T c - +

308 5 525 &5 § &3 &8 5 %3

> > >

@®© © (1]

e e e

220-240V~
220-240V- | 400V~
220-240V~

»  Sile nombre total d’'unités de chauffage de I'appareil que vous choisissez n’est pas inférieur a 4,
I'appareil peut étre raccordé directement au réseau par une connexion électrique monophaseée,
comme indiqué ci-dessous.

» Sil'appareil est branché directement sur le secteur, un disjoncteur omnipolaire doit étre installé
avec une ouverture minimale de 3 mm entre les contacts.

» Linstallateur doit s’assurer que le raccordement électrique est correct et conforme aux regles
de sécurité.

* Le cable ne doit pas étre plié ou comprimé.
* Le cable doit étre vérifié régulierement et remplacé uniquement par des techniciens agréés.

Remarque : La surface inférieure et le cordon d’alimentation de la table de cuisson ne sont pas
accessibles apres l'installation.
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1. SAFETY INSTRUCTIONS

Before using this product, carefully read these instructions and keep the user manual for future reference.

1.

Noor~wN

©

11.
. Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.
13.

14.

15.
16.
17.

18.
. The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-

20.
21.

22.
. WARNING: The appliance and its accessible parts become hot during use.

Disconnect the appliance from the mains electricity supply before carrying out any work or
maintenance on it.

Connection to a good earth wiring system is essential and mandatory.

Alterations to the domestic wiring system must only be made by a qualified electrician.

Failure to follow this advice may result in electrical shock or death.

Take care - panel edges are sharp. Failure to use caution could result in injury or cuts.

No combustible material or products should be placed on this appliance at any time.

Please make this information available to the person responsible for installing the appliance as
it could reduce your installation costs.

In order to avoid a hazard, this appliance must be installed according to these instructions for
installation.

This appliance is to be properly installed and earthed only by a suitably qualified person.

. This appliance should be connected to a circuit which incorporates an isolating switch providing

full disconnection from the power supply.
Failure to install the appliance correctly could invalidate any warranty or liability claims.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or
similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand
the hazards involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made
by children without supervision.

WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the possibility of electric
shock.

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should not be placed on the hob surface
since they can get hot.

Do not use a steam cleaner to clean your cooktop.

control system.

WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking surfaces.

CAUTION: The cooking process has to be supervised. A short term cooking process has to be
supervised continuously.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be dangerous and may result in fire.
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. Children less than 8 years of age shall be kept away unless continuously supervised.
26.

27.

28.

29.

30.
31.
32.

33.

50.

51.
52.

®

Care should be taken to avoid touching heating elements.

NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the appliance and then cover flame e.g.
with a lid or a fire blanket.

WARNING: Use only hob guards designed by the manufacturer of the cooking appliance or
indicated by the manufacturer of the appliance in the instructions for use as suitable or hob
guards incorporated in the appliance. The use of inappropriate guards can cause accidents.
Do not cook on a broken or cracked cooktop. If the cooktop surface should break or crack,
switch the appliance off immediately at the mains power supply (wall switch) and contact a
qualified technician. Switch the cooktop off at the wall before cleaning or maintenance. Failure
to follow this advice may result in electrical shock or death.

This appliance complies with electromagnetic safety standards. However, persons with cardiac
pacemakers or other electrical implants (such as insulin pumps) must consult with their doctor
or implant manufacturer before using this appliance to make sure that their implants will not be
affected by the electromagnetic field. Failure to follow this advice may result in death.

During use, accessible parts of this appliance will become hot enough to cause burns. Keep
children away.

Do not let your body, clothing or any item other than suitable cookware contact the Induction
glass until the surface is cool.

Handles of saucepans may be hot to touch. Check saucepan handles do not overhang other
cooking zones that are on. Keep handles out of reach of children.

The razor-sharp blade of a cooktop scraper is exposed when the safety cover is retracted. Use
with extreme care and always store safely and out of reach of children. Failure to use caution
could result in injury or cuts.

. Never leave the appliance unattended when in use. Boilover causes smoking and greasy

spillovers that may ignite.

. Never use your appliance as a work or storage surface.
. Never leave any objects or utensils on the appliance.
. Do not place or leave any magnetisable objects (e.g. credit cards, memory cards) or electronic

devices (e.g. computers, MP3 players) near the appliance, as they may be affected by its
electromagnetic field.

. Never use your appliance for warming or heating the room.

. After use, switch off the hob element by its control and do not rely on the pan detector.

. Do not allow children to play with the appliance or sit, stand, or climb on it.

. Do not store items of interest to children in cabinets above the appliance. Children climbing on

the cooktop could be seriously injured.

. Do not leave children alone or unattended in the area where the appliance is in use.
. Children or persons with a disability which limits their ability to use the appliance should have a

responsible and competent person to instruct them in its use. The instructor should be satisfied
that they can use the appliance without danger to themselves or their surroundings.

. Do not repair or replace any part of the appliance unless specifically recommended in the

manual. All other servicing should be done by a qualified technician.

. Do not place or drop heavy objects on your cooktop.
. Do not stand on your cooktop.
. Do not use pans with jagged edges or drag pans across the Induction glass surface as this can

scratch the glass.

. Do not use scourers or any other harsh abrasive cleaning agents to clean your cooktop, as

these can scratch the Induction glass.

. This appliance is intended to be used in household and similar applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type environments;

- bed and breakfast type environments.

Means for disconnection must be incorporated in the fixed wiring in accordance with the wiring
rules.

A steam cleaner is not to be used.

For detail of vessels that can be used, please refer to section “4.2. CHOOSING THE RIGHT
COOKWARE”.
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53. For detail of installation, please refer to chapter “10. INSTALLATION”.
54. The marking of this device (symbol of a crossed-out dustbin) complies with European Directive

that this equipment, at the end of its useful life, cannot be disposed of with other

E 2012/19/EU relating to “used electrical and electronic equipment”. This marking means

household waste. The user is required to deliver it to operators who collect used

electrical and electronic equipment. Collection operators, including local collection
B oints, shops and local authorities, create an appropriate system for collecting
equipment. Appropriate collection of used electrical and electronic equipment helps avoid
harmful impacts on human health and the environment, resulting from the presence of
hazardous components, as well as from improper storage and treatment of this equipment.

2. TECHNICAL SPECIFICATIONS

rPower supply 220-240 V~ or 380-415 V 3N~, 50-60 sz
Total power 6200 W
Cooking zones 3

Dimensions (W x D x H)

590 x 520 x 62 mm

Power consumption of off mode 0.2W

J he period after which the equipment reaches off mode |1 minute J
2.1. INFORMATION FOR DOMESTIC ELECTRIC HOBS

Symbol Value Unit

Model identification - 600196371

Type of hob - Built-in induction hob

Number of cooking zones and/or areas - 3 zones

Heating technology (induction cooking zones

and cooking areas, radiant cooking zones, - Induction cooking zones

solid plates)

For circular cooking zones or area: diameter Zone1: 16,0

of useful surface area per electric heated 14} Zone2: 21,0 cm
cooking zone, rounded to the nearest 5 mm Zone3: 29,0

For non-circular cooking zones or areas:

length and width of useful surface area

: . L, W - cm

per electric heated cooking zone or area,

rounded to the nearest 5 mm

. . Zone1: 188,6
e MO EG, | 2002 1053 whi
Zone3: 186,4
Energy consumption for the hob calculated EC,oer 186,8 Whikg
per kg
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3. PRODUCT DESCRIPTION
3.1. TOP VIEW
1. Max. 2300/2600W zone 4. Max. 1300/1500W zone
2. Glass plate 5. Max. 2300/2600W zone
3. Control panel
3.2. CONTROL PANEL
1. Boost control 5. ON/OFF control
2. Heating zone selection controls 6. Power level displays
3. Power/Timer regulating keys 7. Timer control
4. Keylock control 8. Timer display
4. USING THE PRODUCT

4.1. TOUCH CONTROLS

The controls respond to touch, so you don’t need to apply
any pressure.

Use the ball of your finger, not its tip.

You will hear a beep each time a touch is registered.

Make sure the controls are always clean, dry, and that there

is no object (e.g. a utensil or a cloth) covering them. Even a / X

thin film of water may make the controls difficult to operate.

4.2. CHOOSING THE RIGHT COOKWARE

Only use cookware with a base suitable for induction cooking.

Look for the induction symbol on the packaging or on the bottom of the

pan.

You can check whether your cookware is suitable by carrying out a magnet

test.

Move a magnet towards the base of the pan. If it is attracted, the pan is

suitable for induction. _

If you do not have a magnet: =

1. Put some water in the pan you want to check. Q
2. If ¥ does not flash in the display and the water is heating, the pan is

suitable.

Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless

steel, aluminium or copper without a magnetic base, glass, wood, porcelain,

ceramic, and earthenware.

If the ferromagnetic part covers only partially the base of the pan, only the ferromagnetic area
will heat up, the rest of the base may not heat up a sufficient temperature for cooking.

If the ferromagnetic area is not homogeneous, but presents others material such as aluminium
this may affect the heating up and the pan detection.

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.
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* Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same size
as the cooking zone. Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected.
Using a pot a slightly wider energy will be used at its maximum efficiency. If you use smaller pot
efficiency could be less than expected. Always centre your pan on the cooking zone.

D “

» Always lift pans off the induction hob — do not slide, or they may scratch the glass.

» The cooking zones are, up to a limit, automatically adapted to the diameter of the pan. However
the bottom of this pan must have a minimum of diameter according to the corresponding
cooking zone. To obtain the best efficiency of your hob, please place the pan in the centre of
the cooking zone. If you use smaller pot efficiency could be less than expected. Pot less than
minimum size may be undetected by the hob.

The base diameter of induction cookware

Cooking zone . .
Minimum (mm) Maximum (mm)
160mm 120 160
210mm 160 210
290mm 180 290

4.3. HOW TO USE

4.3.1. START COOKING

1. Touch the ON/OFF control. After power on, the buzzer beeps
once, all displays show “~” or “— -7, indicating that the induction
hob has entered the state of standby mode.

2. Place a suitable pan on the cooking zone that you wish to use.
* Make sure the bottom of the pan and the surface of the cooking
zone are clean and dry.

VAR

N7
Z
(O

3. Touching the heating zone selection control, and an indicator
next to the key will flash.
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4. Select a heat setting by touching the “-” or “+” control.
If you don’t choose a heat setting within 1 minute, the induction

m hob will automatically switch off. You will need to start again at
step 1.
* You can modify the heat setting at any time during cooking.

If the display flashes :Y< alternately with the heat setting, this means that:

* you have not placed a pan on the correct cooking zone or,
» the pan you're using is not suitable for induction cooking or,
» the pan is too small or not properly centered on the cooking zone.

No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone. The display ““" will
automatically disappear after 1 minute if no suitable pan is placed on it.

4.3.2. FINISH COOKING

_
Ll
1. Touching the heating zone selection control that you wish
to switch off.
_ +
2. Turn the cooking zone off by scrolling down to “0” or
touching “-” and “+” control together. Make sure the

@ display shows “0”.
OR

3. Turn the whole cooktop off by touching the ON/OFF
control.

Beware of hot surfaces!
H will show which cooking zone is hot to touch. It will disappear [ ]
when the surface has cooled down to a safe temperature. It
can also be used as an energy saving function if you want to

heat further pans, use the hotplate that is still hot.

4.3.3. USING THE BOOST FUNCTION
Activate the boost function

=
[a]

1. Touching the heating zone selection control.

s

2. Touching the boost control B, the zone indicator show “P”
and the power reach Max.

'|:
[a]
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Cancel the Boost function

1. Touching the “Boost” control or the “-” button to cancel
the Boost function, then the cooking zone will revert to its
original setting.

OR

2. Touching “-” and “+” control together. The cooking zone
switch off and the boost function cancel automatically.

Notes:

*  The function can work in any cooking zone.
» The cooking zone returns to its original setting after 5 minutes.
» If the original heat setting equals 0, it will return to 9 after 5 minutes.

4.3.4. LOCKING THE CONTROLS

You can lock the controls to prevent unintended use (for example children accidentally turning the

cooking zones on).

» To lock the controls, touch and hold the lock control for a while. The timer indicator will show
“Lo

»  To unlock the controls, touch and hold the lock control for a while.

Notes:

When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are disabled. You can
always turn the induction hob off with the ON/OFF control in an emergency, but you shall unlock the
hob first in the next operation.

4.3.5. TIMER CONTROL

You can use the timer in two different ways:

* You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any cooking zone off when
the set time is up.

* You can set it to turn one or more cooking zones off after the set time is up.

The maximum set time is 99 minutes.

Using the timer as a minute minder
Note: You can use the timer as a minute minder without selecting any cooking zone.

1. Make sure the cooktop is turned on. 101
Note: You can use the minute minder at least one zone shall [N
be active.

Touch the controls of the timer. The minder indicator will start
flashing and “10” will show in the timer display.

2. Set the time by touching the “-” or “+” control of the timer.

Hints:

*  Touch the “-” or “+” control of the timer once to decrease or
increase by 1 minute.

*  Touch and hold the “-” or “+” control of the timer to decrease
or increase by 10 minutes.
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3. Touch the “” and “+” controls together. The timer is
cancelled, and the “00” will show in the timer display. ?\

4. When the time is set, it will begin to count down immediately. —' ,—
The display will show the remaining time and the timer —’ '—' @
indicator will flash for 5 seconds. e

5. Buzzer will beep for 30 seconds and the timer indicator

shows “- -” when the set time is up.

Setting the timer to turn one cooking zone off

Note: The red dot next to power level indicator will illuminate
indicating that zone is selected.

The display will show the remaining time and the timer
indicator will flash for 5 seconds.

1. Touch the heating zone selection control that you want to
set the timer for. (e.g. zone 3)
( 'I-l
2. In short time, touch timer control, the minder indicator will I
start flashing and “10” will show in the timer display.
3. Set the time by touching the “-” or “+” control of the timer. +
Hints:
»  Touch the “-” or “+” control of the timer once to decrease or
increase by 1 minute.
» Touch and hold the “-” or “+” control of the timer to decrease
or increase by 10 minutes.
+ — -
= 1
4. Touch the “” and “+” controls together. The timer is Iy
cancelled, and the “00” will show in the timer display.
5. When the time is set, it will begin to count down immediately. —' )

6.

When set time is up, the corresponding cooking zone will be
switched off automatically.

Note: Other cooking zones will keep operating if they were turned on previously.
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4.3.6. DEFAULT WORKING TIMES

Auto shut down is a safety protection function for your induction hob. It shut down automatically
if ever you forget to turn off your cooking. The default working times for various power levels are
shown in the below table:

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Default working timer (hours) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

When the pot is removed, the induction hob can stop heating immediately and the hob automatically
switch off after 2 minutes.

WARNING: People with a heart pace maker should consult with their doctor before using this unit.

5. COOKING GUIDELINES

WARNING: Take care when frying as the oil and fat heat up very quickly, particularly if you're using
PowerBoost. At extremely high temperatures oil and fat will ignite spontaneously and this presents
a serious fire risk.

5.1. COOKING TIPS

When food comes to the boil, reduce the temperature setting.

Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

Minimize the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

5.1.1. SIMMERING, COOKING RICE

»  Simmering occurs below boiling point, at around 85°C, when bubbles are just rising occasionally
to the surface of the cooking liquid. It is the key to delicious soups and tender stews because
the flavours develop without overcooking the food. You should also cook egg-based and flour
thickened sauces below boiling point.

»  Some tasks, including cooking rice by the absorption method, may require a setting higher than
the lowest setting to ensure the food is cooked properly in the time recommended.

5.1.2. SEARING STEAK

To cook juicy flavorsome steaks:

1. Stand the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking.

2. Heat up a heavy-based frying pan.

3. Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount of oil into the hot pan and then
lower the meat onto the hot pan.

4. Turn the steak only once during cooking. The exact cooking time will depend on the thickness of
the steak and how cooked you want it. Times may vary from about 2 — 8 minutes per side. Press
the steak to gauge how cooked it is — the firmer it feels the more ‘well done’ it will be.

5. Leave the steak to rest on a warm plate for a few minutes to allow it to relax and become tender
before serving.

5.1.3. STIR-FRYING

1. Choose an induction compatible flat-based wok or a large frying pan.

Have all the ingredients and equipment ready. Stir-frying should be quick. If cooking large
quantities, cook the food in several smaller batches.

Preheat the pan briefly and add two tablespoons of oil.

Cook any meat first, put it aside and keep warm.

Stir-fry the vegetables. When they are hot but still crisp, turn the cooking zone to a lower setting,
return the meat to the pan and add your sauce.

Stir the ingredients gently to make sure they are heated through.

Serve immediately.

arw

No
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5.2. DETECTION OF SMALL ARTICLES

When an unsuitable size or non-magnetic pan (e.g. aluminium), or some other small item (e.g. knife,
fork, key) has been left on the hob, the hob will automatically enter standby mode in 1 minute. The

m fan will keep cooling down the induction hob for a further 1 minute.
6. HEAT SETTINGS

The settings below are guidelines only. The exact setting will depend on several factors, including
your cookware and the amount you are cooking. Experiment with the induction hob to find the
settings that best suit you.

Heat setting Suitability

1-2 delicate warming for small amounts of food

melting chocolate, butter, and foods that burn quickly
gentle simmering

slow warming

3-4 » reheating
* rapid simmering
» cooking rice

5-6 * pancakes

7-8 » sautéing
» cooking pasta

stir-frying

searing

bringing soup to the boil
boiling water

® 7. CARE AND CLEANING

What? How? Important!
Everyday 1. Switch the power to the cooktop |+ When the power to the cooktop
soiling on glass off. is switched off, there will be no
(fingerprints, 2. Apply a cooktop cleaner while ‘hot surface’ indication but the
marks, stains left the glass is still warm (but not cooking zone may still be hot!
by food or non- hot!) Take extreme care.
sugary spillovers | 3. Rinse and wipe dry with aclean |+ Heavy-duty scourers, some
on the glass) cloth or paper towel. nylon scourers and harsh/

4. Switch the power to the cooktop abrasive cleaning agents may

back on. scratch the glass. Always read

the label to check if your cleaner
or scourer is suitable.

* Never leave cleaning residue
on the cooktop: the glass may
become stained.
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What? How? Important!
Boilovers, melts, Remove these immediately with a * Remove stains left by melts and
and hot sugary fish slice, palette knife or razor blade sugary food or spillovers as soon

spills on the glass | scraper suitable for Induction glass

1.

2.

cooktops, but beware of hot cooking
zone surfaces:

Switch the power to the cooktop
off at the wall.

Hold the blade or utensil at a
30° angle and scrape the soiling
or spill to a cool area of the
cooktop.

Clean the soiling or spill up with
a dish cloth or paper towel.
Follow steps 2 to 4 for ‘Everyday
soiling on glass’ above.

as possible. If left to cool on the
glass, they may be difficult to
remove or even permanently
damage the glass surface.

» Cut hazard: when the safety
cover is retracted, the blade in
a scraper is razor-sharp. Use
with extreme care and always
store safely and out of reach of
children.

Spillovers on the | 1.
touch controls

Switch the power to the cooktop
off.

Soak up the spill

Wipe the touch control area with
a clean damp sponge or cloth.
Wipe the area completely dry
with a paper towel.

Switch the power to the cooktop
back on.

The cooktop may beep and turn itself
off, and the touch controls may not
function while there is liquid on them.
Make sure you wipe the touch control
area dry before turning the cooktop
back on.

8. HINTS AND TIPS

Problem

Possible causes

What to do

The induction hob
cannot be turned on.

No power.

Make sure the induction hob is
connected to the power supply
and that it is switched on. Check
whether there is a power outage
in your home or area. If you've
checked everything and the
problem persists, call a qualified
technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section
‘Using your induction cooktop’ for
instructions.

The touch controls are
difficult to operate.

over the controls or you may be
using the tip of your finger when

touching the controls.

There may be a slight film of water | Make sure the touch control area

is dry and use the ball of your
finger when touching the controls.
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Problem

Possible causes

What to do

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.
Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products are used.

Use cookware with flat and
smooth bases. See ‘Choosing the
right cookware’.

See ‘Care and cleaning’.

Some pans make
crackling or clicking
noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals vibrating
differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

The induction hob
makes a low humming
noise when used on a
high heat setting.

This is caused by the technology of
induction cooking.

This is normal, but the noise
should quieten down or disappear
completely when you decrease
the heat setting.

Fan noise coming from
the induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you've turned the
induction hob off.

This is normal and needs no
action. Do not switch the power
to the induction hob off at the wall
while the fan is running.

Pans do not become
hot and “Y” appears in
the display.

The induction hob cannot detect
the pan because it is not suitable
for induction cooking.

The induction hob cannot detect
the pan because it is too small for
the cooking zone or not properly
centred on it.

Use cookware suitable for
induction cooking. See section
‘Choosing the right cookware’.
Centre the pan and make sure
that its base matches the size of
the cooking zone.

The induction hob

or a cooking zone
has turned itself off
unexpectedly, a tone
sounds and an error
code is displayed
(typically alternating
with one or two digits
in the cooking timer
display).

Technical fault.

Please note down the error letters
and numbers, switch the power to
the induction hob off at the wall,

and contact a qualified technician.
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9. TROUBLESHOOTING

9.1. SELF DIAGNOSIS

The induction hob is equipped with a self diagnostic function. With this test the technician is able to
check the function of several components without disassembling or dismounting the hob from the
working surface.

Failure Problem Solution
code
No Auto-Recovery
E1 Ceramic plate temperature sensor
failure--open circuit.

E2 Ceramic plate temperature sensor Check the connection or replace the

failure--short circuit. ceramic plate temperature sensor.

Eb Ceramic plate temperature sensor

failure
Hiah temperature of ceramic plate Wait for the temperature of ceramic plate

E3 se?]sor P P to return to normal.

’ Touch “ON/OFF” button to restart unit.

E4 Temperature sensor of the IGBT

failure--open circuit.
Replace the power board.
E5 Temperature sensor of the IGBT
failure--short circuit
Wait for the temperature of IGBT to return
to normal.

E6 High temperature of IGBT. Touch “ON/OFF” button to restart unit.
Check whether the fan runs smoothly;
if not, replace the fan.

E7 Supply voltage is below the rated Please inspect whether power supply is

voltage. normal.
Supply voltage is above the rated Power on after the power supply is

E8 normal

voltage. :
Reinsert the connection between the

U1 Communication error display board and the power board.

’ Replace the power board or the display
board.
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9.2. OTHER FAILURES & SOLUTIONS

Failure

Problem

Solution A

Solution B

The LED does not
come on when unit is
plugged in.

No power supplied.

Check to see if plug is
secured tightly in outlet
and that outlet is working.

The accessorial power
board and the display
board connected failure.

Check the connection.

The accessorial power
board is damaged.

Replace the accessorial
power board.

display is not normal.

The display board is Replace the display
damaged. board.
Some buttons can’t ) . .
work, or the LED The display board is Replace the display
damaged. board.

The Cooking Mode
Indicator comes on,
but heating does not
start.

High temperature of the
hob.

Ambient temperature
may be too high. Air
Intake or Air Vent may be
blocked.

There is something wrong
with the fan.

Check whether the fan
runs smoothly. If not,
replace the fan.

The power board is
damaged.

Replace the power board.

Heating stops
suddenly during
operation and the

display flashes “u”.

Pan Type is wrong.

Pot diameter is too small.

Use the proper pot
(refer to the instruction
manual.)

Cooker has overheated;

Unit is overheated. Wait
for temperature to return
to normal. Push “ON/
OFF” button to restart
unit.

Pan detection
circuit is
damaged,
replace the
power board.

Heating zones of
the same side (Such
as the first and the
second zone) would

display “u”.

The power board and the
display board connected
failure;

Check the connection.

The display board of
communicate part is
damaged.

Replace the display
board.

The Main board is
damaged.

Replace the power board.

Fan motor sounds
abnormal.

The fan motor is
damaged.

Replace the fan.

The above are the judgment and inspection of common failures. Please do not disassemble the unit

by yourself to avoid any dangers and damages to the induction hob.
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10. INSTALLATION

10.1. SELECTION OF INSTALLATION EQUIPMENT

»  Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

»  For the purpose of installation and use, a minimum of 5 cm space shall be preserved around
the hole.

* Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select heat-resistant and
insulated work surface material (Wood and similar fibrous or hygroscopic material shall not be
used as work surface material unless impregnated) to avoid the electrical shock and larger
deformation caused by the heat radiation from the hotplate. As shown below:

Note: The safety distance between the sides of the hob and the inner surfaces of the worktop

should be at least 3mm.

L w

L(mm) W(mm) H(mm) D(mm) A(mm) B(mm) X(mm) F(mm)

590 520 62 58 560*:‘1 490++41 50min. | 3min.

Under any circumstances, make sure the Induction cooker hob is well ventilated and the air inlet
and outlet are not blocked. Ensure the induction cooker hob is in good work state. As shown below.
Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above the hotplate should be at

least 760 mm.

I .

A

r

760mm
v
W
o
3
3

A(mm) B(mm) C(mm) D
760 50 min. 20 min. Air intake Air exit 5mm
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WARNING: Ensuring Adequate Ventilation

Make sure the induction cooker hob is well ventilated and that air inlet and outlet are not blocked.
In order to avoid accidental touch with the overheating bottom of the hob, or getting unexpectable
electric shock during working, it is necessary to put a wooden insert, fixed by screws, at a minimum
distance of 50mm from the bottom of the hob. Follow the requirements below.

[ ]

}

>50mm

1

|
-
‘ ‘ <5mm <5mm H
+ There are ventilation holes around outside of the hob. YOU MUST ensure these holes are not
blocked by the worktop when you put the hob into position.
* Be aware that the glue that join the plastic or wooden material to the furniture, has to resist to
temperature not below 150°C, to avoid the unstuck of the paneling.
* The rear wall, adjacent and surrounding surfaces must therefore be able to withstand a
temperature of 90°C.

10.2. BEFORE INSTALLING THE HOB, MAKE SURE THAT

* The work surface is square and level, and no structural members interfere with space
requirements.

» The work surface is made of a heat-resistant and insulated material.

» If the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan.

* The installation will comply with all clearance requirements and applicable standards and
regulations.

* A suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power supply is
incorporated in the permanent wiring, mounted and positioned to comply with the local wiring
rules and regulations.

* Theisolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap contact separation
in all poles (or in all active [phase] conductors if the local wiring rules allow for this variation of
the requirements).

» The isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob installed.

* You consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding installation.

* You use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the wall surfaces
surrounding the hob.

10.3. AFTER INSTALLING THE HOB, MAKE SURE THAT

» The power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers.

» There is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of the hob.

» Ifthe hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection barrier is installed
below the base of the hob.

* The isolating switch is easily accessible by the customer.

10.4. BEFORE LOCATING THE FIXING BRACKETS

The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not apply force onto
the controls protruding from the hob.

10.5. ADJUSTING THE BRACKET POSITION

Fix the hob on the work surface by screw 4 brackets on the bottom of hob (see picture) after
installation. Adjust the bracket position to suit for different table top thickness.
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Bracket "

Table

Bracket B i %

4 &

Under any circumstances, the brackets cannot touch with the inner surfaces of the worktop after
installation (see picture).

10.6. CAUTIONS

1. The induction hotplate must be installed by qualified personnel or technicians. We have
professionals at your service. Please never conduct the operation by yourself.

2. The hob will not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer, washing machine or
clothes dryer, as the humidity may damage the hob electronics

3. The induction hotplate shall be installed such that better heat radiation can be ensured to
enhance its reliability.

4. The wall and induced heating zone above the table surface shall withstand heat.

5. To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to heat.

6. A steam cleaner is not to be used.

10.7. CONNECTING THE HOB TO THE MAINS POWER SUPPLY

This hob must be connected to the mains power supply only by a suitably qualified person.
Before connecting the hob to the mains power supply, check that:

1. The domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob.

2. The voltage corresponds to the value given in the rating plate

3. The power supply cable sections can withstand the load specified on the rating plate.

To connect the hob to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or branching devices,
as they can cause overheating and fire.

The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so that its temperature
will not exceed 75°C at any point.

Note: Check with an electrician whether the domestic wiring system is suitable without alterations.
Any alterations must only be made by a qualified electrician.

39

®



| - - - - - - - - - - A
: N2 N1 L2 L@ : : N2 N2 U@ : : N2 N2 U@ :
| |1 Il |
L — — J— — — —_d L — J— j— —_ | RN [ I N S —_—t — J—|

o) > sl § ol > sl x § ol = Sl = §

sl 9 3 8 &£ S| o 3 8 & 5 g 3 8 &

@ o gl m < @ O &l m € o o & m ¢

S s s

IS 8 I

2 2 L

220-240V-~
220-240V- 220-240v- | 400V~

If the total number of heating unit of the appliance you choose is not less than 4, the appliance

can be connected directly to the mains by single-phase electric connection, as shown below.

» If the appliance is being connected directly to the mains an omnipolar circuit-breaker must be
installed with a minimum opening of 3mm between contacts.

* The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and that it is
compliant with safety regulations.

*  The cable must not be bent or compressed.

» The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians only.

Note: The bottom surface and the power cord of the hob are not accessible after installation.
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1. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Antes de usar este producto, lea atentamente estas instrucciones y guarde este manual para
futuras consultas.

1.

2.
3.

10.
1.

12.
13.

14.

15.
16.
17.

18.
19.

20.
21.

Desconecte el aparato de la red eléctrica antes de realizar cualquier trabajo o mantenimiento
en el mismo.

La conexion a un buen sistema de cableado de tierra es esencial y obligatoria.

Las modificaciones en el sistema de cableado doméstico solo deben ser realizadas por un
electricista cualificado.

El incumplimiento de este consejo puede provocar una descarga eléctrica o la muerte.

Tenga cuidado: los bordes de los paneles estan afilados. Si no se tiene cuidado, se podrian
producir lesiones o cortes.

No se deben colocar materiales ni productos combustibles sobre este aparato en ningin momento.
Ponga esta informacién a disposicién de la persona responsable de la instalacion del aparato,
ya que podria reducir los costes de instalacion.

Para evitar peligros, este aparato debe instalarse de acuerdo con estas instrucciones de instalacion.
Este aparato se debe instalar y conectar a tierra correctamente y solo por una persona
debidamente cualificada.

Este aparato debe conectarse a un circuito que incorpore un interruptor de aislamiento que
proporcione una desconexion total de la fuente de alimentacion.

La instalacion incorrecta del aparato podria invalidar cualquier reclamaciéon de garantia o
responsabilidad.

Debe supervisarse a los nifios para asegurarse de que no juegan con el aparato.

En caso de que el cable de alimentacion esté dafiado, debe ser reemplazado por el fabricante,
el servicio técnico autorizado u otra persona con una cualificacion similar para evitar accidentes.
Este aparato lo pueden utilizar nifios mayores de 8 afios y personas con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales reducidas o sin experiencia y conocimiento si se les ha supervisado o
instruido sobre el uso del artefacto de una manera segura y entienden los peligros que conlleva.
Los nifios no deben jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento por parte del usuario
no lo deben realizar los nifios sin supervision.

ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada, apague el aparato para evitar la posibilidad de
descarga eléctrica.

No se deben colocar objetos metalicos como cuchillos, tenedores, cucharas ni tapas sobre la
superficie de coccion, ya que pueden calentarse.

No use un limpiador a vapor para limpiar la placa.

Este aparato no ha sido disefiado para ser utilizado por medio de un temporizador externo ni
con un sistema de control remoto independiente.

ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No almacene articulos sobre las superficies de coccion.
PRECAUCION: El proceso de coccidn tiene que ser supervisado. Un proceso de coccidn corto
tiene que ser supervisado continuamente.
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22.
23.
. Se debe tener cuidado para evitar tocar los elementos calefactores.
25.
26.

27.

28.

29.

30.
31.

32.

33.

34.
35.

. Nunca deje ningun objeto o utensilio sobre el aparato.
37.

38.
39.
40.
41.
42.
43.

44.

®

ADVERTENCIA: Cocinar sin supervision en una placa con grasa o aceite puede ser peligroso
y puede provocar un incendio.
ADVERTENCIA: El aparato y sus partes accesibles se calientan durante el uso.

Los nifios menores de 8 afios deben mantenerse alejados a menos que estén supervisados
continuamente.

NUNCA intente extinguir un fuego con agua, apague el aparato y, a continuacion, cubra la
llama, por ejemplo, con una tapa o manta ignifuga.

ADVERTENCIA: Utilice unicamente protectores de placas disefiados por el fabricante
del aparato de cocina o indicados por el fabricante del aparato en las instrucciones de uso
como adecuados o protectores de placas incorporados en el aparato. El uso de protectores
inapropiados puede causar accidentes.

No cocine en una placa de cocina rota o agrietada. Si la superficie de la placa se rompe o
agrieta, apague el aparato inmediatamente en la fuente de alimentacion principal (interruptor
de pared) y péngase en contacto con un técnico cualificado. Apague la placa de cocina en la
pared antes de limpiarla o realizar el mantenimiento. El incumplimiento de este consejo puede
provocar una descarga eléctrica o la muerte.

Este aparato cumple con las normas de seguridad electromagnética. Sin embargo, las personas
con marcapasos u otros implantes eléctricos (como bombas de insulina) deben consultar con
su médico o fabricante de implantes antes de usar este aparato para asegurarse de que sus
implantes no se vean afectados por el campo electromagnético. El incumplimiento de este
consejo puede provocar la muerte.

Durante el uso, las partes accesibles de este aparato se calentaran lo suficiente como para
causar quemaduras. Mantenga a los nifios alejados.

No permita que su cuerpo, ropa o cualquier otro elemento que no sea un utensilio de cocina
adecuado entre en contacto con el vidrio de induccion hasta que la superficie esté fria.

Los mangos de las cacerolas pueden estar calientes al tacto. Compruebe que los mangos de
las cacerolas no sobresalgan de otras zonas de coccion que estén encendidas. Mantenga los
mangos fuera del alcance de los nifios.

La hoja afilada de un raspador de superficie de coccion queda expuesta cuando se retrae la
cubierta de seguridad. Uselo con sumo cuidado y guardelo siempre de manera segura y fuera
del alcance de los nifios. Si no se tiene cuidado, se podrian producir lesiones o cortes.

No deje el aparato sin supervisién mientras esté en funcionamiento. La ebullicién provoca
derrames humeantes y grasientos que pueden prenderse.

Nunca utilice su aparato como superficie de trabajo ni de almacenamiento.

No coloque ni deje ningun objeto magnetizable (p. €j., tarjetas de crédito, tarjetas de memoria)
ni dispositivos electrénicos (p. ej., ordenadores, reproductores de MP3) cerca del aparato, ya
que pueden verse afectados por su campo electromagnético.

Nunca utilice su aparato para caldear ni calentar la habitacion.

Después de usarla, apague la placa de coccion usando el control y no confie en el detector de
sartenes.

No permita que los nifios jueguen con el aparato ni que se sienten, se pongan de pie ni escalen
por encima.

No guarde articulos de interés para los nifios en armarios situados encima del aparato. Si los
nifios se suben a la placa de coccién, pueden sufrir lesiones graves.

No deje a los nifios solos o desatendidos en la zona donde se usa el aparato.

Los nifios o las personas con una discapacidad que limite su capacidad para usar el aparato
deben contar con una persona responsable y competente para instruirlos en su uso. El
instructor debe verificar que pueden usar el aparato sin peligro para si mismos o su entorno.
No repare ni reemplace ninguna pieza del aparato a menos que se recomiende especificamente
en el manual. Cualquier otro servicio debe ser realizado por un técnico cualificado.

. No coloque ni deje caer objetos pesados sobre la placa de cocina.
. No se ponga de pie sobre la placa de cocina.
. No utilice recipientes con bordes dentados ni los arrastre por la superficie del vidrio de

induccion, ya que esto puede rayar el vidrio.

. No use estropajos ni ningun otro agente de limpieza abrasivo fuerte para limpiar la placa de

cocina, ya que pueden rayar el vidrio de induccion.

42

®



49.

50.

51.
52.

53.
54.

®

Este aparato esta destinado al uso doméstico y a aplicaciones similares como las siguientes:

- cocinas de personal en tiendas, oficinas y otros entornos laborales;

- Granjas;

- en hoteles, moteles y otros entornos de tipo residencial;

- entornos tipo pension u hostal.

Deben incorporarse medios para la desconexién en el cableado fijo de acuerdo con las reglas

de cableado.

No se debe utilizar un limpiador a vapor.

Para conocer los detalles de los recipientes que se pueden utilizar, consulte la seccién “4.2.

ELECCION DE LA BATERIA CORRECTA”. ]

Para conocer los detalles de la instalacién, consulte el capitulo “10. INSTALACION”.

La marca que aparece en este dispositivo (simbolo de un contenedor tachado) cumple con la
Directiva Europea 2012/19/UE relativa a «equipos eléctricos y electrénicos usados».
Esta marca indica que este equipo, al final de su vida util, no se puede eliminar junto
con otros residuos domésticos. El usuario debe entregarlo a los operarios que se
encargan de la recogida de aparatos eléctricos y electronicos usados. Los encargados

B ¢ larecogida, incluidos los puntos de recogida locales, los comercios y las autoridades

locales, han establecido un sistema adecuado para recoger los equipos. La recogida adecuada

de los aparatos eléctricos y electronicos usados contribuye a evitar efectos nocivos para la

salud humana y el medio ambiente, derivados de la presencia de componentes peligrosos, asi

como del almacenamiento y tratamiento inadecuados de estos aparatos.

2. ESPECIFICACIONES TECNICAS

(. . . L
Suministro eléctrico

220-240 V~ 0 380-415 V 3N~, 50-60 Hz

Potencia total

6200 W

Zonas de coccién

3

Dimensiones (an. x pr. x al.)

590 x 520 x 62 mm

Consumo de energia en modo apagado

02w

Periodo transcurrido hasta que el equipo entra
\&" modo apagado

1 minuto

2.1. INFORMACION PARA PLAZAS ELECTRICAS DOMESTICAS

Simbolo Valor Unidad
Identificacion del modelo - 600196371
) Placa de induccion
Tipo de placa - .
integrada
Numero de zonas y/o areas de coccién - 3 zonas
Tecnologia de calentamiento (zonas de -
= ; - . = Zon ion por
coccion por induccién y areas de coccién, - £0 as_c!e cocceion po
- ’ L induccion
zonas de coccion radiantes, placas soélidas)
Para zon rfici ion
ara zo a!st_)'supe cesdecoc_c(_) - Zona 1: 16,0
circulares: diametro de la superficie util por :
- . P (%] Zona 2: 21,0 cm
zona de coccién con calentamiento eléctrico, :
X o Zona 3: 29,0
redondeado a los 5 mm mas proximos
Para areas o zonas de coccion no circulares:
longitud y anchura de la superficie util por Lardo
area o zona de coccién con calentamiento 90, - cm
R . ancho
eléctrico, redondeadas a los 5 mm mas
préximos



Consumo de energia por zona o area de Zona 1:188,6
coccién calculado por k CE socina sscrca | £ON3 2: 185,3 Whikg
Porxg Zona 3: 186,4
Consumo de energia de la placa calculado CE ~|186.8 Whikg
por kg placa eléctrica
D 3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1. VISTA SUPERIOR

4 )
1. Max. 2300/2600 W zona 4. Max. 1300/1500 W zona
2. Placa de vidrio 5. Max. 2300/2600 W zona
3. Panel de control

. J

3.2. PANEL DE CONTROL

4 )
1. Control de Turbo 4. Control de bloqueo de teclas
2. Controles de seleccion de zona de 5. Control de Encendido/Apagado

calentamiento 6. Indicador de nivel de energia
3. Llave de regulaciéon del temporizador/ 7. Control del temporizador
Alimentacion 8. Visualizacion del temporizador
. J

4. USO DEL PRODUCTO

4.1. CONTROLES TACTILES

* Los controles responden al tacto, por lo que no es necesario
aplicar ninguna presion.

» Se debe usar la yema del dedo, no la punta.
» Qira un pitido cada vez que se registre un toque.

» Asegurese de que los controles estén siempre limpios,
secos y que ningun objeto (por ejemplo, un utensilio o un
pafo) los cubra. Incluso una fina pelicula de agua puede
dificultar el manejo de los controles.

4.2. ELECCION DE LA BATERIA DE COCINA ADECUADA

» Utilice unicamente utensilios de cocina con una base adecuada para la
coccion por induccion.

* Busque el simbolo de induccién en el envase o en el fondo de la sartén.

» Puede comprobar si su bateria de cocina es adecuada realizando una
prueba de iman.

* Mueva un iman hacia la base de la sartén. Si lo atrae, la sartén es apta
para induccion.

* Sinodispone de un iman:

1. Ponga un poco de agua en la sartén que desea comprobar.
2. Si Y no parpadea en la pantalla y el agua se esta calentando, la olla
es apta.

* Los utensilios de cocina fabricados con los siguientes materiales no son
aptos: acero inoxidable puro, aluminio o cobre sin base magnética, vidrio,
madera, porcelana, ceramica y loza.

» Si la parte ferromagnética cubre solo parcialmente la base de la sartén, solo se calentara el
area ferromagnética, el resto de la base podria no calentarse a una temperatura suficiente
para cocinar.

//f’ )
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Si la zona ferromagnética no es homogénea, sino que presenta otros materiales como aluminio,
puede afectar al calentamiento y a la deteccion de la sartén. No utilice utensilios de cocina con
bordes dentados ni con una base curva.

X X

Asegurese de que la base de su sartén sea lisa, quede plana contra el vidrio y que sea del
mismo tamafo que la zona de coccion. Utilice recipientes cuyo diametro sea tan grande como
el grafico de la zona seleccionada. Al usar una olla un poco mas amplia, la energia se utilizara
en su maxima eficiencia. Si usa una olla mas pequefia, la eficiencia podria ser inferior a lo
esperado. Coloque siempre la sartén centrada en la zona de coccion.

XXX 7

Levante siempre las sartenes de la placa de induccion; no las deslice, ya que pueden rayar el

Las zonas de coccién se adaptan automaticamente, hasta cierto punto, al diametro de la olla.
Sin embargo el fondo de esta sartén debe tener un minimo de diametro acorde a la zona de
coccioén correspondiente. Para obtener el maximo rendimiento de su placa de coccion, coloque
la olla en el centro de la zona de coccién. Si usa una olla mas pequenfa, la eficiencia podria
ser inferior a lo esperado. Es posible que la placa no detecte una olla de un tamafio inferior al
minimo.

El diametro de la base de los utensilios de cocina de

Zona de coccion induccion.
Minimo (mm) Maximo (mm)
160 mm 120 160
210 mm 160 210
290 mm 180 290

4.3. MODO DE EMPLEO

4.3.1. EMPEZAR A COCINAR

1. Toque el control

“« »

muestran

ENCENDIDO/APAGADO. Después de
encenderla, el zumbador emite un pitido, todas las pantallas
0 “—-", lo que indica que la placa de induccién ha
entrado en el estado de modo de espera.
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2. Coloque una sartén apta en la zona de coccién que desee utilizar.
Asegurese de que la base de la sartén y la superficie de la zona
de coccion estén limpias y secas.

N1/

Z
_r

AR

3. Al tocar el control de seleccion de la zona de calentamiento,
parpadeara un indicador junto a la tecla.

+

4. Seleccione un ajuste de calor tocando el control “-” o “+”.

Si no elige un nivel de calor en 1 minuto, la placa de induccion

se apagara automaticamente. Tendra que comenzar de nuevo

desde el paso 1.

»  Puede modificar la configuracién de calor en cualquier momento
durante la coccién.

Si la pantalla parpadea :Y: alternativamente con la configuracion de calor, esto significa que:

* no ha colocado una sartén en la zona de coccion correcta o,
* la sartén que esta utilizando no es apta para cocinar por induccién o,
» la sartén es demasiado pequefia o no esta bien centrada en la zona de coccion.

No se calienta a menos que haya una sartén adecuada en la zona de coccion. La indicacion “=”
desaparecera automaticamente después de 1 minuto si no se coloca una bandeja adecuada.

4.3.2. TERMINAR DE COCINAR

—
_l
s . —
1. Toque el mando de seleccién de la zona de calentamiento
que desea apagar.

2. Apague la zona de coccion bajando hasta "0" o tocando
los controles “-” y “+” a la vez. Asegurese de que la
pantalla muestre "0".

O
3. Apague la placa tocando el control ENCENDIDO/
APAGADO.

iCuidado con las superficies calientes!
H mostrara qué zona de cocciéon esta caliente al tacto. [}
Desaparecera cuando la superficie haya alcanzado una
temperatura segura. También se puede usar como una
funcién de ahorro de energia: si desea calentar mas sartenes,
use la placa que aun esta caliente.

46



4.3.3. USO DE LA FUNCION TURBO
Activar la funcion Turbo

B

1. Toque el mando de seleccion de la zona de calentamiento.

s

©)
|

2. Al tocar el control Turbo B, el indicador de zona muestra
"P"y la potencia alcanza el nivel maximo.

Cancelar la funcion Turbo

1. Al tocar el control "Turbo" o el botén "-" para cancelar
la funcién Turbo, la zona de cocciéon volvera a su
configuracion original.

wr o wun

2. Tocando los controles “’y “” a la vez. La zona de coccion
se apaga Y la funcion Turbo se cancela automaticamente.

Notas:

» La funcién puede funcionar en cualquier zona de coccion.
* La zona de coccidn vuelve a su posicién original tras 5 minutos.
»  Sila configuracién de calor original es igual a 0, volvera a 9 tras 5 minutos.

4.3.4. BLOQUEO DE LOS CONTROLES

Puede bloguear los controles para evitar el uso no deseado (por ejemplo, los nifios encienden

accidentalmente las zonas de coccion).

» Para bloquear los controles, toque y mantenga pulsado el control de bloqueo durante un rato.
El indicador del temporizador mostrara "Lo".

» Para desbloquear los controles, toque y mantenga pulsado el control de bloqueo durante un
rato.

Notas:

Cuando los controles estan bloqueados, todos los controles excepto el control ENCENDIDO/
APAGADO estan deshabilitados. Siempre puede apagar la placa de inducciéon con el control
ENCENDIDO/APAGADO en caso de emergencia, pero debera desbloquear la placa primero en
el préximo uso

4.3.5. CONTROL DEL TEMPORIZADOR

Puede utilizar el temporizador de dos maneras diferentes:
*  Puede usarlo como cuentaminutos. En este caso, el temporizador no apagara ninguna zona de
coccion cuando se cumpla el tiempo establecido.
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» Puede configurarlo para que apague una o mas zonas de coccién una vez transcurrido el

tiempo establecido.
El tiempo maximo establecido es de 99 minutos.

Uso del temporizador como cuentaminutos

Nota: Puede utilizar el temporizador como cuentaminutos sin seleccionar ninguna zona de coccion.

Sugerencias:

+ Toque el control "-" o "+" del temporizador una vez para
disminuir o aumentar 1 minuto.

* Mantenga pulsado el control "-" o "+" del temporizador para
disminuir o aumentar 10 minutos.

1. Asegurese de que la placa de cocina esté encendida. (111

Nota: Puede utilizar el minutero cuando al menos una zona (N}

esté activa.

Toque los controles del temporizador. El indicador del

cuentaminutos comenzara a parpadear y se mostrara "10" en

la pantalla del temporizador.

2. Configure el tiempo tocando el control "-" o "+" del +
temporizador.

3. Toque los controles "-" y "+" a la vez. El temporizador se
cancela y se mostrara “00” en la pantalla del temporizador.

s
4
T3
3
©

4. Una vez establecido el tiempo, comenzara la cuenta
regresiva inmediatamente. La pantalla mostrara el tiempo
restante y el indicador del temporizador parpadeara
durante 5 segundos.

5. El zumbador emitira un pitido durante 30 segundos vy el
indicador del temporizador mostrara "- -" cuando se acabe
el tiempo establecido.

Configuraciéon del temporizador para apagar una zona de coccién

1. Toque el control de seleccion de zona de calentamiento
para la que desea configurar el temporizador. (p. €j.: zona

o
[a]

Sugerencias:

* Toque el control "-" o "+" del temporizador una vez para
disminuir o aumentar 1 minuto.

* Mantenga pulsado el control "-" o "+" del temporizador para
disminuir o aumentar 10 minutos.

3)
(i
2. En poco tiempo, toque el control del temporizador, el [N
indicador del temporizador comenzara a parpadear y se
mostrara “10” en la pantalla del temporizador.
3. Configure el tiempo tocando el control "-" o "+" del +
temporizador.
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4. Toque los controles "-" y "+" a la vez. El temporizador se
cancela y se mostrara “00” en la pantalla del temporizador.

regresiva inmediatamente. La pantalla mostrara el tiempo
restante y el indicador del temporizador parpadeara
durante 5 segundos. —
Nota: El punto rojo junto al indicador de nivel de potencia se :_ "

5. Una vez establecido el tiempo, comenzara la cuenta _l i @
(I

iluminara para indicar que la zona se ha seleccionado. |;.
6. Cuando se acabe el tiempo establecido, la zona de coccién - - CL)
correspondiente se apagara automaticamente.

Nota: Otras zonas de coccion seguiran funcionando si se encendieron previamente.
4.3.6. HORARIOS DE FUNCIONAMIENTO PREDETERMINADOS

El apagado automatico es una funcién de proteccion de seguridad para su placa de induccion.
Se apaga automaticamente si alguna vez olvida apagar su cocina. Los tiempos de trabajo
predeterminados para varios niveles de potencia se muestran en la siguiente tabla:

Nivel de potencia 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Temporizador de trabajo 8 8 8 4 4 4 2 2 2

predeterminado (horas)

Cuando se retira la sartén, la placa de induccién puede dejar de calentar inmediatamente y la placa
se apaga automaticamente después de 2 minutos.

ADVERTENCIA: Las personas con un marcapasos cardiaco deben consultar con su médico antes
de usar esta unidad.

5. PAUTAS PARA COCINAR

ADVERTENCIA: Tenga cuidado al freir, ya que el aceite y la grasa se calientan muy rapido,
especialmente si esta utilizando la potencia Turbo. A temperaturas extremadamente altas, el aceite
y la grasa se encenderan espontaneamente y esto presenta un grave riesgo de incendio.

5.1. CONSEJOS DE COCINA

Cuando la comida empiece a hervir, reduzca el ajuste de temperatura.

Usar una tapa reducira los tiempos de coccidn y ahorrara energia al retener el calor.

Minimice la cantidad de liquido o grasa para reducir los tiempos de coccion.

Comience a cocinar en una configuracion alta y reduzca la configuracion cuando la comida se
haya calentado por completo.

5.1.1. HERVIR, COCINAR ARROZ

» La coccion a fuego lento se produce por debajo del punto de ebullicion, alrededor de los 85 °C,
cuando las burbujas apenas ascienden ocasionalmente a la superficie del liquido de coccion.
Es la clave para cocinar deliciosas sopas y guisos tiernos porque los sabores se desarrollan sin
sobrecocinar la comida. Las salsas a base de huevo y espesadas con harina también se deben
cocinar por debajo del punto de ebullicion.

« Algunas tareas, incluida la coccién de arroz por el método de absorcion, pueden requerir una
configuracion mas alta que la configuracion mas baja para garantizar que los alimentos se
cocinen correctamente en el tiempo recomendado.

-
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5.1.2. SELLADO DE FILETES
Para cocinar filetes jugosos y sabrosos:

1.
2.
3.

4.

Deje la carne a temperatura ambiente durante unos 20 minutos antes de cocinarla.

Calentar una sartén de base gruesa.

Unte ambos lados del filete con aceite. Rocie una pequefa cantidad de aceite en la sartén
caliente y, a continuacion, coloque la carne sobre la sartén caliente.

Voltee el filete solo una vez durante la coccién. El tiempo exacto de coccion dependera del grosor
del filete y del punto de coccién deseado. Los tiempos pueden variar de aproximadamente 2
a 8 minutos por lado. Presione el filete para calcular el nivel de coccion: cuanto mas firme se
sienta, mas hecho estara.

Deje reposar el filete en un plato caliente durante unos minutos para permitir que se relaje y se
ablande antes de servir.

5.1.3. SALTEADO

1.
2
3.
4.
5

6.
7.

Elija un wok de base plana compatible con induccién o una sartén grande.

Tenga todos los ingredientes y el equipo listos. El salteado debe ser rapido. Si cocina grandes
cantidades, cocine los alimentos en varios lotes mas pequefios.

Precaliente la sartén brevemente y afiada dos cucharadas de aceite.

Cocine cualquier carne primero, déjela a un lado y manténgala caliente.

Sofria las verduras. Cuando estén calientes pero aun crujientes, cambie la zona de coccién a
un ajuste mas bajo, vuelva a echar la carne a la sartén y afiada la salsa.

Revuelva los ingredientes suavemente para asegurarse de que estén bien calientes.

Sirva inmediatamente.

5.2. DETECCION DE UTENSILIOS PEQUENOS

Cuando se ha dejado una sartén de tamafo inadecuado o no magnética (p. ej., de aluminio),
o algun otro objeto pequefio (p. ej., cuchillo, tenedor, llave) sobre la placa, la placa entrara
automaticamente en modo de espera en 1 minuto. El ventilador seguira enfriando la placa de
induccion durante 1 minuto mas.

6. AJUSTES DEL CALOR

La siguiente configuracion son solo pautas. La configuraciéon exacta dependera de varios factores,
incluidos los utensilios de cocina y la cantidad que esté cocinando. Experimente con la placa de
induccion para encontrar la configuracion mas idénea segun sus necesidades.

Control de Idoneidad
temperatura
1-2 » calentar delicadamente pequefias cantidades de comida

« derretir chocolate, mantequilla y alimentos que se queman
rapidamente

* hervir a fuego lento

» calentar lentamente

3-4 * recalentar

* hervir rapidamente
* hervir arroz

* tortitas

» saltear
e cocer pasta

Salteado
escalfar
llevar la sopa a ebullicion

hervir agua
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7. CUIDADOY LIMPIEZA

(huellas dactilares,
marcas, manchas
de comida o
derrames no
azucarados en el
vidrio)

superficies de coccion mientras
el vidrio aun esta tibio (jpero no
caliente!)

3. Enjuague y seque con un pafio
limpio o una toalla de papel.

4. Vuelva a encender la placa.

¢ Qué? ¢Coémo? jlmportante!
Suciedad diaria 1. Apague la placa. » Cuando se apague la placa de
en el vidrio 2. Aplique un limpiador de coccion, no habra indicacion de

"superficie caliente", jpero la
zona de coccién aun puede estar
caliente! Tenga mucho cuidado.
* Los estropajos de alta
resistencia, algunos estropajos
de nailon y los productos de
limpieza fuertes/abrasivos
pueden rayar el cristal. Lea
siempre la etiqueta para
comprobar si su limpiador o
estropajo es apto.
* No deje nunca residuos
de limpieza sobre la placa
de cocina: el cristal puede
mancharse.

Derrames por
ebullicién,

restos derretidos
y derrames
azucarados en el
vidrio

Eliminelos inmediatamente con una
espatula o un raspador de hoja de
afeitar apto para placas de cocina
de vidrio de induccion, pero tenga
cuidado con las superficies calientes
de la zona de coccion:

1. Desconecte la alimentacion de
la placa en la pared.

2. Sostenga la cuchilla o el
utensilio en un angulo de 30° y
raspe la suciedad o el derrame
hacia un area fria de la placa.

3. Limpie la suciedad o el derrame
con un pafio de cocina o con
papel absorbente.

4. Siga los pasos 2 a 4 para
'Suciedad diaria en el vidrio'
mencionados anteriormente.

» Elimine las manchas que dejan
los alimentos derretidos y
azucarados o los derrames lo
antes posible. Si se dejan enfriar
sobre el vidrio, pueden ser
dificiles de quitar o incluso dafar
permanentemente la superficie
del vidrio.

» Peligro de corte: cuando la
cubierta de seguridad esta
retraida, la hoja de un raspador
esta afilada como una navaja.
Uselo con sumo cuidado y
guardelo siempre de manera
segura y fuera del alcance de los
nifos.

Derrames en los
controles tactiles

N

Apague la placa.

2. Recoja el derrame

3. Limpie el area de control tactil
con una esponja o un pafo
limpio y humedo.

4. Seque completamente el area
con un papel absorbente.

5. Vuelva a encender la placa.

La placa puede emitir un pitido y
apagarse sola y los controles tactiles
pueden no funcionar mientras haya
liquido sobre ellos. Asegurese de
secar el area de control tactil antes
de volver a encender la placa.
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8. CONSEJOS

Problema

Posibles causas

Como actuar

La placa de induccion
no se puede encender.

No hay alimentacion.

Asegurate de que la placa de
induccion esté conectada a la
fuente de alimentacion y que esté
encendida. Compruebe si hay un
corte de energia en su hogar o
en su zona. Si lo ha revisado todo
y el problema persiste, contacte
con un técnico cualificado.

Los controles tactiles
no responden.

Los controles estan bloqueados.

Desbloquee los controles. Véase
'Uso de la placa de induccion’
para obtener instrucciones.

Los controles tactiles
son dificiles de
manejar.

Puede haber una fina pelicula de
agua sobre los controles o puede
que esté usando la punta del dedo
para tocar los controles.

Asegurese de que el area de
control tactil esté seca y use la
yema del dedo cuando toque los
controles.

El vidrio se esta
rayando.

Utensilios de cocina con bordes
rugosos.

Se estan usando productos de
limpieza o estropajos abrasivos
inadecuados.

Utilice utensilios de cocina con
bases planas y lisas. Consulte
'Eleccion de la bateria de cocina
adecuada'.

Consulte 'Cuidado y limpieza'.

Algunas sartenes
crujen o chasquean.

Esto puede deberse a la
construccion de sus utensilios
de cocina (capas de diferentes
metales que vibran de manera
diferente).

Esto es normal en utensilios de
cocina y no es indicador de fallos.

La placa de induccion

emite un zumbido bajo
cuando se usa en una
temperatura alta.

Esto lo causa la tecnologia de
coccion por induccion.

Esto es normal, pero el ruido
deberia disminuir o desaparecer
por completo cuando disminuya
la configuracioén de calor.

Ruido de ventilador
procedente de la placa
de induccién.

Se ha encendido un ventilador

de refrigeracion integrado en la
placa de induccion para evitar
que los componentes electronicos
se sobrecalienten. Puede seguir
funcionando incluso después de
apagar la placa de induccién.

Esto es normal y no necesita
tomar ninguna accion. No
desconecte la placa de induccion
de la pared mientras el ventilador
esté funcionando.

Las sartenes no se
calientan y “~” aparece
en la pantalla.

La placa de induccién no puede
detectar la sartén porque no es
apta para cocinar por induccion.
La placa de induccién no puede
detectar la sartén porque es
demasiado pequefa para la zona
de coccidn o no esta bien centrada
en ella.

Utilice utensilios de cocina aptos
para la coccioén por induccién.
Consulte la seccion 'Eleccion de
la bateria de cocina adecuada'.
Centre la sartén y asegurese

de que la base coincida con el
tamafio de la zona de coccion.
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Problema

Posibles causas

Coémo actuar

€occion).

La placa de induccion
0 una zona de coccion
se ha apagado de
forma inesperada,
suena un tono y se
muestra un cédigo de
error (normalmente
alternando con

uno o dos digitos

en la pantalla del
temporizador de

Fallo técnico.

Anote las letras y los nimeros
de error, apague la placa de
induccion en la pared y pongase
en contacto con un técnico
cualificado.

9. SOLUCION DE PROBLEMAS

9.1. AUTO DIAGNOSTICO

La placa de induccion esta equipada con una funcién de autodiagnéstico. Con esta prueba, el
técnico puede comprobar el funcionamiento de varios componentes sin desarmar ni desmontar la

placa de la superficie de trabajo.

Codigo de L.
error Problema Solucion
Sin recuperacion automatica
Fallo del sensor de temperatura de
E1 Lo .
@ la placa de ceramica: circuito abierto.
E2 Fallo del sensor de temperatura de | Verifique la conexion o sustituya el sensor
la placa de ceréamica: cortocircuito. de temperatura de la placa de ceramica.
Eb Fallo del sensor de temperatura de
la placa de ceramica
Espere a que la temperatura de la placa
E3 Alta temperatura del sensor de la de ceramica vuelva a la normalidad.
placa de ceramica. Toque el botén “ENCENDIDO/APAGADOQO”
para reiniciar la unidad.
E4 Fallo del sensor de temperatura del
IGBT--circuito abierto. . . B
Sustituya la placa de alimentacion.
E5 Fallo del sensor de temperatura del
IGBT--cortocircuito
Espere a que la temperatura de IGBT
vuelva a la normalidad.
Toque el boton “ENCENDIDO/APAGADO”
E6 Alta temperatura de IGBT. para reiniciar la unidad.
Compruebe si el ventilador funciona sin
problemas;
si no, sustituya el ventilador.
E7 La tension de alimentacion esté por | Reyise si la fuente de alimentacion es
debajo de la tension nominal. normal.
Es La tension de alimentacion esta por | Encienda después de que la fuente de
encima de la tension nominal. alimentacion sea normal.
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Cédigo de Problema Solucién
error
Vuelva a insertar la conexién entre la
placa de visualizacién y la placa de
U1 Error de comunicacion. alimentacion.
Sustituya la placa de alimentacion o la
placa de visualizacion.

9.2. OTROS FALLOS Y SOLUCIONES

pantalla.

sobrecalentado;

la normalidad. Pulse el
botén “ENCENDIDO/
APAGADQ” para reiniciar
la unidad.

Fallo Problema Solucion A Solucion B
Verifique si el enchufe
- esta conectado
No hay suministro de
eneraia correctamente a la toma
gia. de corriente y si la toma
de corriente funciona.
EI LED no se La placa de alimentacion
; auxiliar y la placa de .
enciende cuando uxiliary ia p . Compruebe la conexién.
la unidad esta visualizacién prod_UJeron
enchufada. un error de conexion.
La placa de alimentacion Vuelva a colocar la
o A | limentacion
auxiliar esta dafiada. placa dE.’ alimentacién de
accesorios.
La placa de visualizacion | Sustituya la placa de
esta dafada. visualizacion.
Algunos botones
no funcionan o la La placa de visualizacion | Sustituya la placa de
pantalla LED no se esta dafnada. visualizacion.
comporta normal.
La temperatura ambiente
uede ser demasiado
Alta temperatura de la pl L ;
laca alta. La entragia de aire o
El indicador del P ’ la salida de aire pueden
modo de coccion estar bloquea.das.
se enciende, pero Compruebfe si el
i . ventilador funciona
el calentamiento no | g yentilador falla. . .
comienza. sin problemas. Si no,
sustituya el ventilador.
La placa de alimentaciéon | Sustituya la placa de
esta dafada. alimentacion.
El tipo de sartén no es . .
apto Utilice un recipiente apto
El diametro de la olla es (consulte el manual de
El calentamien ) - instrucciones). El circui
cale tamiento demasiado pequefio. ) cired 'to de
se detiene - deteccion de
repentinamente La unidad se ha recipientes
durante el sobrecalentado. esta dafiado,
funcionamiento y ) Espere a que la sustituya
“y” parpadea en la El fogén se ha temperatura vuelva a la placa de

alimentacion.
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Las zonas de
calentamiento del
mismo lado (como la
primera y la segunda

w

zona) mostrarian “u”.

La placa de alimentacion
y la placa de visualizacion
fallaron;

Compruebe la conexion.

La placa de visualizacion
de la parte de
comunicacion esta
dafada.

Sustituya la placa de
visualizacion.

La placa principal esta
dafada.

Sustituya la placa de
alimentacion.

El motor del ventilador
no suena normal.

El motor del ventilador
esta dafado.

Sustituya el ventilador.

Los anteriormente mencionados son el juicio e inspecciéon de errores comunes. No desmonte la
unidad usted mismo para evitar peligros y dafios a la placa de induccién.

10. INSTALACION

10.1. SELECCION DE EQUIPOS DE INSTALACION

» Recorte la superficie de trabajo de acuerdo con los tamafios que se muestran en el dibujo.

» Alos efectos de la instalacion y el uso, se debe dejar un espacio minimo de 5 cm alrededor
del orificio.

» Asegurese de que el grosor de la superficie de trabajo sea de al menos 30 mm. Seleccione
material de superficie de trabajo aislado y resistente al calor (la madera y materiales fibrosos
o higroscopicos similares no se deben utilizar como material de superficie de trabajo a menos
que estén impregnados) para evitar descargas eléctricas y deformaciones mayores causadas
por la radiacion de calor de la placa térmica. Como se muestra abajo:

Nota: La distancia de seguridad entre los lados de la placa y las superficies internas de la encimera

debe ser de al menos 3 mm.

L wW

L(mm) W(mm) H(mm) D(mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)

560+4 490+4

590 520 62 58 N N

50 min. 3 min.

En cualquier caso, asegurese de que la placa de la cocina de induccion esté bien ventilada y que
la entrada y salida de aire no estén bloqueadas. Asegurese de que la placa de cocina de induccion
esté en buen estado de funcionamiento. Como se muestra abajo.

Nota: La distancia de seguridad entre la placa de cocina y el armario encima de la placa de cocina
debe ser de al menos 760 mm.
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A (mm) B (mm) C (mm) D E
. . . Salida de aire:
760 50 min. 20 min. Entrada de aire 5 mm

ADVERTENCIA: Garantizar una ventilaciéon adecuada

Asegurese de que la placa de cocina de induccion esté bien ventilada y que la entrada y salida de
aire no estén bloqueadas. Para evitar un contacto accidental con el fondo de la placa sobrecalentada
0 una descarga eléctrica inesperada durante el funcionamiento, es necesario colocar una pieza
de madera, fijada con tornillos, a una distancia minima de 50 mm del fondo de la placa. Siga los
siguientes requisitos.

}

>50mm

1

<5mm <5mm

* Hay orificios de ventilacion alrededor del exterior de la placa. DEBE asegurarse de que estos
orificios no queden bloqueados por la encimera cuando coloque la placa en su sitio.

» Tenga en cuenta que el pegamento que une el material plastico o de madera a los muebles
debe resistir una temperatura no inferior a 150 °C para evitar que los paneles se despeguen.

» Porlo tanto, la pared posterior, las superficies adyacentes y circundantes deben poder soportar
una temperatura de 90 °C.

10.2. ANTES DE INSTALAR LA PLACA, ASEGURESE DE QUE

» La superficie de trabajo es cuadrada y esta nivelada y ningun elemento estructural interfiere
con los requisitos de espacio.

» La superficie de trabajo esta hecha de un material resistente al calor y aislante.

« Sila placa se instala encima de un horno, el horno dispone de un ventilador de refrigeracion
integrado.

» Lainstalacion cumplira con todos los requisitos de autorizacion y las normas y reglamentaciones
aplicables.

« Se incorpora un interruptor de aislamiento adecuado que proporciona una desconexion total
de la fuente de alimentacion principal en el cableado permanente, instalado y posicionado para
cumplir con las normas y reglamentos de cableado locales.

» El interruptor de aislamiento debe ser de un tipo aprobado y proporcionar una separacion
de contacto de entrehierro de 3 mm en todos los polos (o en todos los conductores [de fase]
activos si las normas locales de cableado permiten esta variacion de los requisitos).
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» El seccionador sera de facil acceso para el cliente con la encimera instalada.

» Consulte a las autoridades locales de construccion y las normativas si tiene dudas sobre la
instalacion.

» Utilice acabados resistentes al calor y faciles de limpiar (como baldosas de ceramica) para las
superficies de las paredes que rodean la placa.

10.3. DESPUES DE INSTALAR LA PLACA, ASEGURESE DE QUE

* No se puede acceder al cable de alimentacion a través de puertas de armarios o cajones.

* Hay un flujo adecuado de aire fresco desde el exterior de los armarios hasta la base de la
encimera.

» Sila placa se instala encima de un cajén o espacio de armario, se instala una barrera de
proteccion térmica debajo de la base de la placa.

» Elinterruptor de aislamiento es de facil acceso para el cliente.

10.4. ANTES DE UBICAR LOS SOPORTES DE FIJACION

La unidad debe colocarse sobre una superficie estable y lisa (utilice el embalaje). No ejerza fuerza
sobre los controles que sobresalen de la encimera.

10.5. AJUSTE DE LA POSICION DEL SOPORTE

Fije la placa en la superficie de trabajo con los 4 soportes de tornillo en la parte inferior de la
placa (ver imagen) después de la instalacion. Ajuste la posicion del soporte para adaptarlo a los
diferentes grosores de la superficie de la mesa.

PLACA PLACA

TABLERO TABLERO

SoporteA|

4 4

Los soportes no pueden tocar las superficies internas de la encimera después de la instalacion bajo
ninguna circunstancia (ver imagen).
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10.6. PRECAUCIONES

1. La placa de induccién la debe instalar personal o técnicos cualificados. Contamos con
profesionales a su servicio. No realice la instalacion por si mismo.

2. Laplacano se instalara directamente encima de un lavavaijillas, frigorifico, congelador, lavadora
o secadora, ya que la humedad puede dafar los componentes electronicos de la placa.

3. La placa de induccion se instalara de manera que se pueda asegurar una mejor radiaciéon de
calor para mejorar su confiabilidad.

4. La pared y la zona de calentamiento inducido por encima de la superficie de la mesa deben
ser resistentes al calor.

5. Para evitar dafios, la capa sandwich y el adhesivo deben ser resistentes al calor.

6. No se debe utilizar un limpiador a vapor.

10.7. CONEXION DE LA PLACA A LA RED ELECTRICA

Solo una persona debidamente cualificada debe encargarse de conectar esta placa a la red

eléctrica.

Antes de conectar la placa a la red eléctrica, compruebe que:

1. El sistema de cableado doméstico es adecuado para la potencia consumida por la placa.

2. Elvoltaje corresponde al valor indicado en la placa de caracteristicas

3. Las secciones del cable de alimentacion pueden soportar la carga especificada en la placa de
caracteristicas.

Para conectar la placa a la red eléctrica, no utilice adaptadores, reductores ni dispositivos de
derivacion, ya que pueden provocar un sobrecalentamiento y un incendio.

El cable de alimentacion no debe tocar ninguna parte caliente y debe colocarse de forma que su
temperatura no supere los 75 °C en ninguin punto.

Nota: Verifigue con un electricista si el sistema de cableado doméstico es adecuado sin
modificaciones. Cualquier modificacion debe ser realizada Unicamente por un electricista
cualificado.

r____
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|
Marrén
|
Negro
|
Amarillo/Verde :: @
|
L
F————
Azul |
Gris |
|
Marrén
|
Negro |
|
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|
L —_
F————
Azul |
|
Gris |
[
Marrén |
Negro !
T
|
Amarillo/Verde C @
|

220-240V~
400V~
220-240V~ .
220-240V~ m 220-240V~

»  Si el numero total de unidades de calefaccion del aparato que elija no es inferior a 4, el aparato
se puede conectar directamente a la red eléctrica mediante conexién eléctrica monofasica,
como se muestra a continuacion.

+ Si el aparato se va a conectar directamente a la red eléctrica, se debe instalar un disyuntor
omnipolar con una apertura minima de 3 mm entre contactos.

» El instalador debe asegurarse de que se ha realizado la conexién eléctrica correcta y que
cumple con las normas de seguridad.

* El cable no debe doblarse ni comprimirse.

» El cable se debe revisar periédicamente y sustituir tinicamente por técnicos autorizados.

Nota: La superficie inferior y el cable de alimentacion de la placa no son accesibles después de la
instalacion.
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RESUMO DO CONTEUDO
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1.

0.INSTALAGAO

INSTRUGOES DE SEGURANGA
ESPECIFICAGOES TECNICAS
DESCRICAO DO PRODUTO
UTILIZAGAO DO PRODUTO
ORIENTAGOES PARA COZINHAR
REGULAGAO DO CALOR
CUIDADOS E LIMPEZA

DICAS E SUGESTOES
RESOLUGAO DE PROBLEMAS
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INSTRUGOES DE SEGURANGA

Antes de usar este produto, leia atentamente as presentes instrugbes e guarde o manual de
instrugdes para consulta futura.

2.
3.

4.
5.
6

15.
16.
17.

18.
19.

20.

Desligue o aparelho da tomada antes de realizar qualquer trabalho de manutengcao no mesmo.
Aligacao a um sistema elétrico com aterramento adequado € essencial e obrigatorio.

As alteragdes ao sistema elétrico doméstico apenas devem ser realizadas por um eletricista
qualificado.

O nao seguimento deste conselho podera resultar em choque elétrico ou morte.

Cuidado, as extremidades séo afiadas. A falta de cuidado pode resultar em lesdo ou cortes.
Em qualquer momento, ndo devem ser colocados materiais ou produtos combustiveis em cima
do aparelho.

Torne estas informagdes disponiveis ao responsavel pela instalagdo do aparelho, pois pode
reduzir os seus custos de instalagao.

Para evitar perigos, este aparelho deve ser instalado de acordo com estas instru¢des de
instalagao.

Este aparelho deve ser instalado e aterrado corretamente apenas por um técnico qualificado.

. Este aparelho deve ser ligado a um circuito que incorpore um interruptor de isolamento para o

corte total da alimentagéo elétrica.

. A ndo instalacdo correta do aparelho pode invalidar qualquer garantia ou direito de

responsabilidade.

. As criancas devem ser supervisionadas para assegurar que ndo brincam com o aparelho.
. Se o cabo de alimentagéo estiver danificado, deve ser substituido pelo fabricante, pelo agente

de manutencgéo ou por pessoal igualmente qualificado, para evitar perigos.

. Este aparelho pode ser utilizado por criangas a partir dos 8 anos e por pessoas com capacidades

fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimentos, se
forem supervisionadas ou tiverem tido formagao relativa a utilizagéo do aparelho de uma forma
segura e compreenderem os perigos envolvidos.

As criangas nao devem brincar com o aparelho. Alimpeza e a manutencao da responsabilidade
do utilizador ndo deverao ser feitas por criangas néo supervisionadas.

AVISO: Se a superficie estiver rachada, desligue o aparelho para evitar a possibilidade de
choque elétrico.

Objetos metalicos tais como facas, garfos, colheres e tampas ndo devem ser colocados na
superficie da placa, pois podem ficar quentes.

N&o utilizar um aparelho de limpeza a vapor para limpar a placa.

O aparelho nédo se destina a ser operado através de um temporizador externo ou por um
sistema de controlo remoto separado.

AVISO: Perigo de incéndio: ndo armazenar itens na superficie de cozedura.
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21.
22.
23.
. Deve ser tomado cuidado para evitar tocar nos elementos de aquecimento.
25.
26.

27.

28.

29.

30.
31.

32.

33.

34.
35.

. Nunca deixe objetos ou utensilios em cima do aparelho.
37.

38.
39.
40.
41,

42.
43.

44.

45.
46.

®

ATENCAO: O processo de cozedura deve ser supervisionado. Um processo de cozedura curto
deve ser continuamente supervisionado.

AVISO: Cozinhar numa placa com gordura ou 6leo sem vigilancia pode ser perigoso e pode
resultar em incéndio.

AVISO: O aparelho e as partes acessiveis do mesmo ficam quentes durante a utilizagao.

Criangas com idades inferiores a 8 anos devem manter-se afastadas a nao ser que estejam a
ser supervisionadas.

NUNCA tente apagar um incéndio com agua, mas desligar aparelho e depois cobrir as chamas
com uma tempo ou um cobertor de incéndio.

AVISO: Utilize apenas protegbes da placa concebidas pelo fabricante do aparelho de cozinha
ou indicadas pelo fabricante do aparelho nas instrugdes para utilizagdo como adequadas ou
protegdes da placa incorporadas no aparelho. A utilizagdo de protegdes inadequadas pode
causar acidentes.

Nao cozinhe numa placa quebrada ou rachada. Se a superficie da placa se partir ou quebrar,
desligue imediatamente o aparelho através do quadro elétrico e contacte um técnico
qualificado. Desligue a placa no quadro elétrico antes de limpar ou realizar a manutengéo. O
ndo seguimento deste conselho podera resultar em choque elétrico ou morte.

Este aparelho cumpre as normas de seguranga eletromagnéticas. No entanto, as pessoas
com pacemakers cardiacos ou outros implante elétricos (tais como bombas de insulina) devem
consultar o médico pessoal ou o fabricante do implante antes de utilizarem este aparelho
para garantirem que os implantes ndo serdo afetados pelo campo eletromagnético. O néo
seguimento deste conselho podera resultar em morte.

Durante a utilizagao, as partes acessiveis deste aparelho tornar-se-ao suficientemente quentes
para causarem queimaduras. Mantenha as criangas afastadas.

N&o deixe o seu corpo, vestuario ou qualquer item que ndo seja um utensilio de cozinha
adequado entrar em contacto com o vidro de inducao até a superficie arrefecer.

As pegas dos tachos podem estar demasiado quentes para serem tocadas. Tenha cuidado
para que as pegas nao fiquem por cima de outras zonas de cozedura ligadas. Mantenha as
pegas afastadas do alcance das criangas.

A lamina afiada de um raspador de placa fica exposta quando a tampa de seguranca esta
recolhida. Utilize-o com extremo cuidado e guarde-o sempre em seguranca e fora do alcance
das criangas. A falta de cuidado pode resultar em leséo ou cortes.

Nunca deixe o aparelho sem supervisdo quando o esta a utilizar. A ebulicédo provoca fumo e
derrames de gordura que podem incendiar-se.

Nunca utilize o seu aparelho como superficie de trabalho ou de arrumacéao.

Nao coloque ou deixe objetos magnetizaveis (cartdes de crédito, cartdes de memdria, etc.) ou
aparelhos eletréonicos (computadores, leitores de MP3, etc.) perto do aparelho, pois podem ser
afetados pelo seu campo eletromagnético.

Nunca utilize o seu aparelho para se aquecer ou aquecer o ambiente.

Depois da utilizagao, desligue o elemento da placa através do controlo respetivo e ndo dependa
do detetor de recipiente.

N&o permita que as criangas brinquem com o aparelho, nem que se sentem, se levantem em
cima ou subam para cima dele.

N&o guarde objetos de interesse para as criancas nos armarios por cima do aparelho. As
criangas que sobem para a placa de cozinhar podem ficar gravemente feridas.

Nao deixe as criancas sozinhas ou sem vigilancia na area onde o aparelho esta a ser utilizado.
As criangas ou pessoas com uma deficiéncia que limite a sua capacidade de utilizar o aparelho
devem ter uma pessoa responsavel e competente para as instruir na sua utilizagéo. O instrutor
deve certificar-se de que pode utilizar o aparelho sem perigo para si proprio ou para o ambiente
que o rodeia.

Nao repare nem substitua nenhuma peca do aparelho, exceto se for especificamente
recomendado no manual. Todos os outros trabalhos de manutengéo devem ser efetuados por
um técnico qualificado.

N&o coloque ou deixe cair objetos pesados sobre a placa.

Nao se apoie sobre a placa.
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47. Nao utilize recipientes com arestas dentadas nem arraste os recipientes sobre a superficie de
vidro de indugao, pois isso pode riscar o vidro.
48. Nao utilize esfregbes ou outros produtos de limpeza abrasivos para limpar a sua placa de
cozinhar, pois podem riscar o vidro de indugao.
49. Este aparelho destina-se a ser utilizado em aplicagdes domésticas e similares, tais como:
- areas de cozinha para os funcionarios em lojas, escritorios e outros ambientes de trabalho;
- casas rurais;
- por clientes em hotéis, motéis e outros tipos de ambientes residenciais;
- ambientes do tipo alojamento e pequeno-almogo.
50. E necessario incorporar um dispositivo de desconexao de acordo com os regulamentos da
instalagao elétrica da sua habitagao.
51. N&o utilizar um aparelho de limpeza a vapor.
52. Para saber que recipientes podem ser utilizados, consulte a sec¢ao “4.2. ESCOLHER OS
UTENSILIOS DE COZINHA CORRETOS”
53. Para ver detalhes sobre a instalagéo, consulte o capitulo “10. INSTALAGAOQ”
54. A marcagao deste dispositivo (simbolo de um caixote de lixo com uma cruz por cima) esta em
conformidade com a Diretiva Europeia 2012/19/UE relativa a "equipamentos elétricos
e eletronicos usados". Esta marcacéo significa que este equipamento, no final da sua
vida util, ndo pode ser eliminado juntamente com outros residuos domésticos. O
utilizador é obrigado a entrega-lo a operadores que recolhem equipamento elétrico e
B c|ctronico usado. Os operadores de recolha, incluindo os pontos de recolha locais, as
lojas e as autoridades locais, criam um sistema adequado de recolha de equipamentos. A
recolha adequada de equipamentos elétricos e eletronicos usados ajuda a evitar impactos
nocivos na saude humana e no ambiente, resultantes da presenca de componentes perigosos,
bem como do armazenamento e tratamento inadequados deste equipamento.

2. ESPECIFICAGOES TECNICAS

@Iimentagéo 220-240 V~ ou 380-415 V 3N~, 50-60 Hz A

Poténcia total 6200 W

Zonas de cozedura 3

Dimensoes (L x P x A) 590 x 520 x 62 mm

Consumo energético no modo desligado 0,2W

Eiggdgezﬁg:dooqual 0 equipamento entra no 1 minuto )
2.1. INFORMAGOES SOBRE PLACAS ELETRICAS DOMESTICAS

Simbolo Valor Unidade

Identificacédo do modelo - 600196371

oo do placa : e e

Numero de zonas e/ou areas de cozedura - 3 zonas

Tecnologia de aquecimento (zonas de

: . ~ Zon zedur
cozedura e areas de cozedura de indugéo, - onas de cozedura

zonas de cozedura radiante, placas sélidas) por indugao
Para as zonas ou area de cozedura Zonal: 16.0
circulares: diametro da superficie util o Zon32: 21 ’0 cm
por zona de cozedura elétrica aquecida, Zona3: 29'0

arredondado para os 5 mm mais proximos.
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Para zonas ou areas de cozedura néo
circulares: comprimento e largura da area de

kg

fogao elétrico

superficie util por zona ou area de cozedura |L, W - cm
elétrica aquecida, arredondados para os 5

mm mais proximos

Consumo de energia por zona ou area de EC_imeno %g::; 1223 Whik
cozedura calculado por kg clétrico Zona3: 186,4 9
Consumo de energia da placa calculado por EC 186,8 Whikg

3. DESCRIGAO DO PRODUTO

3.1. VISTA SUPERIOR

7
1. Zona de max. 2300/2600W

.

4. Zona de max. 1300/1500W
2. Placa de vidro 5. Zona de max. 2300/2600W
3. Painel de controlo
.
3.2. PAINEL DE CONTROLO
4
1. Controlo de Boost 4. Controlo de bloqueio
2. Controlos de selecdo da zona de 5. Controlo de LIGAR/DESLIGAR
aquecimento 6. Indicadores do nivel de poténcia
3. Teclas para regulagédo da poténciaoudo 7. Controlo do temporizador
temporizador 8. Apresentagéo do temporizador

4. UTILIZAGAO DO PRODUT

4.1. CONTROLOS POR TOQUE

+ Os controlos respondem ao toque, pelo que ndo é

necessario aplicar qualquer presséo.

» Utilize a area da impresséo digital do seu dedo e ndo a

ponta.

*  Ouvird um sinal sonoro sempre que for registado um toque.
» Certifique-se de que os controlos estdo sempre limpos,
secos e que nado ha nenhum objeto (por exemplo, um

(0

utensilio ou um pano) a cobri-los. Mesmo uma fina pelicula

de agua pode dificultar a utilizagao dos controlos.
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4.2. ESCOLHER OS UTENSILIOS DE COZINHA CORRETOS

Utilize apenas utensilios de cozinha com uma base adequada a cozedura
por indugéo.

Procure o simbolo de indugdo na embalagem ou no fundo do recipiente.
Pode verificar se o seu utensilio de cozinha € adequado efetuando um
teste magnético.

Mova um iman em direcdo a base da panela. Se for atraido, a panela &
adequada para indugéo.

Se nao tiver um iman: =

1. Coloque agua no recipiente que pretende verificar Q
2. Se Y n&o piscar no ecré e se a agua comegar a aquecer, o recipiente

é adequado.

Os utensilios de cozinha fabricados com os seguintes materiais ndo séo

adequados: ago inoxidavel puro, aluminio ou cobre sem base magnética,

vidro, madeira, porcelana, ceramica e louga de barro.

Se a parte ferromagnética cobrir apenas parcialmente a base do recipiente, apenas a area
ferromagnética ira aquecer; o resto da base pode néo aquecer a uma temperatura suficiente
para cozinhar.

Se a area ferromagnética ndo for homogénea, mas apresentar outros materiais, como aluminio,
isto pode afetar o aquecimento e a detegao do recipiente. Nao utilize utensilios de cozinha com
arestas dentadas ou com uma base curva.

XX T

Certifique-se de que a base do recipiente € lisa, assenta bem no vidro e tem o mesmo tamanho
que a zona de cozedura. Utilize recipientes cujo didametro seja tao grande quanto o grafico da
zona seleccionada. Se utilizar um recipiente um pouco mais largo, a energia sera utilizada com
a maxima eficacia. Se utilizar um recipiente mais pequeno, o rendimento pode ser inferior ao
esperado. Centre sempre o recipiente na zona de cozedura.

XXX 7

Levante sempre os recipientes da placa de indugao, ndo os faca deslizar, pois podem riscar

As zona de cozedura estdo, até certo ponto, automaticamente adaptadas ao didmetro do
recipiente. No entanto, o fundo deste recipiente tem de ter pelo menos o didmetro minimo,
de acordo com a zona de cozedura correspondente. Para obter a maxima eficiéncia da placa,
coloque o recipiente no centro da zona de cozedura. Se utilizar um recipiente mais pequeno,
o rendimento pode ser inferior ao esperado. Um recipiente menor do que o tamanho minimo
pode nao ser detetado pela placa.
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O diametro da base do recipiente de inducao

Zona de cozedura — —
Minimo (mm) Maximo (mm)

160 mm 120 160

210 mm 160 210

290 mm 180 290

4.3. COMO UTILIZAR

4.3.1. COMECAR A COZINHAR

1.

Toque no controlo de LIGAR/DESLIGAR. Ap6s ligar o aparelho,

o sinal sonoro toca uma vez, todos os ecras mostram "-" ou "- -",
indicando que a placa de indugéo entrou no estado de espera.

Coloque um recipiente adequado na zona de cozedura que
pretende utilizar.

O fundo do recipiente e a superficie da zona de cozedura devem
estar limpos e secos.

-
=

Toque no controlo de selegcdo da zona de aquecimento e o
indicador ao lado da tecla ira piscar.

Selecione uma regulagao de poténcia de aquecimento tocando
no controlo "-" ou "+".

Se ndo escolher uma definicdo de calor dentro de 1 minuto,
a placa de indugéo ira desligar-se automaticamente. Tera de
recomegar com o passo 1.

Pode modificar a regulagdo da poténcia de aquecimento em
qualquer momento da cozedura.

7 17

sY¢ piscar no ecra de forma alternativa com a definicdo de aquecimento, significa que:

nao colocou um recipiente na zona de cozedura correta ou,

o recipiente que esta a utilizar ndo é adequado para a cozedura por indugao ou,
o recipiente € demasiado pequeno ou n&o esta corretamente centrado na zona de cozedura.

N&o ha aquecimento se ndo houver um recipiente adequado na zona de cozedura. A apresentacao
de "Y" desaparece automaticamente apos 1 minuto se n&o for colocado um recipiente adequado.

4.3.2. TERMINAR A COZEDURA

1.

Toque no controlo de selegéo da zona de aquecimento
que pretende desligar.
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2. Desligue a zona de cozedura, deslocando-se para baixo
até "0" ou tocando simultaneamente nos controlos "-" e
"+". Certifique-se de que o ecra apresenta "0".

OouU

3. Desligue toda a placa tocando no controlo de LIGAR/
DESLIGAR.

Cuidado com as superficies quentes!

"H" iréa mostrar qual a zona de cozedura que esta quente
demais para tocar. Ira desaparecer quando a superficie ja
tiver arrefecido até uma temperatura segura. Também pode
ser utilizada como uma fungéo de economia de energia, pois
se quiser aquecer mais recipientes, podera utilizar a zona
que ainda esta quente.

4.3.3. UTILIZAR A FUNGAO BOOST
Ativar a fungédo Boost

1. Toque no controlo de selegéo da zona de aquecimento.

[
[a]

S

2. Toque no controlo B de amplificacéo, o indicador da zona
apresentara "P" e a poténcia ficara no maximo.

‘|:
[a]

Cancelar a fungéo Boost

1. Toque no controlo "Boost" ou no botdo "-" para anular
a funcdo Boost e a zona de cozedura voltara a sua
configuragao inicial.

2. Toque simultaneamente nos controlos "-" e "+". A zona
de cozedura desliga-se e a fungdo Boost é anulada
automaticamente.

Notas:
» Afungéo pode funcionar em qualquer zona de cozedura.

» Azona de cozedura volta a sua configuragao inicial apés 5 minutos.

* Se aregulacao térmica original for igual a 0, voltara a 9 ap6s 5 minutos.
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4.3.4. BLOQUEAR OS CONTROLOS

E possivel bloquear os controlos para evitar uma utilizagao nao intencional (por exemplo, criangas

que ligam acidentalmente as zonas de cozedura).

» Para bloquear os controlos, toque sem soltar no controlo de bloqueio durante algum tempo. O
indicador do temporizador indica "Lo".

» Para desbloquear os controlos, toque sem soltar o controlo de bloqueio durante algum tempo.

Notas:

Quando os controlos estédo bloqueados, todos os controlos, exceto o controlo de LIGAR/DESLIGAR,
sdo desativados. Em caso de emergéncia, € sempre possivel desligar a placa de indugdo com o
controlo de LIGAR/DESLIGAR, mas é necessario desbloquear a placa na operagéo seguinte.

4.3.5. CONTROLO DO TEMPORIZADOR

O temporizador pode ser utilizado de duas maneiras diferentes:

*  Pode utiliza-lo como um contador de minutos. Neste caso, o temporizador ndo desliga nenhuma
zona de cozedura quando o tempo definido termina.

* Pode ser programado para desligar uma ou mais zonas de cozedura apos o fim do tempo
programado.

O tempo de definigdo maximo é de 99 minutos.

Utilizar o temporizador como contador de minutos

Nota: Pode utilizar o temporizador como contador de minutos sem selecionar qualquer zona de
cozedura.

1. Certifique-se de que a placa esta ligada. 1

Nota: Para utilizar o contador de minutos, pelo menos uma (|

zona deve estar ativa.

Toque nos comandos do temporizador. O indicador do contador

comega a piscar e a indicagédo "10" aparece no ecrd do

temporizador.

2. Defina o tempo tocando no controlo "-" ou "+" do +
temporizador.

Sugestoes:

» Toque uma vez no controlo "-" ou "+" do temporizador para
aumentar ou diminuir 1 minuto.

+ Toque sem soltar no controlo "-" ou "+" do temporizador
para aumentar ou diminuir 10 minutos.

3. Toque em simultaneo nos controlos "-" e "+". O temporizador
sera cancelado e sera apresentado "00" no ecra do
temporizador.

s
4
™
(g
-3
©

4. Quando o tempo é definido, comega imediatamente a
contagem decrescente. O ecrd apresentara o tempo
restante e o indicador do temporizador piscara durante 5
segundos.

|

by o

l‘
-

5. O sinal sonoro soa durante 30 segundos e o indicador do

|
|
@ 6

temporizador mostra "- -" quando o tempo definido termina.
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Programar o temporizador para desligar uma zona de cozedura

i
[a]

1. Toque no controlo de selecéo da zona de aquecimento para
a qual pretende definir o temporizador. (por ex. zona 3)

(11
2. Em pouco tempo, toque no controlo do temporizador; o (]
indicador do contador comeca a piscar e a indicagao "10"
aparece no ecra do temporizador.
3. Defina o tempo tocando no controlo "-" ou "+" do +
temporizador.
Sugestoes:

» Toque uma vez no controlo "-" ou "+" do temporizador para
aumentar ou diminuir 1 minuto.

+ Toque sem soltar no controlo "-" ou "+" do temporizador
para aumentar ou diminuir 10 minutos.

4. Toque em simultaneo nos controlos "-" e "+". O temporizador
sera cancelado e sera apresentado "00" no ecra do
temporizador.

e
4
T3
3
©

5. Quando o tempo ¢ definido, comega imediatamente a _’ e @
contagem decrescente. O ecra apresentara o tempo l I |

restante e o indicador do temporizador piscara durante 5 - =
segundos. —

Nota: O ponto vermelho ao lado do indicador do nivel de '_ ™)

poténcia acende-se para indicar que a zona esta selecionada. '_l e

6. Quando o tempo definido termina, a zona de cozedura - - @
correspondente desliga-se automaticamente.

Nota: As outras zonas de cozedura continuardo a funcionar se tiverem sido ligadas anteriormente.
4.3.6. TEMPOS DE FUNCIONAMENTO PREDEFINIDOS

O desligamento automatico € uma fungéo de protegao de segurancga para a sua placa de indugéo.
Desliga-se automaticamente se alguma vez se esquecer de desligar o aparelho. Os tempos de
funcionamento predefinidos para os diferentes niveis de poténcia séo indicados no quadro seguinte:
Nivel de poténcia 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Tempo de funcionamento predefinido 8 8 8 4 4 4 2 2 2
(horas)

Quando o recipiente é retirado, a placa de indugédo pode parar de aquecer imediatamente e a placa
desliga-se automaticamente apds 2 minutos.

AVISO: As pessoas com um pacemaker devem consultar o seu médico antes de utilizarem esta
unidade.
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5. ORIENTAGOES PARA COZINHAR

AVISO: Tenha cuidado ao fritar, pois o 6leo e a gordura aquecem muito rapidamente, especialmente
se estiver a utilizar o PowerBoost. A temperaturas extremamente elevadas, o 6leo e a gordura
incendeiam-se espontaneamente, o que representa um sério risco de incéndio.

5.1. SUGESTOES DE COZEDURA

Quando os alimentos comegarem a ferver, reduza a temperatura.

A utilizacado de uma tampa reduz o tempo de cozedura e poupa energia ao reter o calor.
Minimize a quantidade de liquido ou gordura para reduzir o tempo de cozedura.

Comece a cozinhar num nivel elevado e reduza o nivel quando os alimentos estiverem
totalmente aquecidos.

5.1.1. COZINHAR EM LUME BRANDO, COZER ARROZ

* A cozedura em lume brando ocorre abaixo do ponto de ebuligdo, a cerca de 85 "C, quando
as bolhas sobem ocasionalmente a superficie do liquido de cozedura. E a chave para sopas
deliciosas e guisados tenros, porque os sabores desenvolvem-se sem cozer demasiado os
alimentos. Também deve cozinhar molhos a base de ovos e molhos espessados com farinha
abaixo do ponto de ebuligéo.

» Algumas tarefas, incluindo a cozedura de arroz pelo método de absorcéo, podem exigir uma
definigdo superior a definicdo mais baixa para garantir que os alimentos sdo cozinhados
corretamente no tempo recomendado.

5.1.2. COZINHAR BIFES

Para cozinhar bifes suculentos e saborosos:

1. Deixe a carne a temperatura ambiente durante cerca de 20 minutos antes de a cozinhar.

2. Aquega uma frigideira de base pesada.

3. Pincele os dois lados do bife com 6leo. Deite uma pequena quantidade de éleo na frigideira
4.

quente e, em seguida, coloque a carne na frigideira quente.
Vire o bife apenas uma vez durante a cozedura. O tempo exato de cozedura depende da
espessura do bife e do grau de cozedura pretendido. O tempo de cozedura pode variar entre 2
e 8 minutos de cada lado. Pressione o bife para avaliar se esta cozinhado: quanto mais firme
estiver, mais "bem passado" estara.

5. Deixe o bife repousar num prato quente durante alguns minutos para que relaxe e fique macio
antes de servir.

5.1.3. SALTEAR

1. Escolha um wok de base plana compativel com a indugédo ou uma frigideira grande.
Tenha todos os ingredientes e equipamento prontos. A fritura deve ser rapida. Se cozinhar
grandes quantidades, cozinhe os alimentos em varias por¢cdes mais pequenas.

3. Pré-aqueca a frigideira por breves instantes e adicione duas colheres de sopa de éleo.

4. Cozinhe primeiro a carne, ponha-a de lado e mantenha-a quente.

5. Salteie os legumes. Quando estiverem quentes mas ainda estaladigos, coloque a zona de
cozedura numa definicdo mais baixa, volte a colocar a carne na frigideira e adicione o molho.

6. Mexa suavemente os ingredientes para garantir que estdo bem aquecidos.

7. Sirva de imediato

5.2. DETEGAO DE ARTIGOS PEQUENOS

Quando um recipiente de tamanho inadequado ou ndo magnético (por exemplo, aluminio), ou
qualquer outro objeto pequeno (por exemplo, faca, garfo, chave) é deixado na placa, esta entra
automaticamente no modo de espera em 1 minuto. A ventoinha continuara a arrefecer a placa de
inducdo durante mais 1 minuto.
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6. REGULAGAO DO CALOR

As regulagbes abaixo servem apenas como orientagdes. A regulagéo exata dependera de varios
fatores, incluindo o seu utensilio de cozinha e a quantidade que esta a cozinhar. Experimente a

placa de indugéo para encontrar a regulagdo que mais lhe convém.

Regulagao do calor | Adequagéo

« ferver sopa
» ferver agua

1-2 » aquecimento ligeiro de pequenas quantidades de alimentos
» derreter chocolate, manteiga e alimentos que queimam rapidamente
* cozedura em lume brando
* aquecimento lento
3-4 * reaquecimento
» cozedura rapida em lume brando
* cozedura de arroz
- * panquecas
- » saltear
* cozer massa
9 * saltear
» grelhar

7. CUIDADOS E LIMPEZA

O qué?

Como?

Importante!

Sujidade
quotidiana no
vidro (impressdes
digitais, marcas,
manchas deixadas
por alimentos ou
derrames néo
acucarados no
vidro)

1. Desligue a alimentagéo da
placa.

2. Aplique um produto de limpeza
para placas de fogéo enquanto
o vidro ainda esta morno (mas
ndo quente!)

3. Passe por agua e seque com
um pano limpo ou uma toalha
de papel.

4. \olte a ligar a alimentagéo da
placa.

Quando se desliga a placa,

nao ha indicagao de "superficie
quente", mas a zona de
cozedura pode ainda estar
quente! Tenha muito cuidado.
Os esfregdes fortes, alguns
esfregdes de nylon e produtos
de limpeza agressivos/abrasivos
podem riscar o vidro. Leia
sempre a etiqueta para verificar
se 0 seu produto de limpeza ou
esfregdo é adequado.

Nunca deixe residuos de limpeza
na placa: o vidro pode ficar
manchado.
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O qué? Como? Importante!
Derrames Remova-os imediatamente com * Remova as manchas deixadas
de caldos, uma faca de peixe, uma faca de por alimentos derretidos e

derretimentos e
agucares quentes
no vidro

paleta ou um raspador com lamina

adequado para placas de vidro de

indugdo, mas tenha cuidado com
as superficies quentes da zona de
cozedura:

1. Desligue a ficha da placa da
tomada.

2. Segure aladmina ou o utensilio
num angulo de 30° e raspe a
sujidade ou o derrame para uma
zona fria da placa.

3. Limpe a sujidade ou o derrame
com um pano de cozinha ou
uma toalha de papel.

4. Siga os passos 2 a 4 para
"Sujidade quotidiana no vidro"
acima.

acgucarados ou por derrames

0 mais rapidamente possivel.

Se deixadas a arrefecer no
vidro, podem ser dificeis de
remover ou mesmo danificar
permanentemente a superficie
do vidro.

Perigo de corte: quando a tampa
de seguranca esta recolhida, a
lamina de um raspador ¢ afiada
como uma navalha. Utilize-o
com extremo cuidado e guarde-o
sempre em seguranca e fora do
alcance das criangas.

Derrames nos
controlos por
toque

1. Desligue a alimentacao da
placa.

2. Absorver o derrame

3. Limpe a area de controlo por
toque com uma esponja ou um
pano limpo e humido.

A placa pode emitir um sinal

sonoro e desligar-se e os controlos
por toque podem n&o funcionar
enquanto houver liquido sobre eles.
Certifique-se de que limpa a area do
controlo por toque antes de voltar a

4. Seque completamente a area ligar a placa.
com uma toalha de papel.
5. Volte a ligar a alimentacéo da
placa.
8. DICAS E SUGESTOES
Problema Causas possiveis O que fazer

A placa de inducdo nao

liga.

Sem energia.

Verifique se a placa de indugéo
esta ligada a rede elétrica e se
esta ligada. Verifiqgue se ha uma
falha de corrente na sua casa ou
na sua regido. Se tiver verificado
tudo e o problema persistir,
contacte um técnico qualificado.

Os controlos por toque

nao respondem.

Os controlos estao bloqueados.

Desbloqueie os controlos.
Consulte a secgao "Utilizar a
placa de indugao" para obter
instrucoes.

Os controlos por toque
séao dificeis de utilizar.

Pode haver uma ligeira pelicula de
agua sobre os controlos ou pode
estar a utilizar a ponta do dedo ao
tocar nos controlos.

Certifique-se de que a area de
controlo por toque esta seca

e utilize a parte da impressao
digital do seu dedo do seu dedo
quando tocar nos controlos.
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Problema

Causas possiveis

O que fazer

O vidro esta a ser
riscado.

Utensilios de cozinha com bordas
asperas.

Utilizagcdo de um esfregdo ou de
produtos de limpeza inadequados
e abrasivos.

Utilize utensilios de cozinha com
bases planas e lisas. Consulte
"Escolher o utensilio de cozinha
adequado".

Consulte "Cuidados e limpeza".

Alguns recipientes
produzem ruidos
de crepitagéo ou de
estalido.

Isto pode ser causado pela
construgao do seu utensilio de
cozinha (camadas de metais
diferentes que vibram de forma
diferente).

Este tipo de ruido € normal nos
utensilios de cozinha e n&o indica
qualquer avaria.

A placa de inducao
emite um zumbido
baixo quando é
utilizada na poténcia
forte.

Este ruido é provocado pela
tecnologia de cozedura por
inducgéo.

E normal, mas o ruido deve
diminuir ou desaparecer
completamente quando se
diminui o nivel de aquecimento.

Ruido de ventoinha
proveniente da placa
de indugao.

A ventoinha de arrefecimento
integrada na placa de indugao
esta ligada para evitar o
sobreaquecimento dos
componentes eletronicos. Pode
continuar a funcionar mesmo
depois de ter desligado a placa de
indugao.

Isto € normal e néo requer
qualquer acao. N&o desligue

a placa de indugao na parede
enquanto a ventoinha estiver a
funcionar.

Os recipientes nao
aquecem e aparece
“t” no ecra.

A placa de indugao nao consegue
detetar o recipiente porque este
nao é adequado para a cozedura
por indugéo.

A placa de indugao nao deteta

o recipiente porque este é
demasiado pequeno para a zona
de cozedura ou ndo esta bem
centrado.

Utilize utensilios de cozinha
adaptados a cozedura por
indugéo. Consulte a secgéo
"Escolher o utensilio de cozinha
adequado".

Centre o recipiente e certifique-se
de que a sua base corresponde
ao tamanho da zona de
cozedura.

A placa de inducao
ou uma zona de
cozedura desliga-se
inesperadamente,
ouve-se um sinal
sonoro e aparece
um cadigo de erro
(normalmente
alternado com um
ou dois digitos

na indicagéo do
temporizador de
cozedura).

Avaria técnica.

Anote as letras e os numeros do
erro, desligue a placa de inducao
da tomada e contacte um técnico
qualificado.
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9. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

9.1. AUTODIAGNOSTICO

A placa de inducéo esta equipada com uma fungéo de auto-diagndstico. Com este teste, o técnico
pode verificar o funcionamento de varios componentes sem desmontar ou retirar a placa da

superficie de utilizagéo.

COd'.go de Problema Solugao
avaria
Sem recuperagao automatica
Falha do sensor de temperatura da
E1 a e
placa de ceramica - circuito aberto.
E2 Falha do sensor de temperatura da Verifique a ligagao ou substitua o sensor
placa de ceramica - curto-circuito. de temperatura da placa de ceramica.
Eb Falha do sensor de temperatura da
placa de ceramica
Aguarde que a temperatura da placa de
E3 Temperatura elevada do sensor da ceramica regresse ao normal.
placa de ceramica. Toque no botado de "LIGAR/ DESLIGAR"
para reiniciar a unidade.
E4 Falha do sensor de temperatura do
IGBT - circuito aberto. ) -
Substitua a placa de poténcia.
E5 Falha do sensor de temperatura do
IGBT - curto-circuito
Aguarde que a temperatura do IGBT
regresse ao normal.
Toque no botéo de "LIGAR/ DESLIGAR"
E6 Temperatura elevada do IGBT. para reiniciar a unidade.
Verifique se a ventoinha funciona
corretamente;
se nao funcionar, substitua a ventoinha.
E7 Atenséo de alimentago € inferior & | \erifique se a fonte de alimentagéo esta
tenséo nominal. normal.
s Atensao de alimentacao é superior | Ligue depois de a fonte de alimentagéo
tens&o nominal. estar normal.
Volte a estabelecer a ligagcéo entre a placa
U1 Erro de comunicacio do ecra e a placa de poténcia.
gao. Substitua a placa de alimentagéo ou a
placa do ecra.
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9.2. OUTRAS FALHAS E SOLUGOES

aquecimento do
mesmo lado (por
exemplo, a primeira
e a segunda zona)
apresentam "u".

ligadas;

Avaria Problema Solugéao A Solugao B
O - Verifique se a ficha esta
N&o ha alimentacao bem fi t d
elétrica em fixa na tomada e se a
’ tomada esta a funcionar.
O LED nao acende A placa de alimentagéo
quando a unidade acessoria e a placa do Verifique a ligagao.
esta ligada a corrente. | €cré ndo estdo ligadas.
A placa de alimentagao Substitua a placa de
acessoria esta danificada. | alimentagdo acessoria.
g\a?:ﬁi% ‘:g:_ ecra esta Substitua a placa do ecra.
Alguns botdes nao A placa do ecra esta
funcionam ou o ecra da?]ificada Substitua a placa do ecra.
LED n&o esta normal. '
A temperatura ambiente
pode estar demasiado
Temperatura elevada da ta. A da d
laca alta. entrada de arou a
0O indicador do P ’ saida de ar podem estar
modo de cozedura bloglljeadas. -
acende-se, mas 0 Verifique se a ventoinha
aquecimento nao Ha um problema com a funciona corretamente. Se
comeca. ventoinha. nao funcionar, substitua a
ventoinha.
A placa de alimentacao Substitua a placa de
esta danificada. poténcia.
O tipo de recipiente é . "
incorreto. Utilize o recipiente correto
— — — (consulte o manual de O circuito de
_ O dlam_etro do recipiente é instrugoes). detegdo do
O aquecimento para | demasiado pequeno. recipiente est
subitamente durante A unidade estd demasiado | danificado,
o funcionamento e o quente. Aguarde que substitua
cerapsea O fogdo sobreaqueceu; | 2 [emperatura volte ao a placa de
normal. Prima o botdo de a”mentagéol
"LIGAR/DESLIGAR" para
reiniciar a unidade.
A placa de alimentacéo e
a placa do ecra nao estao | Verifique a ligacéo.
As zonas de

A placa do ecra da pega
de comunicagéo esta
danificada.

Substitua a placa do ecra.

A placa principal esta
danificada.

Substitua a placa de
poténcia.

O motor da ventoinha
tem um som anormal.

O motor da ventoinha esta
danificado.

Substitua a ventoinha.

Os pontos acima sao a avaliacédo e o controlo das falhas mais comuns. Por favor, ndo desmonte a
unidade por si préprio para evitar quaisquer perigos e danos na placa de indugéo.
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10. INSTALAGAO

10.1. SELEGAO DO EQUIPAMENTO DE INSTALAGAO

» Recorte a superficie de trabalho de acordo com as dimensées indicadas no desenho.

» Parafins de instalagao e utilizagao, devera ser preservado um espaco de 5 cm ao redor do orificio.

* Garanta que a espessura da superficie da bancada seja superior a 30 mm. Selecione
um material de bancada resistente ao calor e isolado (a madeira e materiais fibrosos ou
higroscopicos semelhantes ndo devem ser utilizados como material de bancada, exceto se
estiverem impregnados) para evitar choques elétricos e deformagdes maiores provocados pela
radiacao de calor da placa de aquecimento. Como mostrado abaixo:

Nota: A distancia de seguranga entre os lados da placa e as superficies interiores da bancada deve

ser de, pelo menos, 3 mm.

L

w

X
L(mm) W(mm) H(mm) D(mm) A(mm) B(mm) X(mm) F(mm)
590 520 62 58 o60+4 | 4904 1 somin. | 3min.

Certifique-se de que a placa de indugéo esta sempre bem ventilada e a entrada e a saida de ar
néo estéo bloqueadas. Certifique-se de que a placa de inducdo se encontra em boas condi¢des de
funcionamento. Como mostrado abaixo.

Nota: A distancia de seguranca entre a placa de indugéo e o armario acima da mesma deve ser
superior a 760 mm.

AEDE

760mm
v
W
o
3
3

B(mm)

C(mm) D

Saida de ar de

Entrada de ar
5mm

760 50 min.




AVISO: Garantir uma ventilagao adequada

Aplaca de indugéo deve ser bem ventilada e a entrada e a saida de ar ndo devem estar bloqueadas.
Para evitar um contacto acidental com o fundo sobreaquecido da placa ou um choque elétrico
imprevisivel durante o funcionamento, é necessario colocar um suporte de madeira, fixado por
parafusos, a uma distancia minima de 50 mm do fundo da placa. Siga os requisitos abaixo.

[ ]

——

<5mm <5mm

» Existem orificios de ventilagdo no exterior da placa. DEVE certificar-se de que estes orificios
nao estédo bloqueados pela bancada aquando da colocagéo da placa.

* Tenha em ateng&o que a cola que une o material de plastico ou de madeira ao mével deve
resistir a uma temperatura nao inferior a 150 °C, para evitar o descolamento do revestimento.

» Aparede traseira, as superficies adjacentes e circundantes devem, portanto, poder suportar a
temperatura de 90 °C.

10.2. ANTES DE INSTALAR A PLACA, CERTIFIQUE-SE DE QUE

* A bancada esta nivelada e ndo ha elementos estruturais que interfram com o espaco
necessario.

* Abancada é feita de um material resistente ao calor e isolado.

* Se a placa for instalada por cima de um forno, este Ultimo dispde de um ventilador de
arrefecimento incorporado.

* Ainstalagéo deve respeitar todos os requisitos em matéria de espaco livre e as normas e
regulamentos em vigor.

* Um interruptor de isolamento adequado, que permite desligar completamente o aparelho da
rede elétrica, é integrado na cablagem permanente, montado e posicionado em conformidade
com as normas e os regulamentos locais em matéria de cablagem.

» O interruptor de isolamento deve ser de um tipo aprovado e proporcionar uma separagao de
contacto de 3 mm em todos os poélos (ou em todos os condutores [de fase] ativos, se as regras
locais de cablagem permitirem esta variagéo dos requisitos).

» O interruptor de isolamento sera facilmente acessivel ao cliente com a placa instalada.

» Em caso de duvida sobre a instalagao, consultar as autoridades locais e os regulamentos de
construgéo.

» Utilize acabamentos resistentes ao calor e faceis de limpar (por exemplo, azulejos de ceramica)
para as superficies das paredes que rodeiam a placa.

10.3. DEPOIS DE INSTALAR A PLACA, CERTIFIQUE-SE DE QUE

» O cabo de alimentagéao elétrica ndo é acessivel através das portas ou gavetas dos armarios.

» Existe um fluxo suficiente de ar fresco do exterior do armario para a base da placa.

» Se a placa for instalada por cima de uma gaveta ou de um armario, uma barreira de protegéo
térmica esta instalada por baixo da base da placa.

* O interruptor de isolamento € de facil acesso para o utilizador.

10.4. ANTES DE COLOCAR 0OS SUPORTES DE FIXAGAO

A unidade deve ser colocada sobre uma superficie estavel e lisa (utilizar a embalagem). Nao
exerga forca sobre os controlos que saem da placa.

10.5. AJUSTAR A POSIGAO DOS SUPORTES

Fixe a placa na bancada aparafusando 4 suportes na parte inferior da placa (ver figura) apos a
instalacdo. Ajuste a posigao do suporte para se adequar a espessura de cada bancada.
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4 &

Em qualquer circunstancia, os suportes nao podem tocar nas superficies interiores da bancada
apos a instalagdo (ver imagem).

10.6. CUIDADOS

1. Aplacade indugdo deve ser instalada por pessoal ou técnicos qualificados. Temos profissionais
ao seu dispor. Nunca conduza a operagao sozinho.

2. Aplaca ndo deve ser instalada diretamente por cima de uma maquina de lavar louga, de um
frigorifico, de um congelador, de uma maquina de lavar roupa ou de uma maquina de secar
roupa, pois a humidade pode danificar o sistema eletrénico da placa

3. Anplaca de indugéo devera ser instalada de forma a que uma melhor radiagao de calor possa
ser garantida a melhorar a fiabilidade.

4. A parede e a zona de aquecimento induzida por cima da superficie da bancada deverédo
suportar calor.

5. Para evitar danos, a camada de sanduiche e a adesiva devem ser resistentes ao calor.

6. Nao utilizar um aparelho de limpeza a vapor.

10.7. LIGAR A PLACA A REDE ELETRICA

Aligagao da placa a rede elétrica s6 deve ser feita por uma pessoa devidamente qualificada.
Antes de ligar a placa a rede elétrica, verifique se:

1. Alinstalacdo elétrica doméstica é adequada para a poténcia consumida pela placa.

2. Atensao corresponde ao valor indicado na placa sinalética

3. As secgbes dos cabos de alimentagédo suportam a carga indicada na placa sinalética.

Para ligar a placa a rede elétrica, n&o utilize adaptadores, redutores ou dispositivos de derivagao,
pois podem provocar um sobreaquecimento e um incéndio.

O cabo de alimentagéo néo deve tocar em nenhuma parte quente e deve ser colocado de modo a
que a sua temperatura ndo ultrapasse os 75 “C em qualquer altura.
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Nota: Confirme com um eletricista se o sistema de cablagem doméstica é adequado sem
alteragdes. As alteragbes so6 devem ser efetuadas por um eletricista qualificado.
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* Se o numero total de unidades de aquecimento do aparelho que escolher n&o for inferior
a 4, o aparelho pode ser ligado diretamente a rede elétrica através de uma ligagao elétrica
monofasica, como indicado abaixo.

* Se o aparelho estiver a ser ligado diretamente a corrente elétrica, deve ser utilizado um
interruptor omnipolar, com uma abertura minima de 3 mm entre os contactos.

» O instalador deve garantir que realizou a ligacéo elétrica correta e que cumpre os regulamentos
elétricos.

* O cabo nao deve ser dobrado ou comprimido.

» O cabo deve ser verificado regularmente e substituido apenas por técnicos autorizados.

Nota: A superficie inferior e o cabo de alimentacdo da placa ndo séo acessiveis apds a instalagao.
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1. INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem tego produktu nalezy zapoznac sie z instrukcjg obstugi i zachowac¢ jg na przysztos¢.

1.

2.
3.

10.
1.
12.

. Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta, jego

14.

15.
16.
17.

18.
. To urzadzenie nie jest przeznaczone do wspoipracy z zewnetrznym zegarem ani osobnym

Przed rozpoczeciem jakichkolwiek prac lub czynnosci konserwacyjnych nalezy odtgczy¢
urzgdzenie od zasilania.

Podtgczenie do sprawnego systemu uziemienia jest niezbedne i obowigzkowe.

Zmiany w domowej instalacji elektrycznej moga by¢ przeprowadzane wytacznie przez
wykwalifikowanego elektryka.

Nieprzestrzeganie tych zalecen moze spowodowac porazenie prgdem elektrycznym lub smier¢.
Uwaga — krawedzie panelu sg ostre. Niezachowanie ostroznosci moze spowodowac obrazenia
lub skaleczenia.

Nie wolno umieszczac na tym urzadzeniu materiatéw lub produktow fatwopalnych.

Informacje te nalezy udostepni¢ osobie odpowiedzialnej za instalacje urzadzenia, poniewaz
moze to pomdéc zmniejszy¢ koszty montazu.

Aby unikngé zagrozenia, urzgdzenie nalezy zainstalowac zgodnie z tg instrukcja.

Urzadzenie musi zosta¢ prawidtowo zainstalowane i uziemione tylko przez wykwalifikowang
osobe.

Urzadzenie nalezy podigczy¢é do obwodu zawierajgcego odtgcznik zapewniajgcy petne
odtgczenie od zasilania.

Nieprawidtowa instalacja urzgdzenia moze uniewazni¢ wszelkie roszczenia z tytutu gwarancji
lub odpowiedzialnosci.

Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby nie bawity sie urzgdzeniem.

przedstawiciela serwisowego lub osobe o odpowiednich kwalifikacjach w celu unikniecia
zagrozenia.

Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz osoby posiadajgce
obnizone zdolnosci fizyczne, sensoryczne lub mentalne badz nieposiadajace doswiadczenia i
wiedzy pod warunkiem zapewnienia nadzoru i udzielenia wskazéwek dotyczgcych bezpiecznego
uzytkowania urzgdzenia oraz objasnienia powigzanych zagrozen.

Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzgdzeniem. Czyszczenie i konserwacja dokonywane przez
dzieci nie powinny odbywac sie bez nadzoru.

OSTRZEZENIE: Jezeli powierzchnia jest peknieta, nalezy wytgczyé urzadzenie, aby unikngé
mozliwosci porazenia prgdem.

Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzki i pokrywki, nie powinny dotykac powierzchni
ptyty, poniewaz moga sie nagrzac.

Nie uzywac myjki parowej do czyszczenia ptyty kuchennej.

systemem zdalnego sterowania.
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. OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: nie przechowywa¢ przedmiotéw na

powierzchniach grzejnych.

. OSTROZNIE: Gotowanie musi odbywaé sie pod nadzorem. Krétkotrwaty proces gotowania

musi by¢ stale nadzorowany.

. OSTRZEZENIE: Gotowanie na plycie kuchennej bez nadzoru przy uzyciu ttuszczu lub oleju

moze by¢ niebezpieczne i spowodowaé pozar.

. OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne czesci rozgrzewajg sie podczas uzywania.

. Nalezy uwazaé¢, aby nie dotkng¢ elementéw grzejnych.

. Dzieci do 8. roku zycia powinny by¢ trzymane z daleka, chyba ze bedg ciggle nadzorowane.

. NIE WOLNO gasi¢ ognia woda. Zamiast tego nalezy wylaczy¢ urzadzenie, a nastepnie przykry¢

ogien, np. pokrywka lub kocem gasniczym.

. OSTRZEZENIE: Nalezy uzywaé¢ wylgcznie oston zaprojektowanych przez producenta dla

urzgdzenia do gotowania, wskazanych przez producenta w instrukcji jako odpowiednie lub oston
wbudowanych w urzgdzenie. Uzycie nieodpowiednich oston moze doprowadzi¢ do wypadku.

Nie gotowac na zepsutej lub popekanej ptycie. Jesli powierzchnia ptyty peknie, natychmiast
odtgczy¢ urzadzenie od zasilania (gniazdko $cienne) i skontaktowac sie z wykwalifikowanym
technikiem. Przed czyszczeniem lub konserwacjg nalezy odtgczy¢ ptyte kuchenng od pradu.
Nieprzestrzeganie tych zalecen moze spowodowac porazenie prgdem elektrycznym lub $mierc.
Urzadzenie spetnia normy bezpieczenstwa elektromagnetycznego. Jednak osoby z
rozrusznikami serca lub implantami elektrycznymi (np. pompa insulinowa) musza skonsultowac¢
sie z lekarzem lub producentem implantu przed uzyciem urzadzenia, aby upewni¢ sie, ze pole
elektromagnetyczne nie zaktéci dziatania implantu. Nieprzestrzeganie tego zalecenia moze
skonczy¢ sie Smiercig.

W trakcie uzytkowania dostepne czesci urzadzeni nagrzewaja sie na tyle, ze moga spowodowac
oparzenia. Trzymac¢ dzieci z dala od urzadzenia.

Nie dopuscic¢, aby ciato, ubranie lub jakikolwiek inny przedmiot poza naczyniami stykaty sie ze
szktem ptyty indukcyjnej do momentu, az powierzchnia nie ostygnie.

Raczki garnkéw moga by¢ gorgce w dotyku. Upewnic sig, ze rgczki garnkow nie znajdujg sie
nad strefami grzejnymi, ktére sg wigczone. Raczki trzymac poza zasiegiem dzieci.

Bardzo ostre ostrze skrobaka jest odstoniete, gdy ostona bezpieczenstwa jest schowana.
Uzywa¢ ze szczegolng ostroznoscig i zawsze przechowywaé poza zasiegiem dzieci.
Niezachowanie ostroznosci moze spowodowac obrazenia lub skaleczenia.

. Nie nalezy pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru podczas uzytkowania. Kipienie powoduje

dymigce i ttuste wycieki, ktére mogg sie zapalié.

. Nigdy nie uzywac urzadzenia jako powierzchni roboczej lub do przechowywania.
. Nigdy nie zostawia¢ zadnych przedmiotéw ani przyboréw kuchennych na urzadzeniu.
. Nie umieszcza¢ ani nie pozostawia¢ zadnych przedmiotéw magnetyzujgcych sie (np. karty

kredytowe, karty pamieci) lub urzadzen elektronicznych (np. komputery, odtwarzacze MP3)
obok urzadzenia, poniewaz mogg by¢ narazone na dziatanie pola elektromagnetycznego.

. Nie uzywac urzadzenia do ogrzewania pomieszczenia.

. Po uzyciu wytaczy¢ ptyte za pomoca przycisku i nie polega¢ na czujniku naczynia.

. Nie pozwala¢ dzieciom bawic si¢ urzadzeniem ani siedziec, sta¢ lub wspinac sie na nie.

. Nie przechowywac¢ przedmiotoéw interesujacych dla dzieci w szafkach nad urzadzeniem.

Wspinanie si¢ na ptyte kuchenng moze powodowaé¢ powazne obrazenia.

. Nie pozostawia¢ dzieci bez opieki w poblizu urzgdzenia, gdy jest ono uzywane.
. Dzieci lub osoby niepetnosprawne, ktére majg ograniczong mozliwos¢ korzystania z

urzadzenia, powinny zosta¢ poinstruowane przez odpowiedzialng i kompetentng osobe. Osoba
taka powinna upewni¢ sie, ze mogg korzysta¢ z urzadzenia, nie stwarzajac zagrozenia dla
siebie lub otoczenia.

. Nie naprawia¢ ani nie wymienia¢ zadnych czesci urzadzenia, chyba ze jest to wyraznie

zalecane w instrukcji. Wszelkie inne prace serwisowe powinny by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego technika.

. Nie umieszczac¢ ani nie upuszcza¢ ciezkich przedmiotéw na ptyte kuchenna.
. Nie stawa¢ na ptycie kuchennej.
. Nie uzywac naczyn z poszarpanymi krawedziami i nie przeciggac ich po powierzchni szkta ptyty

indukcyjnej, poniewaz moze to doprowadzi¢ do jego porysowania.

. Do czyszczenia ptyty kuchennej nie nalezy uzywac metalowych zmywakow ani innych sciernych

Srodkdéw czyszczgcych, poniewaz mogg porysowacé szkfo ptyty indukcyjne;.
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Produkt jest przeznaczony do uzytku domowego i podobnych zastosowan, takich jak:

- pomieszczenia kuchenne dla personelu w sklepach, biurach i innych srodowiskach pracy;

- domy wiejskie;

- przez klientéw w hotelach, motelach, oraz innych $rodowiskach mieszkalnych;

- $rodowiska typu bed and breakfast.

W okablowaniu statym nalezy zamontowac urzadzenia roztgczajgce, zgodnie z przepisami

dotyczgcymi okablowania.

Nie nalezy uzywac¢ myjki parowej.

Informacje o naczyniach, jakie mogg by¢ uzywane, znajdujg sie w punkcie 4.2. WYBOR

ODPOWIEDNICH NACZYN.

Szczegoty instalacji znajdujg sie w punkcie 10. INSTALACJA.

Oznaczenie urzadzenia (symbol przekreslonego pojemnika na odpady) jest zgodne z dyrektywg
europejskg 2012/19/UE w sprawie ,zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego”.
Takie oznakowanie oznacza, ze po zakonczeniu okresu uzytkowania urzadzenia nie
mozna wyrzuci¢ wraz z innymi odpadami gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest
zobowigzany do dostarczenia urzgdzenia odpowiednim organizacjom, ktére zajmujg

B sic zbieraniem zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Organizacje

odpowiedzialne za zbidrke takiego sprzetu, w tym lokalne punkty zbiorki, sklepy i wtadze

lokalne, tworzg odpowiedni system zbierania sprzetu. Odpowiedni system zbierania zuzytego

sprzetu elektrycznego i elektronicznego pomaga unikng¢ szkodliwego wptywu na zdrowie

cztowieka i sSrodowisko, spowodowanego obecnoscig niebezpiecznych czynnikoéw, jak rowniez

nieprawidfowym przechowywaniem i obstugg sprzetu.

PARAMETRY TECHNICZNE

rZasiIanie 220-240 V~ lub 380-415 V 3N~, 50-60 Hz

\

Moc catkowita 6200 W

Strefy grzejne 3

Wymiary (szer. x gh. X wys.) 590 x 520 x 62 mm

Pobdér mocy w trybie wytgczenia 0,2W

Czas, po ktérym urzadzenie przechodzi w tryb
uvy%qczenia y

1 minuta

21.

INFORMACJE DOTYCZACE DOMOWYCH ELEKTRYCZNYCH PLYT GRZEJNYCH

Symbol Wartos¢ Jednostka

Identyfikator modelu - 600196371

Rodzaj ptyty grzejnej -

Plyta indukcyjna do
zabudowy

llos¢ stref i/lub pdl grzejnych - 3 strefy

Technologia podgrzewania (indukcyjne pola i
strefy grzejne, strefy grzejne promiennikowe, |-
ptyty state)

Indukcyjne strefy
grzejne

W przypadku okragtych stref lub pol
grzejnych: $rednica powierzchni uzytkowej
na elektryczng strefe grzejng zaokraglona do
5 mm

Strefa 1: 16,0
0] Strefa 2: 21,0 cm
Strefa 3: 29,0

W przypadku nieokragtych stref grzejnych:
dtugos$c i szerokosé powierzchni uzytkowej Dt., szer. - cm
na elektryczng strefe zaokraglone do 5 mm

80



. . . Strefa 1: 188,6
Zuzycie energii na strefe lub pole grzejne ECgmowanle Strefa 2- 185 3 Whikg
wyliczone na kg — Strefa 3: 186.4
Zuzycie energii dla ptyty kuchennej obliczone ECWa 186.8 Whikg
na kg elektryczna '
3. OPIS PRODUKTU
3.1. WIDOK Z GORY
( N\
1. Maks. 2300/2600 W na strefe 4. Maks. 1300/1500 W na strefe
2. Szklana piyta 5. Maks. 2300/2600 W na strefe
3. Panel sterowania
\. J
3.2. PANEL STEROWANIA
( N\
1. Sterowanie funkcjg Boost 5. Przycisk wigczania/wytgczania
2. Sterowanie wyborem stref grzewczych 6. Poziom mocy (wyswietlacz)
3. Przyciski do regulacji mocy/minutnika 7. Kontrola czasomierza
L4. Sterowanie blokadg przyciskow 8. Wyswietlacz czasu
J

4. KORZYSTANIE Z PRODUKTU

4.1. PRZYCISKI DOTYKOWE

* Przyciski reagujg na dotyk, wiec nie trzeba stosowac
nacisku.
* Do obstugi uzywac catego palca, a nie jego czubka.

dzwigkowy.

» UpewnicC sig, ze przyciski sg czyste i ze nie przykrywa ich
zaden przedmiot (np. naczynie lub $ciereczka). Nawet
cienka warstwa wody moze utrudni¢ obstuge przyciskow.

4.2. WYBOR ODPOWIEDNICH NACZYN

» Uzywac tylko naczyn z podstawg odpowiednig do kuchenek indukcyjnych.

*  Sprawdzi¢ obecno$¢ symbolu gotowania indukcyjnego na opakowaniu lub
na spodzie naczynia.

* Mozna sprawdzi¢, czy naczynie nadaje sie do uzycia, przeprowadzajac
test magnetyczny.

*  Przyblizy¢ magnes do podstawy naczynia. Jesli zostaje przyciagniety,
naczynie nadaje sie do gotowania indukcyjnego.

* W przypadku braku magnesu:
1. Wla¢ troche wody do naczynia, ktére ma zosta¢ sprawdzone.
2. Jesli Y na wyswietlaczu nie miga, a woda nagrzewa sie, naczynie jest
odpowiednie.

» Naczynia wykonane z nastepujgcych materiatéw nie nadajg sie do uzycia z
urzgdzeniem: czysta stal nierdzewna, aluminium lub miedz bez podstawy
magnetycznej, szkto, drewno, porcelana, ceramika i glina.

»  Jesli czes¢ ferromagnetyczna pokrywa tylko czesciowo dno naczynia, nagrzeje sie tylko obszar
ferromagnetyczny, a pozostata cze$¢ dna moze nie nagrzac sie do temperatury wystarczajgce;j

do gotowania.

81

®
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Jesli obszar ferromagnetyczny nie jest jednorodny, ale zawiera inne materiaty, takie jak
aluminium, moze to mie¢ wptyw na nagrzewanie i wykrywanie naczynia. Nie uzywac naczyn z
poszarpanymi krawedziami lub z zakrzywiong podstawa.

X X

Upewnic¢ sie, ze podstawa naczynia jest gtadka, lezy ptasko na szkle i ma taki sam rozmiar
jak strefa grzejna. Uzywac¢ naczyn, ktérych srednica jest tak duza jak graficzne oznaczenie
wybranej strefy. Uzycie nieco szerszego naczynia spowoduje maksymalnie wydajne zuzycie
energii. Uzycie mniejszego naczynia moze obnizy¢ wydajno$¢. Zawsze ustawia¢ naczynie
posrodku strefy grzejnej.

XX X

Zawsze unosi¢ naczynia, aby zdja¢ je z ptyty indukcyjnej — nie zsuwac ich, poniewaz mogag
porysowac szkto.

25

Strefy grzejne sg do pewnego stopnia automatycznie dostosowywane do $rednicy naczynia.
Jednak dno naczynia musi mie¢ minimalng $rednice zgodng z odpowiednig strefg grzejna.
Aby uzyskac¢ najlepsza wydajnos¢ plyty grzewczej, nalezy umiesci¢ naczynie na srodku strefy
grzejnej. Uzycie mniejszego naczynia moze obnizy¢ wydajnos¢. Naczynia o srednicy mniejszej
niz minimalna moga nie zostac¢ wykryte przez ptyte.

Srednica podstawy naczynia

Strefa grzejna . .
Minimum (mm) Maksimum (mm)
160 mm 120 160
210 mm 160 210
290 mm 180 290

4.3. SPOSOB UZYCIA

4.3.1.

ROZPOCZECIE GOTOWANIA

1. Dotkna¢ przycisku wigczania/wytaczania. Po wigczeniu zasilania

brzeczyk uruchomi jeden sygnat dzwigkowy, a na wyswietlaczu
pojawi sie ,~" lub ,— =", wskazujgc ze ptyta indukcyjna przeszta
w stan czuwania.

Umiesci¢ odpowiednie naczynie na strefie grzejne;j.
Upewni¢ sie, ze spdd naczynia i powierzchnia strefy grzejnej sg
czyste i suche.
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3. Dotkniecie sterowania wyborem strefy grzejnej spowoduje
zaswiecenie wskaznika obok przycisku.

N7
Z
(O

VAR

4. Wybra¢ ustawienie mocy grzania, dotykajgc przycisku ,—” lub ,+".

Jezeli ustawienie mocy grzania nie zostanie wybrane w ciggu

1 minuty, ptyta indukcyjna wytgczy sie automatycznie. Nalezy

zaczg¢ ponownie od kroku 1.

* Moc grzania mozna zmieni¢ w dowolnym momencie podczas
gotowania.

Jesli na wyswietlaczu miga Y% naprzemiennie z ustawieniem mocy grzania, oznacza to, ze:

* nie umieszczono naczynia na wtasciwej strefie grzejnej lub
* uzywane naczynie nie nadaje sie do gotowania indukcyjnego lub

* naczynie jest zbyt mate lub nieprawidtowo wysrodkowane na strefie grzejne;.

Podgrzewanie nie uruchamia sieg, jesli na strefie grzejnej nie znajduje si¢ odpowiednie naczynie. ,,
Y na wyswietlaczu zniknie automatycznie po 1 minucie, jesli na ptycie nie zostanie umieszczone

odpowiednie naczynie.

4.3.2. ZAKONCZENIE GOTOWANIA

1. Dotkna¢ sterowania wyborem strefy grzejnej, ktéra ma
zosta¢ wytgczona.

ik

2. Wytgczy¢ strefe grzejna, przewijajgc w dot do ,0” lub
dotykajac jednoczesnie przyciskéw ,-” i ,+”. Upewni¢ sie,
ze na wyswietlaczu pojawia sie ,0”.

7

LUB

3. Wylgczy¢ catg ptyte kuchenna, dotykajac przycisku
wigczania/wytgczania.

Uwaga na gorgce powierzchnie!

Litera zniknie, gdy powierzchnia ostygnie do bezpiecznej
temperatury. Funkcja ta moze stuzy¢ takze do oszczedzania
energii: mozna uzy¢ nadal gorgcej ptyty do podgrzania

Litera ,H” wskazuje, ktora strefa grzejna jest gorgca w dotyku. .

kolejnych naczyn.

4.3.3. KORZYSTANIE Z FUNKCJI BOOST
Aktywacja funkcji Boost

1. Dotkna¢ sterowania wyborem strefy grzejnej.

[a]

S
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2. Po dotknieciu przycisku B funkcji Boost wskaznik strefy
pokaze litere ,P” i zostanie osiggnieta maksymalna moc.

Anulowanie funkcji Boost

1. Dotknigcie przycisku ,Boost” lub ,-” anuluje funkcje Boost,
a strefa grzejna powraca do oryginalnego ustawienia.

LUB

2. Dotkniecie jednoczesnie przyciskow -7 i+
Strefa grzejna wytgcza sie, a funkcja Boost zostaje
automatycznie anulowana.

Uwagi:

* Funkcja moze dziata¢ w kazdej strefie grzejne;j.

» Strefa grzejna powraca do pierwotnego ustawienia po 5 minutach.

» Jesli pierwotne ustawienie grzania to 0, powrdci ono do wartosci 9 po 5 minutach.

4.3.4. BLOKOWANIE PRZYCISKOW

Mozna zablokowa¢ przyciski, aby zapobiec niezamierzonemu uzyciu (np. dzieci przypadkowo

wigczajg strefy grzejne).

* Aby odblokowac przyciski, nalezy dotkngé i przytrzymaé przez chwile przycisk blokady.
Wskaznik czasu bedzie wskazywat ,Lo”.

* Aby odblokowac przyciski, nalezy dotkng¢ i przytrzymac przez chwile przycisk blokady.

Uwagi:

Gdy przyciski sg zablokowane, wszystkie poza przyciskiem wigczania/wytgczania sg wytgczone. W
sytuacji awaryjnej zawsze mozna wylgczy¢ plyte indukcyjng przyciskiem wigczania/wytgczania, ale
nalezy jg odblokowac¢ przy kolejnej eksploataciji.

4.3.5. KONTROLA CZASOMIERZA

Czasomierza mozna uzywac na dwa sposoby:

* Jako minutnika. W tym przypadku czasomierz nie wytaczy zadnej strefy grzejnej po uptywie
ustawionego czasu.

* Mozna ustawi¢ go tak, aby wytaczat jedng lub wiecej stref grzejnych po uptywie ustawionego
czasu.

Maksymalny czas, ktory mozna ustawié¢, to 99 minut.

Korzystanie z czasomierza jak z minutnika
Uwaga: Z czasomierza mozna uzywac jako minutnika, nie wybierajac zadnej strefy grzejnej.
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2. Ustawi¢ czas, dotykajac przyciskéw ,-" lub ,+” czasomierza.

Wskazowki:

* Dotkna¢ raz przycisku ,-” lub ,+”, aby zmniejszy¢ lub
zwigkszy¢ warto$¢ o 1 minute.

» Dotkna¢ i przytrzymaé przycisk ,-” lub ,+”, aby zmniejszy¢
lub zwiekszy¢ warto$¢ o 10 minut.

»

1. Upewnij sie, ze ptyta kuchenna jest wtgczona. (101
Uwaga: Minutnika mozna uzyé¢ wtedy, gdy wigczona jest (N}
przynajmniej jedna strefa grzejna.
Dotkna¢ przyciskow czasomierza. Wskaznik minutnika zacznie
migac, a na wyswietlaczu czasomierza pojawi sie ,10”.

+

»

3. Dotkng¢ jednoczesnie przyciskéw ,-” i ,+". Czasomierz
zostanie wyfgczony, a na wyswietlaczu pojawi sie ,00”.

A

-
«

'
-
'
-

-
<

4. Po ustawieniu czasu natychmiast rozpocznie sie
odliczanie. Wyswietlacz pokaze pozostaty czas, a wskaznik
czasomierza bedzie miga¢ przez 5 sekund.

N

l‘
-

5. Brzgczyk bedzie wydawaé sygnat dzwiekowy przez
30 sekund, a wskaznik czasu pokaze ,- -” po uptywie

ustawionego czasu.

by S

CANC

Ustawianie czasomierza, aby wylaczyt jedng strefe grzejna

1. Dotkng¢ sterowania wyborem strefy grzejnej, dla ktérej ma
zostac ustawiony wytgcznik czasowy (np. strefy 3).

3. Ustawi¢ czas, dotykajac przyciskow ,-” lub ,+” czasomierza.

Wskazowki:

* Dotkng¢ raz przycisku ,-” lub ,+”, aby zmniejszy¢ lub
zwigkszy¢ warto$¢ o 1 minute.

» Dotknag¢ i przytrzymacé przycisk ,-” lub ,+”, aby zmniejszy¢
lub zwiekszy¢ warto$¢ o 10 minut.

I

2. Dotkna¢ kontroli czasomierza, wskaznik minutnika zacznie -
migac¢, a na wyswietlaczu czasomierza pojawi sie ,10”.

+

4. Dotkng¢ jednoczesnie przyciskéw ,-” i ,+". Czasomierz
zostanie wytgczony, a na wyswietlaczu pojawi sie ,00”.

-y
<
-y
<

l
-
l
-

85



5. Po ustawieniu czasu natychmiast rozpocznie sie —" "—' @
odliczanie. Wyswietlacz pokaze pozostaty czas, a wskaznik -’ o
czasomierza bedzie miga¢ przez 5 sekund.

Uwaga: Czerwona kropka obok wskaznika poziomu mocy |-

zaswieci sie, wskazujgc wybranie strefy. |-| » E'

6. Gdy ustawiony czas uptynie, odpowiednia strefa grzejna - - @
wytgczy sie automatycznie.

Uwaga: Pozostate strefy grzejne beda dziata¢, jesli wczesniej zostaty wigczone.
4.3.6. DOMYSLNE CZASY PRACY

Automatyczne wytgczanie to funkcja zabezpieczajgca ptyte indukcyjna. Wytgczy sie ona
automatycznie, jesli nie zrobi tego uzytkownik. Domysine czasy pracy dla réznych pozioméw mocy
pokazano w ponizszej tabeli:

Poziom mocy 1 2 3 4 5 6 7 8 9
DomyslIny czas pracy (godz.) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Po zdjeciu naczynia ptyta indykcyjna moze natychmiast zatrzymac¢ podgrzewanie i wytaczy sie
automatycznie po uptywie 2 minut.

OSTRZEZENIE: Osoby z rozrusznikiem serca powinny skonsultowaé sie z lekarzem przed uzyciem
tego urzadzenia.

5. WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA

OSTRZEZENIE: Zachowaé ostrozno$é podczas smazenia, poniewaz olej i thuszcz nagrzewaja sie
bardzo szybko, szczegdlnie w przypadku uzywania funkcji PowerBoost. Przy ekstremalnie wysokich
temperaturach olej i thuszcz ulegajg samozaptonowi, co stanowi powazne zagrozenie pozarowe.

5.1. WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA

» Gdy jedzenie zaczyna sie gotowac, nalezy zmniejszy¢ temperature.

» Korzystanie z pokrywki skraca czas gotowania i oszczedza energie dzieki zatrzymaniu ciepta.

*  Zminimalizowac ilo$¢ ptynu lub tluszczu, aby skroci¢ czas gotowania.

* Rozpocza¢ gotowanie na wysokim ustawieniu, a nastepnie zmniejszy¢ je po podgrzaniu
jedzenia.

1. GOTOWANIE NA WOLNYM OGNIU, GOTOWANIE RYZU

*  Gotowanie na wolnym ogniu odbywa sie w temperaturze okoto 85°C, gdy babelki od czasu
do czasu unoszg sie na powierzchnie cieczy. Technika ta ma kluczowe znaczenie podczas
gotowania pysznych zup i delikatnych gulaszéw, poniewaz smaki mozna wydoby¢ bez
rozgotowywania potraw. Sosy na bazie jajek i zageszczone maka zawsze nalezy gotowac
ponizej temperatury wrzenia.

* Niektére zadania, w tym gotowanie ryzu metodg absorpcji, moze wymagac ustawienia
Wyzszego niz najnizsze, aby zapewnic¢ prawidtowe gotowanie w zalecanym czasie.

5.1.2. OBSMAZANIE STEKOW

Aby przygotowac soczyste i aromatyczne steki:

1. Pozostawi¢ migso w temperaturze pokojowej na okoto 20 minut przed gotowaniem.

2. Rozgrzac¢ grubg patelnie.

3. Posmarowac obie strony miesa olejem. Skropi¢ patelnie niewielka iloscig oleju, a nastepnie
umiesci¢ mieso na gorgcej patelni.

@
-
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4. Stek obroci¢ tylko raz podczas gotowania. Doktadny czas gotowania zalezy od grubosci miesa
i tego, jak ma zosta¢ przyrzadzone. Czas moze wynosi¢ od 2 do 8 minut na strone. Docisng¢
stek, aby oceni¢ stopien przyrzadzenia — im jest bardziej jedrny, tym bardziej jest wysmazony.

5. Zostawic stek na cieptym talerzu na kilka minut, aby zrobit sie delikatny przed podaniem.

5.1.3. SZYBKIE SMAZENIE

1. Wybra¢ woka o ptaskiej podstawie lub duzg patelnig, ktére nadajg sie do gotowania
indukcyjnego.

2. Przygotowa¢ wszystkie skfadniki i przybory. Szybkie smazenie powinno by¢ kroétkie. W
przypadku duzej ilosci jedzenia gotowac je w mniejszych partiach.

3. Szybko rozgrza¢ patelnie i doda¢ dwie tyzki stotowe oleju.

4. Najpierw przygotowa¢ mieso, a nastepnie odstawic je i trzymac w cieple.

5. Usmazy¢ warzywa. Gdy sg gorgce, ale nadal chrupigce, zmniejszy¢ temperature strefy grzejnej,
wiozy¢ migso na patelnie i dodac sos.

6. Delikatnie wymieszaé sktadniki, aby upewni¢ sie, ze sg gorgce.

7. Podawac od razu.

5.2. WYKRYWANIE MALYCH PRZEDMIOTOW

W przypadku pozostawienia na ptycie naczynia o nieodpowiednim rozmiarze lub niemagnetycznego
(np. z aluminium) albo innego drobnego przedmiotu (np. néz, widelec, klucz), ptyta automatycznie
przejdzie w tryb czuwania po uptywie 1 minuty. Wentylator bedzie chtodzit ptyte indukcyjna jeszcze
przez 1 minute.

6. USTAWIENIE GRZANIA

Ponizsze ustawienia to wskazowki. Doktadne ustawienie zalezy od kilku czynnikéw, w tym od
uzywanych naczyn i ilosci gotowanego jedzenia. Eksperymentuj z ptytg indukcyjna, aby znalez¢é
odpowiednie ustawienia.

Ustawienie Przydatnosé
temperatury
1-2 delikatne podgrzewanie matych ilosci jedzenia

topienie czekolady, masta i jedzenia, ktére szybko sie przypala
delikatne gotowanie na wolnym ogniu
powolne podgrzewanie

3-4 » odgrzewanie
» szybkie gotowanie na wolnym ogniu
« gotowanie ryzu

5-6 * nalesniki

7-8 * podsmazanie
* gotowanie makaronu

Szybkie smazenie
smazenie
doprowadzanie zupy do wrzenia

gotowanie wody
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7. PIELEGNACJA I CZYSZCZENIE

Co?

Jak?

Wazne!

Codzienne
zabrudzenia szkfa
(odciski palcow,
Slady, plamy
pozostawione
przez jedzenie,
wycieki
niezawierajgce
cukru na szkle)

1. Wytaczy¢ zasilanie ptyty.

2. Natozy¢ $rodek do czyszczenia
ptyty kuchennej, gdy szkito jest
ciepte (ale nie gorgce!).

3. Sptukac i wytrze¢ do sucha

czysta Sciereczka lub recznikiem

papierowym.
4. Wigczy¢ zasilanie ptyty.

*  Gdy zasilanie ptyty jest
wytgczone, wskaznik gorgce;j
powierzchni bedzie wytgczony,
ale strefa gotowania moze
nadal by¢ gorgca! Zachowac
szczegolng ostroznosc.

*  Zmywaki metalowe, niektore
zmywaki nylonowe i szorstkie/
Scierne srodki czyszczace
moga porysowac szkto. Zawsze
nalezy przeczytac etykiete,
aby sprawdzi¢, czy srodek
czyszczacy lub zmywak sg
odpowiednie.

» Nigdy nie zostawia¢ pozostatosci
srodka czyszczgcego na plycie
kuchennej: moze dojs¢ do
poplamienia szkta.

Kipienie, stopione
jedzenie i

gorgce wycieki
zawierajgce cukier

Usuwac je natychmiast przy uzyciu

topatki do ryb, szpatutki lub skrobaka

nadajgcego sie do ptyt indukcyjnych,

ale uwazaé na gorgce powierzchnie

stref grzejnych:

1. Wytaczyc zasilanie ptyty;

2. Trzymajac ostrze lub narzedzie
pod katem 30°, zeskrobaé
zabrudzenia lub wycieki,
przesuwajgc je do chfodnego
obszaru ptyty grzejnej;

3. Wyczysci¢ zabrudzenia lub
wycieki Sciereczkg do naczyn
lub recznikiem papierowym;

4. Wykonac¢ kroki od 2do 4 z
czesci ,Codzienne zabrudzenia”
powyze;j.

Usuwac plamy pozostawione
przez stopione i stodkie jedzenie
lub wycieki tak szybko, jak

to mozliwe. Jesli ostygng na
szkle, ich usuniecie moze by¢
utrudnione, a nawet moze dojs¢
do uszkodzenia powierzchni
szkta.

» Niebezpieczenstwo skaleczenia:
gdy ostona bezpieczenstwa

jest schowana, ostrze skrobaka
jest odstoniete. Uzywac ze
szczegolng ostroznoscig i
zawsze przechowywac poza
zasiegiem dzieci.

Wycieki na
przyciskach
dotykowych

1. Wylgczy¢ zasilanie ptyty.

2. Namoczy¢ wyciek.

3. Wytrze¢ obszar przyciskow
dotykowych wilgotng Sciereczka
lub ggbka.

4. Wytrze¢ do sucha recznikiem
papierowym.

5. Wigczy¢ zasilanie piyty.

Ptyta kuchenna moze nie dziata¢
prawidtowo i wytgczy¢ sie, a przyciski
dotykowe mogg nie dziataé, gdy jest
na nich ciecz. Przed wigczeniem
ptyty nalezy wytrze¢ do sucha
przyciski dotykowe.
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8. PORADY | WSKAZOWKI

Problem

Mozliwe przyczyny

Co zrobic¢?

Nie mozna wigczy¢ plyty
indukcyjnej.

Brak zasilania

Upewnic¢ sig, ze ptyta indukcyjna
jest podtgczona do pradu i
wigczona. Sprawdzi¢, czy

w domu lub w sgsiedztwie

nie ma awarii prgdu. Jesli
problem nie ustepuje, wezwac
wykwalifikowanego technika.

Przyciski dotykowe nie
reaguja.

Przyciski sg zablokowane.

Odblokowa¢ przyciski. Patrz
instrukcje w czesci ,Uzywanie
ptyty indukcyjnej”.

Utrudniona obstuga
przyciskéw dotykowych

Na przyciskach moze

znajdowac sie cienka warstwa

wody lub do ich obstugi
uzywany jest czubek palca.

Upewnic sie, ze przyciski
dotykowe sg suche i uzywac
catego palca do dotykania
przyciskow.

Szkio jest porysowane.

Naczynia o ostrych
krawedziach

Uzywane sg nieodpowiednie

zmywaki lub $cierne srodki
czyszczace.

Uzywac naczyn z ptaska i
gtadka podstawa. Patrz ,Wybor
odpowiednich naczyn”.

Patrz ,Pielggnacja i czyszczenie”.

Niektére naczynia wydajg
trzaskajace i klikajgce
odgtosy.

Moze to by¢ spowodowane

konstrukcjg naczyn (warstwy
réznych metali drgajg w rozny

sposob).

Jest to normalne i nie oznacza
usterki.

Ptyta indukcyjna wydaje
szumigcy, niski odgtos,
gdy uzywane jest wysokie
ustawienie temperatury.

Przyczyng jest technologia
gotowania indukcyjnego.

Jest to normalne, ale odgtos
powinien ucichng¢ lub usta¢
catkowicie po zmniejszeniu
temperatury.

Hatas wentylatora
dochodzacy z ptyty
indukcyjnej

Wentylator chtodzacy

wbudowany w ptyte indukcyjng

wigczyt sie, aby zapobiec

przegrzaniu elektroniki. Moze

dziata¢ nawet po wytaczeniu
ptyty indukcyjne;j.

Jest to normalne i nie wymaga
zadnego dziatania. Nie odtgczaé
ptyty indukcyjnej od zasilania, gdy
wentylator pracuje.

Naczynia nie nagrzewajg
sie, a na wyswietlaczu
pojawia sie ,~".

Ptyta indukcyjna nie moze

wykry¢ naczynia, poniewaz nie
nadaje sie ono do gotowania

indukcyjnego.

Ptyta indukcyjna nie moze
wykry¢ naczynia, poniewaz
jest ono zbyt mate dla
strefy grzejnej lub nie jest
wysrodkowane.

Uzy¢ naczynia nadajgcego sie do
gotowania indukcyjnego. Patrz
rozdziat ,Wybor odpowiednich
naczyn”.

Wysrodkowac¢ naczynie i upewnic
sie, ze jego podstawa odpowiada
rozmiarowi strefy grzejne;j.

Plyta indukcyjna lub strefa
grzejna wytgczyly sie
niespodziewanie, uruchomit
sie sygnat dzwiekowy i
wyswietla sie kod btedu
(zazwyczaj na przemian

z jedng lub dwiema

cyframi na wyswietlaczu
czasomierza).

Usterka techniczna

Zapisac litery i cyfry kodu btedu,
odtgczyc ptyte indukcyjng od
zasilania i skontaktowac sie z
wykwalifikowanym technikiem.
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9. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

9.1. DIAGNOSTYKA AUTOMATYCZNA

Piyta indukcyjna jest wyposazona w funkcje autodiagnostyki. Dzigki temu testowi technik jest
w stanie sprawdzi¢ dziatanie kilku komponentéw bez demontazu lub odinstalowania ptyty z
powierzchni roboczej.

Kod usterki | Problem Rozwiazanie
Brak automatycznego wznowienia pracy
Usterka czujnika temperatury ptyty
E1 ) : .
ceramicznej — otwarty obwaod.
E2 Usterka czujnika temperatury plyty | Sprawdzi¢ potaczenie lub wymieni¢
ceramicznej — zwarcie w obwodzie. | czujnik temperatury ptyty ceramiczne;j.
Eb Usterka czujnika temperatury ptyty
ceramicznej
Poczekac¢, az temperatura ptyty
E3 Wysoka temperatura czujnika ptyty | ceramicznej powrdci do normy.
ceramicznej Dotkna¢ przycisku ,wigczania/wytaczania”,
aby ponownie uruchomi¢ urzadzenie.
Usterka IGBT czujnika temperatury —
E4 .
otwarty obwod. L o
— Wymienic¢ ptyte zasilania.
E5 Usterka IGBT czujnika temperatury —
zwarcie w obwodzie.
Poczekaé¢, az temperatura IGBT powrdci
do normy.
Dotkna¢ przycisku ,wigczania/wytgczania”,
E6 Wysoka temperatura IGBT. aby ponownie uruchomié¢ urzadzenie.
Sprawdzi¢, czy wentylator dziata bez
problemoéw;
jesli nie, wymienic.
E7 Napiecie zasilania ponizej napigcia
Zhamionowego. Sprawdzié, czy zasilanie jest prawidtowe.
Es Napiecie zasilania powyzej napiecia Wigczyé, jesli zasilanie jest prawidiowe.
Znamionowego.
Ponownie podigczy¢ ptytke wyswietlacza i
S ptyte zasilania.
U Blad komunikacj. Wymienic¢ ptyte zasilania lub ptytke
wyswietlacza.
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9.2. INNE USTERKI | ROZWIAZANIA

Usterka

Problem

Rozwiagzanie A

Rozwigzanie B

Dioda nie zapala
sie po podtgczeniu
urzagdzenia.

Brak zasilania

Sprawdzi¢, czy wtyczka
jest odpowiednio wtozona
do gniazdka, a gniazdo
dziata.

Bfad podtaczenia
dodatkowej ptytki zasilania
i plytki wyswietlacza.

Sprawdzi¢ podigczenie.

Dodatkowa ptytka
zasilania jest uszkodzona.

Wymieni¢ dodatkowg
ptytke zasilania.

Ptytka wyswietlacza jest
uszkodzona.

Wymieni€ plytke
wyswietlacza.

Niektére przyciski
nie dziatajg lub
wyswietlacz LED nie
dziata prawidtowo.

Ptytka wyswietlacza jest
uszkodzona.

Wymieni¢ plytke
wyswietlacza.

Wskaznik trybu
gotowania wigcza
sie, ale grzanie nie
zostaje uruchomione.

Wysoka temperatura ptyty

Temperatura otoczenia
moze by¢ zbyt
wysoka. Zablokowanie
wlotu powietrza lub
odpowietrznika.

Cos jest nie tak z
wentylatorem.

Sprawdzi¢, czy
wentylator dziata bez
problemow. Jesli nie,
wymienic.

Plytka zasilania jest
uszkodzona.

Wymieni€ plyte zasilania.

Grzanie zatrzymuje
sie nagle podczas
pracy, a na
wyswietlaczu miga
v

Nieprawidtowe naczynie

Zbyt mata Srednica
naczynia

Uzy¢ prawidtowego
naczynia (patrz instrukcja
obstugi).

Przegrzanie kuchenki;

Przegrzanie urzadzenia.
Poczekaé¢, az
temperatura wréci do
normy. Dotkng¢ przycisku
,wigczania/wytgczania”,
aby ponownie uruchomi¢
urzgdzenie.

Obwad
wykrywania
naczynia jest
uszkodzony;
wymienic¢ ptyte
zasilania.

Strefy grzejne po tej
samej stronie (np.
pierwsza i druga)
wyswietlajg ,u”.

Bfad podtaczenia
ptytki zasilania i ptytki
wyswietlacza;

Sprawdzi¢ podtgczenie.

Uszkodzona plytka
wyswietlacza czesci
komunikacyjnej

Wymieni¢ ptytke
wyswietlacza.

Uszkodzenie ptyty gtéwnej

Wymieni¢ plyte zasilania.

Nieprawidtowy odgtos

silnika wentylatora

Uszkodzony silnik
wentylatora

Wymienic¢ wentylator.

Powyzsze sugestie dotyczg typowych usterek. Nie demontowaé urzgdzenia samodzielnie, aby

unikng€ zagrozen i uszkodzenia ptyty indukcyjne;j.
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10. INSTALACJA

10.1. WYBOR SPRZETU DO INSTALACJI

*  Przycig¢ powierzchnie roboczg zgodnie z rozmiarami pokazanymi na rysunku.

» W celu instalacji i uzytkowania wokot otworu nalezy zostawi¢ co najmniej 5 cm przestrzeni.

* Upewni¢ sie, ze grubos¢ powierzchni roboczej wynosi co najmniej 30 mm. Wybraé odporny
na ciepto i izolowany materiat powierzchni roboczej (nie uzywa¢ drewna lub podobnego
widéknistego lub higroskopijnego materiatu, chyba ze po zaimpregnowaniu), aby unikng¢
porazenia pradem elektrycznym lub odksztatcen spowodowanych promieniowaniem cieplnym

ptyty. Jak przedstawiono ponizej:

Uwaga: Bezpieczna odlegto$¢ migdzy bokami ptyty a wewnetrznymi powierzchniami blatu powinna
wynosic¢ co najmniej 3 mm.

L

w

X
Szer. Wys. 4
Dt (mm) (mm) (mm) Sr. (mm) | A(mm) B (mm) X (mm) F (mm)
590 520 62 58 06004 | 490% | Min.s0 | Min.3

Zawsze nalezy upewnic sie, ze plyta indukcyjna jest dobrze wentylowana, a wlot i wylot powietrza nie
sg zablokowane. Upewni¢ sig, ze ptyta indukcyjna jest w dobrym stanie. Jak przedstawiono ponize;.

Uwaga: Bezpieczna odlegto$¢ miedzy ptytg grzejng a szafkg nad plyta grzejng powinna wynosié¢
co najmniej 760 mm.

ECIANA
.
€
o >30mm
© v
N~ —
= > :
A (mm) B (mm) C (mm) D E
760 Min. 50 Min. 20 Wiot powietrza WV'°t5p°Wie”za
mm
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OSTRZEZENIE: Zapewnienie odpowiedniej wentylacji

Upewni¢ sie, ze ptyta indukcyjna jest dobrze wentylowana, a wlot i wylot powietrza nie
sg zablokowane. Aby unikngé przypadkowego dotkniecia przegrzanego spodu plyty lub
nieprzewidzianego porazenia pradem elektrycznym podczas pracy, nalezy zastosowa¢ drewniang
wktadke, przymocowang srubami, w minimalnej odlegtosci 50 mm od spodu ptyty. Postepowac
zgodnie z ponizszymi wytycznymi.

[ ]

|
‘ ‘ <5mm <5mm H

+ Na zewnatrz ptyty znajdujg sie otwory wentylacyjne. NALEZY upewni¢ sie, ze otwory te nie sg
zablokowane przez blat podczas ustawiania ptyty indukcyjnej.

» Nalezy pamigtac, ze klej faczacy plastik lub materiat z meblami musi by¢ odporny na temperatury
nie nizsze niz 150°C, aby unikng¢ odklejenia.

» Tylna $ciana, powierzchnie przylegte i otaczajgce muszg zatem wytrzymaé temperature
wynoszacg 90°C.

10.2. PRZED INSTALACJA PLYTY NALEZY UPEWNIC SIE, ZE:

* Powierzchnia robocza jest wyréwnana i wypoziomowana, a zadne elementy konstrukcyjne nie
kolidujg z wymaganiami przestrzennymi.

* Powierzchnia robocza jest wykonana z materiatu izolowanego i odpornego na wysokg
temperature.

« Jedli ptyta jest instalowana nad piekarnikiem, piekarnik ma wbudowany wentylator chtodzgcy.

» Instalacja bedzie odpowiada¢ wszelkim obowigzujgcym normom oraz przepisom.

»  Odpowiedni odtgcznik zapewniajgcy petne odtgczenie od zasilania sieciowego jest wbudowany
w state okablowanie, zamontowany i ustawiony zgodnie z obowigzujgcymi zasadami i
przepisami dotyczgcymi okablowania.

» Odtgcznik musi by¢ zatwierdzonego typu i zapewnia¢ 3 mm separacje stykdw we wszystkich
biegunach (lub we wszystkich aktywnych przewodach [fazowych], jesli lokalne przepisy
dotyczgce okablowania dopuszczajg takg zmiane).

»  Odtgcznik musi by¢ tatwo dostepny dla klienta po zainstalowaniu.

* W razie watpliwosci dotyczacych instalacji nalezy skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami
budowlanymi lub regulacyjnymi.

* Nalezy zastosowac¢ wykonczenia odporne na wysoka temperature i tatwe do czyszczenia (np.
ptytki ceramiczne) do powierzchni $cian otaczajgcych ptyte kuchenna.

10.3. PO INSTALACJI PLYTY NALEZY UPEWNIC SIE, ZE:

» Kabel zasilajgcy nie jest dostepny przez drzwi szafki lub szuflady.

» Z zewnatrz szafki do podstawy plyty grzejnej zapewniony jest odpowiedni przeptyw $wiezego
powietrza.

» Jesli ptyta jest zainstalowana nad szufladg lub szafka, ponizej spodu ptyty zainstalowano
cieplng bariere ochronng.

» Odigcznik jest tatwo dostepny dla klienta.

10.4. PRZED ROZMIESZCZENIEM WSPORNIKOW MOCUJACYCH

Urzadzenie powinno by¢ ustawione na stabilnej i gtadkiej powierzchni (uzy¢ opakowania). Nie
stosowac sity do elementéw sterujgcych wystajgcych z piyty.

10.5. REGULACJA POLOZENIA WSPORNIKA

Zamocowac ptyte grzejng na powierzchni roboczej za pomoca 4 wspornikdw na spodzie piyty (patrz
rysunek) po instalacji. Dostosowac¢ potozenie wspornika do grubosci blatu.
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Pod zadnym pozorem wsporniki nie mogg stykaé sie z wewnetrznymi powierzchniami blatu po
instalacji (patrz rysunek).

10.6. OSTROZNIE

1. Plyta indukcyjna musi byé zainstalowana przez wykwalifikowany personel lub technikéw.
Posiadamy odpowiednich profesjonalistéw. Nigdy nie przeprowadzac tej operacji samodzielnie.

2. Plyty nie mozna instalowa¢ bezposrednio nad zmywarka, lodéwka, zamrazarka, pralkg lub
suszarka do ubran, poniewaz wilgo¢ moze uszkodzi¢ elektronike piyty.

3. Plytaindukcyjna powinna by¢ zainstalowana w taki sposo6b, aby zapewnic lepsze promieniowanie
cieplne w celu zwiekszenia jej niezawodnosci.

4. Sciana i strefa nad powierzchnig blatu powinny wytrzymywaé ciepto.

5. Aby unikng¢ uszkodzen, element wielowarstwowy i klej muszg by¢ odporne na ciepto.

6. Nie nalezy uzywac¢ myjki parowe;j.

10.7. PODLACZANIE PLYTY DO ZASILANIA SIECIOWEGO

Plyta moze zosta¢ podtgczona do sieci elektrycznej przez odpowiednio wykwalifikowang osobe.
Przed podigczeniem ptyty do zasilania sieciowego nalezy upewni¢ sie, ze:

1. Domowy system okablowania jest odpowiedni dla mocy pobieranej przez ptyte.

2. Napiecie odpowiada wartosci podanej na tabliczce znamionowe;.

3. Odcinki kabla zasilajgcego wytrzymajag obcigzenie okreslone na tabliczce znamionowe;.

Do podigczenia pityty do zasilania sieciowego nie nalezy uzywac adapteréw, reduktorow ani
urzgdzen rozgateziajgcych, poniewaz mogg one spowodowacé przegrzanie i pozar.

Kabel zasilajgcy nie moze dotyka¢ zadnych gorgcych czesci i musi by¢ utozony w taki sposob, aby
jego temperatura w zadnym punkcie nie przekraczata 75°C.

Uwaga: Skonsultowac¢ sie z elektrykiem, aby sprawdzi¢, czy domowy system okablowania nie
wymaga zmian. Wszelkie zmiany moga by¢ dokonywane tylko przez wykwalifikowanego elektryka.
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« Jeslitgczna liczba jednostek grzewczych urzadzenia jest nie mniejsza niz 4, urzgdzenie mozna
podtgczy¢ bezposrednio do sieci za pomoca jednofazowego potgczenia elektrycznego, jak
pokazano ponizej.

» Jesli urzadzenie jest podigczone bezposrednio do sieci, nalezy zainstalowa¢ wytgcznik
wielobiegunowy z minimalnym otworem 3 mm miedzy stykami.

» Instalator musi upewni¢ sie, ze zostato wykonane prawidtowe podigczenie elektryczne zgodne
z przepisami bezpieczenstwa.

» Kabel nie moze by¢ zagiety ani scisniety.

» Kabel musi by¢ regularnie sprawdzany i wymieniany tylko przez autoryzowanych technikéw.

Uwaga: Dolna powierzchnia i przewdd zasilajgcy nie sg dostepne po instalacji.
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2. MUSZAKI ADATOK 98. o.
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5. FOZESI UTMUTATO 104. o.
6. HOFOKBEALLITASOK 105. o.
7. APOLAS ES TISZTITAS 106. o.
8. HASZNOS OTLETEK ES TIPPEK 107. o.
9. HIBAELHARITAS 108. o.
10. UZEMBE HELYEZES 110. o.
1. BIZTONSAGI ELOIRASOK

Atermék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen ezeket az utasitasokat, és 6rizze meg a hasznalati
utmutatét késébbi hasznalatra.

1.

arwN

No

Miel6tt barmilyen beavatkozast vagy karbantartast végezne a készuléken, huzza ki a készulék
csatlakozodugaszat a halézati aljzatbol.

A készllék kizarélag megfeleld védbvezetékes (foldelt) halézathoz csatlakoztathato.

A haztartasi vezetékrendszer modositasat kizardlag szakképzett villanyszerel végezheti.

Az utasitds be nem tartasa aramutést vagy halalt okozhat.

Ovatosan jarjon el - a panel szélei élesek. Az eldvigyazatossag elmulasztasa sériilést vagy
vagasi sérulést okozhat.

Semmilyen kortlmények kdzott ne helyezzen éghetd anyagot vagy targyat a készilékre.
Tegye elérhetévé ezeket az informaciokat a késziilék Gzembe helyezéséért felelés személy
szamara, mivel ez csOkkentheti a beépitési koltségeket.

A veszélyek elkerllése érdekében a jelen telepitési Utmutatonak megfeleléen kell beépiteni a
készlléket.

A készlilék beépitését és foldelését csak szakképzett személy végezheti.

. Ezt a készllék csak olyan aramkorhéz csatlakoztathatd, amely az elektromos haldzatrél valo

teljes levalasztast biztosito levalasztd kapcsoloval rendelkezik.

. A készllék nem megfelel6 telepitése érvénytelenitheti a garanciat, illetve a kartéritésre

vonatkozo igényeket.

. A gyermekeket mindig feligyelni kell, hogy ne jatszhassanak a készulékkel.
. Az aramités elkerilése érdekében a sérilt halézati kabelt csak a gyartéval, illetve a gyartd

hivatalos szervizében (vagy megfeleléen képzett szakemberrel) szabad kicseréltetni.

. Akészlléket 8 éves vagy annal id6sebb gyermekek és csokkent fizikai, érzékszervi, vagy mentalis

képességekkel rendelkezd, illetve a készulékkel kapcsolatos ismeretekkel és tapasztalattal nem
rendelkezd személyek csak akkor hasznalhatjak, ha a készllék biztonsagos hasznalataval
kapcsolatos utmutatasban vagy felligyeletben részestinek, és értik a hasznalat kockazatait.

. Agyermekek nem jatszhatnak a készulékkel. Akésziilék tisztitasat és felhasznaldi karbantartasat

gyerekek feltigyelet nélkul nem végezhetik.

. FIGYELEM: Ha a fellilet repedezett, kapcsolja ki a késziléket, hogy elkerilje az aramités

lehetéségét.

. Fémtargyak, példaul kések, villak, kanalak és fed6k nem helyezhet6k a f6z6lap fellletére, mivel

ezek a targyak felforrésodhatnak.

. Aféz6lap tisztitasahoz ne hasznaljon géztisztitot.

. A készllék kulsé id6zitével vagy kilonallo taviranyitoval nem hasznalhato.

. FIGYELEM: Tizveszély: Ne taroljon semmit a fézéfellleteken!

. VIGYAZAT: A fézési folyamatot feliigyelni kell. A révid fézési eljaras folyamatos feliigyeletet

igényel.

96

®



22

23.
25.
26.

27.

28.

29.

30.
31.
32.

33.

34.
35.
37.
38.
39.
40.
41.

42.
43.

44,
45,
47,

48.

®

. FIGYELEM: A fé6z6lapon a zsiradékkal vagy olajjal torténé felligyelet nélkili f6zés veszélyes
lehet, és tlizet okozhat.

FIGYELEM: A késziilék és hozzaférhet6 részei a hasznalat soran felforrésodnak.

. Ugyeljen arra, hogy ne érintse meg a fiitéelemeket.

A nyolc évesnél fiatalabb gyermekek kizarolag folyamatos feligyelet mellett tartézkodhatnak a
készilék kdzelében.

SOHA ne kisérelje meg vizzel eloltani a tlizet, hanem kapcsolja ki a késziiléket, majd fedje le a
langot példaul fedéllel vagy tlizallé takaroval.

FIGYELEM: Kizarolag a féz6készilék gyartoja altal tervezett, vagy a készilékgyarto altal a
hasznalati utmutatdban megfelelének feltlintetett, illetve a készlilékbe beépitett f6z6lapvéddket
hasznaljon. A nem megfelelé védbéelemek hasznalata baleseteket okozhat.

Ne f6zz6n torott vagy repedt f6z8lapon. Ha a f6zdlap felulete eltdrik vagy megreped, azonnal
kapcsolja ki a készuléket a f6 tapellatasnal (fali kapcsolo), és forduljon szakemberhez. Tisztitas
vagy karbantartas el6tt a fali kapcsoldval kapcsolja ki a f6z6lapot. Az utasitas be nem tartasa
aramitést vagy halalt okozhat.

A késziilék megfelel az elektromagneses biztonsagi eléirasoknak. Ugyanakkor a szivritmus-
szabalyozéval vagy mas elektromos implantatummal (példaul inzulinpumpaval) él6
személyeknek a készllék hasznalata el6tt konzultalniuk kell orvosukkal vagy az implantatum
gyartdjaval, hogy megbizonyosodjanak arrél, hogy a magneses mezd nem befolyasolja az
implantatumot. Az utasitas be nem tartasa halalt okozhat.

Hasznalat kézben a készilék hozzaférhetd részei annyira felforrésodnak, hogy égési
séruléseket okozhatnak. A gyermekeket tartsa tavol.

Ugyeljen arra, hogy teste, ruhazata és a megfeleld f6zéedényen kiviil semmilyen mas targy ne
érintkezzen az indukcios Uiveggel, amig az megfeleléen le nem hil.

Az edények fogantyui forréak lehetnek. Ellenérizze, hogy az edények fogantyui nem mas
bekapcsolt f{6z6z6nak felett helyezkednek el. A fogantyukat a gyermekektdl tartsa tavol.

A féz6lapkapard borotvaéles pengéje szabadda valik a biztonsagi fedél visszahuzasakor.
Rendkivuli korultekintéssel hasznalja, és mindig tarolja biztonsagosan, a gyermekektdl tavol.
Az eldvigyazatossag elmulasztasa sérilést vagy vagasi sérllést okozhat.

Hasznalat kézben soha ne hagyja felugyelet nélkul a készuléket. A kifutott ételek fustot és
zsiros kidmléseket okoznak, amelyek meggyulladhatnak.

Soha ne hasznalja a késziiléket munka- vagy taroléfeliiletként.

. Soha ne hagyjon semmilyen targyat vagy eszkozt a készuléken.

Ne helyezzen a késziilékre vagy hagyjon a késziilék kdzelében magnesezhetd targyakat (pl.
hitelkartyak, memoriakartyak) vagy elektronikus eszkézoket (pl. szamitogépek, MP3-lejatszok),
mert az elektromagneses mez6 hatassal lehet ezekre az eszkdzokre.

A helyiség felmelegitésére vagy flitésére soha ne hasznalja a késziléket.

Hasznalat utan a féz6lap elemét annak gombaval kapcsolja ki, ne hagyatkozzon az
edényérzékelbre.

Ne engedje, hogy a gyermekek jatszanak a készllékkel, vagy ralljenek, raalljanak, vagy
felmasszanak ra.

Ne taroljon gyermekek szamara érdekes targyakat a készulék feletti szekrényekben. A féz6lapra
felmaszo6 gyermekek sulyos sérlléseket szenvedhetnek.

Ne hagyja a gyermekeket egyedul vagy fellgyelet nélkil a készllék hasznalatanak terdletén.
A gyermekeket, vagy az olyan fogyatékkal €l6 személyeket, akiket képességeik korlatoznak
a készulék haszndlataban, felelés és hozzaértd személynek kell a késziilék hasznalata
megtanitania. Az oktatast végz6 személynek meg kell gy6zédnie arrol, hogy adott személyek
képesek a készlléket ugy hasznalni, hogy az sajat magukra vagy a kérnyezetiikre nézve nem
jelent veszélyt.

Ne javitsa meg vagy cserélje ki a készulék semmilyen alkatrészét, kivéve, ha ez az utmutatéban
kifejezetten javasolt. Minden egyéb szervizelést szakembernek kell végeznie.

Ne helyezzen vagy ejtsen nehéz targyakat a f6z6lapra.

. Ne alljon ra a f6z6lapra.

Ne hasznaljon recés szélli edényeket, és ne hlizza az edényeket az indukcids Uvegfellileten,
mivel ez megkarcolhatja az tveget.

Ne hasznaljon suroléeszkdzdket vagy mas durva suroloszert a f6z6lap tisztitdsahoz, mivel
ezek megkarcolhatjak az indukcids uveget.
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. A készulék rendeltetésszerlien haztartasi célokra, vagy hasonlo korualmények kozott

hasznalhato, példaul:

- Uzletek, irodak és mas munkahelyek személyzeti konyhaiban;

- gazdasagi épuletekben;

- szallodak, motelek lgyfelei altal, vagy egyéb lakohelyeken;

- reggelit is biztosito szallashelyeken.

A vezetékes kabelezésbe a vezetékekre vonatkoz6 szabalyoknak megfeleléen be kell épiteni

a levélaszto eszkdzoket.

Géztisztitd nem hasznalhato.

A hasznéalhaté edényekre vonatkozd részleteket lasd: ,,4.2. A MEGFELELO FOZOEDENY

KIVALASZTASA”.

Az Uzembe helyezés részleteit lasd: ,,10. UZEMBE HELYEZES”.

A készllék jeldlése (athuzott szemeteskuka szimbolum) megfelel a ,Hasznalt elektromos és
elektronikus berendezésekrél” szél6 2012/19/EU eurdpai iranyelvnek. Ez a jeldlés azt
jelenti, hogy a berendezés nem dobhaté mas haztartasi hulladék kézé a hasznos
élettartamanak végén. A felhasznaldé koteles atadni a hasznalt elektromos és
elektronikus berendezéseket begydjtését végzé hulladékkezeldnek. A hulladékkezeldk,

EE heleértve a helyi gydjtdpontokat, Gizleteket és helyi hatésagokat, megfeleld rendszert

hoznak |étre a berendezések begydijtésére. Ahasznalt elektromos és elektronikus berendezések

megfeleld gyljtése segit elkerlini az emberi egészségre és a kornyezetre gyakorolt karos
hatasokat, amelyek a veszélyes Osszetevék jelenlétébdl, valamint a berendezések nem
megfeleld tarolasabdl és kezelésébdl erednek.

MUSZAKI ADATOK
N

fT

apellatas 220-240 V~ vagy 380-415 V 3N~, 50-60 Hz

Osszteljesitmény 6200 W

F6z6zénak 3

Méretek (szé x mé x ma) 590 x 520 x 62 mm

E

nergiafogyasztas kikapcsolt allapotban 0,2W

&

z az id6tartam, amely utan a készulék kikapcsol |1 perc

2.1. INFORMACIOK HAZTARTASI ELEKTROMOS FOZOLAPOKHOZ

Jeldlés Erték Egység

M

odellazonositd - 600196371

Féz6lap tipusa -

Beépitett indukcios
fé6z6lap

A

f6z6zo6nak és vagy féz6teruletek szama - 3 z6na

Ftési technologia (indukcios f6z6zénak és
féz6terlletek, sugarzo f6z6zonak, szilard

Indukcios f6z6z6nak

lemezek)

Kor alaku f6z6zonak vagy fézétertilet: az 1. f6z6z6na: 16,0
elektromos f6z6z6nak hasznos fellletének (0] 2. f6z6zéna: 21,0 cm
atmérdje, a legkdzelebbi 5 mm-re kerekitve 3. f6z6zbna: 29,0

Nem kor alaku f6z6zénak vagy féz6éteriletek:
az elektromos f6z6z6nak, vagy fézéteriletek
hasznos fellletének hosszusaga és
szélessége, a legkdzelebbi 5 mm-re kerekitve




Energiafogyasztas f6z6zonanként vagy EC 1. 6z6z6na: 188,6
P . . elektromos 2. f6z6z6na: 185,3 Wh/kg
fézéfeluletenként kg-ra vetitve . PPN
fozés 3. f6z6z6na: 186,4
A f6z6lap energiafogyasztasa kg-onként ECsvomos 186,8 Wh/kg
f6z6lap
3. ATERMEK LEIRASA
3.1. FELULNEZET
4 )
1. Max. 2300/2600W-0s z6na 4. Max. 1300/1500 W-os zbéna
2. Uveglap 5. Max. 2300/2600W-0s z6na
3. Kezelbpanel
S

3.2. KEZELOPANEL
4 \

1. Teljesitményndvelé gomb 5. Be-/kikapcsolé gomb
2. Fltézona-valasztok 6. Teljesitményfokozat-kijelz6k
3. Teljesitmény/ldézitészabalyozd gomb 7. 1d6zitégomb
L 4. Zarolas gomb 8. |d6zitbkijelzb )

4. A TERMEK HASZNALATA

4.1. ERINTOGOMBOK

* Agombok érintésre reagalnak, nem kell nyomast alkalmazni.
* Az ujjbegyét hasznalja, ne az ujjhegyét!
* Ha egy érintést érzékelt a készulék, hangjelzés hallhato.
+ Ugyelien arra, hogy a gombok mindig tisztak és szarazak
legyenek, illetve ne fedje 6ket semmilyen targy (pl. eszkéz
vagy kendd). Még egy vékony vizréteg is megnehezitheti a ‘/ x

gombok hasznalatéat.

4.2. AMEGFELELO FOZOEDENY KIVALASZTASA

* Kizardlag az indukcios f6zésre alkalmas alsé résszel rendelkezd
fé6z6edényt hasznaljon.

» Keresse az indukcidés szimbdlumot a csomagolason vagy az edény aljan.

* Az edény megfeleléségét magnesprobaval ellendrizheti.

* Mozgasson egy magnest az edény alja felé. Ha az edény vonzza a
magnest, alkalmas az indukcidra.

* Ha nincs magnese:

1. Tegyen egy kis vizet az edénybe, amelyet ellendrizni kivan.
2. Ha a Y jelzés nem villog a kijelzén a viz melegitése soran, akkor az
edény megfeleld.

« A kovetkez6 anyagokbdl készilt edények nem alkalmasak: tiszta
rozsdamentes acél, aluminium vagy réz magneses alap nélkil, tveg, fa,
porcelan, keramia és cserép.

* Ha a ferromagneses rész csak részben fedi az edény aljat, csak a ferromagneses terilet
melegszik fel, és az edény aljanak tobbi része nem melegszik fel a f6zéshez szikséges
hémérsékletre.

//( )
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* Ha a ferromagneses terlilet nem homogén, hanem mas anyagot, példaul aluminiumot is
tartalmaz, ez hatassal lehet a felmelegedésre és az edény észlelésére. Ne hasznaljon recés
szél( vagy ivelt talpu edényeket.

X X

* Gy6z6djon meg arrdl, hogy az edény alja sima, egyenletesen illeszkedik az Uveghez, és
ugyanolyan méretli, mint a f6z6zéna. Olyan edényeket hasznaljon, amelyek atmérdje a
kivalasztott f6z6zona jeldlésével megegyezik. Egy kicsit szélesebb edény hasznalataval
maximalisan kihasznalja az energiat. Ha kisebb edényt hasznal, a hatékonysag a vartnal
alacsonyabb lesz. Mindig a f6z6zona kdzepére helyezze az edényt.

o X X X

* Az edényt mindig emelje le az indukcios f6z6laprdl - ne csusztassa, mert megkarcolhatja az

Uveget.
X @

+ A f6z6z6néak bizonyos mértékben automatikusan az edény atméréjéhez igazodnak. Az edény
aljanak azonban a megfeleld f6z6z6nanak megfeleld minimalis atmérével kell rendelkeznie. A
féz6lap legjobb hatasfokanak elérése érdekében a f6z6zéna kdzepén helyezze el az edényt.
Ha kisebb edényt hasznal, a hatékonysag a vartnal alacsonyabb lesz. El6fordulhat, hogy a
minimalis méretnél kisebb edényt nem észleli a f6z6lap.

o Az indukcios f6z6edény aljanak atmérdje
F6z6zbéna . ;
Minimum (mm) Maximum (mm)
160 mm 120 160
210 mm 160 210
290 mm 180 290

4.3. HASZNALAT

4.3.1. AFOZES MEGKEZDESE

1. Erintse meg a Be-/kikapcsold gombot. A bekapcsolas utan egy

hangjelzés hallhaté, és minden kijelzén a ,—” vagy a ,— - jelzés
lathatd, jelezve, hogy az indukcids féz6lap készenléti allapotba
lépett.

2. Helyezzen egy megfelelé edenyt a hasznalni kivant f6z6zonara.
Ugyeljen arra, hogy az edény alja és a kivalasztott f6z6z6na
felllete tiszta és szaraz legyen.
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3. Erintse meg a fiit6zona kivalasztd gombot, és a gomb melletti
kijelz6 villogni fog.

+

4. Valasszakia héfokbeallitasta ,-” vagy a,+” gomb megérintésével.
Ha 1 percen belll nem valasztja ki a h6fokot, az indukcios f6z6lap
automatikusan kikapcsol. Ujra kell kezdenie az 1. 1épésnél.

* Ahobfokbeallitas a f6zés soran barmikor médosithaté.

Haa Y jelzés felvaltva villog a héfokbeallitassal, akkor ez azt jelenti, hogy:
* nem a megfelel6 f6z6zénara helyezte az edényt, vagy

* ahasznalt edény az indukcids f6zésre nem alkalmas, vagy

* azedény tulsagosan kicsi, vagy nincs megfeleléen a f6z6z6na kézepére helyezve. u
Nem torténik melegités, ha nincs megfelelé edény a f6z6zonan. A Y jelzés egy perc utan
automatikusan eltlinik, ha nem helyez a f6z6zénara megfelelé edényt.

4.3.2. AFOZES BEFEJEZESE

(]
1. Erintse meg a kikapcsolni kivant fiit6zéna kivalaszto
vezérlojét.

_ +
2. Kapcsolja ki a f6z6z6nat a ,0” értékre vald gorgetéssel,

vagy a -’ és ,+’ gombok egyideji megérintésével.
Ellenérizze, hogy a kijelzén ,0” lathato.

VAGY

3. A Be-/kikapcsolé6 gomb megérintésével kapcsolja ki a
teljes fézélapot.

Ugyeljen a forro feliiletekre!
A ,H” jelzés mutatja, hogy melyik f6z6z6na forrd. A jelzés e
eltinik, ha a felllet lehllt a biztonsagos hémérsékletre.
Energiatakarékos funkciéként is hasznalhaté: ha tovabbi
edényeket kivan melegiteni, hasznalja a még forré fé6zélapot.
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4.3.3. ATELJESITMENYNOVELO FUNKCIO HASZNALATA
A teljesitménynovel6 funkcié bekapcsolasa

(O
[a]

1. Afltézona-valasztdé gomb megérintése.

s

2. A B teljesitményndvel6 gomb megérintését kdvetéen a
f6z6zbéna kijelzéje ,P” jelzést mutat, és a teljesitmény
eléri a maximalis értéket.

'|:
[a]

A teljesitménynovel6 funkcio torlése

1. A ,teljesitményndvelé” vagy a ,-” gomb érintése torli a
teljesitményndveld funkciot, és a f6z6zéna az eredeti
beallitdsara all vissza.

VAGY

2. A, ésa " gomb egylttes megérintésével. A f{6z6z6na
kikapcsol, és a teljesitményndveld funkcio automatikusan
torlésre kerdl.

Megjegyzések:

*  Afunkcio barmelyik f6z6zénan hasznalhato.

* Af6z6zo6na 5 perc utan az eredeti bedllitasara all vissza.

* Ha az eredeti héfokbeallitas 0, 5 perc utan 9-es értékre all vissza.

4.3.4. A GOMBOK ZAROLASA

A gombok a nem szandékos hasznalat megakadalyozasara zarolhaték (példaul a f6z6zonakat

véletlendl bekapcsold gyermekek).

» A gombok zarolasahoz érintse meg a zarolas gombot, és tartsa rajta az ujjat egy kis ideig. Az
id6zitéjelzésen a ,Lo” felirat lathaté.

* A gombok feloldasahoz érintse meg a zarolas gombot, és tartsa rajta az ujjat egy kis ideig.

Megjegyzések:
Amikor a gombok zarolva vannak, az 6sszes gomb le van tiltva, kivéve a Be-/kikapcsolé6 gombot.

Az indukcids f6z6lapot vészhelyzetben barmikor kikapcsolhatja a Be-/kikapcsolé gombbal, de a
kovetkez8 miveletnél elészor fel kell oldania a f6z6lap zarolasat.

4.3.5. 1DOZITGGOMB

Az id6zitd két kuldnféle mdédon hasznalhato:

* Hasznalhatja percszamlaléként az id6zit6t. Ebben az esetben az id6zit6 nem kapcsolja ki az
egyik f6z6zonat sem, amikor a beallitott id6 lejar.

+ Beallithatja ugy, hogy egy vagy tobb f6z6zéna kikapcsoljon, amikor a beallitott id6 lejar.

A maximalis beallithato id6é 99 perc.
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Az id6 percszamlaloként valé hasznalata

Megjegyzés: Az id6zitd percszamlaloként hasznalhaté anélkil, hogy barmelyik f6z&zonat

kivalasztana.

gombjat.

Tippek:

* Az id6 1 perccel valo csOkkentéséhez vagy noveléséhez
érintse meg egyszer az id6zit6 ,-” vagy “+” gombjat.

* Az id6 10 perccel valé csdkkentéséhez vagy noveléséhez
érintse meg az idézité ,-” vagy ,+’ gombjat, és tartsa a
gombon az ujjat.

1. Ellenérizze, hogy a féz6lap be van-e kapcsolva. (101
Megjegyzés: Hasznélhatja a percszamlalét és legalabb egy [N
fé6z6zénanak aktivnak kell lennie.

Erintse meg az id6zit6 gombjait. A szamlalé kijelz6je villogni

kezd, és az id6zit6 kijelzéjén a ,10” jelzés lathatd.

2. Az id6 beallitasahoz érintse meg az id6zitd ,-” vagy a ,+” +

3. Erintse meg egyszerre a ,-” és a ,+” gombokat. Az idézités
torlésre kerll, és az id6zitékijelzén a ,00” jelzés lathato.

X

'
- ~|
'
- §|

4. A visszaszamlalas azonnal megkezdddik, amikor beallitja
az id6ét. Akijelzén a hatralévd id6 lathato, és az id6zitdjelzés
5 masodpercig villog.

5. Ha az idé letelik, a cseng6é 30 masodpercig sipol, és az
id6ézitéjelzésen a - -” jel lathato.

Az id6zité beallitasa egy f6z6zona kikapcsolasahoz

1. Erintse meg azt a fiitési zéna kivalaszté gombot, amelyre
az id6zit6t be kivanja allitani. (pl. 3. zéna)

gombjat.
Tippek:
* Az id6 1 perccel valod csOkkentéséhez vagy noveléséhez
érintse meg egyszer az id6zit6 ,-” vagy “+” gombjat.
* Az id6 10 perccel valé csokkentéséhez vagy noveléséhez
érintse meg az idézité ,-” vagy ,+’ gombjat, és tartsa a
gombon az ujjat.

[N
2. ROvid id6n belll érintse meg az id6zit6kijelzét, a szamlald (N
kijelzéje villogni kezd, és az id6zitékijelzdjn a ,10” jelzés
lathato.
3. Az id6 beallitasahoz érintse meg az id6zitd ,-” vagy a ,+” +
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4. Erintse meg egyszerre a ,-” és a ,+” gombokat. Az idézités
torlésre kertl, és az idézitékijelzén a ,00” jelzés lathato.

5. A visszaszamlalas azonnal megkezdédik, amikor beallitja —,’ ,’—' @
az id6ét. Akijelzén a hatralévd id6 lathato, és az id6zitdjelzés -’ e
5 masodpercig villog.

Megjegyzés: A teljesitményszint jelzéfénye melletti piros pont |-

vilagit, jeldlve, hogy az adott zéna ki van valasztva. |-| » E’

6. Amikor eltelik a beallitott id6, a megfelel§ f6z6zo6na C._)
automatikusan kikapcsol.

m Megjegyzés: A tobbi f6z6zéna tovabbra is mlkaodik, ha mar korabban be voltak kapcsolva.

4.3.6. ALAPBEALLITAS SZERINTI MUKODESI IDO

Az automatikus kikapcsolas az indukciés f6z6lap egy biztonsagi védéfunkcidja. Ha elfelejti
kikapcsolni, a féz6lap automatikusan kikapcsol. A kiloénb6dz8 teljesitményszintekhez tartozo
alapbeallitas szerinti miikddési id6 az alabbi tablazatban lathato:

Teljesitményszint 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Alapbeallitas szerinti miikodési ido 8 8 8 4 4 4 2 2 2
(6ra)

Amikor eltavolitia a f6z6edényt, az indukcids f6z6lap azonnal leallitia a melegitést, és 2 perc
elteltével automatikusan kikapcsol.

FIGYELEM: A szivritmus-szabalyozéval rendelkezd személyeknek a készulék hasznalata el6tt
konzultalniuk kell orvosukkal.

5. FOZESI UTMUTATO

FIGYELEM: Sutéskor legyen 6vatos, mert az olaj és a zsiradék nagyon gyorsan felmelegszik,
kildndsen, ha be a teljesitményndvel6 (PowerBoost) funkciot haszndlja. Rendkivil magas
hémérsékleten az olaj és a zsiradék spontan meggyullad, és komoly tlizveszélyt jelent.

5.1. TIPPEK A FOZESHEZ

*  Amikor az étel felforrt, csokkentse a hémérséklet-beallitast.

» Afedél hasznalata csdkkenti a f6zési id6t és a hé megtartasaval energiat takarit meg.

A f6zési id6 csokkentése érdekében minimalis mennyiségl folyadékot vagy zsiradékot
hasznaljon.

+ Kezdje a fé6zést magas fokozaton, és csdkkentse a beallitast, amikor az étel atmelegedett.

5.1.1. PAROLAS, RIZS FOZESE

» A parolas a forraspont alatt torténik, kortlbelul 85 °C-on, amikor a buborékok a f6z&folyadék
felszinén csak alkalmanként jelennek meg. Ez az izletes levesek és a zamatos porkoltek
kulcsa, mert az izek akkor lesznek megfelel6k, ha nem f6zzlk tul az ételt. A tojasalapu és a
liszttel siritett szoszokat is a forraspont alatt kell f6zni.

* Bizonyos feladatokhoz, példaul a rizs abszorpciés modszerrel torténé fézéséhez a
legalacsonyabb beallitasnal magasabb fokozatra lehet szlikség, hogy az étel az ajanlott id6
alatt megfelel6en megf&jon.
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5.1.2. STEAK SUTESE
Szaftos, izletes steakek készitéséhez:

1.
2.
3.

4.

A f6zés el6tt hagyja a hust kérulbelll 20 percig allni szobahémérsékleten.

Melegitsen fel egy nehéz alappal rendelkez6 serpeny6t.

Kenje meg olajjal a steak minkét oldalat. Ontsén kis mennyiségii olajat a forré serpenyébe,
majd helyezze bele a hust.

A sutés soran a steaket csak egyszer forditsa meg. A pontos sutési id6é a steak vastagsagatol
és a kivant sltési fokozattol fligg. Az idétartam oldalanként kb. 2 és 8 perc kozott valtozik.
Nyomja meg a steaket, hogy megnézze, mennyire silt meg — minél keményebb, annal jobban
Latsutott” lesz.

Talalas el6tt hagyja a steaket néhany percig meleg tanyéron, hogy megpuhuljon.

5.1.3. KEVERVE PIRITAS

1.
2
3.
4.
5

6.
7.

Valasszon egy indukcios f6zéshez megfelel6 lapos alju wok serpenyét, vagy nagy serpeny6t.
Készitsen el6 minden hozzavalot és eszkdzt. A keverve piritds gyorsan elkészll. Ha nagy
mennyiséget készit, tébb kisebb adagban készitse el az ételt.

Rovid ideig melegitse el6 a serpeny6t, és tegyen bele két evékanal olajat.

El6szor slisse meg a hust, tegye félre, és tartsa melegen.

Keverve piritsa meg a zoéldségeket. Amikor mar forrok, de még ropogosak, allitsa alacsonyabb
fokozatra a f6z6zonat, tegye vissza a hust a serpenyébe, és adja hozza a martast.

Ovatosan keverje meg a hozzavalokat, és bizonyosodjon meg arrdl, hogy atmelegedtek.
Azonnal talalja.

5.2. KIS TARGYAK ESZLELESE

Ha egy nem megfelel6 méretli vagy nem magneses (pl. aluminium) f6zéedényt vagy mas apré
targyat (pl. kés, villa, kulcs) hagy a f6zélapon, a f6z6lap 1 perc utan automatikusan készenléti
izemmodba kapcsol. A ventilator tovabbi 1 percig hiti az indukciés f6zélapot.

6. HOFOKBEALLITASOK

Az alabbiakban lathaté beadllitdsok csak utmutatasként szolgalnak. A pontos beallitds szamos
tényez fuggvenye, beleértve a féz6edenyt és a fézni kivant mennyiséget. Kisérletezzen az
indukcios féz6lappal, hogy megtalalja az Onnek legmegfelel6bb beallitasokat.

Hofokbeallitas Megfelel6

1-2

kis mennyiségl étel kiméletes melegitése

csokoladé, vaj és konnyen odaégb ételek felolvasztasa
kiméletes parolas

lassu melegités

3-4 e Ujramelegités

» gyors parolas
*  rizsf6zés

» palacsintasutés

* hirtelen sités
o tésztaf6zés

Keverve piritas
piritas

leves felforralasa
vizforralas
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7. APOLAS ES TISZTITAS

(ujjlenyomatok,
nyomok, ételfoltok
vagy nem cukros
kifolyt étel az
Gvegen)

Uvegre, amig még meleg (de
nem forro)!
3. Oblitse le és torolje szarazra
tiszta ruhaval vagy papirtoriével.
4. Kapcsolja vissza a f6z6lap
aramellatasat.

Mit? Hogyan? Fontos!

Mindennapi 1. Kapcsolja ki a f6z6lap *  Amikor a fé6z6lap aramellatasa
szennyezddés aramellatasat. ki van kapcsolva, nem lathato
az uUvegen 2. Vigyen fel f6z6laptisztitot az a ,forro felllet” jelzés, de a

f6z6z6na még forrod lehet!

Rendkivil évatosan jarjon el.

Az er8s suroloeszkozok,

bizonyos nejlonbdl készilt

surolék és a durva/surol6 hatasu

tisztitdszerek megkarcolhatjak

a feluletet. Mindig olvassa

el a termék cimkéjét, hogy

ellendrizze, megfelelé-e a

tisztitdszer vagy suroléeszkoz.

*  Soha ne hagyjon tisztitoszer-
maradvanyt a fé6z6lapon: az uveg
foltossa valhat.

Kifutott, megolvadt
étel és kiomlott
cukros étel az
Uvegen

Ezeket azonnal tavolitsa el spatula,
kapardkés vagy indukcios tUvegbdl
készult f6z6lapokhoz megfeleld
borotvapengés kaparo segitségével,
de vigyazzon a forro f6z6z6na
fellletekre:

1. Kapcsolja ki a f6z6lap
aramellatasat a falon.

2. Tartsa a pengét vagy az eszkozt
30°-0s szdgben, és kaparja a
szennyez&dést vagy a kiomlott
folyadékot a f6z6lap egy hlivos
tertletére.

3. Aszennyezddést vagy a
kiomlést konyharuhaval vagy
papirtorlével tisztitsa le.

4. Kodvesse a fenti ,Mindennapi
szennyez8dés az Uvegen”
részben leirt 2-4. |épéseket.

Az olvadékok és a kiomlott
cukros ételek hagyta foltokat,
illetve a kifolyt ételeket a lehetd
leghamarabb tavolitsa el. Ha
hagyja ezeket kih(lni az Gvegen,
az eltavolitasuk nehéz lehet, és
akar tartosan is karosithatjak az
Uveg fellletét.

VVagasveszély: a biztonsagi
fedél visszahlzasakor a kaparé
pengéje borotvaéles. Rendkivili
korlltekintéssel hasznalja, és
mindig tarolja biztonsagosan, a
gyermekektdl tavol.

Kiémlések az
éritégombokon

1. Kapcsolja ki a f6z6lap
aramellatasat.

2. ltassa fel a kioml6tt anyagot

3. Tordlje le az érintégombok
terliletét tiszta nedves szivaccsal
vagy ruhaval.

4. Tordlje teljesen szarazra a
tertletet papirtoriGvel.

5. Kapcsolja vissza a f6z6lap
aramellatasat.

Eléfordulhat, hogy a f6z6lap
hangjelzést ad és kikapcsol, és az
érintégombok nem miikddnek, amig
a feluletikon folyadék talalhaté.

A f6z6lap visszakapcsolasa el6tt
mindenképpen tordlje szarazra az
érintégombok terlletét.
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8. HASZNOS OTLETEK ES TIPPEK

Probléma

Lehetséges okok

A probléma elharitasa

Nem lehet bekapcsolni az
indukcios féz6lapot.

Nincs aram.

Ellendrizze, hogy az indukcios
féz6lap csatlakoztatva van-e

az aramellatashoz, és be van-e
kapcsolva. Ellen6rizze, hogy
nincs-e aramkimaradas az
otthonaban vagy a kérnyéken.

Ha mindent ellendrzétt és a
probléma tovabbra is fennall, hivjon
szakembert.

Az éritbgombok nem
reagalnak.

A gombok zarolva vannak.

Oldja fel a gombok zarolasat. Az
utasitéasokat lasd: ,Az indukcios
fé6z6lap hasznalata”.

Az éritégombok nehezen
kezelhetdk.

El6fordulhat, hogy a
gombokon vékony vizréteg
talalhatd, vagy a gombok
érintésekor az ujjhegyét
hasznalja.

Ugyeljen arra, hogy az éritégombok
terllete szaraz legyen, és
hasznalja az ujjbegyét a gombok
megérintéséhez.

Az liveg megkarcolodott.

Durva széli edények.
Nem megfeleld, surold
hatasu eszk6zok vagy
tisztitdszerek hasznalata.

Hasznaljon lapos és sima talpu
fé6z6edényt. Lasd: a ,Megfeleld
fé6z6edény kivalasztasa” cimi
részben.

Lasd: az ,Apolas és tisztitas” cimi
részben.

Néhany edény pattogd vagy
kattogé hangokat ad.

Ennek oka az edények
szerkezete lehet (a
kiilonb6z6 fémek
kilonbozbéképpen rezgd
rétegei).

Ez a f6z6edények esetében
normalis jelenség, és nem hibat
jelez.

Az indukcids f6z6lap magas
héfokbeallitason vald
hasznalatkor halk zimmd&g6
hangot ad.

Ezt az indukcids fézési
technolégia okozza.

Ez normalis jelenség, de ha
csOkkenti a héfokbeallitast, a
zajnak el kell halkulnia vagy
teljesen meg kell szlinnie.

Az indukcids f6z6lapbdl
ventilatorhang hallhaté.

Bekapcsolt az indukcios
féz6lapba beépitett
ventilator, hogy
megakadalyozza az
elektronika tulmelegedését.
Ez még az indukcios
féz6lap kikapcsolasa utan is
tovabb mikodhet.

Ez normalis jelenség és nem
igényel beavatkozast. Ne
kapcsolja ki az indukcios f6z6lap
aramellatasat a falon, amig a
ventilator mikodik.

Az edények nem
melegednek fel, és a kijelz6n
a - jelzés jelenik meg.

Az indukcids f6z6lap nem
érzékeli az edényt, mert
az indukcios f6zésre nem
alkalmas.

Az indukcids f6z6lap nem
érzékeli az edényt, mert
az tulsagosan kicsi a
f6z6zénahoz, vagy nincs
megfeleléen a kbzepére
helyezve.

Hasznaljon az indukciés f6zéshez
alkalmas fé6z6edényt. Lasd: a
+Megfelel6 f6z6edény kivalasztasa”
cimi részben.

Helyezze kdzépre az edényt, és
ellendrizze, hogy az alja a f6z6z6na
méretének megfeleld.
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Probléma

Lehetséges okok

A probléma elharitasa

Az indukcios f6z6lap vagy
a f6z6zdna varatlanul
kikapcsol, hangjelzés
hallhaté és egy hibakéd
jelenik meg (altalaban
felvaltva egy vagy két
szamjeggyel a f6z6id6zitd
kijelz&jén).

Mdiszaki hiba

Jegyezze fel a hibat jelz6 betiiket
és szamokat, kapcsolja ki az

indukcios fé6z6lap aramellatasat a
falon, és forduljon szakemberhez.

9. HIBAELHARITAS

9.1. ONDIAGNOSZTIKA

Az indukciés f6z6lap 6ndiagnosztikai funkcioval rendelkezik. Ezzel a vizsgalattal a szerel6 tébb
m alkatrész miikddését is ellendrizheti anélkil, hogy a féz6lapot szétszerelné vagy kiszerelné a

munkafellletrdl.

Hibakéd Probléma Megoldas
Nincs automatikus helyredllitas
E1 Keramialap hémérséklet-érzékeld
hiba - nyitott aramkor
Keramialap hdmérséklet-érzékeld Ellenérizze a csatlakozast, vagy cserélje
E2 hiba - révidzarlat. ki a keramialap hémérséklet-érzékelbjét.
Keramialap hémérséklet-érzékel6
@ Eb .
hiba
Varja meg, amig a keramialap
A P hémérséklete visszaall a normal értékre.
E3 Keramialap magas h6mérséklete.

Az egység Ujrainditasahoz érintse meg a
Be-/kikapcsold gombot.

nyitott aramkor.

Az IGBT (nagyteljesitményi
nagyon gyors kapcsolasokat
E4 végz0d tranzisztor) hdmeérséklet-
érzékel6jének meghibasodasa -

Az IGBT hémérseéklet-érzékel6jének

Cserélje ki az aramkori lapot.

feszUlltségnél magasabb.

ES meghibasodasa - roévidzarlat
Varja meg, amig az IGBT hémérséklete
visszaall a normal értékre.
Az egység Ujrainditasahoz érintse meg a
E6 Az IGTB magas hémérséklete Be-/kikapcsolé gombot.
Ellenérizze, hogy a ventilator zavartalanul
mukaodik-e;
ha nem, cserélje ki a ventilatort.
E7 A tapfeszliltség a névleges - ) o .
fesziiltségnél alacsonyabb. Ellenérizze, hogy a tapellatas megfelel6-e.
- . - Ha a tapellatas megfeleld, kapcsolja be a
E8 A tapfesziltség a névleges késziiléket.
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kijelzélapot.

Hibakod Probléma Megoldas
Helyezze vissza a kijelz8lap és az
U1 Kommunikacios hiba. aramkori lap kozotti csatlakozast.

Cserélje ki az aramkdri lapot vagy a

9.2. EGYEB HIBAK ES MEGOLDASOK

Hiba

Probléma

,»A” megoldas

,,B” megoldas

A LED nem gyullad
ki, amikor az egység
csatlakoztatva van.

Nincs tapellatas.

Ellendrizze, hogy a
csatlakozédugasz
megfeleléen van-e
beillesztve az aljzatba, és
az aljzat mikodik-e.

A kiegészité aramkori
lap és a kijelz6lap
csatlakozasanak hibaja.

Ellenérizze a
csatlakozast.

A kiegészité aramkori lap
serlt.

Cserélje ki a kiegészitd
aramkori lapot.

Akijelz6lap sérdlt.

Cserélje ki a kijelzélapot.

Néhany gomb nem
mikoédik, vagy a LED
kijelz6 mikodése nem
megfeleld.

Akijelz6lap sérdlt.

Cserélje ki a kijelzélapot.

A F6zési mdd jelzés
kigyullad, de a fiités
nem kezdédik meg.

A féz6lap magas

A kdérnyezeti hdmérséklet
tulsagosan magas lehet.
A leveg6bemeneti vagy a

nomerseklete. levegbkimeneti nyilas el
van zarva.
Ellenérizze a ventilator
A ventilator zavartalanul mikodik-e.

meghibasodasa.

Ha nem, cserélje ki a
ventilatort.

Az aramkari lap sérult.

Cserélje ki az aramkori
lapot.

A flités mikodeés
kézben hirtelen leall,
és az U’ jelzés villog
a kijelzén.

Az edény tipusa nem
megfeleld.

Az edény atméréje
tulsagosan kicsi.

Hasznaljon megfelel6
edényt (lasd a hasznalati
Utmutatot).

Atlzhely tulmelegedett;

Az egység tulmelegedett.
Varja meg, amig a
hémérséklet visszaall

a normal értékre. Az
egység Ujrainditasahoz
nyomja meg a Be-/
kikapcsol6 gombot.

Az
edényérzékels
aramkor
megseérllt,
cserélje ki az
aramkori lapot.
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Az aramkori lap és a

L . Ellendrizze a
kijelz8lap csatlakozdsanak .
O csatlakozast.
Az azonos oldalon hibaja.
talalhato flt6zonak A kommunikaciés
(mintaz els6 és a alkatrész kijelzélapja Cserélje ki a kijelz6lapot.

masodik zéna) az ,u” | sériilt.

jelzést jelenitik meg.
Cserélje ki az aramkori

Az alaplap sérult. lapot.

A ventilatormotor
rendellenesen hangot | A ventilatormotor sérdilt. Cserélje ki a ventilatort.
ad.

A fentiek a gyakori hibak értékelésére és ellenérzésére vonatkoznak. A veszélyek és az indukcids
fé6zélap karosodasanak elkerllésének érdekében ne szerelje szét az egységet sajat maga.

D 10. UzEmMBE HELYEZES

®

10.1. A KESZULEK BEEPITESI HELYENEK KIVALASZTASA

* A munkalapot vagja ki a rajzon lathaté méreteknek megfeleléen.

* Abeépitéshez és a hasznalathoz a nyilas kérll hagyjon legalabb 5 cm helyet.

+  Gy6z6djon meg arrdl, hogy a munkalap vastagsaga legalabb 30 mm. Héallo és szigetelt
munkalapot valasszon (fa és hasonld szalas vagy higroszképos anyag nem hasznalhaté
munkalapként, kivéve, ha impregnalt), hogy elkerllje a féz6lapbdl kiaramlo hé altal okozott
aramutést és nagyobb deformaciot. Ahogy az alabbiakban lathato:

Megjegyzés: A f6z6lap oldalai és a munkafelllet belsé fellletei kdzotti biztonsagi tavolsagnak

legalabb 3 mm-nek kell lennie.

L w

L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)

590 520 62 58 min. 50 min. 3

Mindenképpen (igyeljen arra, hogy az indukciés f6zélap szell6zése megfelel6 legyen, és ne
legyenek elzarva a levegébemeneti és levegbkimeneti nyilasok. Gy6z&djon meg arrél, hogy az
indukcios tlizhely f6z6lapjanak mikddése megfeleld. Ahogy az alabbiakban lathato.

Megjegyzés: A fé6z6lap és a f6z6lap feletti szekrény kozotti biztonsagi tavolsagnak legalabb 760
mm-nek kell lennie.
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A (mm) B (mm) C (mm) D E
760 min. 50 min. 20 LevegSbemenet Le"egé’;ﬁir;“e”et

FIGYELEM: A megfelel6 szell6zés biztositasa

Ugyelien arra, hogy az indukcios fézélap szellézése megfeleld legyen, és ne legyenek elzarva
a leveg6bemeneti és levegbkimeneti nyilasok. A fé6z6lap tulmelegedd alsé részével valo véletlen
érintkezés, vagy a munka soran bekdvetkez¢ varatlan aramités elkerllése érdekében a f6z6lap
alsé részétdél 50 mm-re egy csavarokkal rogzitett fabol készult betétet kell elhelyezni. Tartsa be az
alabbiakban ismertetett kovetelményeket.

[ ]

}

>50mm

1

<5mm <5mm

»  Af6z6lap kilsé oldalan szell6z6nyilasok talalhatok. A fézélap beépitésekor gondoskodnia KELL
arrél, hogy a munkalap ne zarja el ezeket a nyilasokat.

* Nefeledje, hogy a ragasztonak, amely a miianyag vagy a faanyagot a butorhoz illeszti, legalabb
150 °C-nak ellent kell allnia, hogy elkertlje a burkolat levalasat.

* A hatsé falnak, a szomszédos és a kornyezd fellleteknek 90 °C-os hémérsékletnek kell
ellenallniuk.

10.2. AFOzOLAP BEEPITESE ELOTT GY6zODJON MEG ARROL, HOGY

* A munkalap szogletes és vizszintes, és semmilyen szerkezeti elem sem akadalyozza a
beépitést.

* A munkalap héallo és szigetelt anyagbol készult.

* Ha a féz6lap suté folé kerul beépitésre, a sutd beépitett hitéventilatorral rendelkezik.

* A beépités a biztonsagi tavolsagokkal kapcsolatos kdvetelményeknek, valamint minden
alkalmazando szabvanynak és eldirasnak megfelel.

» Az allando vezetékezésbe a haldzati aramellatasrol vald teljes levalasztast biztositd, megfeleld
levalasztokapcsold van beépitve a helyi vilamos vezetékezésre vonatkoz6 szabalyoknak és
el6irasoknak megfeleléen.

* Alevalasztokapcsol6 jovahagyott tipusu, €s minden poluson (vagy minden aktiv [fazis]vezeton,
ha a helyi vezetékezési szabalyok lehetévé teszik a kovetelmények e valtozatat) 3 mm-es
|égréssel biztositja az érintkezdk levalasztasat.

* Alevalasztékapcsolo a behelyezett f6z6lap esetén is kdnnyen hozzaférhetd.

m
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Ha kétségei vannak a beépitéssel kapcsolatban, kérje a helyi épitési hatésagok segitségét,
illetve tekintse meg a helyi jogszabalyokat.

Afézblapot korulvevé falfellleteken héallé és kdnnyen tisztithatd burkolatot (pl. keramiacsempét)
hasznaljon.

10.3. AFOzOLAP BEEPITESE UTAN GYOzZODJON MEG ARROL, HOGY

A tapkabel a szekrényeken és fiokokon keresztil nem hozzaférhetd.

A szekrényen kivilrél megfelelé mennyiségi friss levegé aramlik a f6z&lap also6 részéhez.

Ha a f6z6lap fiok vagy szekrénytér folé van beépitve, a f6z8lap ala hévédé lap kertilt beépitésre.
A levalasztékapcsolo a felhasznald szamara kénnyen hozzaférhetd.

10.4. AROGZITOKONZOLOK ELHELYEZESE ELOTT

Az egységet stabil, sima fellletre kell helyezni (hasznalja a csomagolast). Ne alkalmazzon nyomast
a f6z6lapbdl kiallé kezelészervekre.

10.5. A KONZOL HELYZETENEK BEALLITASA

Atelepités utan a f6z6lap aljan talalhato 4 konzollal régzitse csavarokkal a féz6lapot a munkalapra
(lasd a képet). Allitsa be a konzol helyzetét ugy, hogy a kulénbézé vastagsagi munkalapokhoz

megfeleld legyen.

Coss
ozoeb Asztal

i Tarté Bi %

4 &

Asztal

Tarto
A

A beépitést kdvetéen a konzolok semmilyen korilmények kézott nem érintkezhetnek a munkalap
belsé fellileteivel (lasd az abrat).

10.6. FIGYELMEZTETESEK

1.

2.

Az indukcios féz6lapot szakembernek kell beépitenie. Szakembereink allnak rendelkezésére.
Soha ne végezze el a beépitést sajat maga.

A f6z6lap nem szerelhetd kozvetlenil mosogatogép, hitészekrény, fagyasztoszekrény,
mosoégép vagy szaritogép folé, mivel a nedvesség karosithatja a f6z6lap elektronikajat.
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Az indukcios féz6lapot ugy kell beépiteni, hogy a megbizhatdésag névelése érdekében a jobb
h&sugarzas legyen biztosithato.

A falnak és a munkalap feletti indukcios flit6zonanak ellent kell alinia a hének.

Akarosodas elkerulése érdekében a szendvicsrétegnek és a ragasztonak héallénak kell lennie.
Géztisztitd nem hasznalhato.

10.7. AFOZOLAP CSATLAKOZTATASA AZ ELEKTROMOS HALOZATHOZ

Afézélapot csak megfeleld szakképzettséggel rendelkez6 személy csatlakoztathatja az elektromos
halézathoz.

A f6z6lap elektromos halézathoz valé csatlakoztatasa el6tt ellenérizze a kdvetkezéket:

1. Ahaztartasi vezetékrendszer a fé6z6lap altal igényelt teljesitménynek megfelel.

2. Afesziltség a készlilék adattablajan megadott értéknek megfelel

3. Atapkabel szelvényei elviselik a készllék adattablajan megadott terhelést.

A féz6lap elektromos halézathoz valé csatlakoztatasahoz ne hasznaljon adaptereket, reduktorokat
vagy elagazo eszkdzoket, mivel ezek tulmelegedést és tlizet okozhatnak.

A tapkabel nem érintkezhet forré alkatrésszel, és ugy kell elhelyezni, hogy a h&mérséklete
semmilyen kérilmények kozott ne Iéphesse tul a 75 “C-ot.

Megjegyzés: Ellendriztesse villanyszerelével, hogy a haztartasi vezetékrendszer valtoztatas nélkdl
megfelelé-e. Kizarolag képzett villanyszerelé végezhet médositasokat.
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» Ha a kivalasztott készllék flitéegységeinek szama 6sszesen legalabb 4, a készlilék egyfazisu
elektromos csatlakozassal kdzvetlendl csatlakoztathaté a haldézathoz, ahogy az alabbiakban
lathato.

* Ha a készulék kdzvetlenul csatlakozik az elektromos halézathoz, az érintkez6k kdzott legalabb
3 mm-es nyilassal rendelkezé omnipolaris aramkoér megszakitét kell felszerelni.

* A beépitést végzd szakembernek kell meggy6z6dnie arrél, hogy a megfeleld elektromos
csatlakoztatas megtortént, és a biztonsagi eléirasoknak megfelel.

* Akabelt tilos meghajlitani vagy 6sszenyomni.

» Akabelt rendszeresen ellendrizni kell, és csak engedéllyel rendelkezd szakember cserélheti ki.

Megjegyzés: A késziilék alsé felllete és tapkabel a beépitést kovetéen nem hozzaférhetd.
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PREZENTAREA GENERALA A
CONTINUTULUI

1. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA P.
2. SPECIFICATII TEHNICE P.
3. DESCRIEREA PRODUSULUI P.
4. FOLOSIREA PRODUSULUI P.
5. GHID PENTRU GATIT P,
6. SETARILE TEMPERATURII P,
7. INGRIJIREA S| CURATAREA P,
8. SUGESTII $I SFATURI P,
9. REMEDIEREA DEFECTIUNILOR P,
10.INSTALARE P,

1. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Tnainte de a utiliza acest produs, cititi cu atentie aceste instructiuni si pastrati manualul de utilizare

pentru referinte ulterioare.

1. Deconectati aparatul de la sursa de alimentare cu energie electrica inainte de a efectua orice

lucrari sau activitati de intretinere la acesta.
2. Conectarea la un sistem de cablare cu impamantare adecvata este esentiala si obligatorie.

3. Modificarile sistemului de cablare domestic (intern) trebuie efectuate numai de un electrician

calificat.
4. Nerespectarea acestor sfaturi poate duce la electrocutare sau deces.

5. Auveti grija - marginile plitei sunt ascutite. Nerespectarea masurilor de precautie poate duce la

vatamari corporale sau taieturi.

6. Pe acest aparat nu trebuie amplasat niciun material sau produs combustibil in niciun moment.
7. Va rugam sa lasati aceste informatii la dispozitia persoanei responsabile cu instalarea

aparatului, deoarece acest lucru ar putea reduce costurile de instalare.

8. Pentru a evita orice pericol, acest aparat trebuie instalat in conformitate cu aceste instructiuni

de instalare.

9. Acest aparat trebuie instalat si impamantat corespunzator numai de cétre o persoana calificata

corespunzator.

10. Acest aparat trebuie conectat la un circuit care incorporeaza un comutator de izolare care

asigura deconectarea completa de la sursa de alimentare.
11. Instalarea incorecta a aparatului poate anula orice garantie sau revendicare de despagubire.
12. Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se joaca cu aparatul.

13. Daca este deteriorat cablul de alimentare, acesta trebuie sa fie inlocuit de catre producator, de
agentul de service sau de persoane cu calificare similara, pentru a se evita pericolele posibile.
14. Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta de cel putin 8 ani si de persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse sau care nu au experienta si cunostintele necesare, daca
sunt supravegheate sau au fost instruite cu privire la utilizarea aparatului in conditii de siguranta

si inteleg pericolele implicate.

15. Copiii nu au voie sa se joace cu acest aparat. Curatarea aparatului si intretinerea permisa

pentru utilizator nu trebuie sa fie efectuate de catre copii decat sub supraveghere.

16. AVERTIZARE: Daca suprafata este crapata, opriti aparatul pentru a evita posibilitatea de

electrocutare.

17. Obiectele metalice, cum ar fi cutitele, furculitele, lingurile si capacele, nu trebuie plasate pe

suprafata plitei, deoarece se pot incalzi.
18. Nu utilizati un aparat de curatat cu abur pentru a curata plita.
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19.

20.
21.

22.
23.
. Trebuie sa aveti grija sa evitati atingerea elementelor care se incalzesc.
25.
26.

27.

28.

29.

30.
31.
32.

33.

34.
35.

. Nu lasati niciodata obiecte sau ustensile pe aparat.
37.

38.
39.
40.
41.

42.
43.

44,

45.

®

Acest aparat nu este destinat pentru a i se da comenzi prin intermediul unui temporizator extern
sau unui sistem separat de control de la distanta.

AVERTIZARE: Pericol de incendiu: nu depozitati obiecte pe suprafetele de gatit.

PRECAUTIE: Procesul de gatit trebuie supravegheat. Un proces de gatit pe termen scurt
trebuie sa fie supravegheat continuu.

AVERTIZARE: Gatitul nesupravegheat pe o plité cu grasime sau ulei poate fi periculos si poate
duce la incendiu.

AVERTIZARE: Aparatul si piesele accesibile se incalzesc in timpul utilizarii.

Copiii cu varsta sub 8 ani trebuie tinuti la distanta, cu exceptia cazului in care sunt supravegheati
fn mod continuu.

NU incercati NICIODATA s3 stingeti un incendiu cu apa, ci opriti aparatul si apoi acoperiti
flacara cu un capac sau o patura ignifuga, de exemplu.

AVERTIZARE: Utilizacomandate de producatorul aparatului in instructiunile de utilizare ca
adecvti numai protectiile pentru plitd proiectate de producatorul aparatului de gatit sau reate
sau protectiile pentru plitd incorporate in aparat. Utilizarea unor protectii inadecvate poate
provoca accidente.

Nu gatiti pe o plita sparta sau crapata. In cazul in care constatati ca suprafata plitei se sparge
sau se crapa, opriti imediat aparatul de la sursa de alimentare de la retea (comutator de perete)
si contactati un tehnician calificat. Deconectati plita de gatit de la priza de perete nhainte de
curatare sau intretinere. Nerespectarea acestor sfaturi poate duce la electrocutare sau deces.
Acest aparat respecta standardele de siguranta pentru emisiile electromagnetice. Cu toate
acestea, persoanele cu stimulatoare cardiace sau cu alte implanturi de natura electrica (cum
ar fi pompele de insulind) trebuie sa se consulte cu medicul sau cu producatorul implantului
fnainte de a utiliza acest aparat pentru a se asigura ca implanturile lor nu vor fi afectate de
campul electromagnetic. Nerespectarea acestor sfaturi poate duce la deces.

Tn timpul utiliz&rii, piesele accesibile ale acestui aparat se vor incélzi suficient pentru a provoca
arsuri. Tineti copiii la distanta.

Nu lasati corpul, imbracamintea sau orice alt element in afara de vasele de gatit adecvate sa
intre Tn contact cu sticla cu inductie pana cand suprafata acesteia nu este rece.

Manerele oalelor pot fi fierbinti la atingere. Verificati daca manerele oalei nu acopera alte zone
de gétit in afara de cele pe care se afla. Nu lasati manerele la indeméana copiilor.

Lama ascutita a unei raclete pentru plitd este expusa atunci trageti capacul de protectie.
Folositi-o intotdeauna cu foarte multa grija si depozitati-o intotdeauna in sigurantd si nu la
fndemana copiilor. Nerespectarea masurilor de precautie poate duce la vatamari corporale sau
taieturi.

Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat atunci cand nu il utilizati. Fierberea la foc mare
provoaca fum si scurgeri grase care se pot aprinde.

Nu utilizati niciodata aparatul ca suprafata de lucru sau de depozitare.

Nu asezati si nu lasati obiecte magnetizabile (de exemplu, carduri de credit, carduri de memorie)
sau dispozitive electronice (de exemplu, computere, playere MP3) in apropierea aparatului,
deoarece acestea pot fi afectate de campul sau electromagnetic.

Nu utilizati niciodata aparatul pentru incalzirea camerei.

Dupa utilizare, opriti plita prin intermediul elementului de control si nu va bazati pe detectorul
de vas.

Nu permiteti copiilor sa se joace cu aparatul sau sa se aseze, sa stea in picioare sau sa se
urce pe el.

Nu depozitati obiecte care le pot trezi interesul copiilor in dulapuri aflate deasupra aparatului.
Copiii care urca pe plita ar putea fi raniti grav.

Nu lasati copiii singuri sau nesupravegheati in zona in care este utilizat aparatul.

Copiii sau persoanele cu dizabilitati care le limiteaza capacitatea de a utiliza aparatul ar trebui
sa fie instruiti de o persoana responsabila si competenta pentru a-l putea utiliza. Instructorul
trebuie sa se asigure ca pot utiliza aparatul fara a se pune in pericol pe ei insisi sau mediul
fnconjurator.

Nu reparati si nu inlocuiti nicio piesa a aparatului decat in cazul in care acest lucru este clar
specificat in manual. Toate celelalte lucrari de service trebuie efectuate de un tehnician calificat.
Nu asezati si nu scapati obiecte grele pe plita dvs. de gatit.
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46.
47.

48.

49.

50.

51.
52.

53.
54.

Nu stati pe plita.

Nu utilizati tigai cu margini zimtate sau nu frecati tigaile de suprafata sticlei cu inductie, deoarece

puteti zgaria sticla.

Nu utilizati bureti de s&rma sau alti agenti de curatare abrazivi pentru a curata plita, deoarece

acestia pot zgaria sticla cu inductie.

Acest aparat este destinat uzului casnic si aplicatiilor similare, cum ar fi:

- n bucatariile destinate angajatilor din magazine, birouri sau alte medii de lucru;

- ferme;

- de catre clienti in hoteluri, moteluri si alte medii rezidentiale;

- locatii de cazare tip ,Pat si mic dejun”.

Mijloacele de deconectare trebuie sa fie incorporate in cablajul fix in conformitate cu regulile

de cablare.

Nu trebuie folosit un aparat de curatat cu abur.

Pentru detalii despre vasele care pot fi utilizate, va rugam sa consultati sectiunea ,,4.2.

ALEGEREA VASELOR DE GATIT POTRIVITE”.

Pentru detalii despre instalare, va rugam sa consultati capitolul ,,10. INSTALARE”.

Marcajul acestui dispozitiv (simbolul unui cos de gunoi taiat cu un X) este in conformitate cu
Directiva Europeana 2012/19/UE privind ,echipamentele electrice si electronice
uzate”. Acest marcaj inseamna ca acest echipament nu poate fi eliminat impreuna cu
alte deseuri menajere la sfarsitul duratei sale de viata utile. Utilizatorul are obligatia de
a-l livra operatorilor care colecteaza echipamentele electrice si electronice uzate.

BN Operatorii care se ocupéa de colectare, inclusiv punctele de colectare locale, magazinele

si autoritatile locale, creeazé un sistem adecvat pentru colectarea echipamentelor. Colectarea

adecvata a echipamentelor electrice si electronice uzate contribuie la evitarea efectelor nocive
asupra sanatatii umane si mediului, care rezulta din prezenta componentelor periculoase,
precum si din depozitarea si tratarea necorespunzatoare a acestor echipamente.

2. SPECIFICATII TEHNICE
rAlimentare 220-240 V~ sau 380-415 V 3N~, 50-60 Hz h
Putere totala 6200 W
Zone de gatit 3
Dimensiuni (L x Ax 1) 590 x 520 x 62 mm
Consumul de energie in modul oprit 0,2W
Perioada dupa care echipamentul intra in 1 mi
Lmodul de oprire automata minut )

2.1. INFORMATII DESPRE PLITELE ELECTRICE DE GATIT DE UZ CASNIC

Simbol Valoare Unitate

Identificare tip - 600196371
Tip de plits ) Plita cu inductie

incorporata
Numarul de zone si/sau suprafete de gatit - 3 zone
Tehnologie de incalzire (zone si suprafete de Zonele de gatit cu
gatit cu inductie, zone de gatit radiante, placi |- inducti 9
solide) inductle
Pentru zonele sau suprafetele de gatit .
circulare: diametrul suprafetei utile per zona Zona 1: 16,0

A ; A : (%] Zona 2: 21,0 cm
de gatit incalzita electric, rotunjit cat mai Zona 3- 29.0
aproape de 5 mm T
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Pentru zonele sau suprafetele de gatit
necirculare: lungimea si latimea suprafetei
. < P PRV | I - cm
utile per zona sau suprafata de gatit incalzita
electric, rotunjite cat mai aproape de 5 mm
. - - Zona 1: 188,6
Consunu do snergio por zond sau supaleld g |zona2 1853 |vinikg
’ Zona 3: 186,4
ggrllzumul de energie pentru plita calculat ECp.ité s 1868 Whikg

3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1. VEDERE DE SUS

r
1. Zona de Max. 2300/2600W

4. Zona de Max. 1300/1500W

2. Placa de sticla 5. Zona de Max. 2300/2600W
3. Panou de control

3.2. PANOU DE CONTROL

4
1. Comanda amplificare 5. Comanda PORNIT/OPRIT
2. Comenzide selectare azoneideincalzire 6. Afisaje nivel de alimentare
3. Tastele de reglare a puterii/temporizatorului 7. Temporizatorul
4. Comanda de blocare a tastelor 8. Afisajul temporizatorului

\.

4. FOLOSIREA PRODUSULUI

4.1. COMENZI TACTILE

* Comenzile raspund la atingere, astfel incat nu trebuie sa

aplicati nicio presiune.

»  Folositi buricul degetului si nu varful acestuia.
* Veti auzi un semnal sonor de fiecare data cand este

inregistrata o atingere.

» Asigurati-va ca comenzile sunt intotdeauna curate, uscate
si ca nu sunt acoperite de niciun obiect (de exemplu, o

ustensila sau o carpa). Chiar si o pelicula subtire de apa

poate ingreuna utilizarea comenzilor.
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4.2. ALEGEREA VASELOR DE GATIT POTRIVITE

Utilizati numai vase de gatit cu o baza adecvata pentru gatitul prin inductie.
Cautati simbolul de inductie pe ambalaj sau pe partea inferioara a vasului.
Puteti verifica daca vasele dvs. de gatit sunt potrivite prin efectuarea unui
test cu magnet.

Deplasati magnetul catre baza vasului. Daca este atras, vasul este potrivit
pentru inductie.

Daca nu aveti un magnet:

1. Puneti putina apa in vasul pe care doriti sa il verificati. =
2. Daca “ afisajul nu clipeste intermitent si apa se incalzeste, vasul este D
potrivit.

Vasele de gatit fabricate din urmatoarele materiale nu sunt potrivite: otel

inoxidabil, aluminiu sau cupru pur fara baza magnetica, sticla, lemn,

portelan, ceramica, si lut.

Daca partea feromagnetica acopera doar partial baza vasului, numai zona feromagnetica se va
incalzi, restul bazei nu se poate incalzi o temperatura suficienta pentru gatit.

Daca zona feromagnetica nu este omogena, dar prezinta alte materiale, cum ar fi aluminiul,
acest lucru poate afecta incalzirea si detectarea vasului. Nu utilizati vase de gatit cu margini
zimtate sau cu baza curbata.

Asigurati-va ca baza vasului este neteda, se aseaza perfect pe sticla si are aceeasi dimensiune
ca zona de gatit. Utilizati vase al caror diametru este la fel de mare ca graficul zonei selectate.
Folosind un vas care depaseste zona de gatit, se va folosi mai multd energie la eficienta
maxima. Daca folositi un vas mai mic, nu veti atinge eficienta estimata. Asezati intotdeauna
vasul in centrul zonei de gatit.

N <

Ridicati intotdeauna vasele de pe plita cu inductie - nu le trageti, deoarece acestea pot zgaria sticla.

Zonele de gatit sunt adaptate automat la diametrul vasului, pana la o anumita limita. Cu toate
acestea, partea inferioard a acestui vas trebuie s& aib& un diametru minim in functie de zona
de gatit corespunzatoare. Pentru ca plita sa aiba randament maxim, va rugam sa plasati vasul
in centrul zonei de gatit. Daca folositi un vas mai mic, nu veti atinge eficienta estimata. Este
posibil ca vasul care nu atinge dimensiunea minima recomandata sa nu fie detectat de plita.

. Diametrul de baza al vaselor de gatit cu inductie
Zona de gatit . .
Minim (mm) Maxim (mm)
160mm 120 160
210mm 160 210
290mm 180 290
118
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4.3. MOD DE UTILIZARE

4.31. INCEPETI SA GATITI

1. Atingeti butonul PORNIT/OPRIT. Dupa pornire, alarma sonora
emite un semnal sonor o data, toate afisajele indica ,—” sau ,— ",
indicand faptul ca plita cu inductie a intrat in modul de asteptare.

2. Asezati un vas potrivit pe zona de gatit pe care doriti sa o utilizati.
* Asigurati-va ca fundul vasului si suprafata zonei de gatit sunt
curate si uscate.

e

\N|l7
z

171
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3. Atingand controlul de selectare a zonei de incalzire, un indicator
de langa tasta va clipi.

4. Selectati o temperatura atingédnd comanda ,-” sau ,+”.

» Daca nu alegeti o setare de caldura in decurs de 1 minut, plita
cu inductie se va opri automat. Va trebui sa incepeti din nou de
la pasul 1.

» Puteti modifica temperatura in orice moment in timpul procesului
de gatit.

7 A

Daca afisajul clipeste %< alternativ cu temperatura, asta inseamna ca trebuie sa:

* nuati pus un vas pe zona de gatit corecta sau,
+ vasul pe care il utilizati nu este potrivit pentru gatitul prin inductie sau,
» vasul este prea mic sau nu este centrat corespunzator pe zona de gatit.

Daca pe zona de gatit nu este asezat un vas potrivit, procesul de incalzire nu va avea loc. Afisasul

,="va disparea automat dupa 1 minut daca nu puneti niciun vas adecvat pe plita cu inductie.

4.3.2. FINALIZATI PROCESUL DE GATIT

|
1. Atingdnd comanda de selectare a zonei de incalzire pe
care doriti sa o opriti.

2. Opriti zona de gatit deruland in jos la ,0” sau atingand

comanda ,-” si ,+” in acelasi timp. Asigurati-va ca afisajul
arata ,0”.

SAU

3. Opriti plita complet atingand butonul PORNIT/OPRIT.
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Aveti grija la suprafetele fierbinti!

H va arata zona de gatit fierbinte la atingere. Acesta va
disparea dupa ce suprafata s-a racit atingand o temperatura .
la care poate fi atinsa in siguranta. De asemenea, poate fi
folosit ca o functie de economisire a energiei daca doriti s&
incalziti in continuare vasele, utilizati zona plitei care este
nca fierbinte.

4.3.3. UTILIZAREA FUNCTIEI DE AMPLIFICARE
Activati functia de amplificare

o
[a]

1. Atingerea controlului de selectare a zonei de incalzire. /4}
1

2. Atingand comanda de amplificare B, indicatorul de zona
,P” si puterea ating valoarea Max.

Anulati functia Amplificare

1. Atingdnd comanda ,Amplificare” sau ,-” pentru a anula
functia Amplificare, zona de gatit va reveni la setarea
initiala.

SAU

2. Atingand comenzile ,-” si ,+” in acelasi timp. Zona de gatit
se opreste si functia de amplificare se anuleaza automat.

Nota:
» Functia poate fi activa in orice zona de gatit.

» Zona de gatit revine la setarea initiala dupa 5 minute.
» Daca setarea initiala a temperaturii este egala cu 0, aceasta va reveni la 9 dupa 5 minute.

4.3.4. BLOCAREA COMENZILOR

Puteti bloca comenzile pentru a impiedica utilizarea neintentionata (de exemplu, copiii care pornesc

accidental zonele de gatit).

» Pentru a bloca comenzile, atingeti si mentineti apasat butonul de blocare pentru o perioada.
Indicatorul temporizatorului va afisa ,Lo”.

» Pentru a debloca comenzile, atingeti si mentineti apasat butonul de blocare pentru o perioada.

Nota:

Cand comenzile sunt blocate, toate comenzile, cu exceptia comenzii PORNIT/OPRIT, sunt
dezactivate. In caz de urgenta, puteti opri plita cu inductie cu ajutorul comenzii PORNIT/OPRIT, dar
trebuie sa deblocati mai intai plita efectuand urmatoarea operatie.
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4.3.5. TEMPORIZATORUL
Puteti utiliza temporizatorul in doua moduri diferite:

timpul este setat.

1l puteti seta s& dezactiveze una sau mai multe zone de gatit dupa ce timpul setat a expirat.

Timpul maxim setat este de 99 minute.

Folosirea temporizatorului ca minutar.
Nota: Puteti utiliza temporizatorul ca minutar fara a selecta nicio zona de gatit.

1l puteti folosi ca minutar. n acest caz, temporizatorul nu va opri nicio zona de gatit atunci cand

1. Asigurati-va c& plita este pornita. (101

Nota: Puteti utiliza minutarul, cel putin o zona va fi activa. (]

Atingeti comenzile temporizatorului. Indicatorul minutelor va

incepe sa lumineze intermitent si pe afisajul temporizatorului

va aparea ,10”.

2. Setatitimpul atingdnd comanda ,-” sau,,+” atemporizatorului. +

Sugestii:

+ Atingeti comanda ,-” sau ,+” a temporizatorului o data
pentru a scadea sau a creste timpul cu 1 minut.

* Atingeti si tineti apasatda comanda ,-” sau ,+’ a
temporizatorului pentru a scadea sau a creste timpul cu 10
minute.

+
= I

3. Atingeti comenzile ,-” si ,+” In acelasi timp. Temporizatorul Ll
este anulat iar pe afisajul temporizatorului va aparea ,00”. _(D\

4. Dupa ce ati setat timpul, acesta va incepe imediat -, ,-
numaratoarea inversa. Afisajul va arata timpul ramas, iar —' '—' @
indicatorul temporizatorului va clipi timp de 5 secunde. |

5. Alarma sonora va emite un semnal sonor timp de 30 de
secunde, iar indicatorul temporizatorului va indica ,- -” cand - - @
s-a scurs timpul setat.

Setarea temporizatorului pentru a dezactiva o zona de gatit

(o]

sa lumineze intermitent si pe afisajul temporizatorului va
aparea ,10”.

1. Atingeti controlul de selectare a zonei de incalzire pentru

care doriti sa setati temporizatorul. (ex. zona 3)

- (17
2. In scurt timp, temporizatorul tactil, minutarul va incepe ] '_’
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3. Setatitimpul atingdnd comanda ,-" sau ,+” atemporizatorului. +

Sugestii:

* Atingeti comanda ,-” sau ,+” a temporizatorului o data
pentru a scadea sau a creste timpul cu 1 minut.

* Atingeti si ftineti apasatda comanda ,-” sau ,+’ a
temporizatorului pentru a scadea sau a creste timpul cu 10
minute.

4. Atingeti comenzile ,-” si ,+” in acelasi timp. Temporizatorul
este anulat iar pe afisajul temporizatorului va aparea ,00”.

s
4
™
(g
-3
©

5. Dupa ce ati setat timpul, acesta va incepe imediat —" ',—' @
numaratoarea inversa. Afisajul va arata timpul ramas, iar '
indicatorul temporizatorului va clipi timp de 5 secunde.

Nota: Punctul rosu de langa indicatorul nivelului de putere se va |-

aprinde, indicand ca s-a selectat zona. |-| » B

6. Cand expira timpul setat, zona de gatit corespunzatoare se - - @
va stinge automat.

Nota: Alte zone de gatit vor continua sa functioneze daca au fost activate anterior.
4.3.6. DURATELE IMPLICITE DE FUNCTIONARE

Functia de oprire automata este o functie de protectie pentru plita cu inductie. Aceasta se va
opri automat atunci cand uitati sa opriti plita dupa ce ati terminat de gatit. Duratele implicite de
functionare pentru diferite niveluri de putere sunt afisate in tabelul de mai jos:

Nivel de putere 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Durata implicita de functionare (ore) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Cand luati vasul de pe plita cu inductie, aceasta poate opri incalzirea imediat, iar plita se opreste
automat dupa 2 minute.

AVERTIZARE: Persoanele cu stimulator cardiac ar trebui sa consulte medicul inainte de a utiliza
aceasta unitate.

5. GHID PENTRU GATIT

AVERTIZARE: Aveti grija cand prajiti, deoarece uleiul si grasimea se incalzesc foarte repede,
in special daca utilizati functia PowerBoost (de amplificare a puterii). La temperaturi extrem de
ridicate, uleiul si grasimea se vor aprinde spontan si acest lucru prezinta un risc serios de incendiu.

5.1. SFATURI DE GATIT

Cand alimentele ajung la fierbere, reduceti temperatura setata.

Utilizarea unui capac va reduce timpul de gatire si va economisi energie prin retinerea caldurii.
Reduceti cantitatea de lichid sau grésime pentru a reduce timpul de gatire.

Incepeti sa gatiti la o temperatura ridicata si reduceti temperatura atunci cand alimentele s-au
incalzit.

5.1.1. FIERBEREA, PREPARAREA OREZULUI
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Fierberea apare sub punctul de fierbere, la aproximativ 85 ° C, atunci cand bulele se ridica
ocazional la suprafata lichidului gatit. Este cheia pentru supe delicioase si tocanite delicate,
deoarece aromele se elibereaza treptat fara ca alimentele sa fie gatite in exces. De asemenea,
ar trebui sa gatiti sosuri pe baza de oua si ingrosate cu faina sub punctul de fierbere.

Unele sarcini, inclusiv gatirea orezului prin metoda de absorbtie, pot necesita o temperatura
peste cea minima pentru a se asigura ca mancarea este gatita corespunzator in timpul
recomandat.

5.1.2. FRIPTURA CROCANTA
Pentru a gati fripturi aromate suculente:

1.
2.
3.

4.

Tineti carnea la temperatura camerei timp de aproximativ 20 minute inainte de a fi gatita
Incalziti o tigaie cu baza groasa.

Ungeti carnea cu ulei pe ambele parti. Puneti o cantitate mica de ulei in tigaia incinsa si apoi
carnea.

Tn timpul gatirii, ntoarceati friptura pe partea cealaltd o singura data. Timpul exact de gatit va
depinde de grosimea carnii si de gradul de gatire dorit. Timpul poate varia de la aproximativ 2
pana la 8 minute pe fiecare parte. Apasati pe carne pentru a masura cat de gatita este - cu cat
se simte mai ferma, cu atat va fi mai ,bine facuta”.

Lasati friptura sa se odihneasca pe o farfurie calda timp de cateva minute pentru a o lasa sa se
relaxeze si sa se inmoaie inainte de servire.

5.1.3. PRAJIREA RAPIDA

1.
2
3.
4.
5

6.
7.

Alegeti o tigaie cu baza plata, compatibila cu inductia sau o tigaie mare.

Pregatiti toate ingredientele si echipamentele. Prajirea trebuie sa fie rapida. Daca gatiti cantitati
mari, gatiti alimentele pe rand in portii mai mici.

Tncélziti putin vasul in prealabil si addugati doua linguri de ulei.

Gatiti mai intai carnea, puneti-o deoparte si pastrati-o calda.

Prajiti rapid legumele. Cand sunt fierbinti, dar inca crocante, setati o temperatura mai mica a
zonei de gatit, intoarceti carnea in vas si adaugati sosul.

Amestecati ingredientele usor pentru a va asigura ca sunt incéalzite.

Serviti imediat.

5.2. DETECTAREA ARTICOLELOR MICI

Atunci cand pe plita a fost Iasat un recipient nemagnetic (de exemplu, aluminiu) sau un alt obiect
mic (de exemplu, cutit, furculita, cheie), plita va intra automat in modul de asteptare in 1 minut.
Ventilatorul va continua sa raceasca plita cu inductie timp de inca 1 minut.
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6. SETARILE TEMPERATURII

Setarile de mai jos sunt doar cu scop informativ. Setarea exacta va depinde de mai multi factori,
inclusiv de vasele de gatit si de cantitatea pe care o preparati. Experimentati cu plita cu inductie

pentru a gasi setarile care vi se potrivesc cel mai bine.

Setarea
temperaturii

Potrivirea

1-2

incalzirea delicata a cantitatilor mici de alimente
topirea ciocolatei, a untului si a alimentelor care ard rapid

fierbere la foc mic
incalzire lenta

reincalzire
fierbere rapida
gatitul orezului

clatite

sotare
gatitul pastelor

prajirea rapida
prajire
fierberea supei
fierberea apei

7. INGRIJIREA S| CURATAREA

alimentare a plitei.

Ce? Cum? Important!
Patarea zilnicaa | 1. Opriti sursa de alimentare a + Cand sursa de alimentare a
sticlei (amprente, plitei. plitei este oprita, nu va exista
urme, pete lasate | 2. Aplicati un detergent pentru nicio indicatie privind ,suprafata
de scurgerile curatarea plitei cat timp sticla fierbinte”, dar zona de gatit poate
de alimente sau este inca calda (dar nu fierbinte!) fi inca fierbinte! Fiti foarte atent.
produse non- 3. Clatiti si stergeti plita cu o carpa |+  Buretii pentru curatare intensa,
zaharoase pe curata sau cu un prosop de unii bureti de nailon si agentii de
sticla) hartie. curatare abrazivi/duri pot zgéria
4. Porniti din nou sursa de sticla. Cititi intotdeauna eticheta

pentru a verifica daca solutia de
curatare sau buretii sunt potriviti.
Nu lasati niciodata reziduurile
rezultate in urma curatarii pe
plita: acestea pot pata sticla.
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Ce? Cum? Important!
Produsele care Tndepértat,i imediat aceste produse | Tndepértat,i petele Iasate de
fierb la foc mare, | cu un cutit pentru feliat, un cutit de alimentele topite sau zaharoase
cele care se paleta sau cu o racleta cu lame sau scurgerile cat mai curand
topesc sau cele de ras adecvata pentru plitele din posibil. Daca sunt lasate sa se
zaharoase fierbinti | sticla cu inductie, dar aveti grija la raceasca pe sticla, acestea pot fi
se revarsa pe suprafetele zonei fierbinti de gatit: dificil de indepartat sau chiar pot
sticla 1. Scoateti plita din priza de perete. deteriora permanent suprafata
2. Tineti lama sau ustensila la un sticlei.
unghi de 30° si razuiti petele sau |+  Pericol de taiere: cand capacul
scurgerile pe o zona a plitei care de protectie este retras, lama
s-a racit. unei raclete este ascutita.
3. Curatati petele sau scurgerile cu Folositi-o intotdeauna cu foarte
0 carpa pentru vase sau cu un multa grija si depozitati-o
prosop de hartie. intotdeauna in siguranta si nu la
4. Urmati pasii de la 2 la 4 de mai indemana copiilor.
sus pentru a curata ,petele de
murdarie zilnice aparute pe
sticla”.
Scurgeri de 1. Opriti sursa de alimentare a Plita poate emite un semnal
produse pe plitei. sonor si se poate opri, fiind
comenzi tactile 2. Inmuiati lichidul varsat posibil ca comenzile tactile sa nu
3. Stergeti zona comenzii tactile cu | functioneze atunci cand au lichid
un burete sau cu o carpa umeda | pe ele. Asigurati-va ca stergeti zona
curata. comenzilor tactile pentru a o usca
4. Stergeti zona cu un prosop de inainte de a porni din nou plita.
hartie pentru a o usca complet.
5. Porniti din nou sursa de
alimentare a plitei.

8. SUGESTII SI SFATURI

Problema

Cauze posibile

Ce trebuie facut

Plita cu inductie nu
poate fi pornita.

Lipsa energiei.

Asigurati-va ca plita cu inductie
este conectaté la sursa de
alimentare si ca este pornita.
Verificati daca existd o pana de
curent in casa sau in zona in care
locuiti. Daca ati verificat totul si
problema persista, contactati un
tehnician calificat.

Comenzile tactile nu
raspund.

Comenzile sunt blocate.

Deblocati comenzile. Consultati
sectiunea ,Utilizarea plitei cu
inductie” pentru instructiuni.

Comenzile tactile sunt

greu de folosit.

Este posibil sa existe o pelicula

subtire de apa pe comenzile tactile

sau atingeti comenzile cu varful
degetului.

Asigurati-va ca zona comenzilor
tactile este uscata si atingeti
comenzile cu buricul degetului.

Sticla este zgariata.

Vase de gatit cu margini aspre.
Se utilizeaza bureti de sérma sau
produse de curatare nepotrivite,
abrazive.

Folositi vase de gétit cu base
plate si netede. Consultati
+1Alegerea vaselor potrivite pentru
gatit”.

Consultati ,ingrijirea si curatarea”.
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Problema

Cauze posibile

Ce trebuie facut

Unele vase emit unele
sunete ca si cum ar
crapa sau pocni.

Acest lucru poate fi cauzat de
constructia vaselor dvs. de gatit
(straturiile in metale diferite
vibreaza diferit).

Acest lucru este normal pentru
vasele de gatit si nu indica o
defectiune.

Plita cu inductie emite
un bazait redus atunci
cand este utilizata la o
temperatura ridicata.

Acest lucru este cauzat de
tehnologia de gatit prin inductie.

Acest lucru este normal, dar
zgomotul ar trebui sa se reduca
sau sa dispara complet atunci
cand reduceti temperatura.

Plita cu inductie
emite un zgomot de
ventilator.

Un ventilator de racire incorporat
in plita cu inductie s-a activat
pentru a preveni supraincalzirea
componentelor electronice. Poate
continua sa functioneze chiar si
dupa ce ati oprit plita cu inductie.

Acest lucru este normal si

nu necesita nicio actiune. Nu
deconectati sursa de alimentare
a plitei cu inductie de la priza
de perete in timp ce ventilatorul
functioneaza.

Vasele nu se incalzesc
si =" apare pe afisaj.

Plita cu inductie nu poate detecta
vasul intrucat acesta nu este
potrivit pentru gatitul cu inductie.
Plita cu inductie nu poate detecta
vasul deoarece este prea mic
pentru zona de gatit sau nu este
centrat corespunzator pe aceasta.

Folositi vase potrivite pentru
gatitul cu inductie. Consultati
sectiunea ,Alegerea vaselor
potrivite pentru gatit”.
Centrati vasul si asigurati-va
ca baza sa se potriveste cu
dimensiunea zonei de gatit.

Plita cu inductie sau o
zona de gatit s-a oprit
in mod neasteptat,

se aude un ton si

se afiseaza un cod
de eroare (de obicei
alternand cu una sau
doua cifre pe afisajul
temporizatorului de

gatit).

Defectiune tehnica.

Notati literele si numerele de
eroare, opriti sursa de alimentare
a plitei cu inductie de la priza de
perete si contactati un tehnician
calificat.

9. REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

9.1. AUTO-DIAGNOSTICAREA

Plita cu inductie este prevazuta cu functia de autodiagnosticare. Cu acest test, tehnicianul poate
verifica functionarea mai multor componente fara a dezasambla sau demonta plita de pe suprafata

de lucru.
Cod de- - .
. Problema Solutie
fectiune ’
Fara auto-recuperare
E1 Eroare a senzorului de temperatura
al placii ceramice - circuit deschis.
E2 Eroare a senzorului de temperatura Verificatj conexiunea sau Tnlocuiti senzorul
al pl&cii ceramice - scurt circuit. de temperaturé al placii ceramice.
Eb Eroare a senzorului de temperatura
al placii ceramice
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Cod de-
fectiune

Problema

Solutie

E3

Temperatura ridicata a senzorului
placii ceramice.

Asteptati ca temperatura placii ceramice
sa revina la normal.

Atingeti butonul ,PORNIT/OPRIT” pentru
a reporni unitatea.

E4

Eroare a senzorului de temperatura
al IGBT--circuit deschis.

ES

Eroare a senzorului de temperatura
al IGBT--scurt circuit

Tnlocuiti placa circuitului de alimentare.

E6

Temperatura ridicata a IGBT.

Asteptati ca temperatura IGBT sa revina
la normal.

Atingeti butonul ,PORNIT/OPRIT” pentru
a reporni unitatea.

Verificati daca ventilatorul functioneaza
fara probleme;

n caz contrar, inlocuiti ventilatorul.

E7

Tensiunea de alimentare este sub
tensiunea nominala.

E8

Tensiunea de alimentare depaseste
tensiunea nominala.

Verificati daca sursa de alimentare este
normala.

Porniti plita dupa ce ati constatat ca sursa
de alimentare este normala.

U1

Eroare de comunicatie.

Reintroduceti conexiunea dintre panoul de
afisare si placa circuitului de alimentare.
Inlocuiti placa circuitului de alimentare sau
panoul de afisare.
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9.2. ALTE ERORI $I SOLUTII

functionarii si afisajul
clipeste ,u”.

Plita s-a supraincalzit;

Unitatea este
supraincalzita. Asteptati
ca temperatura sa revina
la normal. Apasati pe
butonul ,PORNIT/OPRIT”
pentru a reporni unitatea.

Eroare Problema Solutia A Solutia B
. . - Verificati daca stecherul
Lipsa alimentarii cu R
eneraie este bine fixat in priza si
gte. daca priza functioneaza.
Cand unitat " Eroare de conectare intre
and unitatea este ;
Gt A itdted | placa de alimentare a Verificati .
- L ) rificati conexiunea.
bagata in priza, LED- | 5ccesoriilor si panoul de erificall conexiunea
ul nu se aprinde. afisare.
Placa de alimentare a Tnlocuiti placa de
accesoriilor este defecta. |alimentare a accesoriilor.
Panoul de afisare este Tnlocuit,i panoul de
defect. afisare.
Unele butoane nu pot R
functiona sau afisajul | Panoul de afisare este Inlocuiti panoul de
cu LED nu este defect. afisare.
normal.
Este posibil ca
temperatura ambianta sa
Temperatura ridicata a fie prea ridicata. Orificiul
plitei. de admisie a aerului
) ) sau cel de aerisire pot fi
:jndgav\ﬁrul Moqul’w blocate.
i rin PP - -
© L>allt se aprinde, . Verificati daca ventilatorul
dar incalzirea nu Ventilatorul nu A
@ orneste functioneaza asa cum ar functioneaza fara
P v [ ; probleme. In caz contrar,
trebui. I L .
inlocuiti ventilatorul.
Placa circuitului " . P
- Inlocuiti pl ircuitului
de alimentare este oculll paca circeuitulu
) - de alimentare.
deteriorata.
Tipul de vas nu este e s
pcf)trivit Utilizati oala potrivita
- - (consultati manualul de o
. Diametrul oalei este prea | instructiuni ) Circuitul de
Incalzirea se opreste | mic. ' detectare a
brusc in timpul vasului este

defect, inlocuiti
placa circuitului
de alimentare.

Zonele de incalzire de
pe aceeasi parte (cum
ar fi prima si a doua
zona) vor afisa ,u”.

Defectarea conexiunii
placii circuitului de
alimentare si a panoului
de afisare;

Verificati conexiunea.

Panoul de afisare a partii
de comunicare este
deteriorat.

Tnlocuiti panoul de
afisare.

Placa de baza este
defecta.

Tnlocuiti placa circuitului
de alimentare.
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Motorul ventilatorului
emite sunete
anormale.

Motorul ventilatorului este

defect. Inlocuiti ventilatorul.

Cele de mai sus prezinta opiniile si verificarile erorilor comune. Va rugam sa nu dezasamblati
unitatea de unul singur pentru a evita orice pericole si deteriorari ale plitei cu inductie.

10. INSTALARE

10.1. SELECTAREA ECHIPAMENTELOR DE INSTALARE

» Taiati suprafata de lucru n functie de dimensiunile prezentate in desen.

+  Tn scopul instalarii si utilizarii, trebuie pastrat un spatiu de minimum 5 cm in jurul orificiului decupat.

» Asigurati-va ca grosimea suprafetei de lucru este de cel putin 30mm. Va rugam sa selectati
un material al suprafetei de lucru rezistent la caldura si izolat (lemnul si materialul fibros sau
higroscopic similar nu trebuie utilizate ca material de suprafatd de lucru decat daca sunt
impregnate) pentru a evita electrocutarea si deformarea mai mare cauzata de radiatia termica
de pe placa fierbinte. Dupa cum se indica mai jos:

Nota: Distanta de siguranta dintre partile laterale ale plitei si suprafetele interioare ale blatului de

lucru trebuie sa fie de cel putin 3mm.

L w

L(mm) W(mm) H(mm) D(mm) A(mm) B(mm) X(mm) F(mm)

560+4 490+4
+1 +1

590 520 62 58 min. 50 min. 3

Tn orice situatie, asigurati-va ca plita de gatit cu inductie este bine ventilata si c& orificile de admisie
si de evacuare a aerului nu sunt blocate. Asigurati-va ca plita de gatit cu inductie este in stare buna
de functionare. Dupa cum se indica mai jos.

Nota: Distanta de siguranta dintre placa fierbinte si dulapul aflat deasupra acesteia trebuie sa fie
de cel putin 760 mm.
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N
A(mm) B(mm) C(mm) D E
. . L . | Evacuare a aeru-
760 min. 50 min. 20 Admisie a aerului Ui 5mm

AVERTIZARE: Asigurarea unei ventilatii adecvate

Asigurati-va ca plita de gatit cu inductie este bine ventilata si ca orificiile de admisie si de evacuare a
aerului nu sunt blocate. Pentru a evita atingerea accidentala a partii inferioare a plitei supraincalzite
sau electrocutarea accidentald in timpul functionarii, este necesar sa puneti o insertie din lemn,
fixata cu suruburi, la o distantd minima de 50mm de partea inferioara a plitei. Respectati cerintele
de mai jos.

}

>50mm

1

<5mm <5mm

« Exista orificii de ventilatie in jurul plitei. TREBUIE sa va asigurati ca aceste orificii nu sunt
blocate de blatul de lucru atunci cand puneti plita in pozitie.

» Tineti cont de faptul ca adezivul care lipeste materialului din plastic sau lemn de mobilier, trebuie
sa reziste la o temperatura minima de 150°C, pentru a evita dezlipirea lambriului.

» Prin urmare, peretele din spate, suprafetele adiacente si cele din jur trebuie sa poata rezista la
o temperatura de 90°C.

10.2.  INAINTE DE A INSTALA PLITA, ASIGURATI-VA CA

+ Suprafata de lucru este patrata si neteda si nu exista elemente structurale care sa afecteze
cerintele legate de spatiu.

» Suprafata de lucru este realizata dintr-un material rezistent la caldura si izolat.

» Daca plita este instalata deasupra unui cuptor, cuptorul are un ventilator de racire incorporat.

» Instalatia va respecta toate cerintele de autorizare si standardele si reglementarile aplicabile.

* Un comutator de izolare adecvat care asigura deconectarea completa de la sursa de alimentare
este incorporat in cablajul permanent, montat si pozitionat pentru a respecta regulile si
reglementarile locale privind cablajul.

+ Tipul de comutator de izolare trebuie sa fie aprobat si sa asigure o separare a contactului cu
spatiul de aer de 3 mm in toti polii (sau in toti conductorii [de faza] activi, daca regulile locale de
cablare permit aceasta variatie a cerintelor).

»  Comutatorul de izolare va fi usor accesibil clientului dupa instalarea plitei.

+ Consultati autoritatile locale in constructii si regulamentele daca aveti indoieli cu privire la
instalare.
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» Utilizati finisaje rezistente la caldura si usor de curatat (cum ar fi placile ceramice) pentru
suprafetele peretilor din jurul plitei.

10.3. DUPA INSTALAREA PLITEI ASIGURATI-VA CA

+ Cablul de alimentare nu este accesibil prin usile dulapului sau prin sertare.

» Exista un flux adecvat de aer proaspat din exteriorul dulapului pana la baza plitei.

» Daca plita este instalatéd deasupra unui sertar sau in spatiul unui dulap, o bariera de protectie
termica este instalata sub baza plitei.

+ Clientul poate ajunge usor la comutatorul de izolare.

10.4. INAINTE DE A LOCALIZA SUPORTURILE DE FIXARE

Unitatea trebuie asezata pe o suprafata stabila si neteda (utilizati ambalajul). Nu fortati comenzile
care ies in relief din plita.

10.5. REGLAREA POZITIEI SUPORTULUI

Fixati plita pe suprafata de lucru insuruband cele 4 suruburi pe partea inferioara a plitei (consultati
imaginea) dupa instalare. Reglati pozitia suportului pentru a corespunde grosimilor diferite ale
blatului.

4 4

Tn orice caz, suporturile nu pot atinge suprafetele interioare ale blatului de lucru dupa instalare
(consultati imaginea).

10.6. MASURI DE PRECAUTIE

1. Plita cu inductie trebuie instalata de personal sau de tehnicieni calificati. Va punem la dispozitie
profesionisti. Nu efectuati niciodata operatiunea de unul singur.

2. Plita nu va fi instalata direct deasupra unei masini de spalat vase, frigider, congelator, masina
de spalat rufe sau uscator de haine, deoarece umiditatea poate deteriora componentele
electronice ale plitei
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3. Plita cu inductie trebuie instalata astfel incat sa se poata asigura o mai buna radiatie termica
pentru a-i spori fiabilitatea.

4. Peretele si zona de incalzire indusa peste suprafata blatului trebuie sa reziste la caldura.

5. Pentru a evita orice deteriorare, stratul de tip sandwich si adezivul trebuie sa fie rezistente la
caldura.

6. Nu trebuie folosit un aparat de curatat cu abur.

10.7. CONECTAREA PLITEI LA SURSA DE ALIMENTARE CU ENERGIE
ELECTRICA

Aceasta plitd trebuie conectatd la sursa de alimentare cu energie electrica numai de catre o

persoana calificata corespunzator.

Inainte de a conecta plita la sursa de alimentare cu energie electrica, verificati daca:

1. Sistemul de cablare domestic este potrivit pentru puterea aspirata de plita.

2. Tensiunea corespunde valorii indicate in placuta cu date tehnice

3. Sectiunile cablului de alimentare cu energie electrica pot rezista sarcinii specificate pe placuta
cu date tehnice.

Pentru a conecta plita la sursa de alimentare cu energie electrica, nu utilizati adaptoare, reductoare

sau dispozitive de bransare, deoarece acestea pot provoca supraincalzire si incendiu.

Cablul de alimentare cu energie electrica nu trebuie sa atinga nicio componenta fierbinte si trebuie
pozitionat astfel incat temperatura sa nu depaseasca 75°C in niciun punct.

Nota: Verificati impreuna cu un electrician daca sistemul de cablare domestic este adecvat fara a
face modificari. Orice modificare trebuie efectuata numai de un electrician calificat.
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» Daca numarul total de unitati de incalzire ale aparatului pe care il alegeti este de minim 4,
aparatul poate fi conectat direct la retea prin conexiune electrica monofazata, dupa cum se
arata mai jos.

» Daca aparatul este conectat direct la retea, trebuie instalat un comutator de circuit omipolar cu
o deschidere minima de 3mm intre contacte.

» Instalatorul trebuie sa se asigure ca a fost efectuata conexiunea electrica corecta si ca este in
conformitate cu reglementarile privind siguranta.

»  Cablul nu trebuie indoit sau comprimat.

»  Cablul trebuie verificat periodic si inlocuit numai de tehnicieni autorizati.

Nota: Suprafata inferioara si cablul de alimentare al plitei nu sunt accesibile dupa instalare.
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10. YCTAHOBKA C. 148
1. UHCTPYKUUU NO BE3OINACHOCTHU

Mepen vcnonb3oBaHWEM 3TOrO M3AENUs TLATENbHO U3y4YnTe HACTOSILLME UHCTPYKLUM U COXpaHnTe
PYKOBOACTBO MNonb3oBaTensi, YTobbl obpaLlaTbest K HEMy Npu HEOGX0AMMOCTHU.

10.
1.
12.

. Ecrm LHYp NUTaHUA noBpexaeH, ToO BO n3bexaHne BO3MOXHOW OMacHOCTU LLHYP O0IDKeH

14.

15.
16.
17.

18.

Mpexae yem NpoBoauTb Kakue-nnbo paboTbl MM TexHWYeckoe obCryxuBaHue, OTKIYUTE
npubop OT UCTOYHMKA CETEBOrO NUTAHUSI.

O6s3aTensHO U HeobXoAMMO NOAKIIOYEHNE K COOTBETCTBYHOLLEN CUCTEME 3a3EeMIIEHUS.
M3ameHeHnss B OOMALUHIOD  CUCTEMY  ONIEKTPOMNPOBOAKM  MOXET  BHOCUTb  TOMbKO
KBanMULUNPOBaHHbIN 3NEKTPUK.

Mpun HecobniogeHNn AaHHOW pekoMeH4aLmMn BO3MOXHO NOPaXKEHWE SMEeKTPUYECKMM TOKOM Ui
cMepThb.

OctopoxHo! KpoMku naHenu ocTpble. Bo3MOXHbI TpaBMbl UK NOPE3bI.

3anpelleHo pa3mMellaTb Ha YCTPOMCTBE BOCMIaMeHsIIoLLMEeCs MaTepuarbl U U3genust.
lMepepante paHHyl MHMOPMaLMIO CneunanucTy Mo YCTaHOBKE YCTPOWCTBA, Tak Kak 3TO
NO3BOSINT CHU3UTL 3aTpaThbl.

B uenax 6esonacHocTv 4aHHOe YCTPONCTBO crnedyeT ycTaHaBnMBaTb B COOTBETCTBUN C JAaHHOM
VNHCTPYKUMEN.

YCTaHOBKY ¥ 3a3eMrnieHWe [aHHOro YCTPOWCTBA [OOMKEH BbIMOMHATL — cneuuanuct
COOTBETCTBYIOLLEN KBanuukaumn.

[aHHOe yCTpOMCTBO HeobxoAMMO MoAkMYaTb K Lenu, cogepxalien pasbeauHuTenb Ans
MOSTHOTO OTKIOYEHNSI OT UCTOYHWUKA NUTaHUS.

HenpaBunbHasa ycTaHOBKa YCTPOMCTBA MOXET MPUBECTU K OTMEHe AEeNCTBUSI rapaHTuv unu
OTBETCTBEHHOCTW NPOU3BOAUTENS.

Cneagute 3a TeM, 4TOObI 4ETW HE Urpanu ¢ 3TUM Npubopom.

3aMEHWUTb U3rOTOBUTENb, €70 areHT Mo 06CMYXUBaHUIO UMW APYTON CeuuanvcT ¢ aHanormyHom
KBanvdukaumen.

OaHHbin npubop paspeluaeTcs aKcnnyaTMpoBaTb AeTAM OT 8 neT M crapwe, nuuam ¢
OorpaHU4eHHbIMU PU3NYECKUMWN, CEHCOPHBIMU UMM YMCTBEHHBIMW BO3MOXHOCTSIMU, a Takke
nvuam, He obnagatooLyM AOCTATOYHBLIM OMbITOM M 3HAHWUSAMM, TOSbKO MOA4 MPUCMOTPOM UMK
rnocrie MpoxXoXAeHWs MHCTPyKTaxa O nopsiake GesonacHoi akcnnyatauun npubopa v npu
YCMOBUW NOHVMAHUS COMYTCTBYIOLLNX PUCKOB.

He nossonsnte getam wrpate ¢ npubopom. Ouuctka n obenyxvBaHue npubopa AeTbMu
[A0MNyCKalTCsA TOMbKO NoA HaA30pOM.

BHMWMAHME: Tllpu nosiBNeHnu TpewwMH Ha MOBEPXHOCTU BbIKMoYMTE Mpubop, 4YTOObI
NpeaoTBpaTUTb NOPaXEHUE NEKTPUYECKNM TOKOM.

3anpelleHo nomMellatb Ha BapOYHYyl NaHenb MeTannuyeckne NpeameTbl, HanpuMep HOXW,
BUIKM, MOXKN N KPBILLKKX, TaK KAk OHN MOTYT HarpeBaTbCs.

3anpeLleHo YNCTUTb BapO4HytO NMOBEPXHOCTb NapOoYUCTUTENEM.
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19.

20.
21.

22.

28.

29.

30.
31.
32.

33.

34.
35.
36.
37.
38.
39.

40.
. He xpaHnuTe npeamerthsl, npeacraBnsoLiMe UHTEpeC AN AeTein, B lWKkadunkax Hag yCTPONCTBOM.

42.
43.

44,

®

OTOT NpBOP He paccunTaH Ha yrnpaeneHre ¢ NOMOLLbIO BHELUHEro TaMepa Wnu OTAENbHON
CMCTEMbI OUCTaHLUMOHHOIO YNpaBreHus.

BHVMAHWE: OnacHocTb Bo3ropaHus. 3anpeLLeHo XpaHnTb YTO-NMB0 Ha BapOYHbIX MOBEPXHOCTSIX.
OCTOPOXHO: Heobxogumo crneguTb 3a MPOLECCOM MPUroTOBIEHMS. 3a KpaTKOCPOYHbLIM
NpoLEeCcCoOM NPUroTOBMEHNS HEOBXOAMMO CeanTb HeNpPepPbIBHO.

BHUMAHWE: ecnun octaBuTb NpoLEeCC NPUroToBneHMs Ha BapOYHOWN NaHenu ¢ NpUMMeHeHnem
Xnpa unm macrna 6e3 npucMoTpa, BO3MOXHO BO3ropaHue.

. BHUMAHWE: Mpubop 1 ero JocTyrnHble AeTany HarpeBatoTCs B XoA4e aKCnyaTtaumm.

. CobntoganTte 0CTOPOXKHOCTb, YTOObI HE KacaTbCs HarpeBaTenbHbIX 31IEMEHTOB.

. et mnagLwe 8 neT He AOMKHbLI HAaX0ANTLCA PSAOM ¢ Npubopom 6e3 npucmoTpa.

. BAMPELWEHO Tywmtb Bo3ropaHne Bogon. OTKMHOYMTE YCTPOWCTBO, @ 3aTEM HaKpOWUTe nnams,

HanpumMep KPbILLKOW UM MPOTUBOMNOXAPHbLIM OOEAIOM.

. BHUMAHWE: ncnonbayinTe TONbKO 3aLLMTHbIE 3KPaHbI 41151 BAPOYHON MaHENM, NpeyCMOTPEHHbIe

Npon3BoOAMTENEM YCTPOWCTBA, YKa3aHHble UM B WHCTPYKUMSX MO WCMOMb30BaHWUIO Kak
nogxogsLiMe unu BCTPOEHHblE B YCTPOMCTBO. Vcnonb3oBaHue HeHagnexaluyx 3aluTHbIX
3KpaHOB MOXET MPUBECTU K HECHACTHOMY Crlyyalo.

3anpeLleHo roToBUTb Ha CIIOMaHHOM UMW TPECHYBLLEN BApOYHOW NoBepxHocTU. Ecnn BapoyHas
NMOBEPXHOCTL CrioManach WM TpecHyna, HemeaneHHO OTKMYMTe ee OT ceTu (OT PO3eTKW)
N CBSXMTECH C KBannMULUMPOBAHHBIM TeXHWYecKkuMm crneuuanuctoM. OTKMoYanTe BapoYHyo
naHenb OT CEeTU nepen OYMCTKOM WMU TeXHWUYeckum obcnyxvBaHueMm. [Mpu HecobnogeHun
[aHHOW peKoMeHAaLMn BO3MOXHO MOpaXkeHWe areKTpUYeCKUM TOKOM UM CMepTb.

[laHHOe yCTpOWCTBO COOTBETCTBYET CTaHAapTaM MO 3MeKTpoMarHWTHon GesonacHocTu. Tem
He MeHee, nuuam C KapAUOCTUMYMATOpaMW UMW OPYTMMU SNEKTPUYECKMU MMNnaHTaMm
(HanpuMep, MHCYNMHOBBLIMM NOMNamMm1) HEOBXOANMO NMPOKOHCYNETMPOBATLCA CO CBOMM BPayYoMm
VNV MPOV3BOANUTENEM UMMNAHTa, NPeXae YeM Monb30BaTbCA YCTPONCTBOM, YTOObI ybeamTbes,
YTO Ha MMNaHTLI He OyAeT BO3AeCTBOBATL dfleKTpoMarHuTHoe none. HecobniogeHue gaHHom
pekoMeHAaumMmn MOXeT NPUBECTU K CMEPTY.

Bo Bpems vcnonb3oBaHUA JOCTYMHblE 4acTh YCTPOMCTBA AOCTATOMHO CUIbHO HarpeBatoTcs,
4yTOObI NPMBECTM K OXOram. He nopnyckavite eTen K yCTPOMCTBY.

He ponyckaviTe KOHTaKkTa YacTel Tena, oaexabl Unu Apyrvx NpeameToB, KPoOMe noaxoasiuen
nocyabl, C MHAYKLMOHHBIM CTEKIIOM [0 OCTbIBaHNS MOBEPXHOCTU.

Pyykn coTeriHMkoB MoryT HarpeBaTtbCsl. [1poBepbTe, YTO pyyka COTeWiHMKa He HaxoauTcs Hag
BKITIO4YEHHOW 30HOW ANA NPUroToBrneHus. [leTn He AOMKHbI UMETb AOCTYN K pyYKaMm.

OcTtpoe nessve ckpebka ANsi BapOYHOM MOBEPXHOCTW OTKPbITO, Koraa ybpaHa sawmTHas
Kpbllwka. CobroganTe ocobyto OCTOPOXHOCTb M XpaHuTe B 6e30macHOM, HeJoCTYMHOM st
aeten Mmecte. Bo3aMOXHbBI TpaBMbl MW MOpe3bI.

Hukorga He ocTaBnsanTe paboTatowmii npubop 6e3 npucmoTpa. Beibpoc Kunswen xuakoctu
NPUBOANT K AbIMIEHMIO, @ XMPHbIE OPbI3rv MOryT BOCNNAMEHSATHLCS.

3anpeLleHo Mcnonb3oBaTh YCTPOMCTBO B KayecTBe paboyein MOBEPXHOCTU UMM MOBEPXHOCTU
ANS XpaHeHus.

3anpeLleHo ocTaBnATb Ha YCTPOWCTBE Kakne-nubo npeamMeTsl Unm yTeaphb.

He ocrtaBnsnte pspgoM € yCTPOWMCTBOM  HamarHuuuBatlolimecs npeameTbl  (Hampumep,
B6aHKOBCKVE KapTbl, KapTbl NaMATU) UIN SMEKTPOHHbIE YCTPOWCTBA (HanpuMep, KOMMbITEPDI,
MP3-nneepbl), Tak Kak Ha HUX MOXeT BO3[eNCTBOBATb 3NEKTPOMarHUTHOE nore.

3anpeLueHo ncnomnb3oBaTb YCTPONCTBO Ans o6orpesa NoMeLLEeHUS.

Mocne ncnonb30BaHUA BbIKIOYMTE BAapOYHbI 3NEMEeHT Npy NOMOLLM CpeacTB ynpaeneHus. He
nonaranTeck Ha onpeaenvTenb NOCyAb.

He ponyckarite, 4ToObl 4ETW UrPanu C YCTPOVCTBOM, CUAENM, CTOSIIIN HA HEM UMK 3aBMpanmchb Ha Hero.

Ecnu petn 3abepyTcs Ha Bapo4HY0 MOBEPXHOCTb, OHW MOTYT MOMYYUTb Cepbe3Hble TPaBMbI.
He octaBnainTe aeten ogHnx uny 6e3 npucmoTpa B 30HE, Iae NCNonb3yeTcs YCTPONCTBO.
[et wnn nuua c orpaHNYeHHbLIMU BO3MOXHOCTAMWU [OMKHBI MOMYYNTb WMHCTPYKTaX OT
OTBETCTBEHHOIO M KOMMETEHTHOrO Nn1ua no MCNonb30BaHMIO YCTporcTea. Jlvuo, nposoasiuee
WHCTPYKTaX, AOIMKHO NPOBEPUTb, YTO OHM MOTYT MUCMOMNb30BaTh YCTPOMCTBO Ge3onacHbiM Ans
cebs 1 okpyxKarLLen cpenbl CnocoboMm.

3anpeLleHo oCyLeCTBNATL PEMOHT UMW 3aMeHsITb Kakne-nnbo geTany yCTPOMCTBa, ecnm 310
cneynanbHO He yKka3aHo B pykoBopacTBe. [povee obcnyxvBaHWe AOMKHO OCYLLECTBNSTHCA
KBanMULMpoBaHHbLIM TEXHUYECKUM CreLUancTom.
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45. He pa3meluanTe Tsxenble NpeaMeTbl Ha BapO4YHOW MOBEPXHOCTM 1 HE KuaanTe nx Ha Hee.
46. He BcTaBaWiTe Ha BapO4HYHO MOBEPXHOCTb.

47. Bo usbexxaHune LapanuH He UCMomnb3ynTe Nocyay ¢ 3a3yOpeHHbIMM KpOMKaMu 1 He BO3UTE ee

Mo NOBEPXHOCTU MHOYKLUMOHHOIO CTeKna.

48. He I/ICI'IOﬂb3yl7ITe MeTannnMyeckne mModankym mnun gpyrue arpeccuBHble a6p33VIBHbIe yucrtdawme

cpefcTsa Ans OYUCTKU BapOYHOM MOBEPXHOCTH, 4TOObI HE nouvapanaTtb MHAYKUMOHHOE CTEKNO.

49. HacToswmin npubop npefHasHayeH Ansi UCMOoMb30BaHWsS B ObITOBbIX U CXOXMX C ObITOBbIMY

YCNoBUAX, TaKUX KakK:

- KyXHUW Ansi nepcoHana B MarasuHax, ojpucax u Apyrux npeanpusitusx;
- KuIble AOMa Ha CenbCKOXO3AWCTBEHHBIX hepmax;
- HOMepa B rOCTMHULAX U MOTENsX, a Takke Apyrue Xusble NoMeLLeHus;

- MWHN-OTENN.

50. Cpe,D.CTBa OTKITHOYEHMS JOIMKHBI ObITh BCTPOEHbI B CTaLMOHAPHYH0 3NEeKTPONnpoOBOAKY COrnacHo

COOTBETCTBYHOLLMM NMpaBuiam.

51. 3anpelLleHo ncnonb3oBaTb NAPOOYNCTUTEND.

52. Moapo6Hyto nHopmMaLmio, Kakyto Nocyay MOXHO MCnonb3oBaTthb, CM. B pasaene 4.2. «BbIBOP

noaxodsLLEN Nocyabl Ans NPUFOTOBMNEHUSA».

53. MoagpobHyto nHdopmauuo o6 yctaHoBke cM. B pasgene 10. «YCTAHOBKA».

54. MapkupoBKka yCTPOWCTBa (CUMBOIT MEPEYEPKHYTOW MYCOPHON KOP3WHbI) COOTBETCTBYET
TpeboBaHusam aupektmebl EC nog Homepom 2012/19/EU, onucbiBatoLlen «oTxonbl
3MEKTPUYECKOTO U 3NIEKTPOHHOTO 060pyA0oBaHMsA». ATa MapK1MpoBKa O3HAYaET, HTO Mo
OKOHYaHWUM cpoka cryx6bl HacTosiLLee 06opyA0oBaHWE HeMNb3s YyTUNM3NpoBaTb BMECTE
C Opyrum GbiToBbIM MycopoM. [Mornb3oBaTenb 06si3aH AOCTaBUTbL €ro oneparopam,

B o71pevaolM 3a CBOP OTXOAOB 3MEKTPUYECKOrO0 W 3MEeKTPOHHOro 06opyaoBaHMS.
OnepaTtopbl Mo c6opy, BkItoYas MeCTHble MyHKTbl cbopa, TOProBble OpraHM3auun U opraHbl
MECTHOWN BracTu, obecnevmBaloT co3gaHWe Hagnexallein cuctembl cbopa obopymoBaHUs.
Hapgnexawmn cbop OTXOAOB 3MEKTPUYECKOrO U 3NIEKTPOHHOTO 0GOpYAOBaHUS MO3BONSAET
n3bexatb yuwepba Ans 300pOBbA MHOAER WM OKpyxalllel cpefbl, KOTOPbIA BO3HMKaET
BCMNEACTBME HAaNMYUns ONMacHbIX KOMINOHEHTOB, @ Takke B pe3yrbTaTe HEHaANeXallero XxpaHeHUs

3Toro OGOpy,D,OBaHMﬂ N HapyLeHna npasun O6paLLleHI/1ﬂ C HUM.

2. TEXHUWYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

erCTO‘-IHVIK nuTaHus 220-240 B~ vnn 380-415 B 3N~, 50-60 'y, )
O6Lwasn MoLHOCTb 6200 Bt
30HbI NPUrOTOBREHUSI 3

[abapuTtHble pasmepsl (LU x 1 x B)

590 x 520 x 62 Mm

OHepronoTtpebneHune B Bbikno4eHHOM pexumve | 0,2 BT

Mepuvon ans nepexofa npubopa B

LBI:I KIMOYEHHBIN pexunm

1 MuHyTa

J

2.1. UHOOPMALIUA ANA BbITOBbIX ANEKTPUYECKUX BAPOYHbIX MAHENEN

EaviHun
O6o03Ha4yeHune |3HauveHue A ua
n3MmepeHus

MaeHTndrKaLMOHHBIV HOMep Mogeniu - 600196371

BcTpoeHHas
Tvn BapoYHOW naHenu - NHAYKLMOHHas

BapoyHas naHesnb
KonuyecTs H u/vinu n "

OnUYecTBO 30H M/unu nnowage ) 3 30HbI
NMPUroTOBIEHNS
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TexHonorusa Harpesa (MHOYKUMOHHbIE
VHAYKUMOHHBIE
30HbI U NIOLLAAN NPUTOTOBIEHNS,
- 30HbI MPUrOTOB-
13ryyatoLLme 30Hbl MPUrOTOBMEHUS, HeHus
TBEpAble NnacTuHbI)
[nsa KpyrnbIx 30H Unu nnowiazen
NPUroTOBMEHUS: AUAMETP NOe3Hon 3oHa 1: 16,0
nnoLyaau NoBepXHOCTU Ha AneKTpUYeckyto | & 3oHa 2: 21,0 cMm
HarpeBaTernbHY0 30HY NPUrOTOBMEHUS, 3oHa 3: 29,0
OKPYITEHHbIN 40 Bnvkanwmnx 5 Mm
[Ina HekpyrmbIX 30H UK nnowazaen
NMPUrOTOBEHWS: ANMHA 1 LUIMpUHA
nonesHow NnoLuaay NoBepxHOCTH o, uw ) om
Ha 3NeKTPUYECKYO HarpeBaTernbHy ’
30HY WK NNoLaAb NPUroTOBMEHWS,
OKpYrMeHHble A0 Brvkanlunx 5 mm
[MoTpebneHne sHeprum Ha 30Hy Unn 3oHa 1: 188,6
nnowaab NPUroToBEHNS B NepecyeTe EC 3oHa 2: 185,3 BT-u/kr
30Ha NpurotTosnexHns
Ha Kr 3oHa 3: 186,4
[MoTpebneHne aHeprum Ha BapoyHyto
EC 186,8 Br-u/kr
NMOBEPXHOCTb B MEepecHeTe Ha Kr Bapo-Has nanens

m 3. OMUCAHUE U3OENNA

3.1. B CBEPXY

r
1. 3oHa makc. mowHocTr 2300/2600 BT 4. 3oHa makc. moLyHocTv 1300/1500 BT
@ 2. CreknsiHHas naHenb 5. 3oHa makc. mowHocTm 2300/2600 BT
3. [MaHenb ynpaeneHus
.
3.2. NMAHENb YNPABNEHUA
4
1. YnpasneHuve ycunexHnem 5. Kwnonka BKJ1./BbIKI.
2. KHonku BbIbOpa 30HbI HarpeBa 6. WHaukaums ypoBHs 3apsiga
3. KHonku perynupoBaHus nutaHus/Taimepsl 7. YnpaeneHue Taimepom
L4. BrnokunpoBka KHOMOK 8. [Hwucnnewn Tarimepa

4. ISKCMNYATALUUA NMPUBOPA

4.1. CPEACTBA CEHCOPHOI'O YNPABNEHUA

° Cpe,qcma ynpasrieHna pearmpyroTt Ha KacaHue, no3TomMy He
crnefyet NnpuMeHATb AaBreHne.

curHan.

« CpeactBa ynpasreHusi Bcerga AOMKHbI ObiTb YMCTbIMY,
CYXVIMU, UX HUYTO (HanpuMep, KyXOHHasi yTBapb UM TKaHb)
He AOIMKHO 3aKpblBaTb. [laxe TOHKasi MreHka BoAbl MOXeT
YCINOXHUTL paboTy CpeacTB ynpaBneHus.

» Kacaitecb nogyLueykoi, a He KOHYMKOM Mnarnbla.
*  [pu KaxaoMm 3aperncTpupoBaHHOM KacaHuy ByaeT 3ByyaTb
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4.2. BbIBOP NOAXOAALLEN Nocyabl AN NPUrOTOBNEHUSA

Mcnonb3yiite Tonbko nocyay € OHOM, MOAXOASAWMM ANS MHOYKUMOHHBIX

BapOYHbIX NaHernewn.

CvMBOMN MHAYKUMW JOIMKEH ObITh Ha yNakoBKe U CHU3Y Nocyapbl.

MpurogHoCTb NoCyAbl MOXHO NMPOBEPUTH MPW NMOMOLLM MarHUTHOTO TecTa.

MogHecuTe MarHuT Ko AHy nocyabl. Ecnn oH npununHeT, nocyaa noaxoauT

[ONS TOTOBKM Ha MHAYKLMOHHOW BapOYHOWN NaHenu.

Ecnu y Bac HeT marHuTa: _

1. HanewnTe B nocyay HEMHOTO BOAbI. =

2. Ecnn Ha aucnnee He MuraeT 3Hadok Y 1 Boga Harpesaetcs, nocyaa Q
ABIAETCHA NOAXOASLLEN.

He nogxoauT nocyaa u3 cregyroLmx MmatepraroB: Ynctas HepkaBetoLLas

cTanb, anMuHUA unu megb 6e3 MarHWTHOro AHa, CTEKNo, OepeBo,

dapdgop, kKepamuka v rmmHa.

Ecnn gHO ckoBOpoAdbl TOMbKO YaCTUYHO 3aKpbiBaeT (PeppPOMarHUTHYH 4YacTb, HarpeBaTbCs
OyOeT ToNbKO NOBEPXHOCTL, ComnpuKacaroLascs ¢ oeppoMarHnTHom YyacTbto. OcTanbHas YacTb
[OHa MOXET He HarpeTbecs 10 TeMnepaTyphbl, LOCTATOYHOW A5t TPUrOTOBMEHUS MULLN.

Ecnn deppomarHnTHas obnactb HeEOOQHOPOAHA M BKIOYAET Opyron mMatepwuar, Hanpumep
antoMUHUIA, 3TO MOXET MOBMNMSATbL Ha HarpeB U obHapyxeHue ckoBopoabl. He cnegyet
MCMNOonb30BaTh Nocyay C 3a3yOpeHHbIMU KpOMKaMU UITN U30THYTHIM JHOM.

X X

Y6enuTecb, YTO AHO Nocyabl rMaakoe, NOTHO NPUIEraeT K CTEKIY U UMEET TaKoW e pa3mep,
YTO 1 30Ha NPUroToBneHus. icnonb3ayiTe NOCyAy Takoro e AMaMeTpa, YTo U cxeMa BbiIGpaHHOW
30HbI. Mpyn ncnonb3oBaHuM HeMHOro Goree WNPOKOW NOCYAbl dHepPrnsi ByaeT NCnonb3oBaTbCs
¢ makcumanbHbiM KA. Mpu vcnonb3oBaHum meHbluei nocyabl KM moxeT 6biTe MeHbLue
oxugaemoro. Becerga ctaBbTe nocyay B LIEHTP 30HbI MPUFOTOBMEHUS.

XXX 71

Bcerga nogHumanTe nocydy € MHOYKUMOHHOW BapoO4HOW naHenu. He TAHMTE ee no naHenwu,
4yTOObI HE NoLapanaTtb CTEKIO.

2L

30HbI MPUrOTOBMEHWS [0 OMpPedeneHHoro npedena aBTOMAaTUYeCKU afanTUpyTCs oA
avameTtp ckoBopogbl. OgHako AvameTp AHa CKOBOpoAbl AOMKEH ObiTb HE MeHee AunameTpa
COOTBETCTBYIOLLIEN 30HbI MPUroToBreHUs. Y1obbl o6ecneunTs MakcumarnbHy 3 dEKTUBHOCTb
BapOYHO MaHenu, ycTaHOBUTE CKOBOPOAY B LIEHTPe 30HbI MpurotoBneHus:. MNpv ncnonb3oBaHnm
MeHbLuen nocyabl KMO moxeT 6biTb MeHblue oxuaaemoro. [Nocyaa MeHblUe MUHUMarbHOro
pa3mepa MoxeT BbITb He 0bHapy>KeHa BapO4HON MaHenbHo.

137



®

[OuameTp AHA UHAYKLMOHHOW nocyAbl
30Ha npuroToBneHus
MuHumym (Mm) Makcumym (Mm)
160 MM 120 160
210 Mm 160 210
290 mMm 180 290

4.3. NMPABUNA UCIMOINb30BAHUA

4.3.1. HAYANO NPUrOTOBNEHUA

1. KocHutecb kHoMku Bkn./Bbikn. [locne BKMOYEHUS OAUH
pa3 Mnpo3By4MT 3BYKOBOW CWUrHam, Ha Bcex gucnnesx 6yaet
oTobpaxaTbCst «—» UMK «— —», YTO O3HaYaeT, YTO UHAYKLMOHHAs
BapoyHas MaHernb nepeLuna B pexum oxuaaHus.

2. TlocTaBbTe COOTBETCTBYIOLLYIO MNOCYAYy Ha >Xernaemyko 30HY
NPUrOTOBMNEHWS.
*  Yb6epwuTech, YTO AHO NOCYAbl ¥ MOBEPXHOCTL 30HbI MPUFOTOBIIEHNS

YUCTble U CyxXune.

3. KocHutecb kHOMKM BbIOOpa 30HbI HarpeBa, M psiaoM C KHOMKOW
HayHeT MUraTb MHAUKATOP.

4. BblbepuTe HacTPOKM TemnepaTypbl KacaHWeM KHOMOK «-» Uin
«+n.

+ Ecnu Bbl He BbibepeTe pexum HarpeBa B TedeHue 1 MUHYThI,
WHAYKUMOHHasA Bapo4Has MaHenb aBTOMAaTUYeCKV BbIKITHOYUTCS.
Bam HyxHo ByaeT cHoBa NOBTOPMTL onepauuio ¢ wara 1.

*  W3meHWTb HacTpoWku TemnepaTtypbl MOXHO B 1060 MOMEHT
npoLiecca NpuroToBeHns.

Ecnu Ha gvcnnee muraeT 3Ha4yoK Y5 nonepeMeHHO C HAaCTPOWMKOW TeMnepaTypbl, 3TO 03Ha4YaeT
crnegyollee:

*  nocyna ycTaHoBMeHa Ha HenpaBuUmbHYO 30HY NPUrOTOBIIEHUS;

*  ucronb3yemasi nocyaa He NOAXOAWUT AN MPUrOTOBIEHUS! Ha MHAYKLUMOHHOW BapOYHOW NaHenw;
*  nocyza CruLKOM ManeHbkasi Unu ycTaHoBMeHa He Mo LeHTPY 30Hbl MPUTOTOBMEHNS.

HarpeBaHme He 6y,u,eT OCyLLeCTBNATbCA, eCnin nocyaa ABIAeTCA HEenoAXoasLLEn. 3Havok «‘_‘I»
NCHE3HET C aucnnea aBToMmaTtn4eckn 4yepes 1 MUWHYTY, €CIT HE YCTaHOBUTb NOAXOAALLYHO nocyay.

4.3.2. OKOHYAHUE NPUrOTOBIEHUA

ll

1. KocHuTecb KHOMKM Bbl60pa 30Hbl Harpesa, KOTOPYH Bbl
XOTUTE OTKIIHOYUTb.
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2. BbIKIIO4UTE 30HY MPUrOTOBMEHUS], MPOMMCTaB BHWU3 A0
0 vnNN OLHOBPEMEHHO KOCHYBLUMCb KHOMOK «-» U «+».
Y6enutech, 4To Ha aucnnee otobpaxaetcst «0».

mnn

3. TlonHOCTbIO BbIKIMHOYMTE BapOUYHYO MaHEmNb, KOCHYBLUUCH
KHOMKW Bkn./BbIkn.

OcrTeperaiTeck ropsiumx noBepxHocten!

[opsiyme 30HbI NPUroToBMNEHUsT 0603HaYalOTCA 3HAYKOM «H».
OH wncyesHeT, korga NoBepXHOCTb OCTbIHET A0 GesonacHow
TemrepaTtypbl. OTUM TaKKe MOXHO MOMb3oBaTbCA ANA
aHeprocbepexeHusi, ecnu HeobxoaMmo pfanee Harpetb
Apyryto nocyay. Micnonb3ayiTe eLle He OCTbIBLUYH KOH(OPKY.

4.3.3. NCNOJIb3OBAHUE ®YHKLIMN YCUNTEHUA
AkTuBauusa yHKLMU ycuneHus

1. KocHuTecCh KHOMKM BbiOOpa 30HbI HAarpeBa.

1271
[a]

2. OpHOBPEMEHHO KOCHUTECb KHOMOK «-» U «+». 30Ha
NPUrOTOBMNEHUST  OTKIOYUTCHA, U DYHKUUA  YCUNEHUs
OTMEHUTCSI aBTOMaTUYECKN.

p—
2. KocHuTecb KHOMKM ynpasneHus ycunednem B, nnankatop l_l |E|
30Hbl OygeT oTobpaxaTb 3Ha4ok «P», M MOLHOCTb 1
OOCTUTHET MakcuMymMma.
OTmeHa ¢hyHKUUM ycuneHus
1. Ona oTMeHbl (YHKUUN YCUIEHUS KOCHUTECHb KHOMKM
«Boost» unu «-». 3atem 30Ha NPUrOTOBIEHUS BEpPHETCS
K UCXOOHbIM HacTporiKam.
nnu
Ll
+

MpumeyaHus:

° q)yHKLI,IAﬂ MOXeT paGOTaTb ans nobon 30HbI NPUroToBfieHUA.

*  30Ha NpUroToBreHMs BO3BPALLAETCA K UCXOAHBbIM HACTPOMKam Yepes 5 MUHYT.
« Ecnu ncxogHas Hactporika Temnepatypbl paBHa 0, oHa BepHeTCs K 9 yepes3 5 MUHYT.
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4.3.4. BJIOKUPOBKA CPEACTB YMNPABJEHUA

CpencTtBa ynpaBneHuss MOXHO 3abrnokupoBaTb AnA NpefoTBpalleHust HenpeaHaMepeHHOro

MCMonb30BaHWs (Hanpymep, Cry4YanHoro BKMHOYEHUS 30H NPUrOTOBIIEHUS AETbMU).

* [Ins GNOKVMPOBKM CPeACTB YMpPaBMeHUS KOCHUTECh W YyAepXuBaWTe KHOMKY OrnoKvpoBKu
HekoTopoe Bpemsi. Ha nHamkaTope TaiMepa otobpasutces «Lox.

* [Ins pa3bnoknpoBKM CPEACTB YMpaBIieHUs KOCHUTECb W yAepXuBawWTe KHOMKY OroKvpoBKu
HeKkoTopoe BpeMsi.

MpumeyaHus:

Ecnn cpeactBa ynpaeneHus 3abrnokvupoBaHbl, BCe KHOMKW, Kpome KHomku  Bkn./Bbikn,
[eaKkTMBNpoBaHbl. IHAYKLMOHHYI0 BApOYHYI0 NaHerb BCErga MOXHO BbIKIIOUNUTbL KHOMKOW Bkn./Bbikn
npv aBapuiHo cuTyaumn. Ho B cneaytowyin pas B nepsyto o4epeab HeobxoanMo pas3bnoknposaTtb
BapPOYHYI0 MaHersb.

4.3.5. YNPABNEHWE TAUMEPOM

TariMep MOXHO 1cnonb3oBaTb ABYMs1 crnocobamu:

» B kayecTBe Tanimepa obpaTtHoro otcuyeTa. B aTom crniyyae Tanimep He OyaeT oTkno4aTh Kakyo-
B0 13 30H NPUrOTOBMNEHUS MO UCTEYEHNMN 3aAaHHOMO BPEMEHMN.

* Ero moxHO HacTpouTb [ONsi OTKMHOYEHWS OAHOW WM HECKOSIbKUX 30H MPUrOTOBMIEHWS MO
NCTEYEHWN 3aJaHHOTO BPEMEHMW.

MakcumanbHoe 3agaHHoe Bpems cocTtaBnseT 99 MUHyYT.

Ucnonb3oBaHue Taﬁmepa Aans OﬁpaTHOFO oTcyeTa

MpumeyaHue: Taimep MOXHO Mcronb3oBaTb Ans obpaTHoro otcyeta 6e3 Bbibopa kakon-nnbo
30HbI NPUrOTOBIIEHUSI.

1. YBeamTech, 4TO BapoyHasi maHernb BKIOYEHa. 111

Mpumeuanue: Bbl MoXeTe MCMONb3oBaTh TailMep 0BpaTHOro (|

oTcyeTa, ecrnn akTMBHa XOTS Obl OAHa 30Ha.

KocHutecb cpeacts ynpaeneHus Tammepa. HayHeT muratb

nHavkatop obpaTHoro oTcyeta, WM Ha pgucnnee Tanmepa

oTtobpasutcs 10.

2. HacTtpoWiTe Bpems, kKacasiCb KHOMOK «-» UMK «+» TanmMepa. +

PekomeHpauuum:

*  KocCHWTeCb KHOMKW «-» WUNK «+» Tanumepa OaWH pa3 Ans
YMEHbLUEHWS UM YBENUYEHUSI BPEMEHW Ha OAHY MUHYTY.

* KocHuTecb v yaepxuBamTe KHOMKU «-» UMK «+» TaiMepa
AN YMEHbLUEHUS NNy yBenuyeHns BpeMeHn Ha 10 MUHYT.

+ y— y—
= Ftri C)

3. OOHOBPEMEHHO KOCHWUTECH KHOMOK «-» W «+». Taiimep Ll
OyneT oTMeHeH, 1 Ha aucnnee Tanmepa otobpasutest «00».

4. Korgpa Bpemsi OygeT HacTpoeHO, OOpaTHbIl  OTCYeT -, ,-
HauyHeTcs HemeaneHHo. Ha avcnnee 6yaeT oTobpaxaTbes — @
ocTaBLUeecs BpeMsi, U MHAUKaTop TalmMepa GyaeT muratb —' '—'

5 cekyHA.

5. B TeyeHne 30 cekyHn OygeT 3ByyaTb curHam, U no
MCTEYEHNN 3aJaHHOr0 BPEMEHW Ha VMHAMKaTope Tanmepa - - @
Oynet otobpaxarbes «- -».
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HacTpowka Tanmepa onsa oTKIHOYEHUA OOHOM 30HbI NPUTrOTOBNEHUSA

b [
il

1. KocHuTech KHOMKM BbiGOpa 30HbI HAarpeBa, As1si KOTOPOW Bbl
XOTUTE YyCTaHOBUTL Tanmep (Hanpumep, 3oHa 3).

(11

2. Yepes KopoTkoe BpeMsi KOCHUTECb CEHCopa yrpaBrieHusi (]
TaiMepoMm, UHAMKaTop obpaTHOro oTcyeTa Ha4YHET MuUratb,

a Ha gvcnnee Tanmepa otobpasutcs 3HaveHne «10».

3. HacTtpoWite Bpems, kacasiCb KHOMOK «-» UNn «+» TanmMepa. +

PekomeHpauuum:

*  KocCHWTECb KHOMKM «-» UNWU «+» Tanumepa OAWH pa3 Ans
YMEHbLUEHWS UNW YBENUYEHUS BPEMEHM Ha OOHY MUHYTY.

*  KocHuTecb U yOepxuBanTe KHOMKU «-» UMK «+» Tanimepa
NS YMEHbLUEHUS UMK YBENUYEHWS BpeMeHN Ha 10 MUHYT.

+ y— y—
= 1 ®

4. OpHOBPEMEHHO KOCHUTECH KHOMOK «-» U «+». Tanmep /N

OyneT oTMeHeH, 1 Ha aucrnnee Taimepa otobpasutcest «00». ?\
-—

5. Korga Bpemsi 6Oyger HacTpoeHo, o06paTHbIn oOTcyeT _’ ’_ @
HauHeTcs HemeaneHHo. Ha aucnnee Gynet otoGpaxarsest N |
oCTaBLUeecsi Bpemsl, U MHAuKaTop Tanimepa Oyder muratb
5 cekyHA. -

MpumeyaHue: psaom ¢ MHANKATOPOM YPOBHSI MOLLIHOCTU ByaeT '_ |E\

CBETUTLCA KpacHasi ToUka, 0603HaualoLLast BLIGPAHHYIO 30HY. LI

6. lo wcTeyeHUM 3agaHHOTO BPEMEHM COOTBETCTBYOLLAs - = @
30Ha NPUroTOBMIEHNS OTKIIOYUTCA aBTOMaTUYECKM.

MpumeuaHue: gpyrme 30HbI NPUrOTOBIEHUS NPOAOIMKAT PaboTy, eCnv OHW BbINY BKIOYEHbI paHee.
4.3.6. BPEMA PABOTbI NO YMOJIHAHUIO

ABTOMaTMYECKOE OTKIIOYEHNE — 3TO npegoxpaHuTernbHasa beHKLl,I/IH Ana I/IH,CI,yKLl,I/IOHHOVI BapOHHOVI
naHenu. OHa OTKIoYaeTCsi aBToMaTUYeCkn, ecnv Bbl 3abbiin ee BblkNiounTb. Paboyee Bpemsa no
YMONM4YaHUKo Ana pasfinyHbiX ypOBHeVI MOLLHOCTU YKa3aHO B Tabnvue Huxe:

YpoBeHb MOLLHOCTHU 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Bpems paboTbl no ymonyaHuto (4acbl) |8 8 8 4 4 4 2 2 2

Ecnu y6paTb nocyay, MHOyKUMOHHasA Bapo4YHasa naHeslb MOXeT HeMeJIeHHO OCTaHOBUTb Harpes U
aABTOMAaTU4YECKN OTKITKOYUTBLCA Yepes 2 MWHYTbI.

BHUMAHME: lNepen ucnonb3oBaHnem npubopa nogsm ¢ KapauocTUMYNSTOPOM Heobxoaumo
NPOKOHCYNbTUPOBATbLCSi CO CBOUM BPaYOM.
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5. PEKOMEHAALWU NO NMPUTOTOBJIEHUIO MNMULLA

BHUMAHME: TMpu xapke Heobxoanmo cobniofaTe OCTOPOXKHOCTb, Tak Kak Macro u xup 6bICTpo
HarpeBatoTCsl, B YACTHOCTU, NPU UCMONb30BaHWUUN YCUITEHUSI MOLLHOCTU. [1pun 3KCTpeMarnbHO BbICOKUX
TemnepaTtypax Macro 1 Xup BOCNIIaMeHSATCA BHE3arnHo, YTo NpeacTaBnseT 3HaYnUTeNbHbIA PUCK
BOCMMaMeEHEHUS.

5.1. COBETbI NO NMNPUIrOTOBJIEHUIO

« Korga 6ntofo HauvMHaeT kuneTb, HE0BXOAUMO CHU3WTL TEMMEPaTYpY.

*  Mcnonb3oBaHune KPbILLKM MO3BOMUT YMEHLLUNTL BPEMSI MPUrOTOBMEHUS U CIKOHOMUTL SHEPTUIO
3a CYET COXpaHeHusi Tenna.

e MVUHUMUW3MPYITE KONMYECTBO XMOKOCTU UMW XKMpa A4S COKpaLLeHUsi BPeMEHMW NPUroTOBIEHMS.

*  HauuHaiiTe roToBKy C BbICOKMMMW HACTPOWKaMU U CHU3LTE UX, KOTAa NPOAYKTbI MPOrperoTes.

5.1.1. BAPKA NP CINABOM KUMNMEHWUW, MPUTOTOBJIEHUE PUCA

+ Bapka npu crnaboMm KuMEHMW OCYLLEeCTBRSETCS MpWU Temrnepatype HWXe TOYKU KuMeHusi
(npubnmantensHo npu 85 °C), korga mMy3blpbkU MOOAHUMAKOTCA K MOBEPXHOCTUM BapO4HOMN
XXWOKOCTW TOMbKO BPEeMs OT BPeMeHUW. OTO KMoy K BKYCHEWLLIMM CynaM U HeXHOMY pary, Tak
Kak BKyC pacKkpbiBaeTcs 6e3 nepeBapuBaHuns npoaykToB. Coycbl Ha OCHOBE AuL, U 3anpaBku U3
MYKM Takxe criefyeT roToBUTb MPW TeMMepaType HKe TOYKU KUMEHNUS.

*  HekoTopble 3agayu, BKIOYas NPUroToBrieHe puca Metogom abcopbumm, moryT notpeboBaTb
HacTpoekK Bbllle CaMOoW HWU3KOW, YTOObl NPOAYKTHI MPUIOTOBUIMCE HaAnexalmm obpasom 3a
pekoMeHayemMoe Bpemsi.

5.1.2. XAPKA CTEMKOB

YT06bI MPUrOTOBUTL COYHBIN apOMAaTHbIV CTENK:

1. TNepepn npurotoBreHvem gante MsACy nonexarb okono 20 MUHYT NPU KOMHATHOW Temnepartype.

2. Pasorpeite ckoBopoay C TONCTbIM LHOM.

3. CwmaxbTe cTeiik Mmacrnom c 0b6enx ctopoH. COpbI3HWUTE pasorpeTyo CKOBOPOAY MacriioM, a 3aTemM
MONOXUTE B HEE CTENK.

4. TlepeBepHUTE CTENK TONbKO OAMH pa3 3a BPEMSI MPUroTOBMEHMs. ToOYHOe BpeMsi MpUroToBneHus!
OyaeT 3aBuCeTb OT TONWMHbI CTeKa 1 TpebyloLenica cTeneHn npoxapku. Bpems sxapku ogHow
CTOPOHbI MOXET COCTaBnsATh OT 2—8 MUHYT. HagaBuTe Ha cTelk, YToObl NPOBEPUTL CTEMEHb
rOTOBHOCTU. YeM OH Msirye, TeM Bbille CTEMEHb NMPOXapKY.

5. OcTaBbTe CTENK «OTAOXHYTb» Ha TEnrol Taperike Ha HEeCKOnbKO MUHYT, 4ToObl gaTb emy
«paccnabuTbCs» 1 CTaTb HEXHbIM Nepes nofadei.

5.1.3. XAPKA C NOCTOAHHbIM NOMELUMBAHUEM

Bosbmute Bok ¢ nnockum AHOM wnn GOnbLUYIO CKOBOPOAY, NOAXOAALME ANA VHAYKLUMOHHON
BapOYHON NaHemnu.
2. TlogroToBbTe BCe MHrpeamneHTbl 1 obopynosaHue. XKapky B TeXHWKe cTup-dpart Heobxoanumo
BbINOSHATL ObICTPO. NpU NPUroToBRNEHNN BOMLLIOTO KONMMYECTBa NPOAYKTOB pasfenuTe ux Ha
HECKONbKO ManeHbKUX NapTuii.
BbicTpo nogorpenTe ckoBopoay 1 fobaBbTe [Be CTOMOBbIE NTOXKM Macna.
CHavana obxapbte noboe MAco, BbINMOXWTE B APYrylo Nocyay U NOAAEPXUBaNTe ero TensnbiM.
Ob6xapbTe 0BOLLM, MOCTOAHHO nomelunsas. Korga oHu ByayT ropsunmMm, HO eLle XpycTALmMm,
NepekounTe 30HY NMPUrOTOBIIEHNS HA HWDKHIOK HACTPOWMKY, BEPHUTE MSCO B CKOBOpOAY M
nobasbTe coyc.
6. AKKypaTHO NOMeLuMBaWTe UHIPeANEHTbI, YTOObI OHM NPOrpeninchb.
7. Cpasy xe nofgaBaiiTe Ha CTO.

5.2. OBHAPYXEHWE HEBOJIbLUMX NMPEOMETOB

Ecnun octaBuTb Ha BapoO4HOM NaHenu nocydy Hernoaxoasliero pasmepa, HeMarHWTHYK nocyay
(Hanpumep, antoMUHUEBYIO) UMM KakoW-NMMBO Apyron HeGonbLLIOW NpeaMET (HanpuMep, HOX, BUTKY,
KItoY), YCTPOMCTBO aBTOMATUYECKN NepeifeT B pexumM oxuaanusa yepes 1 muHyTy. BeHTunatop
NPOAOIHKUT OXNaXKaaTb MHAYKLMOHHYO BApOYHYIO NaHemnb ele 1 MUHyTY.

or®
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6. HACTPOWKU TEMMEPATYPbI

HacTtpoiikn Hwke npefcTaBneHbl TONbKO AN pekoMeHAaumn. ToYHble HacTpolkv ByayT 3aBUCeTb
OT HECKOSbKMX (haKkTOPOB, BKMtOYasi Mocydy M KOMMYECTBO MPOAYKTOB. OKCMEPUMEHTUPYUTE C

BapOYHON MaHernblo, 4YTOOBI I'IO,CI,OﬁpaTb Hanbonee nogxopsLne HaCTPOWIKN.

HacTtpoiiku
Temnepartypbl

CooTBeTcTBME

1-2

Nerkuii noforpeB HeBOoMbLIOMO KONMMYECTBA NPOAYKTOB
pacTtannvBaHue wokonaga, macna u 6bICTpo nogropatoLLyx

NpoayKToB

nerkasa Bapka npu crnabom kuneHun

MeafeHHbIN Nogorpes

3-4

noaorpes

GbicTpas Bapka npv crnabom KuneHum

npuroToerieHne puca

5-6

6nvHbI

7-8

naccepoBKa
npuroToBrieHne nacTbl

)KapKa C NOCTOAHHbIM NoOMeLInBaHNeEM

noapymMsiH1uBaHue
[oBefieHve cyna [0 KUMeHUst
KunsyeHve soabl

7. YXOO U OYUCTKA

@ Yro?

Kak?

BaxHo!

ExxenHeBHoOE
3arpsisHeHne
cTekna (cnegpl
OT ManbLes,
oTneyaTku, NsTHa
OT MPOAYKTOB 1NN
Henunkue 6pbI3ru
Ha cTekne)

1.

2.

OTKNOYMTE NUTaAHNE BapOYHOWM
NMOBEPXHOCTW.

Hawrecute ounctutens ans
BapPOYHOW NOBEPXHOCTY, MoKa
CTeKmo elle Tennoe (Ho He
ropsivee!)

[MpomoviTe 1 BbITPUTE HACyXo
YNCTOM TKaHbIO UNK ByMaXKHbIM
NONOTEHLIEM.

CHoBa BKkNtounTe NUTaHve
BapOYHOWN MOBEPXHOCTW.

Korga nutaHune BapoyHon
NMOBEPXHOCTU BbIKITHOYEHO,

He ByneT ropeTb UHAMKaTop
ropsiyei MoBEPXHOCTU, HO 30Ha
NMPUrOTOBMNEHMS BCE ELLe MOXET
ObITb ropsiven. CobntoganTte
0CobYH OCTOPOXHOCTb.
Metannuyeckue moyankm
MOBbILLIEHHON MPOYHOCTH,
HeKOoTOpble HENIIOHOBbIE
MoYarsku n arpeccusHble/
abpasunBHble YuCTALLME
cpencTBa MoryT nowuapanartb
cTekno. Becerga unraiite
3TUKETKY, YTOObI MPOBEPUT,
noaxoauT N YucTsLee
CpencTBO UMy Movarka.

Ha Bapo4HoOI noBepxXHOCTU He
[OOIMKHO OCTaBaTbCsl MoKLlee
CPEeACTBO, TaK Kak Ha CTekne
MOryT OCTaTbCsl NATHA.
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Yro? Kak? BaxHo!
Kannu knnswen HemenneHHo yganute nx *  YpananTte nATHa oT
XNOKOCTH, nonartkou Ans pbibbl, LWINatenem pacTONMEHHbIX N CnagKknx

pacnnaeneHHbIX ¥
NUMNKUX NPOAYKTOB

UK NONacTHbIM CKPebKoMm,
NoaXoAsALMMN AN CTEKMNAHHBIX

NpoAyKTOB, a Takke bpbI3rn, Kak
MOXHO ckopee. [pu ocTbiBaHUM

Ha cTekne WNHAYKLMOHHBIX BapOYHbIX Ha CTeKrne OHW MOryT C TpyAoM
naHeren, Ho NOMHWTE O ropPsAYMX noadaBaTbCs yaaneHuo
NMOBEPXHOCTSAX 30H NPUIOTOBMNEHNS: Unn HaBcerga noBpeauTb
1. OTkmounTE BApOYHYHO CTEKIMAHHYIO NMOBEPXHOCTb.
NMOBEPXHOCTb OT CETU. *  OnacHocTb NopesoB: korga
2. [epxwvTte nessue unv npnbop ybpaHa 3awuTHasa KpbliLka,
nog yrnom 30° n oTTUpaiiTe OTKPbITO OCTpOE ne3sune
3arpsi3HeHVe nnu Kannu B ckpebka. CobntoganTte ocobyto
CTOPOHY XOINOAHOWN 30HbI OCTOPOXHOCTb U XpaHuUTe B
BapOYHON MOBEPXHOCTW. 6e3onacHoM, HeAOCTYNHOM s
3. TlpoTpuTte 3arpsi3HeHne unm neren mecre.
Kannu nonoTeHuem AN nocyabl
nnv 6yMaxkHbIM MONOTEHLEM.
4. [ns ycTpaHeHus exeaHEeBHbIX
3arpsi3HeHUA cTekna
BbINONHANTE Wwarn 2—4.
Mponuebl 1. OTkmounTe NUTaHne BapoyHou | Ecnn Ha cpeacTBax CeHCOpPHOro
Ha naHernb NMOBEPXHOCTH. ynpaBneHusi octanachk XuUaKoCTb,
CEHCOPHOTo 2. CobepvTe 6pbI3rn OHW MOryT He paboTaTb 1 Bapo4Has
ynpaBsrneHus 3. T[lpoTpuTe 30HY cpeacTs NMOBEPXHOCTb MOXET U3faTh

CEHCOPHOTO YNpaBrneHns YUCTOW
Bra)kHOM ryBGKON Unu TKaHbHo.

4. BbITpuTe 30HY Hacyxo
6yMaXHbIM NMOMNOTEHLIEM.

5. CHoBa BKNO4UTE NUTaHNE
BapPOYHOW NOBEPXHOCTY.

3BYKOBOWM CUrHas 1 BbIKMIOYUTHCS.
Y6eauTecs, 4To 30Ha CpeacTB
CEHCOPHOro ynpasrieHns BbiTepTa
Hacyxo, npexzae Yem BKoYaTb
BApPOYHYHO MNOBEPXHOCTb.

8. TMOIJIE3HbIE COBETbI

Mpo6nema

Bo3moXHble NPUYNHbBI

Cnoco6 ucnpaBneHusi

MHAyKumnoHHas

BKIKO4YaeTCA.

Bapo4yHasa naHesnb He

HeT nutanus.

Y6eaumtech, YTo MHOYKUMOHHAS
BapoYHasi NaHenb NoaKnioveHa K
WCTOYHWKY NUTaHWS U BKIOYEHA.
MpoBepkTe, YTO B BaLLEM

[OME UMK 30HE HE OTKITHYEHO
9HeprocHabxeHne. Ecnu Bbl

BCE NpoBepuniu, Ho npobrnema
coxpaHsieTcsi, obpaTuTech

K kBanuuLmMpoBaHHOMY
TEXHWYECKOMY CMeLuanucry.

ynpaBrneHus He
pearvpytor.

CpefcTea CEHCOPHOro

3abnoknpoBaHsbl.

CpeqcTsa ceHcopHoro ynpasneHus | Pasbrnokvpyiite cpeacTea

CEHCOPHOIO ynpaBreHus.
Cwm. pasgen «Mcnonb3oBaHne
BaLLen NHOYKLUMOHHOW BapOYHOM
naHenu».
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Mpobnema

Bo3moxHble NMPUYUHBbI

Cnoco6 ncnpaBneHus

CpefcTea CEHCOPHOrO
ynpaenexHus pabotatot
C TPyAOM.

Ha cpencTBax ceHcopHoro
ynpaBneHnst MoXeT GbITb TOHKas
nreHka BoAbl, MW, BO3MOXHO, Bbl
Kacaetecb UX KOHYMKOM nasbLa.

[MpoBepkTe, YTO 30HA CPEeacTB
CEHCOPHOTO YNpPaBneHnsi Cyxas.
Kacavtecb nx nogyLueykon
nanbua.

CTekrno B LapanuHax.

[Mocyna ¢ 3a3y6peHHON KPOMKOWA.
WcnonbayeTtcs HenoaxoasLias
abpasnBHas Movarnka unm
yucTAWMe cpeacTaa.

Mcnonb3yiiTe nocyay ¢ Nrockum
¥ rnagkum gHom. Cm. pasgen
«BbIbop noaxopsiLe nocyabl
LSt IPUrOTOBREHUSI».

CM. pasgen «Yxo4 v O4UCTKay.

HekoTtopas nocyna
n3faeT xpycTawme unm
LierikatoLLue 3BYKM.

370 MOXeET ObITb CBSA3aHO C
KOHCTpYyKLMen nocyapl (criou
pasnuyHbIX MeTanmnos BUGPMPYOT
no-pasHomy).

OT0 HopMmarbHoe SiBfeHne
Ot NOCyAbl U HE 03HaYaeT
HEenCrnpaBHOCTb.

MHOyKumMoHHas
BapoYHas naHenb
n3paet Hebornbluoe
ryaeHvie npu
MCMOMb30BaHNM C
BbICOKOWN HacTpOnKomn
Temneparypbl.

370 cBA3aHO C TeXHonorven
WNHAYKUMOHHOIO NPUroTOBIEHUS.

370 HOpMasbHO, HO 3BYK JOIHKEH
cTaTb TWLLE UMK NONTHOCTbIO
MCYE3HYTb MPY CHUXKEHUN
HaCTPOWKM TemnepaTypsbl.

LLlym BeHTUnsATOpa
nocTynaeT u3
VNHAYKLNOHHOM
BapOYHON MaHenu.

Bkntounnca BeHTUnsTop
OXMaXaeHUsl, BCTPOEHHbIN

B MHAYKLUMOHHYIO BapOYHYHO
naHerb, 4Tobbl NpeaoTBPaTUTL
neperpes anekTpoHuKkU. OH MOXeT
npomormkuTb paboTy aaxe nocrne
BbIKMHOYEHNS MHOYKLMOHHOMN
BapO4HON NaHernu.

OTO HOopMmarnbHO 1 He TpebyeT
nencTteuii. He otkntovante
VHAYKLUMOHHYO BapOYHYLo NaHemnb
OT pO3eTku, Noka pabotaet
BEHTUNATOP.

Mocyna He
HarpeBaeTcs, ¥ Ha
aucrnee rnosiBnseTcs
3Ha4oK «H» .

MHayKumoHHast BapoyHasi naHesib
He MOXeT 06HapyXUTb Nocyay,
TaK Kak OHa He MOAXOAWT Arns
VHOYKUMOHHOTO NPUTrOTOBEHUSI.
MHayKumoHHasi BapoyHasi naHesib
He MOXeT 06HapyX1Tb Nocyay,
TaK Kak OHa CMMLLKOM MareHbKast
[Ns1 30HbI MPUrOTOBMNEHUS UMK HE
YCTaHOBJIEHA MO LIEHTPY.

Mcnonbayiite nocyay,
NOAXOASALLYIO ANS MHAYKLUVOHHOTO
npurotoBnenus. Cm. pasgen
«BbI6op noaxopasiLe nocyabl
015 TPUrOTOBMEHUS».
BbipoBHSITE Nocyay No LeHTpy

n ybegutechk, YTO ee OCHOBaHve
COOTBETCTBYET pa3Mepy 30Hbl
MPUrOTOBMNEHWNS.

MHAYyKUMOHHas
BapoYHasi naHernb
HEOXNAaHHO
OTKMoYMnach,
npo3By4Yan curHan v Ha
avcnnee otobpasunacb
owwmnbka (06b14HO
CMEeHsIeTCs 0qHOMN

1nv AByms umcppamm
Ha gucnnee Tanmepa
NPUroTOBMNEHWS).

TexHuyeckas owmbka.

3anuwmTe GykBbl 1 LdpPbI
OLINOKM, OTKITIOYUTE
WHOYKLUWOHHYO BAPOYHYHO
naHernb OT CETW U CBSXKMUTECH
C KBaNMULMPOBaHHLIM
TEXHWUYECKMUM CNeumanucTom.
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9. YCTPAHEHMUE HEMONAOOK

9.1. CAMOAUATHOCTUKA

MHAYKUMOHHasA BapoyHas naHenb ocHaleHa yHKUMen caMoamarHoCTukn. MNpu nomowm AaHHbIX
TECTOB TEXHUYECKUIA CNELIMANUCT MOXKET NPOBEPUTL (DYHKLMOHNPOBAHNE HECKOSbKMX KOMMOHEHTOB,
He pa3bupasi U He AEMOHTUPYS BapOYHyto NaHerb ¢ paboyeil MoBEPXHOCTY.

Kop HeuncnpaBHoOCTU

Mpobnema

Cnoco6 ycTpaHeHusi

Be3 aBTOMaTM4eCcKoro BOCCTaHOBIEHUA

E1

HeuncnpaBHoCTb AaTumka
TeMneparypbl C KepaMU4ecKom
NNacTMHON — pa3oMKHyTas
uenb.

E2

HewncnpaBHoCTb AaTumka
Temneparypbl C KepaMU4ecKown
NnacT1HOM — KOpPOTKoe
3aMblKaHuve.

Eb

HeucnpaBHoCTb AaTumka
TeMneparypbl C KepaMU4ecKow
nnacTuHom

[MpoBepkTe coeanHeHve nnm
3aMeHWTe JaTynk TeMnepaTtypbl C
KepaMmnyecKkom nnacTuHOWn.

Bbicokasi Temnepartypa gatuuka
C KepamMmn4eCcKomn NNacTUHON.

[oxauTech, korga Temnepartypa
KepaMuyeckou nracTuHbl CHOBa
CTaHeT HOpMaribHOWN.

KocHutech kHomnku Bkn./Bbikn ansa
nepesarnycka 6rnoka.

@ E4

HeuncnpaBHoCTb AaTymka
Temneparypbl BTU3 —
pa3oMKHyTas Lienb.

HeuncnpaBHoCTb AaTymka

3ameHa nnatbl NUTaHus.

E5 Temneparypbl BTU3 —
KOPOTKOE 3amblkaHune
HoxauTecb, Korga Temneparypa
BTW3 cHoBa cTaHeT HopmarnbHOW.
KocHuTechk kHomnku Bkn./Bbikn ans
nepesanycka bnoka.
E6 Bobicokasi Temnepatypa BTIAS. P Y
[MpoBepkTe, YTO BEHTUMATOP
paboTtaeT 6e30TKa3Ho.
B nHom cnyyae 3ameHnuTe
BEHTUNATOP.
E7 Hanpsokenue nuTanus Hinke MpoBepkTe, YTO UCTOUYHUK MUTAHUS
HOMWHANLHOrO. paboTaeT HopMarbHO.
HanpsikeHne NUTaHUst BbilLe BknitounTe ycTporcTBo nocne
E8 HOMMVHAMBHOTO. NPOBEPKN UCTOYHMKA NMUTAHUSI.
[MepeycTtaHoBUTE COEAMHEHME MEXOY
- nnaToun gucnnes v NNaTon NUTaHus.
U1 C6ow npn obmMeHe AaHHbIMU. A

3ameHuTe nnaty nuTaHua unu nnaty

aucnnes.
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9.2. APYIT'ME HEUCIMNPABHOCTU U CNOCOBbIl YCTPAHEHUA

HeucnpaBHoCcTb

Mpo6nema

Cnoco6 ycTpaHeHus A

Cnoco6
ycTpaHeHus B

CseToauon He
BKIlOYaeTcs, Koraa
BKJIIOYEHO MUTaHne
6noka.

MutaHve He nogaetcs.

MpoBepkTe, YTO BUMKa
NMAOTHO BCTaBneHa B
pO3EeTKY 1 YTO po3eTka
paboTaer.

HeucnpaBHoCTb
COEANHEHS!
BCMOMOraTenbHon
nnatbl NUTaHUSA 1 NNaTbl
aucnnes.

MpoBepbTe coeavHeHwe.

BcnomoratensHas nnata
NUTaHUSA NOBPEXAEHA.

3ameHa
BCMoMoraTernbHoN nnatbl
NMUTaHUA.

[narta gucnnes
noBpexaeHa.

3ameHa nnatbl gucnnes.

HekoTopble kHoMku
He paboTator,
U1 HeucnpaseH

[NnaTa gucnnes

3ameHa nnatbl gucnnes.

CBETOANOAHbIN nospexaeHa.
auernnen.
B03MOXHO, CnnLLKOM
BblCOKasi Temneparypa
OKpy>KatoLLen
Bbicokasi Temnepatypa cpenbl. MoxeT 6bITb
BapOYHON MaHenu. 3abnoKknpoBaHo BXogHOE
3aropaeTcs OTBEpCTUE ANs BO3ayXa
WHAVKaTOp pexumMa gﬁ:e;il:;gjjmumowoe
NPUroTOBNEHUS,
HO HarpeB He [MposepebTe, 4TO
Ha4YMHaeTcs. HeVICI'IpaBHOCTb BEHTUNATOP paﬁOTaeT
6e30Tka3Ho. B nHoM
BEeHTUNATOpA.

Cny4ae 3amMmeHuTe
BEHTUIATOP.

MoBpexaeHa nnata
NUTaHUA.

3ameHa nnatbl NUTaHus.

HarpeB HeoxuaaHHO
ocTaHaBnunBaetcs
BO BpeMsi paboThl,

1 Ha avcnnee

oTObpaxkaeTcs 3Ha4YOK

«u».

Henoaxogsawun tun
nocyasbl.

CnuLIKOM ManeHbKuii
AVameTp nocyapbl.

Vcnonbayiite
NOAXOASALLYIO nocyay
(cm. pykoBoacTBO
nonb3oBaTtens).

BapouHas naxenb
neperpernacs.

Bnok neperper.
LNoxautecb, Koraa
Temneparypa cHoBa
CTaHeT HOpMarsbHOM.
KocHutecbk kHonku Bkn./
Bbikn ans nepesanycka
6roka.

Llenb
obHapyxeHusi
nocyael
noBpexaeHa,
3amMeHuTe nnaty
nuTaHus.
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HeucnpaBHoCTb
coefuHeHus nnatbl
lMpoBepbTe coeanHeHve.
B 30Hax Harpesa nUTaHWA 1 NNatbl
Ha OHOWN CTOpOHEe Aavecnnes.

(Hanpuvep, B NepPBOV | Mnata aucnnest
1 BTOpOM 30HE) ByneT KOMMYHMKaLMOHHOW YacTu | 3aMeHa nnatbl AUcniest.
OTO6pa)KaTbCH 3Ha4oK noBpexaeHa.
«u».

MoBpexaeHa ocHoBHast
nnara.

3ameHa nnaTbl NUTaHUS.

[Buratens

BUratesrnib BEHTUNATOpa
BEHTUNATOPa nsgaet ﬂ P

MeHa BEHTUMSTOPA.
MOBPEXAEH. Samena se opa

aHoOMalbHbI€ 3BYKW.

BblileykasaHHOe ABMSETCS peLleHnsaMmn 1 NPOBEPKON A TUMUYHbLIX 0Tkas3oB. He pasbupaiTe 6ok
CaMOCTOATESNBbHO BO M3GexaHne 0nacHOCTU U NOBPEXAEHNS MHAYKLMOHHOW BAapOYHO NaHenu.

10. YCTAHOBKA

10.1. BbIBOP MOHTAXHOIO O6OPYOBAHUA

* Beblpexbsre oTBepcTUe B paboyeli NOBEPXHOCTU B COOTBETCTBUMN C pasmepamut Ha PUCYHKe.

* B uenax yctaHoBKM M UCMOMb30BaHNS HEOOXOAMMO OCTaBUTb MUHMMYM 5 CM MpPOCTpaHCTBa
BOKPYI OTBEPCTUS.

*  YBegutecb, 4TO TonwMHa paboyen noBepxHOCTN MUHMMYM 30 cM. Bbibepute >xapocTorkumi
N V30MMPOBaHHbIN MaTtepuan paboyven MOBEpPXHOCTW (He credyeT WCnonb3oBaTb AEpPeBO
N aHamnornyHblii BOMOKHUCTBLIN WAW TUIPOCKONWUYHBLIN MaTepuan 6e3 nponuTku B KavecTse
maTepuana paboyern NOBEPXHOCTH), YTOObI NPEAOTBPATUTL MNOPAXEHWE NEKTPUYECKUM TOKOM
n GonbLlylo AecopmMaumio, BbI3BaHHYKO M3fyYeHnem Tenna oT BapoyvHown naHenu. Cwm. puc.
HMXKe.

Mpumeyanune: Be3onacHoe paccTosHWE MexAy CTOPOHaMU BapOYHOW NaHenu U BHYTPEHHVUMMU

NMOBEPXHOCTSAMY CTOMELLHWLbI AOMKHO COCTaBMNSATb MUHUMYM 3 MM.

YINOTHUTENb

L(mm) W(mm) H(mm) D (mm) A (Mm) B (mm) X (Mmm) F (Mm)

560+4 490+4
+1 +1

590 520 62 58 MUH. 50 MUH. 3

Mpn nwobbix obcToATENbCTBAX MNpPOBepsiNTe, 4YTO obecrnevyeHa [AOCTaToOMHAas BEHTUNAUMSA
VHAYKLMOHHOW BapOYHON NaHenu n BXoAbl 1 BbIXoAbl BO3dyxa He 3abrnokvpoBaHsl. [poBepkTe, 4T
MHAOYKLUMOHHasi BapoYHas NaHernb B Hagnexaiem paboyemM coctosiHum. CM. pucC. HUXe.
MpumeyaHue: BesonacHoe paccTosiHMe MeXay Bapo4HOM NaHerbio U LKadyYMKOM Haj, Hel JOMKHO
COCTaBMATb MUHUMYM 760 MM.
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760mm

A (mm) B (mm) C (mm) D E
760 MUH. 50 MUH. 20 Bxop Bo3agyxa Bblxog ;T\)ns,qyxa

BHUMAHMUE: OG6ecneyeHune Haanexawen BEHTUNALUN

MpoBepbTe, YTO 0becneyeHa 4OCTaToNHas BEHTUNSALMS UHOYKLUMOHHOW BapOYHOW NaHenm 1 Bxogbl
1 BbIXOAbl BO3Ayxa He 3abnokupoBaHbl. Bo usbexaHue crnyyailHoro kacaHus neperpeBaroLleicst
HVDKHEN YacTW BapOYHOW MaHeNy U HEOXMAAHHOIO NMOPaXKEHUS SMEKTPUYECKUM TOKOM BO BPEMSI
paboTbl HEOBXOAMMO 3ahUKCMPOBaTh BUHTAMW AEPEBSHHYK BCTABKY HA PACCTOSIHAM MUHUMYM
50 MM OT HWXHEW YacTy BapOYHO naHenu. BbinonHuTe ykasaHHoe HUXe.

[ ]

}

>50mm

1

|
| ——
<5mm <5mm
*  [No nepuMeTpy BHELLHEN YacTV BApOYHOW NaHenM pacnonoXeHbl BEHTUMNALMOHHbIE OTBEPCTUS.
HEOBXOONMO y6eautbes, 4TO 3TU OTBEPCTUS HE MEPEKPbITbI CTOMNELLUHNLEN NPU YCTaHOBKE
BapOYHON MaHenn Ha MecTo.
*  Bo un3bexaHuve oTknenBaHWsA nNaHenu Krnemn, CoeQuHSIWMUIA NNacTMacCoBbIA UM AePEBSHHbIN
mMaTepwuan ¢ mebenbio, AOMKEH BbliAepkuBaTb Temneparypy go 150 °C.
* B cBow ouepenb, 3agHsAs CTeHka, MpureraltliMe U OKpyKalolime MOBEPXHOCTU [OMKHbI
BblgepxuvBaTb Temnepatypy o 90 °C.

10.2. MEPEQ YCTAHOBKOW BAPOYHOW NMAHENN HEOBXOOMMO
YBEOUTBLCA B CIEQYIOLLEM:

+ PaGoyasi NOBEpXHOCTb kBagpaTHasi U poBHasl. KOHCTPYKLMOHHbIE 3MIEMEHTbI HE HapyLuawT
TpeboBaHWs No pasMeLLEHNIO.

+ PabGoyasi NTOBEPXHOCTb U3rOTOBMEHA U3 XapOCTOMKOTO 1 M30SIMPOBaHHOIO MaTtepuarna.

+ Ecnu BapoyHas naHenb ycTaHOBMEHa Hah AYXOBKOW, AyxOBKa AOMMkHA ObiTb OCHalleHa
BCTPOEHHbLIM BEHTUNATOPOM OXITaXOEeHUS.

*  YCTaHOBKY CreayeT BbINOMHATL B COOTBETCTBUM C TpeGOBaHMSIMM K 3a30pam U Ae/CTBYOLLMU
cTaHgapTaMu U HopMamu.

* B noctosiHHylo npoBoAKy BCTPOEH COOTBETCTBYIOLWMIA pasbeauHWUTenb, obecneyvBatoLmii
MOMHOE OTKMIOYEHME OT CETEBOrO UCTOYHMKA MUTAHUS U YCTAHOBIEHHbLIN U Pa3MELLEHHbI B
COOTBETCTBUW C MECTHbLIMW NPaBUIaM1 U HOPMaMK NPOKNAaAKY MPOBOAKM.
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PasbeamHnTenb OomkeH OblTb COrmacoBaHHOroO Tuna u obecneuvBaTb BO3QYLLUHbIA 3a30p
3 MM Mexay pasoMKHYTbIMM KOHTaKTamu Ha Bcex nontocax (Mv Bo BCEX aKTUBHbIX [ha3oBbiX]
NPOBOAHMKAX, €CN MECTHbIe MpaBuna NpoKnaaky NPOBOAKM MO3BOMSIOT Takoe OTCTyNeHne
oT TpeboBaHuii).

PasbeanHuTens GyaeT nerkogocTyneH Ans 3akasvuka npy yCTaHOBIEHHON BapOYHOW NaHenu.
Mpu HanUYMM COMHEHUI kKacaTenbHO YCTAHOBKW CBSXKUTECH C MECTHOW Cy60M TEXHNYECKOro
Haf3opa 3a CTPOUTENBCTBOM U CBEPLTECH CO CTPOUTENbHLIMU MPaBUiaMu.

[lna noBepxHOCTEN CTeH BOKPYr BapO4HOW MaHenu WUCMosib30BaHO XapoCTOMKoe W Nerko
nopAatroLeecs O4UCTKe MOKPbITME (HanpyMep, Kepammnyeckas nnuTka).

10.3. MOCJE YCTAHOBKW BAPOYHOW NAHENN HEOBXOAUMO YBEAUTLCA
B CNIEOYIOLLEM:

OTcyTCTBYET AOCTYN K LUHYPY NUTaHNS Yepe3 ABepy LLUKadHMKOB UMW ALLVKW.

CHapyxun mebenn K OCHOBaHWIO BapO4HOM MNaHenu nocTynaeT [OCTaTOMHOEe KONMYecTBO
CBEeXero Bo3agyxa.

Ecnn BapouyHasi naHenb YycTaHOBMEHa Hafg AWMKOM WM LWKadUMKOM, MNOL OCHOBAHWEM
BapO4YHON NaHenu NpeayCMOTPeH TEMMo3alnTHbIN 6apbep.

PasbeavHuTenb NerkogocTyneH Ans 3akas4vka.

10.4. MNEPEQ YCTAHOBKOW KPEMEXHbIX KPOHLUTEWHOB
Briok crnegyet pasmecTuTb Ha yCTOWYMBOW POBHOWM MOBEPXHOCTW (MCMonb3yWTe ynakoBky). He

[aBUTE Ha CPEACTBA YNPaBneHuUs!, BLICTYMNaOLWME 13 BAPOYHON NaHENN.

10.5.  PEFYNIMUPOBAHUE NONOXEHWUSA KPOHLWTEAHA

3admkcnpyiTe BapoyHyto NaHenb Ha paboden NoBEPXHOCTU, MPUBUHTUB 4 KPOHLUTENHA K HUDKHEN
4acTn BapOYHON NaHenu (CM. PUCYHOK) nocne ycTaHoBkn. OTperynmpymnTe nonoxeHne KpoHLWTenHa

Ans cooTBeTCTBUA paBJ’IW—IHOI;I TONWwUHe CcToneLwHnubl.

Bapo4Has naHenb

Bapo4yHas naHenb
L Cron

KpenneHue

ernneHme4

4 4
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Hu npu kakmx o6GCTOATENbCTBAX KPOHLUTEWHbI HE [OOMKHbI COMpuKacaTbCsi C BHYTPEHHEW
NMOBEPXHOCTbIO CTOMELUHULbI MOCMe YCTaHOBKM (CM. PUCYHOK).

10.6. NMPEAOCTEPEXEHUA

1. YcTaHoBKa MHAOYKLMOHHOW BapOYHON MaHenu AOormKHa OCYLLEeCTBSATbCS KBanMduumMpoBaHHbIM
nepcoHanoM unM TexHudeckumun cneuunanuctamu. K Bawwmm ycnyram npodgeccroHanbHble
cneynanucTtbl. 3anpeLLeHo npon3BoanTb paboTbl CAMOCTOSITENBHO.

2. 3anpeleHo ycCTaHaBnMBaTb BapOYHY MaHenb HENoCPeACTBEHHO Hah MoCy4OMOEYHON
MaLUVHOWN, XONOAMIbHMKOM, MOPO3UIIbHUKOM, CTMPanbHOW MalUMHOW UMW - CyLUWIbHOMN
MaLLVHON, TaK KaK 13-3a BNaXXHOCTU MOTyT ObiTb NOBPEXAEHbI ANEKTPOHHbIE ANIEMEHTHI.

3. WMHAaykumoHHyt0 BapouvHylo naHenb HeobxoAMMO ycTaHaBnvBaTb TakuM 06pa3om, 4ToObI
obecneunTb Haunyyllee n3nyyeHne Tenna Ansi NoBbILLEHNS HAOEXHOCTH.

4. CrteHa M 30Ha MHAOYKUMOHHOIO HarpeBa Haj CTOMELUHULEN OOSMKHbI BblAepX1BaTb TennoBoe
BO3JENCTBME.

5. Bo wusbexaHne MOBpEXOEHWA Mpocrodka W  Kresilee BELIeCTBO [OMKHblI  ObITb
TENnoyCTONYMBbLIMU.

6. 3anpeLleHo ncnomnb3oBaTb NAPOOYNCTUTENb.

10.7.  MOAKNOYEHUE BAPOYHOW NAHENW K 9NEKTPOCETHU

MopknoveHne BapoOYHOW NaHeny K CeTEBOMY UCTOYHVKY NMUTaHWUS JOSHKEH OCYLLECTBSTb TOMbKO
crneumnanucT COOTBETCTBYHOLLEN KBaNUUKaLum.

Mepen noaknoYeHMeM BapoYHOV NaHenu K CeTEBOMY UCTOYHMKY MUTaHNA HEOBX0AMMO NPoBEPUTL

crepytoLlee:

1. [omalHas cucTema NpOBOAKWM COOTBETCTBYET MOLLYHOCTM, Tpebylowenca ans BapovHOW
naHenu.

2. HanpspkeHne cOOTBETCTBYET 3HA4YEHMIO HA NacnopTHoOW Tabnumuke.

3. CeKuuu WHypa NUTaHNS MOTyT BblAEPXMBATb Harpy3Ky, ykasaHHYIO Ha NacropTHON Tabnuyke.

He ncnonb3ynte agantepbl, NEPEXOAHUKN UMW Pa3BETBUTENM AN NOAKTHOYEHNS BapOYHON NaHenm

K CETeBOMY MCTOYHUKY MUTAHWS, TaK Kak OHU MOTYT NeperpeTbecs U BOCMIIaMEHUTLCS.

LUHyp nuTaHus He [OMKEH comnpuKacatbCs C KakMMU-MMOO ropsymmy AeTansMu 1 OOSHKeH

pacnonaraTtbcs Takum obpa3om, 4Tobbl ero TemnepaTypa He npesbiwana 75 ‘C Hu B kKakomn TouKe.

MpumeyaHune: COBMECTHO C AMEKTPUKOM MPOBEPLTE, SBMSETCA MU JOMALLHSAS CUCTeMa NPOBOAKN

nopxodsiiien 6e3 nsmeHeHuir. Jllobble U3MEHEHNS MOXET BHOCUTb TOMbKO KBanMULMPOBaHHbIV
3MEKTPUK.

|
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° Ecnn obuiee konnyectso HarpeBaTeslbHbIX 3JIEMEHTOB Bbl6paHHOrO yCTpOVICTBa MeHbLue 4,

ero Henb3s nogknoYaTb HEMOCPEACTBEHHO K CETU MOCPEACTBOM OAHOMA3HOro CoeauHeHus
COrMacHoO NoKa3aHHOMY HUXe.

° Ecnn yCTpOVICTBO NoAKIo4YaeTcAa HenocpeacTBeHHO K CeTu, HeobxoanMmo YCTaHOBUTb

MHOFOI'IOJ'IFlprIVI BblKIKo4YaTenb C MUHUMaribHbIM 3a30pOM 3 Mm MeXAy KOHTakTaMu.
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+  Cneuuanuct no ycTaHOBKe AOMKEH NPOBEPUTL, YTO YCTAHOBIEHO NPaBUbHOE 3aNeKTpuyeckoe
coefMHeHWe, COOTBETCTBYIOLLEE NpaBunam 6e3onacHoCTU.

*  LLUHyp He gomkeH BbITb COTHYT UMK Nepexar.

*  TomnbKo YMOMHOMOYEHHbIE TEXHUYECKUE CheumanucTbl OOMKHbI PEerynspHo MNpoBepsTb U
3aMeHsITb LLHYP.

MpumeyaHue: HWXHSAS MOBEPXHOCTb W LUHYP MUTAHWS BapOYHOW MaHenu HeAOCTYMHbI nocre
YCTaHOBKMU.
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ornAg SMICTY

1. IHCTPYKUIi 3 TEXHIKU BE3NEKMU C.153
2. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKHA C. 155
3. Oonuc BuPobY C. 156
4. BUKOPUCTAHHA BUPOBY C. 156
5. PEKOMEHOAUII LLOAO NPUITOTYBAHHA C.161
6. HAJNNALWWTYBAHHA HATPIBY C.162
7. pornag TA YNWEHHA C.163
8. NMIAKA3KU TA NMOPAUN C.164
9. YCYHEHHA HECNPABHOCTEN C.165
10. BCTAHOBJIEHHA C.167

1. IHCTPYKUIT 3 TEXHIKU BE3NEKU

Mepen BMKOPWUCTaHHAM BMPOOY YBaXKHO O3HAMOMTECH i3 LMW iHCTPYKLisiMu Ta 3bepiravite uen

NociGHVK KopUCTyBaya At BUKOPUCTaHHS B ManbyTHbLOMY.

1. TNepepn npoBefeHHsIM Byap-sKMX onepadii i3 npunagoM abo 1noro o6cnyroByBaHHS BUMKHITb

N0ro 3 Mepexi.

MigknoYeHHs 4o XOpOoLUOoT cucTemMmn 3a3eMrieHHs HeobxigHe Ta 06oB'sI3KoBe.

3MiHV B AOMALLHIN eneKTPOonpOBOALL NOBUHEH BUKOHYBATU TiNbKu KBanidhikoBaHUA eneKTpuk.

HepoTpuMaHHs Liel nopaay Moxe Npu3BecTy 40 YPaKeHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM abo cMepTi.

BynbTte 06epexHi — kpai naHeni roctpi. HeobepexHicTb Moxe npu3BecTy Ao TpaBM abo nopisis.

Y »ofAHOMY pasi He MOXKHa KracTu Ha Liel npunag roptodi matepiany Yy npogyKTu.

Byob nacka, Hapante uto iHcpopmaLito ocobi, sika BignoBigae 3a BCTAHOBMEHHS! MPUCTPOLD,

OCKIITbKW Lie MOXe 3HWU3WUTU Balli BATPATN HA BCTAHOBIEHHS.

o6 yHukHyTM Hebesnekn, uen npunag HeobxiAHO BCTAHOBMIOBATM BIAMOBIAHO OO0 LMX

IHCTPYKLiN 3 yCTAHOBMEHHS.

9. Len npunag Mae GyTM NpaBUilbHO BCTAHOBMEHWI | 3a3eMieHWn nuwe kaanidikoBaHUM
nepcoHarnom.

10. Len npunag cnig nigknoymTin 4O KOHTYPY, KU Mae BBIgHWI BUMMKaY, WO 3abesnevye noBHe
BiJKIIOUEHHS Bif [xeperna XMBMEHHS.

11. HenpaBunbHe BCTaHOBMNEHHS Npunagy Moxe Npu3BeCTU A0 Toro, Wo 6yab-ski npeTeHsii woao
rapaHTii abo BignosiganeHocTi 6yayTb HEQINCHI.

12. Oitv noBuHHI ByTwn nig HarnNsAoMm, Wwo6b BOHU He rpanucs i3 npunagom.

13. Wo6 3anobirtv BUHMKHEHHIO HEGE3NEeYHMX CUTYaLLi, 3aMiHa MOLLKO[PKEHOTO LLUHYPa XUBMEHHS
Mae BUKOHYBaTUCS BUPOOHMKOM, MOro NMpeacTaBHUKOM i3 TEXHIYHOro obGcryroByBaHHs abo
ocobamu 3 BiAnNoBiAHO kBanigikalieto.

14. Llum npucTpoeEM MOXYTb KOPUCTYBaTUCH AiTW BIKOM Bif 8 pokiB, a TaKoX 0COBU 3 0BMExXeHMMN
@i3NYHNMM, CEHCOPHUMM YM PO3yMOBMMU 3Ai6HOCTAMMU abo 6e3 JocBigy Ta 3HaHb, ane nuile
nig Harnsgom abo nicnst IHCTPyKTaxy LWogo 6e3neyHoro BMKOPUCTaHHSI MPUCTPOK0 Ta SIKLWO
BOHW PO3YMitoTb MOXIMBY Hebe3neky.

15. He pos3Bonsvite AiTam rpatvcs i3 npuctpoem. [iTn He NOBUHHI YNCTUTY Ta 4OrNs4aT NpuUCTpin
6e3 Harnsgy 4OpOCyX.

16. MOMNEPEOKEHHA: Akwo noBepxHs NPUCTPOIO TPICHYyTa, BUMKHITb NPUCTPIN, Wwob 3anobirtn
YPaKEHHIO €NEKTPUYHIUM CTPYMOM.

17. MeTaneBi npegmeTu, Taki Ik HOXIi, BUOENKW, NOXKA Ta KPULLKW, HE MOXHa PO3MillyBaTh Ha
BapUIbHIN NOBEPXHI NANTU, OCKIMbKN BOHWM MOXYTb HarpisaTucs.

18. He BMKOPUCTOBYMTE NAPOOYNCHUK ANS OYULLEHHS BapuibHOI NaHeni.

19. Mpunag He npusHayeHo Ans pobOTU BiO 30BHILLIHBOrO TaWMepa 4YM OKPEMOI CUCTEMU
ONCTaHUINHOTO KepyBaHHS.

20. MOMNEPEMKEHHA: Hebe3neka noxexi: He 3b6epirante npegmeTy Ha BapUbHUX MNOBEPXHSX.

Noahkwh
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28.

29.

30.
31.
32.

33.

34.

35.
. Hikonu He 3anuwarite 6yab-ski npegmeTy abo nocyn Ha npunagi.
37.

38.
39.

40.
41,

42.
43.

®

. BACTEPEXXEHHA: TlMpouec npurotyBaHHA HeOOXiQHO KOHTponioBaTu. KopoTKOCTPOKOBWMIA

npoLec NpUroTyBaHHs i HEOBXiAHO KOHTPOMOBaTK NOCTIAHO.

. MOMNEPEOXEHHA: MpuroTyBaHHs Xi HA NAUTI 3 BUKOPUCTaHHAM Xupy abo onii 6e3 Harmaay

MOXe 6yTM Hebe3ne4yHnm Ta NPU3BECTU A0 MOXEXI.

. MOMNEPEOXEHHA: MNpunag i noro A4OCTYMHi YaCTUHW HarpiBatoTbCA Nig Yac BUKOPUCTAHHS.

. Cnig 6yTn 06epexHNMM 1 He TopKaTUCS HarpiBarbHUX ENEMEHTIB.

. [liten Bikom [0 8 pokiB cnig TpuMaTy nogani, SKLLO BOHW He nepebyBanu nif NOCTINHUM HarmsAoM.
. HIKOJIN He Hamaraiitecss racuTu BOTOHb BOAO, HATOMICTb BWMMKHITb Mpwunag i Hakpuinte

I'IOJ'IyM‘FI, Hanpuknaa, KPULIKOK Y1 NMPOTUMNOXKEXHUM NMOKPUBAIIOM.

. MOMNEPEOXEHHA: BukopucToByiTe nulle 3axWCHi peLliTkv, po3pobreHi BUPOOHUKOM

npunagy Ans NnpurotyBaHHs ki abo BkadaHi BUpOOHUKOM npunagy B iHCTPYKUIi 3 ekcrnyaTauii
Ak nigxogsiwi, abo 3axucHi pewiTkv, BOygoBaHi B npunag. BukopucTaHHS HeBIQNoBigHMX
3aXVCHMX NMPUCTOCYBaHb MOXe NPU3BECTU A0 HELLACHUX BUNaAKIB.

He rotyinte Ha po36uTiii abo TpiCcHYTI BapunbHin naHeni. AKLLO BapuribHa NoBepXHsi po3bunacs
abo TpicHyna, HeravHO BIOKMNIOYITL Npunag Bif Mepexi (HaCTiHHUIA BUMYMKaY) | 3BEPHITbCHA A0
KBanicgikoBaHoro caxisus. lMepen ounleHHsM abo 06CrnyroByBaHHSM BUMKHITb BapunbHY
naHenb 3a JOMOMOrol HaCTiIHHOrO BMMMKada abo po3eTkn. HegoTpumaHHs Liei nopaan Moxe
NPU3BECTY 0 YPAKEHHS ENEKTPUYHUM CTPyMOM abo cMepTi.

Llem npucTpin BignoBigae cTangapTam enekTpomarHiTHoi 6esnekn. OpHak ocobu 3
KapgiocTumynsaTopamMyv abo HWUMK enekTPUYHUMYM iMMnaHTaTaMm (TakMMU SIK iHCYmiHOBI
NOMMM) NMOBMHHI MPOKOHCYNETYBaTUCS 3i CBOIM NikapeM abo BUPOOHWKOM iMnnaHTaTiB nepeq
BUKOPUCTAHHSM LibOro NPUCTPOIO, LLI06 NepekoHaTucs, LWo enekTpoMarHiTHe none He BnivHe
Ha iXHi iMnnaHTaTn. HegoTpumaHHs Uil nopaan Moxe nNpu3BecTn 40 CMEPTI.

Mig Yac BUKOPUCTaHHSA AOCTYMHI YaCTVHM LibOro Npunaay HarpiBaloTbCA HACTIMBKM, LLIO MOXYTb
CMPUYNHNTY onikn. TpuMawiTe B HEAOCTYNHOMY ANSA AiTEN MiCLi.

He ponyckaiiTe KOHTaKTy CBOro Tina, ogsary abo iHWmMx npeaMeTiB, KpiM BignoBigHoro nocyay, 3
iHOYKUINHWM CKINOM, LOKM NMOBEPXHSI HE OXOIOHE.

Pyuku kacTpyrnb MOXyTb OyTW rapsinmuy Ha AOTYK. [NepekoHarTecs, Lo pyyKu KacTpyrb He HaBMCatoTb
Hap iHLUMMMW BBIMKHEHMM KOHpopKamu. TpuManTe pyyKku B HEAOCTYNHOMY A AiTel MicLyi.

locTpe, sik 6putea, Ne3o ckpebka Ans BapubHOI NaHeni OronteTbCs, KOMU 3axXMCcHe NMOKPUTTS
npubpaHo. BukoprcTtoByiTe 3 0cobnmeoto obepexHicTio Ta 3aBxan 3bepirante B 6e3nevyHomy
Ta HegoCTynNHOMY Ans AiTer micui. HeobepexHicTb Moxe npu3BecTy 4o TpaBM abo nopisis.
Hikonu He 3anuwaiTe Lew npucTpin 6e3 Harnsay nig Yac BUKOPUCTaHHS. BukunanHsa cnpuunHsae
OVMMIEHHS Ta 3aiMaHHSs Xupy.

Hikonu He BMKOpMCTOBYITE Npunag sk pobody noBepxHio abo NoBepxHIO Ans 36epiraHHS.

He poamiwynte n He sanuwavite Oyab-Aki npegmeTy, LWO HaMmarHivyloTbes (Hanpwvknag,
KPeAUTHI KapTku, KapTku nam'saTi) abo eneKTpoHHI NpucTpoi (Hanpuknag, komn'totepu, MP3-
nneepu) nopsag i3 Npunagom, OCKinbKM Ha HUX MOXEe BMMBaTK NOro enekTpoMarHiTHe none.
He BukopucToBy#iTe npunag Ans obirpisy NpUMILLIEHHS.

Micna BUKOPUCTaAHHSA BMMKHITb KOHMOPKY 3a [OMOMOroK ii eneMeHTiB KepyBaHHA Ta He
noknaganTecs Ha gaTyuk nocyay.

He posBonsiTe Aitam rpatuca 3 npunagom, cigatu, ctaBati Ym 3abupaTmcs Ha Hboro.

He 36epiraiite npegmeTu, WO CTaHOBMATL iHTEpeC Ans AiTen, y wadax Hag npunagom. [itu,
L0 3abvpatoTbCsa Ha BapurbHY NaHernb, MOXYTb CEPNO3HO NOPaHUTUCS.

He sanuwarite giten ogHux abo 6e3 HarnsAQy B NpUMILLEHHI, A€ BUKOPUCTOBYETLCS Mpunag.
[it abo ocobwu 3 iHBanigHICTIO, L0 0OMEXYE IXHI MOXITMBOCTI BUKOPUCTAHHSA Npunagy, NOBUHHI
MaTu BignoBigarnbHy Ta KOMNETEHTHY MOANHY, SKa MNPOIHCTPYKTYE iX LLOAO NOro BUKOPUCTaHHS.
IHCTPYKTOp MOBMHEH OyTW BMEBHEHWN, LUO BOHU MOXYTb BMKOPUCTOBYBaTW npunag 6e3
Hebe3nekun Ansa cebe UM oToUyUMUX.

. He pemoHTyiiTe Ta He 3amiHtoliTe Byab-gKi YacTUHM Mpunaay, SKLO Lie SBHO HE PeKOMEHA0BaHo B

nociGHKKy. Yci iHWwi Buay ob6cnyroByBaHHs MaroTb BUKOHYBaTUCS KBarnidikoBaHUM criewianicToM.

. He cTtaBTe 1 He knpariTe Baxki MpeamMeTV Ha BapuibHY NaHerb.
. He cTaBaiite Ha BapunbHy naHens.
. He BukopucToByiTe nocyn i3 3a3ybpeHVMM KpasMu Ta He TArHITb Nocyd MO MOBEPXHi

IHAYKUINHOrO cKNa, OCKIfNbKK Lie MOXe noapsAnaTt cKio.

. He Bukopuctoyiite metanesi Moyanku abo iHwi abpasunsHi 3acobu Ana YMLEHHS BapUIbHOI

naHeni, OCKiNbK1 BOHU MOXYTb NOAPSANATU CKMO iHAYKUINHOT naHeni.
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49. Llen npucTpint npusHaveHnn 4ns BUKOPUCTaHHA B JOMALLHIX rocnofapcTBax Ta iHWMX NOZibHMX
yMOBaXx, Hanpvknag:
-y 30Hax Ans npuroTyBaHHs iXi B MarasmHax, odpicax Ta iHWMX pobovmx NpUMILLLEHHSX;
- Ha thepmax;
- KnieHTaMu B roTensx, MOTensx Ta iHWWX NPUMILLEHHSAX XUTMOBOrO TuMy;
- Y KWTAOBUX MPUMILLEHHSAX TUMY «FDKKO Ta CHiJaHOK».
50. 3acobu Ans BigKknoYeHHst NOBMHHI Oy Tn BOyA0BaHi B CTaLiOHapHY eNeKTponpoBOAKY BiAMOBIAHO
[0 NpaBwn NPOKNafgaHHA enekTPUYHKX ApOoTiB.
51. He 003BONSAETLCA BUKOPUCTOBYBATY NMapOOYUNCHUK.
52. [Ins oTpuMaHHS AeTtanbHoi iHdopMmadii Npo BiANOBIAHUIA NOCYA 3BEPHITbCA A0 po3giny «4.2.
BUBIP NMPABUITIbHOIO NOCYAY».
53. IHdopmaLito Wwoao BcTaHOBMEHHS AmBiThes B po3gini «10. BCTAHOBJIEHHSA».
54. MapkyBaHHSA Ha NpUCTPOI (3HaK 3aKpecrneHoro cMiTHWKa) Bignosigae [dupektusi €C 2012/19/
EU wono «enekTpnyHoro Ta enekTpoHHOro obnagHaHHs, ske 6yno y BUKOPUCTaHHI».
Take mapKyBaHHS O3Ha4vae, Lo Lie obnagHaHHA B KiHLi CTPOKY MOro ekcnmyarauii He
MOXHa YTWNi3yBaT! pa3oM 3 iHWMMK nobyToBUMK Biaxoaamu. Kopuctyeay NoBUHEH
[OCTaBUTK NOTO B MYHKT 3060py €neKTPUYHMX Ta €NeKTPOHHUX NPUCTPOIB, Aki Bynu y
B 5ycopucTaHHi. TlyHKTM 360py, BKIIOYHO 3 MICLEBMMM MyHKTaM, MarasuHamu Ta
MICLIEBOIO BMafol0 CTBOPIOKOTL BIANOBIAHY cucTeMy 36opy obnagHaHHs. Hanexwun 36ip
€eNeKTPUYHOro Ta enekTPOHHOro 0bnagHaHHs, ke Oyno y BUKOPUCTaHHI, Aonomarae yHUKHYTH
LUKIANMBOrO BMVBY Ha 300POB'S MIOAEN | HaBKOMULLHE CepeaoByLLEe, a TaKoX HeNnpaBuUITbHOTO
30epiraHHsi Ta NOBOMKEHHS 3 LM 0bnagHaHHAM.

2. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKA

\

rﬂ,x(epeno XXUBMNEHHS 220-240 B~ abo 380—-415 B 3N~, 50-60 'y

CyMapHa noTyXHicTb 6200 Bt

KoHdopkm 3

Poawmipu (W x " x B) 590 x 520 x 62 Mm

CnoXuBaHHsi enekTpoeHeprii B pexuMi BUMKHeHHs | 0,2 BT
Mepioa, Yepes Akuii NPUCTPIN NEPEXOANTL B
pioa, yep pucTp pexon 1 XBURMHA
\PEKNM BUMKHEHHS y

2.1. IHOOPMALIA ONA NOBYTOBUX ENEKTPUYHUX MITAT

CumBon 3HauvyeHHs OpguHuusa

laeHTndikauis mogeni - 600196371
Tun nnutn - Bbynosana

iHOyKUinHa nnuTa
KinbkicTb koHdOpOK i/abo 30H - 3 30HU
TexHonorisa HarpiBy (iHOYKUIHI KOHOPKM IHOVKLUiviHi
Ta 30HW NPUrOTYBaHHSA, BUMNPOMIHIOKOYI - Koﬁ?&);l Yy
KOHCOPKM, LiNbHI NNacTuHM) P
[ns kpyrnunx koHGOpPOoK abo 30H .
NPUroTYBaHHS: iaMeTp KOPUCHOI MOBEPXHI o Eg:$gpi: ;j ;?8 om
Ha KOH(OPKY 3 NeKTPUYHUM MigirpiBom, 30Ha 3P29 0‘ ’
OKpYrneHun 4o 5 mm. T
[Ins Hekpyrnunx KOHOpok abo 30H
NPUroTyBaHHA: AOBXMUHA Ta LUMPUHA I, W ) om
KOPMCHOI NOBEPXHi Ha KOHOPKY abo 30HY 3 ’
eneKkTpMYHUM MigirpiBom, oKpyrneHi 4o 5 Mm.

155



EHeprocnoxvBaHHsi Ha KOHOpKy abo 30Hy B | EC
nepepaxyHky Ha Kr

KoHdopka 1: 188,6
enexTpua KoHdpopka 2: 185,3 | Br-rog/kr

KoHchopra 3oHa 3: 186,4

EHeprocnoxvBaHHsi NAMTU B NnepepaxyHKy ECenemWa 186,8 BT-ron/kr
Ha Kr nnuTa
3. Ornuc BUPObY
3.1. BUMAQ 3roeu

1. KoHdopka 3  Mmakc. notyxHictio 4. KoHdopka 3 MaKc. NOTYXHICTIO

2300/2600 Bt 1300/1500 Bt
2. CknsiHa naHenb 5. KoHdopka 3 MaKc. NOTYXHICTIO

3. [laHenb kepyBaHHs

2300/2600 Bt

3.2. NAHEINb KEPYBAHHA
1. KHonka nigcuneHHs 5. KHonka BBIMKHEHHS/BUMKHEHHS.
2. EnemeHTV KepyBaHHS 30HO HarpiBaHHs 6. |HAMKATOpP PiBHS MOTYXXHOCTI
3. Khonka perynioBaHHs notyxHocti/ 7. KepyBaHHs TaiMepom
Tavimepa 8. [wucnnen Tavimepa
4. KHonka 6nokyBaHHsi

@m 4. BUKOPUCTAHHA BUPOBY

4.1

4.2

. CEHCOPHI ENEMEHTU KEPYBAHHA

EnemeHTV KepyBaHHsi pearyloTb Ha AOTUK, TOMY Bam He
noTpibHO AoKMagaTH XKOAHUX 3yCUrb.

BukopuctoByviTe nogyLueyky nanbLs, a He NOoro KiH4uK.

Bvn Oygmete 4yt 3BYKOBWMIM CUrHam - Lopasy, Konwu
peecTpyeTbCa AOTUK.

CtexTe 3a TuM, WOO enemMeHTV KepyBaHHS 3aBxau bynu
YACTUMM 1 CyxvMM Ta WWoO iX He MepeKkpuBanmu >XOAHi
npegmeTu (Hanpvknag, nocyd abo TkaHuHM). HaBiTb ToHKa
nniBka BOAM MOXe yCKnagHUTh poboTy opraHiB KepyBaHHS.

. BUBIP NPABUIIbHOI'O Nocyay

—
v X

BukopuctoByiTe nuile nocyn i3 AHOM, SIKUIA NigXoAWTb ANS iHOYKUIHOro

NPUroTyBaHHS.
LLlykanTe cumBon iHAYKLUIT Ha yNakoBLi Yv gHi nocyay.

Bu moxeTe nepesipuTu, Yn NiAXoAUTL NOCYA, NPOBIBLUM TECT MarHiTOM.
lMigHeciTb MarHiT 4o AHa nocyay. AKLLO BiH NPUTArYETbCSA, NOCYA NPUAATHUIA

Ons iHAyKUii.
AKwo y Bac Hemae MarHity:
1. HanuiTte Tpoxu BOAM B NOCYA, SKWIA XO4eTe NepeBipuTy.

2. Akuwio Ha aucnnei He Gnmae Y i Boga HarpiBaeTbes, Nocya MiaXoauTb.

//( )

He nigxoautb nocyq i3 Takux MaTepianis: 4uMcTa Hepxasitoya cTarnb,
antoMiHin abo migb 6e3 MmarHiTHoi OcHOBW, ckro, AepeBo, apdop,

Kepamika, dasHc.

Akwo depomarHiTHa 30Ha MNOKPUBAE NULLE YACTUHY AHAa MOcyady, HarpiBaTMMETbCS TifbKU LS
AinsiHKa — peluTa AHa MOXe He JOCArTU AOCTaTHbOI TeMnepaTypu ANs NPUroTyBaHHS iXi.
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Akwo depomarHiTHa 30Ha HeogHOpiAHA M MICTUTL iHLWI MaTepianu, Hanpuknag anoMiHin, ue
MOXe BMIIMHYTW Ha HarpiBaHHsi Ta po3ni3HaBaHHs nocydy NnuTor. He BUKopucToByiiTe nocyn,
i3 HepiBHUMM KpasiMu abo BUTHYTUM OHOM.

X X

lMepekoHanTecs, WO AHO BALIOro Nocyay rmagke, WinbHO npunsarae Ao ckna Ta Mae Tor camui
po3Mip, WO 1 KoHdopka. BukopucToBymnTe nocyn, OiameTp SKOro OOPIBHIOE 300pakeHHIo
BMOpPaHOi KOHMOPKM. FKLWO BUKOPUCTOBYBATUMETLCS TPOXM LUMPLUMIA MOCYA, €Hepris
3aCTOCOBYBATUMETLCSI 3 MAKCMMAIbHOK e(EKTUBHICTIO. FAKLLO BU BUKOPUCTOBYETE MEHLUWN
nocyn, eekTUBHICTb Moxe ByTU HUXYOK 3a OuikyBaHy. 3aBXau cTaBTe MOcyd MO LEHTPY
KOHPOpPKM.

XX X 1

o6 3HsATK, 3aBXauM nigHiManTe nocya 3 iHAYKUIAHOT NNMTU — He KoB3alTe, iHaKLle BiH Moxe

nogpAnaTtu CKIo.

KoHdopkn aBTOMaTM4HO aganTyroTbCa A0 AiaMmeTpa nocyay B Mexax cBoro nepumetpy. OgHak
OHO nocydy MOBMHHO MaTtW MiHIManbHUM giameTp, WO BiAMNOBIgAE KOHKPETHIM KOHGOPL,.
[Ina 3abesneveHHst HawKpalloi edeKTMBHOCTI pobOoTV MAUTU PO3MiLLyATe MOCYA MO LEeHTPY
KOH(POpPKM. FAKLIO BM BUKOPUCTOBYETE MEHLUMIA Mocyd, ePeKTUBHICTE Moxe ByTu HUXKYO 3a
ouvikyBaHy. [nnTa Moxe He po3ni3HaBaTh MOCyA PO3MIPOM MEHLLMM 32 MiHIManbHUN.

[LiameTp ocHOBM iHAYKLiHOro nocyay
KoHdpopka . - -
MiHiManbHui (Mm) MakcumanbHum (Mm)
160 Mmm 120 160
210 mm 160 210
290 mm 180 290

4.3. BUKOPUCTAHHA

4.3.1. TOYATOK NMPUTOTYBAHHA

1.

TOPKHITbCSH KHOMKW BBIMKHEHHSI/BUMKHEHHS. [licns BBIMKHEHHSI
NlyHae OJHOPAa30BWMI 3BYKOBWI CUrHam, Ha BCiX Aucnnesx
BiJoGpaxaeTbes «—» abo «— —», BKa3y4n Ha Te, Lo iHaYKLinHa
nnuTa nepenLina B pexum O4ikyBaHHS.
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2. TlloctaBTe BIANOBIAHWMA NOCYA Ha KOHAOPKY, Ky BU Xo4eTe
BMKOPUCTATW.

» [lepekoHanTecs, WO AHO NOCcyay Ta MOBEPXHS KOH(OPKM YUCTi
1 CyXi.

N1/

Z
_r

AR

3. ToOpKHITbCA enemeHTa KepyBaHHSA 30HOK HarpiBaHHs. [opydy 3
HUM 3aropuTbCs BigNOBIAHWI iHAMKATOP.

+

4. BubepiTb piBeHb HarpiBaHHsi, HATUCHYBLUM KHOMKY «-» abo «+».

Akwo BN He 3pobuTe LbOro MpoTAromM 1 XBUMMHK, iHAYKLUiHA

nnuMTa BUMKHETbCS aBTOMaTu4yHo. [loTpibHo Gyae posnodatu

npotec 3 Kpoky 1.

*  Bu mMoxeTe 3MiHUTU piBeHb HarpiBaHHs Oyab-sKOi MWTI nig vac
NPUrOTYBaHHS.

Akwo Ha aucnnei bnuvae :Y< nonepemiHHO 3 piBHEM HarpiBaHHs, Lie 03Ha4ae, Lwo:

* BV He NOCTaBWMN NoCcyA, Ha NpaBunbHY KOHOPKyY, abo

*  MOCyZ, ik BU BUKOPUCTOBYETE, HE NiAXOAUTb As NPUrOTYBaHHS X Ha iHAYKUiAHIN nnuTi, abo
*  nocyd ayxe manuii abo He po3TaLloBaHWIM HANEXHUM YMHOM MO LIEHTPY KOHPOPKM.
HarpiBaHHs He BigbyBaeTbcsi, SKWO Ha KOHGopUi HeMae BignosigHoro nocyay. IHaukauis «Y
» aBTOMATUYHO 3HMKHE Yepe3 1 XBUMUHY, SKLO Ha KOHOPKYy He Byae noctaBneHO BiANOBIAHWUIA
nocya.

4.3.2. 3AKIHYEHHA NPUTOTYBAHHSA

1. TOPKHITbCS enemeHTa kepyBaHHS 30HOI HarpiBaHHS, sKy
BUW X04eTe BUMKHYTU.

T

2. BWMKHITb KOH(OPKY, nNpoKpyTMBWKM BHM3 [0 «O»
abo HaTUCHYBLUM KHOMKM «-» Ta «+» OOHOYACHO.
MepekoHanTecs, wo Ha aucnnei BigobpaxaeTbest «0».

-

ABO

3. BWMKHIiTb yclo BapunbHy NaHerb, TOPKHYBLUUCL KHOMKM
BBIMKHEHHSI/BUMKHEHHS.

QOcrTepiranTecs rapsymx noBepxoHb!

«H» BigobpaxaTnmeTbca AnA KOHOPKK, fKa Lie rapsda

Ha JoTuk. Lle cumBon 3HWKHE, KONW MOBEPXHSI OXONOHEe [0 .
6eaneqHoi Temnepatypu. i Takox MOXHa BUKOPUCTOBYBAaTU
3aans eHepro3bepexeHHs: SKLWO BU Xo4eTe posirpiTi iHWNn
nocyz, BUKOPUCTOBYWTE rapsivy KOHOPKY.
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4.3.3. BUKOPUCTAHHS ®YHKUIT MIACUNEHHSA

YBiMKHEHHSA (DYHKUii nigcuneHHA

N
[a]

1. TOPKHITbCA enemeHTa KepyBaHHS 30HOIO HarpiBaHHS.

2. SAKWo HaTUCHYTK KHOMKY nigcuneHHs B, iHankatop 30HM :— E’
Bido6pasnTb «P», a NOTYXHICTb JOCATHE MaKCUMYMY.

BumkHeHHA yHKUIT nigcuneHHs

1. TOPKHITBCS KHOMKM MiACUMNEHHST abo KHOMKM  «-»,
wob ckacyBaTh (YHKLiIO MiACUNEHHS, | KOHdopKa
NMOBEPHETLCS 40 NOYATKOBOIO HanaluTyBaHHS.

ABO
Ll
2. HaTtucHiTb KHOMKM «-» | «+» opgHoyacHo. KoHdopka +
BUMKHETbCS, | (YHKUiA MNiACUNEeHHA aBTOMaTUYHO
cKacyeTbCs.
Mpumitku:

*  La dyHkuis moxe npautoBat Ha Byab-sikii KOHAOPL.
*  KoHdopka noBepTaeTbCsa 40 NOYATKOBOrO HanawTyBaHHSA Yepes3 5 XBUNUH.
*  FKLWO novyaTKOBWUI piBeHb HarpiBaHHA — 0, BOHA NOBEPHETLCS A0 PiBHA 9 Yepes 5 XBUMUH.

4.3.4. BNOKYBAHHA EJIEMEHTIB KEPYBAHHA

Bn moxeTe 3abnokyBaTyi enemMeHTu KepyBaHHS, Wob 3anobirti iX HEeHaBMVWCHOMY BUKOPUCTaHHIO

(Hanpuknag, 4itm MOXyTb BUNaAKOBO BBIMKHYTU KOHGOPKN).

*  LLlo6 3abnokyBaTy eNeMeHTN KepyBaHHS, HATUCHITb | yTPUMYINTE KHOMKY BroKyBaHHS. IHavKaTop
Tanimepa BigobpasnTb «Lox.

*  LLlo6 po3bnokyBaTtyt eneMeHT! KepyBaHHS, HATUCHITb | YTPUMYINTE KHOMKY 6rOKyBaHHS.

MpumiTkK:

Konn enemeHT kepyBaHHs 3abrnokoBaHi, YCi, KpPiM KHOMK/ BBIMKHEHHS/BUMKHEHHS, BUMKHEHi. Bu

3aBXAV MOXETE BUMKHYTM iHAYKLiiHY BApUITbHY NaHenb 3a A0MNOMOIO0 KHOMKM BBIMKHEHHS/BUMKHEHHS
y Haa3BMYaliHIn cuTyalii, ane Ans HacTynHoI onepawii HeobxigHO crnovaTKy po3GroKyBaT NAUTY.

4.3.5. KEPYBAHHA TAUMEPOM

Bu MoxeTe BMKOpPUCTOBYBaTY TaliMep ABOMa crocobamu:

*  Bu moxeTe BUKOpUCTOBYBaTU MOrO ANst HaragyBaHHs. Y TakoMy pasi TaMep He BUMKHE XOA4HY
KOHCOPKY Micnsi 3aKiHYEeHHS BCTAHOBIIEHOMO Yacy.

*  Bu mMoxeTe HanawwTyBaTu MOro Ha BUMKHEHHS OAHIET abo KinbKox KOH(OPOK Micnst 3akiHYeHHS
BCTAHOBJIEHOTO Yacy.

MakcrmanbHuii Yac, SIKUIn MoXHa BCTaHOBUTU — 99 XBUMUH.
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BukopucTtaHHA Tanimepa Ansi HaragyBaHHSA

MpumiTtka: By MoXeTe BUKOPUCTOBYBaTY TalMep ANS HarafyBaHHsl, He BUGUPaoUun KOHDOPKM.

BUMKHETbLCS, | Ha aucnnei Tanmepa Bigobpasntbest «00».

1. TlepekoHanTech, O BapuibHa NOBEPXHS YBIMKHEHA. 11
Mpumitka: [ns BUKOPUCTaHHA Tarimepa Ans HaragyBaHHS (|
NoBWHHA ByTN aKTMBHa NPUHAVMHI OHAa 30Ha HarpiBy.
TOpKHITBCA €eneMeHTiB  KepyBaHHA TalmepoM. |HAukaTop
HaraglyBaHHs noyHe bnumatw, a Ha gucnnei TanMepa 3'ABUTbCs
«10».
2. YCTaHOBITb Yac, HAaTUCHYBLUW KHOMKY «-» abo «+» Taimepa. +
Migkasku:
*  HaTucHiTb KHOMKy «-» abo «+» TaliMepa oAauH pas, Wob
3MeHWNTM abo 3B6INbLUNTY 3HAYEHHST Ha 1 XBUIUHY.
* HatucHitb i yTpumMyiiTe KHOMKY «-» abo «+» Tanimepa, o6
3MeHWNTM abo 3BiNbLMTK 3Ha4YEeHHS Ha 10 XBUMKWH.
+ y— y—
= 1t
3. OOHOYaCHO HAaTWCHITL KHOMKM «-» Ta «+». Taiimep Ll

4. Konu 4ac ©Oyge BCTaHOBMEHO, Bigpasy MNOYHETbCH
3BOPOTHWI Bianik. Ha gucnnei Bigo6paxaTtnmeTtbes vac, Lo
3anuwnBCS, a iHamMkaTop TanMepa bnmmatume npoTsarom 5
ceKyHa.

5. 3BykoBun curHan nyHatume npotarom 30  cekyHa,
a iHgukatop TanmMepa Bigobpaxatume «- -», KOnu
BCTAHOBMEHUI Yac 3aKiHYUTbCS.

YcTaHOBREHHs TaliMepa Ha BUMKHEHHS! OfHIET KOH(DOPKU

1. TOpPKHITbCA enemMeHTa kepyBaHHSA 30HOK HarpiBaHH{, Ans
SIKOI BM XO4YEeTE BCTAHOBUTK Tanmmep. (Hanp., 30Ha 3)

3. YcTaHOoBITb Yac, HAaTUCHYBLUM KHOMKY «-» abo «+» Tanmepa.

Migkasku:

* HatucHitb kHonky «-» abo «+» Talimepa oauH pas, Lob
3MeHLWNTM abo 3BINbLUMTY 3HAYEHHST HA 1 XBUIUHY.

* HatucHitb i yTpumyiiTe KHOMKY «-» abo «+» Taimepa, Lwob
3MeHLWNTM abo 36iNbLUNTY 3HaYeHHS Ha 10 XBUMWH.

(1
2. fkomora wBMAWeE TOPKHITbCA KepyBaHHS Tanmepa, ] '_l
iHOWKaTop HaragyBaHHA ModHe 6nvMmatv, a Ha gucnnel
Tarmepa 3'aBuTbes «10».
+
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4. OpHOYaCHO HAaTUCHITb KHOMKM «-» Ta «+». Tanmep L
BUMKHETbLCS, | Ha aucnnei Tanmepa Bigobpasntbest «00». ?\

-— —_—

5. Konu wuac 6yde BCTaHOBMEHO, Bigpa3y MOYHETHLCS _l ’_ @
3BOPOTHUI Bignik. Ha aucnnei BinobpaxaTumeTrbes vac, Lo _l I_'
3anuwnBCS, a iHamMkaTop TanMepa bnmmatume nNpoTaroMm 5
ceKyHa. -

Mpumitka: YepBoHa Kkpanka nopyd 3 iHAMKATOPOM PiBHSA '_ s

MOTY>XHOCTi 3aropuTbCs, NMOoKa3yun, Lo KOHGOPKY BUOpaHo. '_l sl

6. [Mlicna 3akiHYeHHss BCTaHOBMIEHOrO 4Yacy BignoBigHa CL)
KOH(POPKa ABTOMATUUHO BUMKHETLCSI. - =

MpumiTka: IHWi KOHOPKM NpoaoBXKaTh NpaLBaTh, SKLLO iX Byno BBIMKHEHO paHille.
4.3.6. YAC POBOTU 3A 3AMOBYYBAHHAM

ABTOMaTMYHE BMMKHEHHS — Lie 3aXMCcHa (YHKLiS iHAYKUINHOT NNnTK. BoHa aBTOMaTtnMYHO BUMUKaE
NAnTY, SKLLO BM 3abyaeTe BUMKHYTK Ti. Hac poboTu 3a 3aMOoBYYBaHHAM ANS Pi3HWX PiBHIB MOTY>KHOCTI
HaBefeHo B Tabnuui HkYe:

PiBeHb NOTYXHOCTI 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Yac po6oTu 3a 3aMoBYyBaHHsIM (roguH) |8 8 8 4 4 4 2 2 2

Komnu nocya, 3HATO, iHAYKUiNHA NNUTa MOXe HeramHoO NPUNUHWUTY HarpiBaHHs, i nNnTa aBToMaTnyHO
BUMKHETbHCS 3@ 2 XBUIVHW.

MONEPEOXKEHHA: Jliogn 3 kapaioCTmMynsaTopoM NOBWMHHI NMPOKOHCYNbTYBaTUCA 3i CBOIM fikapem
nepes, BUKOPUCTaHHAM LibOro npunagy.

5. PEKOMEHOALI LLOOO NPUTOTYBAHHA

NMONEPENXEHHA: Byaste obepexHi Mig 4ac CMaKeHHS, OCKiNbKW Ofisi Ta XUP HarpiBaroTbCs
OyXe LWBUAKO, 0COBNMBO SIKLLO BU BUKOPUCTOBYETE (DYHKLLiKO MiACUIIEHHS NOTYHOCTI PowerBoost.
Mpwv pyXe BUCOKUX TeMnepaTypax onis Ta >XuWp MMMOBOII cnanaxytoTb, O CTAHOBUTb CEPNO3HY
Hebe3neky noxexi.

5.1. MOPAM LLIOAO MPUTOTYBAHHSA TXI

*  Konu ixa 3akvnutb, 3MeHLITe Temneparypy.

*  BuKOpuCTaHHS KPWLLKM CKOPOTUTb Yac MPUroTyBaHHS Ta 3aoOLlafWTb EHEprilo 3a paxyHoK
30epexeHHs Tenna.

*  MiHimisywiTe KinbKicTb piavHy abo xupy, Wob CKOPOTUTH Yac NPUroTyBaHHS.

* TloyHiTb roTyBaTM Ha BUCOKIA MOTYXXHOCTI Ta 3MEHLUTE MOTYXHICTb, KOMW Ka MOBHICTIO
NporpieTbCs.

5.1.1. BAPIHHA HA NMOBIIbHOMY BOrHI, MPUTOTYBAHHA PUCY

*  BapiHHs Ha noBinbHOMY BOTHi BiOyBaeTbCSA Npy TEMMNEPATypPi HUXKYE TOYKW KUMIHHSA, MTPUBnM3HO
85 °C, konu Gynbballuku Tinbky Yac Bif yvacy nigHIMaroTbCA Ha MOBepxHio piavHu. Lle nae
3MOry roTyBaTV CMayHi Cynu Ta HiXHi TyLIKOBaHi CTpaBu, TOMY LLO CMaku po3BuBaloTbcs 6e3
HaaMipHOro BapiHHs ixi. Takox cnig rotyBaTy COycy Ha SIEYHili OCHOBI Ta 3aryLueHi 6opoLLUHOM
npu Temneparypi HUK4e TOYKN KUMIHHS.

« [ns peskux 3aBdaHb, 30Kpema MPUroTyBaHHA pUCY METOAOM  MOFMMMHaHHS, MOXe
3HagobuTUCA HAcTpOKKa, BULLA 32 HaHWXYY, LWo6 3abe3neynTy npaBunbHe NpUroTyBaHHS 3a
peKoMeHAoBaHuii Yac.
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5.1.2. OBCMAXYBAHHS CTEUKA

LLlo6 npurotyBaTV COKOBUTI 1 apOMaTHi CTENKN:

1.
2.
3.

Butpumaiite m'sico 3a kiMHaTHOI TemnepaTypu 6nm3bko 20 XBUMWMH Nepes NpuroTyBaHHsIM.
PosirpiriTe ckoBopogy 3 TOBCTUM HOM.

3macTiTb 06MABI CTOPOHM CcTelka onieto. Ha rapsiyy ckoBopogy HanuiiTe HeBEnuKY KinbKicTb
onii, NoTiM onNycTiTb M'AACO Ha rapsivyy CKOBOpOAY.

IMig yac NpuroTyBaHHS NepPEBEPHITb CTENK NULLE OAMH pa3. TOYHWUIA Yac NPUrOTYBaHHS 3anexuTb
BiJ TOBLUMHM CTelKa Ta GakaHoro CTyrneHsi NpocMaXeHHsi. Yac Moxe 3MiHloBaTHCh Big 2 0o 8
XBWUIUH i3 KOXXHOI CTOPOHW. HaTUCHITb Ha CTelik, LWo6 BU3HAUMTU, HACKINBbKM BiH MPOCMaXXEHWIA:
LLIO TBEPAiLWNIA BiH Ha JOTUK, TO BinbLl «gobpe npocmMaxeHnumy» BiH Byae.

MepLu Hixk NogaBaTh Ha CTin, 3anuLuTe CTENK Ha Tenmin Tapinyi Ha Kinbka XBUINWH, W06 po3m’sik
i cTaB Hi>XXHUM.

5.1.3. NIACMAXYBAHHA 3 NEPEMILLYBAHHAM

1.
2

or®

6.
7.

BunbepiTb cymiCHWI 3 iHOYKUIHOO MANTOM BOK i3 NIOCKMM AHOM abo BEMUKY CKOBOPOAY.
MigroTyiiTe BCi iHrpeaieHTV Ta obrnagHaHHsi. CMaxeHHs 3 nepeMillyBaHHSM Mae Oy Ty LLIBUAKUM.
AKLLO BM roTyeTe BENUKY KinbKiCTb, FOTyATe Xy KiNbKOMa MEHLLUMMW NOPLISIMA.

LLIBnako posirpiite ckoBopoAy Ta AodanTe ABi CTOMOBI NOXKM Ofil.

CnoyaTtKy npuroTyiTe M'co, BigKnagiTb MOro Ta TpumanTte B Tenni.

O6cmaxte oBoudi, Momillytoun. Konu BOHM CTaHyTb rapsiyMMu, ane XpyCTKMMU, YCTaHOBITb
KOHPOPKY Ha HWX4Yy TemnepaTtypy, NOBEPHITb M'SICO B CKOBOPOAY W AofalTe coyc.

AkypaTHO nepemillanTe iHrpegieHTH, Wob BOHW nporpinucs.

Oppasy nogaeavite Ha CTin.

5.2. BUABJIEHHA HEBEJIMKUX NPEOMETIB

AKLWO 3anuWMTXM Ha NAUTI MOCYA HEBIAMOBIAHOTO PO3MIPY Y4M HeMarHiTHUA nocyd (Hanpuknag,
antoMiHieBuin), abo Byab-skuiA iHWKIA OPiIOHUIA NpeaMeT (Hanpuknag, HixX, BUAENKY, KIoY), nnuTa
aBTOMATUYHO Nepeifie B PeXxuMm OuvikyBaHHs yepe3 1 xBunuHy. BeHTunsitop oxonomxysaTtvme
IHAYKUIRHY NAUTY Wwe 1 XBUIUHY.

6. HANALWLUTYBAHHA HATPIBY

HaBegneHi HWx4e HanawTyBaHHs € Nvile pekoMeHdauisimv. TouHe HanaluTyBaHHS 3anexaTvume Big
KiNIbKOX ¢paKTopiB, 30Kkpema Bif Mocyay Ta obcary rotyBaHHs. [ToekcnepuMeHTyTe 3 iHAYKLUIMHO
NnMTOoM, W6 3HaNTN HaKpaLli HanalTyBaHHS.

HanawTyBaHHs MpuaaTtHicTb
HarpiBy
1-2 e [enikaTHWM NigirpiB HEBENUKOT KiNbKOCTI XKi

*  PO3TONSEHHs LWoKonaay, BepLUKOBOro Macna Ta ixi, ska LUBMAKO
npuropsie

*  MOBINbHE TYLUKYBaHHS

*  MOBIiMbHe po3irpiBaHHA

3-4 *  posirpiBaHHA

*  LUBMAKE TYLUKYBaHHS
*  BapiHHA pucy

5-6 °  MIMHUI

7-8 *  nacepyBaHHsi

*  BapiHHA MakapoHiB

» [ligcmaxyBaHHS 3 nepemillyBaHHAM
*  obcMmaxeHHs
*  [0Be[eHHs cyny A0 KUMiHHA

*  KUM'SITIHHA BOAU
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7. gornan TA YUMLWEHHA

Lo?

Ak?

Baxnueo!

[NoBcakaeHHi
3abpyAHEHHS Ha
ckni (BiaGUTKN
nanbLuis, cnigu,
NNAMK, 3anuLleHi
eto abo iHLWi
NASMK Ha CKri)

1.
2.

BUMKHITb XUBNEHHS BapunbHoi | *
naHeni.

HaHeciTb 3acib ans BapunbHoI
naHeni, NoKK CKMo Lue Tenne
(ane He rapsue!)

3MuiiTe Ta BUTPITb HAcyxo
YMCTOK TKaHMHo abo .
nanepoBMM PYLUHUKOM.
3HOBY BBIMKHITb XVBMEHHS
BapurbHOI NaHeni.

Konu >uBneHHs BapunbHoi
naHeni BUMKHEHO, iHaOuKaLis
rapsivoi NoBepxHi BiACYTHS, ane
KOH(pOopKa MoXxe 3anuiaTucs
rapsiyoto! byaste oyxe
obepexHi.

YKopcTki Mmovarnku, aeski
HEWNOHOBI MOYarku Ta XOopCTKi/
abpasnBHi 3aco0K AN YNLLEHHS
MOXYTb NoApsinaTv CKno.
3aBxau YntanTe eTUKeTKy, LLo6
nepesipuTy, Yn NigxoauTb 3acio
ONS YULLEHHS Y/ MoYarika.
Hikonu He 3anuiianTe 3anuLKm
3aco0ly Ans YWLLEeHHS Ha
BapwrbHi naHeni: Ha ckni
MOXYTb 3'ABUTUCS NASMMU.

BukunaHHs,
nnaBneHHsa Ta
pPO3NUTTS rapsaYmx
LlyKPOBMICHMX
piAVH Ha cKno

HeranHo Buganitb ix Hoxem ans
pvbun, nonartkoto abo ckpebkom
i3 nesowm, Lo NigxoanTb Ans
iHOYKUINHUX CKNSHUX BapUIbHNX
naHenen, ane ocrepirantecs

AxkHanwengwe BuganamnTe
NNSAMK, 3anuLleHi
po3nnaeneHMMuU NpoaykTamm
Ta PO3NUTUMMU LIyKPOBMICHUMU
npogykTtamu abo piguHamu.
AKLWO 3anuwmnTK iX ocTuratn

rapsiyMx NOBEPXOHb KOH(DOPOK:
1

BUMKHITb XXMBMEHHA BapUNbHOT
naHeni 3a 4ONOMOrO0
HacTiHHOro BMUkaya abo
PO3ETKU.

Ha cKkni, IX MoXxe ByTun Baxko
BMAanuTu, abo BOHWN HaBiTb
MOXYTb HasaBxau NoLKoauTH
MOBEPXHIO CKna.

BapurbHOI NaHeni.

2. TpumainTte neso abo nocyn * Hebesneka nopiay: konu
nig kytom 30° i 3ickpebiTb 3ax1CHe NoKpUTTSA NpubpaHo,
3abpyaHeHHs abo po3nuTy neso ckpebka cTae rocTpum
piAvHY 4O NMPOXONOAHOT YacTUHM sk 6puTBa. BukopucTtoByiite
naHeni. 3 0cOob6nMBOI 0BEPEXHICTIO
3. Bwupanitb 3abpyaHeHHs abo Ta 3aBxau 3bepiranTe B
PO3NUTY PiAVHY raHyipKoto 6e3nevyHoMy Ta HEQOCTYNHOMY
onsi nocyny abo nanepoBum ans giten micui.
PYLUHVKOM.
4. BukoHawiTe Kpoku 2—4 3 posainy
«MoBcsikaeHHi 3abpyaHEHHsT Ha
CKINi» BULLE.
Posnueu Ha 1. BUMKHITb XXUBMNeEHHSA BapunbHOi | BapunbHa naHenb Moxe nogasaTtu
CEHCOPHMX naHeni. 3BYKOBMWW CUrHanN i BUMUKaTHCS,
enemeHTax 2. TIpOMOKHITb po3nuB a CEeHCOpHi eneMeHTV KepyBaHHs
KepyBaHHs 3. T[poTpiTb 0bnactb ceHCOpHOro MOXYTb He npawutoBaTi, NOKN Ha HNX
KepyBaHHS Y/CTOIO BOIOrO0 € pigunHa. MepLu HiXX 3HOBY BMUKaTK
rybkoto abo TKaHMHOH. BapuIibHY NaHernb, 060B'sI3K0BO
4. T[poTpiTb 0bracTb NOBHICTIO NpPOTPiTb HAacyxo 06nacTb CEHCOPHMX
Hacyxo nanepoBUM PYLUHWUKOM. | €MEMEHTIB KepyBaHHSI.
5. 3HOBY BBIMKHIiTb XMBINEHHS
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8. MIAKA3KU TA NMOPAAU

Mpobnema

Moxnusi npu4unHmn

Lo pobutu

IHOYKUiNHaA nnuTa He
BMUKaETLCS.

Hemae xuBneHHs.

[MepekoHanTecs, WO iHAYKLiHA
nnuTa nigkrnoYeHa go mxepena
XKMBINEHHS Ta BBIMKHEHa.
[MepesBipTe, un Hemae
BiKMIOYEHHS enekTpoeHeprii

y Balomy ByAMHKY YM palioHi.
AKLO BK BCe nepesipunu,

a npobnema He BupilleHa,
BUKNMYTE KBanicikoBaHoro
daxisBus.

CeHCOpHi enemeHTH

EnemeHTn kepyBaHHs

Po3brnokyiite enemeHTn

KepyBaHHS He 3abnokoBaHo. KepyBaHHS. [IMB. BKasiBK/
pearyioTb. B po3aini «BukopucraHHs
iHOYKUIHOT BapurbHOT NaHeni».
CeHCopHVMU Ha enemeHTax kepyBaHHS MOXe MepekoHaiTecs, Wwo obnactb
enemeHTamu 6yTn HeBenuka BoAsaHa NniBka, CEHCOPHOTOo KepyBaHHSA cyxa,
KepyBaHHs1 BaXKO abo BY, MOXIMBO, TOPKAETECH i TOpKanTecb enemeHTIB
KOpMCTyBaTUCS. efleMEeHTIB KepyBaHHS! KiHYMKOM KepyBaHHS MOAYLLEYKOK NanbLs.

nanbus.

Ckno gpsinaetbes.

Mocyg, i3 rpybrmm kpasmu.
BukopuncToBylOTLCS HEBIAMNOBIAHI
abpasunBHi Movanku abo 3acobu
ONS YULLEHHS.

BukopucToByiiTe nocyg i3
NIOCKUM i rmagkum gHom. [QuB.
po3gin «Bubip npaBunbHoro
nocyay».

[OuB. po3gin «Jornag i
OYULLIEHHSI».

Oesakun nocyq Buaae
3BYKM MOTPICKYBaHHS
abo knauaHHs.

Lle moxe 6yt cnpuynHeHo
KOHCTPYKLi€l0 nocyay (Luapw pisHMX
MeTarniB BibpyOTb No-pi3HOMY).

Lle HopmanbHo Ans nocyay Ta He
€ HECTpPaBHICTHO.

IHayKUinHa nnuTa
BMAAE TUXe ryaiHHA nig
Yac BUKOPUCTAHHS Ha
BWCOKI MOTYXHOCTI.

Lle nosicHoeTbCA TEXHONOTIED
HarpiBaHHs 3a 4ONOMOrOK iHAYKLUT.

Lle HopmanbHo, ane wym mae
cTaTy TMXiWwmm abo NOoBHICTO
3HVKHYTW, KONV BU 3MEHLUUTE
NOTYXHICTb HarpiBaHHS.

LLym BeHTUNATOpa Big
iHOYKUINHOT MnTwn.

YBIMKHYBCS1 OXONOAXYBanbHUN
BeHTUNATOp, BOyAOBaHU B
iHOYKUiNHY NnuTy, Wo6 3anobirtu
neperpiBy enekTpoHHMX
KOMMOHEHTIB. BiH moxe
NpoAOBXyBaTU NpaLoBaTh HaBiTb
nicrns BUMKHEHHS IHAYKUINHOT
nnuTH.

Lle HopmanbHo, xogHuX 4in

He noTpibHo. He BMMuKaliTe
KMBMEHHS iHOYKUINHOT NaHeni 3a
[0MOMOro0 HACTIHHOTO BUMMKaYa
abo poseTku nig Yac poboTn
BeHTUNATOpA.

Mocyn He
HarpiBaeTbCs, i Ha
avcnnei 3'9aBnsaeTbcs
«Hy.

IHOYKUiMHa nnuTa He Moxe
BUSIBUTW NMOCYA, OCKINbKW BiH

He NigxoanTb Ans iHAYKUiMHOro
NPUroTyBaHHS iXi.

IHOYKUiMHa nnuTa He Moxe
BWSIBUTU NOCYZ, TOMY LUO BiH
3aHagTo Manuin Ansa KOHGOpPKK
abo He po3TalloBaHWUi Ha Hili No
LIEHTPY HaNeXHUM YNHOM.

BukopwuctoByinTe nocyn, skum
nigXoAuTb AN NPUroTYBaHHS Xi
Ha IHAYKUInHIA nnuTi. Jue. po3ain
«Bwnbip npaBunbHOro nocyay».
PoaTtaluyiTte nocyd no LeHTpy

Ta nepekoHamnTecs, Wo Noro gHO
BiAnoBigae po3amipy KOHMOPKN.
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Mpobnema

Moxnusi npu4unHmn

Lo pobutu

IHAyKuinHa nnuta abo

BMMKHyracs, nyHae
3BYKOBMI curHan i
BigobpaxaeTbes Kof,
nomunku (3assm4ai
4YepryeTbecs 3 OAHiet0
abo gsoma undpamm
Ha gucnnei Tanmepa
NPUroTYBaHHS).

KOHpopKa HecrnoaiBaHo

TexHi4yHa HecnpaBHICTb.

Banuwite Byku Ta undpu
NMOMMITKW, BUMKHITb YKUBMEHHS
iHOYKUIVHOT NAnTK 3a 4ONOMOroL
HacTiHHOI po3eTku abo

BMMMKa4a Ta 3BEPHITbCS A0
kBanicpikoBaHoro gaxisLis.

9. YCYHEHHS1 HECMTPABHOCTEMW

9.1. ABTOOIATHOCTUKA

IHAYKUiMHa nnuTa ocHalleHa YHKLIE camofiarHOCTUKL. 3a [OMOMOrOH LibOro TECTY TEXHIYHUIA
axiBeLb MOXe nepeBipuTM POBOTY KiNIbKOX KOMMOHEHTIB, He po3buparyn Ta He 3HiMawouyn

BapuIbHy naHernb i3 pobo4oi NoBepxHi.

Kop HecnpaBHocTi | [pobnema PiweHHs
Hemae aBTomaTyHOro BifHOBMNEHHS
HecnpaBHicTb gaTunka
E1 TemnepaTtypu KepaMiyHoi NnacTvHn
— 06puB KOHTYpa. ) o
- MepesBipTe 3'egHaHHA abo 3aMiHiTb
HecnpaBHicTb AaTyvka P
SO OaTyvk TemMnepaTtypu KepamivHoi
E2 TemnepaTtypu KepaMiyHoi NnacTvHu
NNacTUHW.
— KOpPOTKE 3aMUKaHHS.
Eb HecnpaBHicTb gatymka
TemnepaTtypv KepamMiyHoi NnacTuHn
3auekanTe, JOKM Temnepartypa
KepaMmiyHOi NNacTUHN He
E3 Bucoka Temnepatypa gatuvka NMOBEPHETLCSA A0 HOPMU.
KepamiyHOT NIacTuHN. HaTucHiTb KHOMKY BBIMKHEHHS/
BVMMKHEHHS, 06 nepesanyctuTu
NpUCTpIn.
HecnpaBHicTb gatymka
E4 Temnepatypu BTI3 — obpus
KOHTYpa. -
- 3amiHiTb NnaTy X1BMNeHHS.
HecnpaBHicTb AaTunka
E5 Temnepatypu BTI3 — kopoTke
3aMVKaHHS
3ayvekaniTe, goku Temnepatypa BTI3
NOBEPHETLCS 40 HOPMMU.
HaTucHITb KHOMKY BBIMKHEHHS/
BUMKHEHHS, 06 nepesanycTutu
E6 Bucoka Temnepatypa BTI3. HHA, LU P Y
npucTpint.
[MepesipTe, Yn NNaBHO nNpaLtoe
BEHTUNATOP;
SIKLLO Hi, 3aMiHITb BEHTUNATOP.
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Kon HecnpaBHoOCTI

Mpo6nema

PiweHHAa

Hanpyra XUBNEHHA HWX4Ye 3a

E7 ! MepeBipTe, 41 HOpMansHO
HOMIHANBHY. NOJAETHCS KUBMEHHSI.
Hanpyra vBneHHs! BuLLE 3a YBIMKHITb Micns TOro, AK Akepeno
E8 HOMIHaIbHY. XUBMEHHs1 Byae B HOpMI.
BigHOBITb 3'€AHaHHS MiX nnaTor
, Avcnnes Ta NnaTok XVBMEHHS.
U Momunka s'enHaHHs. 3amiHiTb NNaTy xuBrneHHs abo
avcnnes.
9.2. IHWI HECNPABHOCTI TA PILUEHHA
HecnpaBHicTb Mpo6nema PiweHHsa A PiweHHsa B

CsiTnogion He
3aropsAeTbCA, Konm
NPUCTPIN NiAKNIOYEHO
00 Mepexi.

YKnBNeHHs He nogaeTbCs.

MepesipTe, 4 LWinbHO
BCTaBMEHO BWIKa B
po3eTKy Ta Yu po3eTka
npauoe.

HecnpaBHicTb 3'eQHaHHs
[oaaTkoBoi nnatu
XVBMEHHS Ta Nnatu
avcnnest.

MepeBipTe 3’egHaHHS.

[opatkoBa nnarta
JKMBIEHHS MOLUKOMKEHA.

3amiHiTb gogaTkoBy
nnaTty XUBMEHHS.

Mnarta gucnnes
noLuKkoZXKeHa.

3aMiHiTb nnaTy aucnnes.

[esiki KHOMKK He
npawoTb, abo
cBiTnogioaHuMin
aucnnen He npautoe
HopMarbHo.

MNnaTa gucnnes
noLUKoAXKeHa.

3aMmiHiTb NnaTy aucnnes.

IHamkaTop pexumy
NpUroTyBaHHs
3aropsieTbCs, ane
HarpiBaHHA He
NMOYNHAETLCS.

Bucoka Temnepartypa
nAanTw.

MoxnuBo, Temnepartypa
HaBKOMULLHBLOTO
cepefoByLa 3aHagTo
Bucoka. [NoBiTpo3abipHmK
abo BEHTUNALINHNIA
OTBIp, MOXIMBO,
3abrokoBaHo.

LLlock He Tak i3
BEHTUIATOPOM.

[NepesipTe, Yn NNaBHO
npaue BEHTUNATOP.
AKLLO Hi, 3aMiHITb
BEHTUNATOP.

[nara *XuBneHHs
MOLLKOMXKEHA.

3aMmiHiTb nnaty
XKVBIEHHS.
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HarpiBaHHs panToBo
NPUNUHAETLCA Nig Yac
po6oTu, i Ha aucnnei
onumae «uy.

HenpasunbHui Tvn
nocyay.

[HiameTp kactpyni
3amanuin.

Bukopuctosyiite
BigNOBIQHMI nocyq
(amB. iHCTPYKLitO 3
ekcnnyaTtauii).

MnvTa neperpinacs;

MpucTpii neperpiscs.
3auekaiite, nOKu
Temneparypa He
NOBEPHETLCS 40 HOPMMU.
HaTncHiTb KHOMNKY
BBIMKHEHHS/BUMKHEHHS,
o6 nepesanycTuTu
npuUcTpin.

KoHTyp
BUSIBNIEHHS
nocyny
MOLLUKOAXKEHO,
3aMiHiTb nnary
XUBMNEHHS.

[ns KoHdopok

Ha OAHIN CTOPOHI
(Hanpuknag, nepLuoi
Ta Apyroi KOHpOpOK)
BioOpaxaeTbCs «u».

36i nigkntoyYeHHs nnaTu
XKUBIEHHA Ta nnaTu
avcnnes;

MepeBipTe 3’egHaHHS.

[Mnarta gucnnes
KOMYHiKaLinHOI YacTuHW
NMOLLKOAXKEHA.

3aMmiHiTb nnaty agucnnes.

OcHoBHa nnara
MNOLLKOOKEHa.

3amiHiTb nnaty
XKUBIEHHS.

MoTop BeHTUNATOpa
3BYYUTb

HEeHOpManbHO.

MoTop BeHTUnATOpa
MOLUKOAXKEHWNNA.

3aMiHiTb BEHTUNATOP.

HasepgeHa BuLLe iHhopMaLia npusHavyeHa Ans OuiHKU Ta NepeBipKy NOLMPEHUX HECNPAaBHOCTEN.
Byab nacka, He po3bupanTe NpUCTPI CaMOCTINHO, WO6 YHUKHYTU Hebesnekn Ta MOLUKOAXEHHS

IHAYKUINHOT NANTWN.

10. BCTAHOBJIEHHA

10.1. NiABIP OBNAOHAHHA TA BCTAHOBIEHHA

*  BupixTe oTBip y pobouiin noBepxHi 3a po3mipamMmu, BKazaHUMU Ha KPECTEHH.
* N5 BCTAHOBMNEHHS Ta BUKOPUCTAHHS HaBKOMO OTBOPY HEOOXiAHO 3anuLINTV He MeHLwe 5 cm

BiflbHOro0 MPOCTOPY.

» [epekoHaiiTecs, WO TOBLUMHA pobo4oi noBepxHi He meHwe 30 mm. Byap nacka, BubepiTb
TEPMOCTIVKMI Ta i30MbOBaHU MaTepian poboyoi NoBepxHi (4epeBo Ta NoAibHi BOoKHUCTI abo
rirpOCKOMiYHi MaTepianu He NOBWHHI BUKOPUCTOBYBATUCA SIK MaTepian poboyoi NoBepXHi, SKLLO
BOHW HE NPOCOYEHI), OO YHUKHYTU YpaXKEHHS1 eNeKTPUYHUM CTPYMOM Ta BinbLuoi aedopmadii,

CI'IpVILIVIHeHO'I' BUMPOMIHIOBaHHAM Tenna Big NAUTU. FK NokasaHo HMX4Ye:

Mpumitka: besneyHa BiACTaHb MK GiYHMMW CTOPOHaMW MAMTU Ta BHYTPILWHIMW MOBEPXHAMMU

po6o4yoi noBepxHi MatoTe ByTH He MeHLLEe 3 MM.
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L(mm) W(Mmm) H(mm) D(mm) A(Mmm) B(Mm) X(mm) F(Mmm)
590 520 62 58 06004 | 490%4 | 50 (i) | 3 (win)

3a byab-akux obcTaBMH NepekoHawTecs, WO iHAyKUiiHa nnuta fobpe npoBIiTPHOETLCS, a BXif i
BUXig MOBITPs He 3abnokoBaHo. lNMepekoHanTecs, WO iHAyKUiiHa nNnuTa nepebyBae B XOPOLUOMY

po6oqomy CTaHi. Sk Noka3aHo HuXYe:

MpumiTka: beaneyHa BiacTaHb MK NUTOO Ta Wwadoto Hag Heto Mae ByTv NpuHaiMHi 760 Mm.

=

A CTIHA
c _
£
(@] =30mm
© < : v
N~ —
¥ / X
A(mm) B(Mm) D E
760 50 (mik.) 20 (M) BnyCKHMM_OTBlp BMHyCKHMM oTBip
Ans nNoBiTps Ans NoBiTps 5 Mm

NMOMNEPEOXEHHSA: 3abe3neyeHHs1 HanexHoi BeHTunsAuii

MepekoHanTecs, Lo iHAYKLiHa Nn1MTa Ao6pe BEHTUMIOETLCS, a BXiA | BUXia NOBITPs He 3abrokoBaHi.
LLlo6 yHWKHYTX BMNAAKOBOrO AOTMKY 4O AHA BapUIbHOI NaHeni, Lo neperpiBaeTbesi, abo oTpMMaHHs
HeouiKyBaHOro yaapy CTpyMoM nifg Yac poboTu HeobxigHO Ha BiacTaHi He MeHwe 50 MM Big AHa
NAUTU BCTAHOBUTW LEpeB'siHy BCTABKY, 3aKpinneHy wypynamu. JoTpuMynTecs HaBeAEHUX HUKYe

BUMOT.
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>50mm

1

<5mm <5mm

30BHi NnNuTK € BeHTUnALinHi oteopy. HEOBXIOHO nepekoHaTucs, WO Li OTBOPY He 3abrnoKoBaHi
CTiMbHULEIO, KOMW BU BCTAHOBIIIOETE MAUTY HAa MicLe.

3BepHiTb yBary, WO Knew, SKUM NracTMKoBui abo AepeB'sHuii Matepian CKpinmoeTbes 3
Mebnsmun, mae BUTpUMYyBaTU TemnepaTypy He Hwxkde 150°C, wob yHWUKHYTW BiOKNeroBaHHs
naHenen.

3agHs cTiHka, npunerni Ta HaBKOSMLLHI MOBEPXHI MaloTb BUTpUMYBaTK Temnepatypy 90°C.
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10.2. MEPEQ YCTAHOBIEHHSAM NNUTU NEPEKOHAMTECS, LLIO

* Poboya noBepxHs KBagpaTHa Ta PiBHA, i Hisiki KOHCTPYKTUBHI €fleMEHTUN He MOpYLUYIOTb BUMOTU
Logo NpoCTOpY, AKMIA CNif 3anuLumnTu.

*  Poboua noBepxHs BUroTOBIEHa 3 TEPMOCTIKOrO Ta i30/1IbOBaHOro matepiany.

*  fKwo nnuTa BCTaHOBIEHa Ha [OyXOBKOW, AyXOBKa Mae BOYAOBaHUW OXONMOMXYBarbHWUIA
BEHTUNATOP.

* YcrtaHoBKa BignosigaTtvmMe BCiM BUMOraM 40 3a30piB i 3aCTOCOBHUM CTaHA4apTaM Ta npasunam.

* [igxoosawmn BBigHUA BUMMKaY, WO 3abe3nedyye MOBHE BIiOKMIOYEHHS Big Mepexi
eNeKTPOXUBIEHHS], BOy40BaHO B CTaLlioHapHY eNleKTPONpPOBOAKY, BCTAHOBMEHO Ta PO3TaLLOBaHO
BiZNOBIOHO A0 MiCLEeBUX NpaBusl i HOPM eneKTPOMOHTaXY.

*  BsigHuin BUMUKa4Y Mae GyTu cxBaneHoro TUMy Ta 3abesnedyBaTy BiACTaHb MK KOHTaKTamMu
3 MM y Bcix nontocax (abo y BCix akTMBHMX [(ha3Hux] NMpoBigHMKaXx, SKWO MicLeBi npaBuna
€NeKTPOMOHTaXy JOMYyCKaloTb TaKy 3MiHy BMMOT).

*  BigHun BuMukay Byae nerkogocTynHUA Ans KopucTyBada, konu nnuTta 6yae BCTaHOBMEHA.

* [lpoKoHCynbTyMTECS 3 MICLEBUMW YNpaBMiHHAM apXiTeKTypu Ta O3HanomTecs 3 npasunamu,
SIKLLIO Y Bac € CyMHiBY LLIOO BCTAHOBIEHHS.

* Bwu BMKOpPUCTOBYETE TEPMOCTINKI MOKPUTTS, LUO NErko ouMalTbCa (Hanpuknag, kepamidyHy
NAMTKY) ANS NOBEPXOHb CTiH, LLIO OTOYYIOTb MIUTY.

10.3.  MICNA BCTAHOBINEHHS NIUTU NEPEKOHAUTECH, LLO

*  [lo kabento XUBNeHHs HeMae JOCTyny Yepes ABepusaTa wadcu abo wyxnagn.

*  Jlo OCHOBM NAUTM HAAXOAWUTb 4OCTATHLO CBIKOro MOBITPS 330BHI Wadw.

*  FAKWo nnuTa BCTaHOBMIEHA Hag BUCYBHOW LWyxnsgot abo wadhot, nig OCHOBOK MNAUTU
BCTaHOBMETLCS Tenno3axucHuii 6ap'ep.

»  KopwucTyBay Mae nerkum 4octyn 4o BBiAHOMO BUMUKaYa.

10.4. MEPEQ YCTAHOBIEHHSAM KPINUNbHUX KPOHLITENHIB

Mpunag mae GyTW pPO3MILLlEHWIN Ha CTIVKi rmagkii MoBepxHi (BUMKOPUCTOBYWTE ynakoBky). He
3aCTOCOBYITE CUMY [0 OPraHiB KepyBaHHS, WO BUCTYNalTh i3 NUTU.

10.5.  PErYNIOBAHHA MOJNIOXXEHHA KPOHLUTEUHIB

3akpiniTb NAUTY Ha poGoui NOBEPXHIi, MPUKPYTUBLLN 4 KPOHLUTENHU [0 HWKHBOI YacTUHU NAUTK
(avB. pucyHoK) nicns BCTaHOBMNEHHS. BigperynioiTe MoNoXeHHS KPOHLLTENHIB BiAMOBIAHO A0 Pi3HOT
TOBLUMHW CTiNTbHULL.
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KpoHLwTenHn 3a )ogHWx 06CTaBUH HE MatoTb TOPKATMCS BHYTPILLHIX MOBEPXOHb CTifbHULI nicns
BCTaHOBIEHHS (OMB. PUCYHOK).

10.6. 3ACTEPEXEHHA

1. |HOYKUiNHY NnWMTY NOBUHHI BCTAHOBMOBATU kBanidikoBaHi cneujanictn abo TexHiyHi daxisLi.
Y Hac e npodpecioHanu o Bawwmx nocnyr. byab nacka, Hikonu He MpoBoAbTe onepadito
CaMOoCTiNHO.

2. Tnuty He MOXHa BCTaHOBMBATU Ge3nocepeaHbo Hag MNOCYAOMUMHOK  MalUUHOM,
XOMOAUMBHMKOM, MOPO3UIBbHOK KaMepoto, NpanbHOK MallMHOK abo cyluapkoto Ans 6inmsHu,
OCKifbKW/ BOMOTiCTb MOXE MOLUKOAUTW eNEeKTPOHIKY NAnUTK.

3. IHAykuiiHa nnuTa mMae OyTu BCTaHOBMEHa TakMM YMHOM, Wo6 MoxHa Oyno 3abesneqnTn
Havikpalle po3citoBaHHA Tenna Ans NiaBUWeHHS i HagiHOCTI.

4. CriHa Ta 30Ha iHOYKUiNHOro HarpiBaHHS Haj MOBEPXHE0 CTONy Mae BUTPUMYBATH HarpiBaHHs.

5. LWo6 yHUKHYTM Oyab-sIkMX MOLUKOAXKEHb, CeHABIY-Iap i krnen MakwTb OyTu CTikumu o
HarpiBaHHs.

6. He p0o3BONSETLCS BUKOPUCTOBYBATU NapOOYUCHUK.

10.7.  NIAKMIOYEHHA NNWTU OO0 ENEKTPOMEPEXI

Lito nnuty mae nigkntoyaTty 4o enekTpomMepexi nuile ocoba, ska Mae BignoBiaHy kBanidikalito.

Mepen NigKMIOYEHHAM NAUTY A0 MEPEeXi eNeKTPOXNBNEHHS NepekoHanTecs, LWo:

1. TobByToBa enekTponpoBoAKa BiAMNOBIAAE NOTYXHOCTI, SIKY CMOXMBAE NnuTa.

2. Hanpyra BignoBigae 3Ha4eHH0, Bka3aHOMY Ha 3aBOACHKiV Tabnuuui.

3. Cekuii kabento XMBMEHHS MOXYTb BUTPUMYBATW HaBaHTaXEHHS, BKa3aHe Ha 3aBOACHKil
Tabnuyui.

[ns nigKnoYeHHs NNUTU OO enekTpomepexi He BUKOPWUCTOBYMTE MepexigHuKW, NogoBXKyBadi Ta
po3ranyXyBadi, OCKifbKv BOHM MOXYTb MPU3BECTY A0 NEPErpiBy Ta NOXeXi.
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Kabenb XXMBMNeHHs He Mae TOPKaTUCs rapsvmx YacTuH | Mae ByTu po3TalloBaHUN TakuM YMHOM, o0
1noro Temnepatypa B Oyab-skill Touli He nepesuuyBana 75°C.

Mpumitka: YTOUHITb y enekTpuka, Y nobyToBa enekTponpoBogka nigxoauntb 6e3 3miH. byab-ki
3MiHM NOBMHEH BUKOHYBATW nuLLe KBanipikoBaHWN eneKkTpuk.
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Akwo 3aranbHa KinbkicTb HarpiBaanmx ernemMeHTIiB BI/16paHOFO BamMu npunagy He MeHLe

4, npunag MoxHa 6esnocepedHbO MIOKMHYUTY [0 Mepexi OoaHOMAasHWM  enekTPUYHUM
3'eQHaHHAM, SK NOKa3aHO HUXYe.

*  dAxkwo npunag nigknovaeTbcs  6e3nocepeqHbO0 OO Mepexi, HeobxiHO BCTAHOBUTU
6araTonontocHUA aBTOMaTUYHUIA BUMMKaY i3 MiHIMarnbHUM 3a30pOM MiXK KOHTaKTaMu 3 MM.

YCTaHOBHMK MOBUMHEH MEPEKOHATUCS, IO eNneKTpUYHEe MiAKMIYEHHSI BUKOHAHE MPaBUIIbHO Ta
BignoBigae npaBunam TexHiku 6esneku.

» Kabenb He mae ByTu 3irHyTUn abo CTUCHYTUIA.
Kabenb mae perynsipHo nepeBipsiTUCh | 3aMiHIOBaTUCh NLLE BMOBHOBAXEHUMU haxiBLAMU.

MpumiTka: HWXKHSA NOBEPXHS Ta MEPEXEBUI LUHYP NAUTU HEQOCTYMHI NiCAS BCTAHOBMEHHS.
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