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Cooktop Siena 1 Queimador
GH301S-DCI

Cooktop Siena 2 Queimadores
GH302BS-DCI

 

GARANTIA
1 ANO
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• Recomenda-se que as crianças sejam vigiadas para assegurar que elas não estejam brincando
com o

 
aparelho.

 

• Veri que
 

sempre
 

se os botões estão na posição ´´0`` (desligado), quando o cooktop não estiver sendo
utilizado.

 

• Para
 

desconectar o cooktop da tomada de alimentação elétrica, retire pelo plugue e nunca puxando o
cabo de

 
alimentação.

 

• O
 

cooktop
 

deve
 

ser
 

instalado em local arejado, porém livre de correntes de ar que possam apagar as 
chamas.

 

• Certi que-sedequeoscabosdaspanelasestejamvoltadosparadentrodocooktop,evitandoderrubá-las
por esbarrões

 
acidentais.

 

• Depois do uso dos queimadores eles permanecem quentes por um longo tempo. Portanto não apoie as
mãos e/ou outros objetos para evitar

 
queimaduras.

 

• Cuidado ao utilizar óleos e outras gorduras para o cozimento, pois o derramamento pode ocasionar
incêndio. 

• A utilização de aparelhos de cocção a gás produzem calor  e  umidade  no  local  onde  estão  instalados,
necessitando de uma boa ventilação.

• Por motivo de higiene e segurança, seu cooktop deve ser  mantido  sempre  limpo.
• Na falta de energia elétrica, certi e-se de que nenhum registro  esteja  aberto  antes  de  usar  uma  faísca 

para acender a chama.
• Ao se ausentar por um período prolongado, feche o registro  da  entrada  do  gás.
• Nunca utilize papel alumínio ou similares para revestir a mesa  e queimadores, pois podem

entupir as saídas de gás, prejudicando o desempenho da chama, podendo provocar choques e
manchar a mesa de inox. 

• Para sua segurança, nunca use o produto para aquecer  o  ambiente.
• Este cooktop não foi projetado para ser operado por meio de um temporizador externo ou

sistema separado de controle remoto. 

Dicas para o uso correto do produto
• Para facilitar a ignição, acenda o queimador antes de colocar a panela sobre a trempe (grelha).
• Utilize panelas com fundo plano e de alta espessura.
• Utilize sempre panelas com tampa.
• Seque o fundo da panela antes de apoiá-la sobre oqueimador.
• Nunca deixe materiais in amáveis próximo aos

 
queimadores.

 • Para
 

uma
 

economia
 

de
 

gás,
 

recomenda-se
 
que

 
assim

 
que o líquido começar a ferver, a chama seja reduzida

até o seu menor nível possível, mantendo a
 
ebulição.

 • Procure deixar as chamas de modo que quem inteiramente cobertas pelo fundo da panela, obtendo
assim um melhor aproveitamento da ener ra 6).

Lembre-se: 
• O Gás GLP é mais pesado que o ar, portanto, em caso  de  vazamento,  o  gás  cará  concentrado

próximo ao piso. 
• O Gás NATURAL é mais leve que o ar, portanto, em caso de vazamento, o gás irá subir em

direção ao teto. 
• Ambos são as xiantes. 
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mãos e/ou outros objetos para evitar

 
queimaduras.

 

• Cuidado ao utilizar óleos e outras gorduras para o cozimento, pois o derramamento pode ocasionar
incêndio. 

• A utilização de aparelhos de cocção a gás produzem calor  e  umidade  no  local  onde  estão  instalados,
necessitando de uma boa ventilação.

• Por motivo de higiene e segurança, seu cooktop deve ser  mantido  sempre  limpo.
• Na falta de energia elétrica, certi e-se de que nenhum registro  esteja  aberto  antes  de  usar  uma  faísca 

para acender a chama.
• Ao se ausentar por um período prolongado, feche o registro  da  entrada  do  gás.
• Nunca utilize papel alumínio ou similares para revestir a mesa  e queimadores, pois podem

entupir as saídas de gás, prejudicando o desempenho da chama, podendo provocar choques e
manchar a mesa de inox. 

• Para sua segurança, nunca use o produto para aquecer  o  ambiente.
• Este cooktop não foi projetado para ser operado por meio de um temporizador externo ou

sistema separado de controle remoto. 

Dicas para o uso correto do produto
• Para facilitar a ignição, acenda o queimador antes de colocar a panela sobre a trempe (grelha).
• Utilize panelas com fundo plano e de alta espessura.
• Utilize sempre panelas com tampa.
• Seque o fundo da panela antes de apoiá-la sobre oqueimador.
• Nunca deixe materiais in amáveis próximo aos

 
queimadores.

 • Para
 

uma
 

economia
 

de
 

gás,
 

recomenda-se
 
que

 
assim

 
que o líquido começar a ferver, a chama seja reduzida

até o seu menor nível possível, mantendo a
 
ebulição.

 • Procure deixar as chamas de modo que quem inteiramente cobertas pelo fundo da panela, obtendo
assim um melhor aproveitamento da ener ra 6).

Lembre-se: 
• O Gás GLP é mais pesado que o ar, portanto, em caso  de  vazamento,  o  gás  cará  concentrado

próximo ao piso. 
• O Gás NATURAL é mais leve que o ar, portanto, em caso de vazamento, o gás irá subir em

direção ao teto. 
• Ambos são as xiantes. 
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Acendimento manual
Na
 

falta
 

de
 

energia
 

elétrica,
 

é
 

possível
 

acender os queimadores normalmente,utilizando uma chama auxiliar.
•

 
Aproxime

 
a

 
chama

 
ao

 
queimador.

 

• Pressione
 

e
 

gire
 

em
 

sentido
 

anti-horário o manípulo correspondente ao queimador desejado, até a
posição de chama máxima

  

• Caso o queimador não acender, repita a operação.
• Gire o manípulo na posição

 
desejada.

 

• Para
 

interromper
 

a
 

passagem
 

de
 

gás,
 
gire o manípulo até a posição desligado.

Limpeza 

• Para aumentar a vida ÚTIL
 de seu produto e evitar manchas,  limpe  imediatamente  qualquer  líquido  ou

resíduo que cair sobre o cooktop.
• A m de evitar danos aos componentes internos, os manípulos  não  devem  ser  removidos  para  realizar a

limpeza.
• Não utilize máquinas de limpeza a vapor no cooktop.
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Especi cações  técnicas 

Tensão Frequência Potência elétrica Categoria Tipo de gás*

127 - 220 V 50 - 60 Hz 5 W II 2,3
G30 - GLP = 2,75 kPa (28 - 32 mbar)

G20 - Natural = 1,96 kPa (20 mbar)

Tabela 3

* Produto calibrado para gás GLP - pressão 2,75 kPa (28 - 32 mbar).

Modelo do Cooktop GH3015-DCI GH302BS-DCI

Queimador Semi rápido (kW) ----- 1 x 1,88

Queimador Tripla Chama (kW) 1 x 3,40    ------

Potência térmica (kW)

Largura 
3,40 ,28

290 290  

Dimensões (mm) Profundidade 500 500  

Altura 90 90  

Pesos (kg) 
Líquido 5, 0 5, 0 

Bruto 6,   6,  

14  

Queimador Rápido (kW) ----- 1 x ,40
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RELAÇÃO DE ASSISTÊNCIA TÉCNICAS 

NOSSOS PRODUTOS ESTÃO NO SKETCHUP

BAIXE O APLICATIVO EVOL SMART
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