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Descripción comercial  
Para envasar al vacío y cocción sous-vide.
Para la conservación y cocción hasta 120ºC.

moDelos Disponibles

1140605 Bolsa lisa 180 x 300 mm 120ºC (pack 100 unidades)

1140606 Bolsa lisa 300 x 400 mm 120ºC (pack 100 unidades)

1140607 Bolsa lisa 350 x 550 mm 120ºC (pack 100 unidades)

5141254 Bolsa lisa 150 x 150 mm 120ºC (pack 1000 unidades)

5141255 Bolsa lisa 165 x 200 mm 120ºC (pack 1000 unidades)

5141256 Bolsa lisa 180 x 300 mm 120ºC (pack 1000 unidades)

5141257 Bolsa lisa 300 x 400 mm 120ºC (pack 1000 unidades)

5141259 Bolsa lisa 350 x 550 mm 120ºC (pack 500 unidades)
* Consulte para versiones especiales  
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BOLSAS PARA LA COCCIÓN SOUS-VIDE
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www.sammic.es

Basarte 1
27720 Azkoitia, Spain

ventas@sammic.com
Tel.: +34 943 15 70 95
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