RHUM VIEUX L'EXPL@RATEUR

Rhum de tradition de
I’lle de Grenada

Mélasses distillées par Grenada
Distillers, I'une des dernieres
distilleries du Sud des Antilles

Vieillissement 100% tropical
en fit ex-Bourbon

Six Saints Rum
PX Finish - Single Barrel

Finish en fut de Pedro Jimenez

Points clés 41.7°
70 cl
L i ctraditionnel Ref: RHSS012
Rhum typique et traditionne Edition limitée

des Caraibes

Rhum 2 la fois aromatique et complexe,
au caractere affirmé

Savoir-faire insulaire de plus de 200 ans

Rhum doux et rond typique des méthodes
traditionnelles et caractéristiques de I’ile

Excellent rapport qualité-prix

L ’Histoire
Grenada Distillers perpétue
Partisanat et le savoir-faire de
I’élaboration du rhum a I'image de
«I’lle aux Epices », nom donnée a

"ile de Grenade. Six Saints Rum a été
nommé d’apres les 6 saints protecteurs
de I’ile : St George, St John, St Andrew,

St Patrick, St Mark et St David.




Notes de dégustation

Nez : Cerise, cannelle, ananas

Bouche : Fruits tropicaux, épices,
biscuit, raisin sec, pointe fumée

Finale : Vanille subtile

Aide a la vente

Qui estle consommateur ?
Amateur de Rhums faciles,
légers et aromatiques
Alarecherche d’un rapport
qualité-prix exceptionnel

Qu’apprécie-t-il ?

Rhum frais et léger

Rhum polyvalent qui se préte
aussi bien 4 la dégustation
qu'al’élaboration de cocktails

Ou mettre enrayon :

Parmi les grands classiques et Rhums
de cceur de gamme

Rhums bruns

Supports mis a disposition :
Poster A3

L'EXPL®RATEUR
DU 600T

Suggestions
de consommation

1) Embouteillé 2 41.7°,
il est tres léger et agréable
en dégustation pur ou sur glace

2) Sarondeur et ses ardomes subliment
les cocktails a base de rhum et a base
de fruits tropicaux : Sour, Daiquiri,
Mai Tai , Rumjulep...

3) Superbe terrain de jeu quant
aux associations avec les épices :
noix de muscade, cannelle, clou
de girofle, vanille, gingembre...

GRENARA

st ity

L abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.



