
Whisky Single Grain
Japon, Okinawa

Distillation simple en alambic 
pot still à Kumesen Syuzou 

Ingrédients 100% Okinawa : 
Riz Indica, Koji noir, eau, levure

Vieillissement 12 ans en fût de Sherry 
sous climat sub-tropical

Points clés
Nouveauté 2020

Whisky Single Grain de tradition japonaise, 
distillé, vieilli et embouteillé au Japon

Elaboré à base de riz Indica, au sein 
de la distillerie historique de la préfecture 
de l’arhipel d’Okinawa

Le produit d’un héritage séculaire 
et savoir-faire en termes de distillation

Profil de dégustation remarquable. 
Douceur et complexité exprimant la magie 
tant recherchée du style Japonais.

L’Histoire
A l’origine de la création du Ryukyu Whisky 
se trouve la distillerie Kumesen Syuzo. 
Fondée en 1952 c’est une distillerie de 
conception moderne. Elle produit le 
traditionnel Awamori, une boisson 
alcoolisée élaborée à partir de riz fermenté 
puis distillé, typique de l’archipel des îles 
d’Okinawa. Aux alentours de 1989, 
la distillerie a commencé à faire vieillir 
l’Awamori dans des fûts de chêne. 
Ainsi sous la main experte du maître
 de chais Yoichi Higa, fut créé cette 
catégorie spécifique de Whisky japonais.

WHISKY JAPONAIS

Whisky Ryukyu Single Grain
 12 ans d’âge

40°
70 cl
Ref : WHKU003



Afin d’apprécier toute sa finesse, 
la profondeur de ses arômes et 
sa complexité, Kujira 12 ans Sherry
se déguste pur. 

Kujira 12 ans offre aux 
amoureux de Whisky 
une alternative rafraîchissante.

Suggestions 
de consommation

Notes de dégustation

Aide à la vente

Qui est le consommateur ?
Amateur de Whisky japonais

Qu’apprécie-t-il ?
Douceur et complexité

Où mettre en rayon :
Au sein des Whiskies japonais

Supports mis à disposition :
Poster A3

Nez : Arômes doux de rhum et de 
cognac, légère acidité du Sherry 
et notes de mélasse et de mais
Bouche : Notes de fruits secs et 
myrtille
Finale : Légère et douce

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.


