
Château Arton, Haut-Armagnac 

Cépages : Ugni Blanc, Colombard

Assemblage : différents fûts, tous 
vendangés et distillés au château, ayant 
vieilli au moins 6 ans dans nos chais.

LA RÉSERVE

Points clés
Haut-Armagnac de producteurs : des 
expressions élaborées entièrement au 
château, de la culture des vignes à la mise 
en bouteille, à partir des vins IGP Côtes de 
Gascogne produits au domaine.

Une histoire de famille de propriétaires 
récoltants et viticulteurs indépendants 
amoureux de leur terroir viticole, prônant 
le savoir-faire et une approche artisanale, 
vraie et libre.

Un travail régénératif du sol et des 
techniques de culture naturelles favorisant 
la biodiversité et la qualité : pas de produits 
chimiques, pas d’arrosage artificiel, 
fertilisation naturelle des sols, taille douce 
des vignes, conversion du domaine en 
biodynamie.

La Réserve d’Arton est notre assemblage 
signature. Véritable empreinte de notre 
domaine, il est le goût d’Arton, gage d’une 
typicité unique.
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Ref : AMGAR002

UN HAUT ARMAGNAC EXPRESSIF
 ET ÉQUILIBRÉ

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

ARMAGNAC

L’Histoire
Arton, c’est avant tout une histoire de 
famille passionnée, qui va bien au-delà 
du vignoble. C’est dans les années 80 
que le duo Patrick de Montal et Victoire 
de Montesquiou créa et façonna l’âme 
d’Arton. Patrick de Montal devient alors 
vigneron, avec un objectif : redonner à 
cette eau-de-vie mythique qu’est le Haut-
Armagnac sa place parmi les spiritueux 
français d’exception. 
Aujourd’hui, c’est la nouvelle génération, Lili 
et Jean de Montal, qui assure la continuité 
de cet art de vivre dans lequel la vigne, les 
terres et la nature sont au centre.



Notes de dégustation

Nez : finesse expressive, sur des notes de 
camomille, kumquat confit

Bouche : Attaque généreuse et élégante 
avec un milieu de bouche fruité (agrumes 
confits) et floral

Finale : fraîcheur et acidité

Suggestions de dégustation
La Réserve se déguste pur, tout 
simplement. 

Accords gourmands
Tarte chocolat, salade d’agrumes au
safran, cannelé à l’armagnac.

Aide à la vente

Qui est le consommateur ?
Amateur de spiritueux français et d’eau-de 
vie de raisin

Qu’apprécie-t-il ?
Cognac, Armagnac, Eau-de-vie

Où mettre en rayon ?
Au sein des Armagnacs, spiritueux français, 
et eau-de-vie de raisins

Supports mis à disposition :
Poster A3

A découvrir aussi...

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.


