
L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

SINGLE MALT STEM 9920-2

L’histoire
Héritière de l’art et du savoir-faire 
unique du Cognac, la distillerie a 
l’ambition de créer un whisky singulier. 
Fondée en 1878 au cœur du terroir 
cognaçais, la Distillerie de Fontagard 
porte le nom du hameau qui abrite les 
chais. Adrien Granchère, 5e génération 
et maître distillateur, mène l’entreprise 
familiale vers de nouveaux horizons 
à travers la distillation du whisky de 
Fontagard. Avec sa volonté de maîtriser 
l’ensemble des étapes d’élaboration, 
Adrien poursuis un projet d’envergure, 
jusqu’à faire construire sa propre 
brasserie !

44° | 70cl
Référence : WHFG005

Origine : région de Cognac
Ingrédients : orge maltée et eau de la 
fontaine qui jouxte la distillerie
Double distillation en alambic charentais
Vieillissement : fûts de chêne français 
ayant contenu de très vieux Cognacs et de 
grands vins de Saint-émilion

Notes de dégustation
Fruits rouges, raisins confits, fumé, boisé

Consommation
Pur ou sur glace

SINGLE MALT WHISKY

Points clés
Fontagard Single Malt est un whisky de 
terroir Cognaçais pensé local, créé local. 
De la distillation traditionnelle à la mise en 
bouteille, en passant par le vieillissement 
et l’assemblage, le processus d’élaboration 
est entièrement réalisé à la distillerie.

Single Malt baptisé « STEM » en hommage 
aux grands vins de Saint-émilion qui ont 
été contenus dans les fûts ayant servi à 
son vieillissement.


