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Okulların en keyiflisi sömestrde açılıyor: Mutfak Sanatları Akademisi’nden çocuklara özel eğitimler!

Türkiye’nin En Kapsamlı Yiyecek-İçecek Eğitim Merkezi Mutfak Sanatları Akademisi (MSA), sömestr tatilinde 9–14 yaş arası minik şefleri mutfağın eğlenceli dünyasıyla buluşturuyor. “Tatilin Okulu” kapsamında düzenlenen beş günlük Aşçılık ve Pastacılık eğitimleri, çocuklara hem keyifli hem öğretici bir tatil deneyimi sunuyor.

Sömestrde ister aşçılık ister pastacılık… MSA’nın uzman eğitmenleri eşliğinde gerçekleşen Tatilin Okulu programları, 9-14 yaş çocukların mutfakta özgüven kazanmasını, yaratıcılıklarını geliştirmesini ve kendi kendine yetebilmeyi öğrenmesini hedefliyor.

Dünyanın farklı bölgelerinden lezzetler: Tatilin Okulu Aşçılık 
19-23 Ocak tarihleri arasında beş gün sürecek eğitimde çocuklar; mutfakta hijyen ve güvenlikten sofra düzenine, mutfak ekipmanlarının doğru kullanımından temel pişirme tekniklerine kadar birçok konuda bilgi edinecek. Dünyanın farklı bölgelerinden lezzetlerle tanışan küçük gurmeler, en sevdikleri yemekleri kendi elleriyle hazırlayarak mutfakta söz sahibi olmayı öğrenecek. Tatilin Okulu Aşçılık, çocuklara hem eğlenceli vakit geçirme hem de kalıcı mutfak becerileri kazanma fırsatı sunuyor.

Geleceğin pasta şefleri için: Tatilin Okulu Pastacılık 
26 - 30 Ocak tarihlerinde düzenlenecek “Tatilin Okulu Pastacılık” eğitiminde ise çocuklar, kurabiyeden profiterole, pastadan özel sunumlara kadar pastacılığın temel tekniklerini uygulamalı olarak öğrenecek. Program sonunda kendi doğum günü pastasını yapabilecek bilgi ve özgüvene sahip olacak minik şefler, eve geleceğin pasta ustaları olarak dönecek.


Eğitimlerle ilgili detaylı bilgi için tıklayınız: 
https://msa.com.tr/workshop/tatilin-okulu-ascilik-5-gun-9-14-yas 
https://msa.com.tr/workshop/tatilin-okulu-pastacilik-5-gun-9-14-yas 
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MSA (Mutfak Sanatları Akademisi) hakkında:  
2004 yılında kurulan Mutfak Sanatları Akademisi (MSA), T.C. Milli Eğitim Bakanlığı’na bağlı bir özel eğitim kurumu olmasının yanı sıra turizm ve ağırlama sektörünün en iddialı mesleki eğitim akreditörlerinden Confederation of Tourism & Hospitality (CTH), İngiltere kökenli City & Guilds, İskoç SQA ve Pearson/Ed Excel tarafından onaylı Türkiye’deki tek eğitim kurumudur. MSA kampüsünde; profesyonel aşçılık ve profesyonel pasta-ekmekçilik eğitim mutfakları, uygulamalı barmenlik ve miksoloji sınıfı ile özel tasarlanmış şarap mahzeni, mutfakseverlere yönelik etkinlikler için tasarlanmış mutfaklar, kahve eğitimi sınıfı, seminer odaları, Türkiye’nin ilk ve tek mutfak oditoryumu, ‘Yeme - İçme Konulu Uzmanlık ve Nadir Eserler Kütüphanesi’ ve yiyecek - içecek tarihi konusunda özel bir koleksiyona sahip müzesi ile MSA Dükkân adlı MSA ürünlerinin satış alanı yer almaktadır. Yiyecek-içecek sektörüne eğitimli ve profesyonel işgücü kazandırmayı misyon edinen MSA’da, profesyonel eğitimlerinin yanı sıra mutfakseverlere yönelik workshoplar da düzenlenmektedir. https://msa.com.tr  

