
 

 

 

 

Empfehlung der Saison 

Aperitif 

Lauenförder Strandwetter „Aecht Bitter!“ Secco 
Likör mit Früchten, Kräutern und Schwarz-

tee, aufgemischt mit Ginger Ale,  

Eis und Minze, 0,2 l 

7 € 

Alkoholfreier Steinobstwiesen-Secco mit 

Jagdbirne, Stachelbeere, Orangen- & 

Holunderblüten, & Wermut, 0,1 l 

4,50 € 

Wein 

„Lieblingswein“ Weißweincuvée Qualitätswein, 

trocken, Weingut Zur Schwane 

0,2 l 6,50 € 
 

Vorweg 

Bärlauchsuppe 
Kräuteröl | geröstete Kichererbsen 

4,90 € 
 

Hauptgang 

Fuhrberger Stangenspargel mit gebratenem Solling-Lachsforellen-Filet 
(regional bezogen von Dieter Utermöhle aus Schönhagen) 

Kartoffeln | Sauce Hollandaise 

25,50 € 
 

Dessert 

Mandelbiskuit 
Rhabarberkompott | Vanilleeis 

8,50 € 

 

als 3-Gang-Menü zzgl. Getränke: 34,00 € 



 

 

 

 

 

  

 

Vorspeisen 

Spargelsalat mit Zitronenvinaigrette 
Kirschtomaten | Edamame | Bärlauch-Mayonnaise | geröstetes Brot 

- mit Hirschschinken - 

8,90 € 

 

11,50 € 

Spargelcremesuppe 
Sahne | geröstete Mandeln 

- mit gebackener Garnele - 

5,50 € 

 

7,00 € 

Bärlauchsuppe 
Kräuteröl | geröstete Kichererbsen 

4,90 € 

Rinderkraftbrühe 
Nudeln | Eierstich | Gemüse 

6,50 € 

Gemischter Salat 
Rohkost und Blattsalate | Joghurtdressing 

- alternativ mit Zitronenvinaigrette (vegan) -  

5,50 € 



 

 

 

 

 

  

Hauptgänge 

Bärlauch-Ravioli 
Spargelragout | Kirschtomaten | Rucola | Parmesan 

18,00 € 

Veganes Gemüse-Dinkel-Schnitzel 
Pilzrisotto | Kirschtomaten | Kräuterdip 

16,90 € 

Portion frischer Stangenspargel mit: 
(vom Spargelhof Heuer in Fuhrberg/Burgwedel) 

• Butter oder Sauce Hollandaise 

• Schweineschnitzel 

• Hähnchenbrust in Bärlauch-Panierung 

• gebratenem Lachsforellen-Filet 

• gemischtem Schinken 

zu allen Spargelgerichten servieren wir Kartoffeln  

und Sauce Hollandaise 

 
 

19,00 € 

24,50 € 

24,00 € 

25,50 € 

24,00 € 

Sollinger Bachforelle, im Ganzen gebraten 
(von Dieter Utermöhle aus Schönhagen) 
gemischter Salat | Salzkartoffeln | Butter 

- auf Wunsch als Forellenfilets - 

19,90 € 

 
+1,50 € 

Burger mit saftigem Rindfleisch 
Gebratene Pilze | Käse | Bacon | Blattsalat | Tomate | Gewürzgurke 

- mit Pommes - 

11,90 € 

 

+4,00 € 



 

 

 

 

 

  

Hauptgänge 

Geschmorte Lammkeule 
Bohnengemüse | Rosmarinkartoffeln 

23,50 € 

Cordon bleu 
Gefüllt mit Kochschinken und Käse 

gemischter Salat | Pommes frites 

19,90 € 

Jägerschnitzel 
Champignon-Rahm-Sauce | Pommes frites 

16,00 € 

Gebratenes Schweinefilet 
Pfeffersauce | Bohnengemüse | Bratkartoffeln 

20,90 € 

Hirschkalbsbraten 
gebratene Pilze | Rotkohl | Kroketten | Birnenragout | Preiselbeeren 

23,90 € 

Rumpsteak vom jungen Rind 
Pfannengemüse | Kartoffelspalten | hausgemachte Kräuterbutter 

25,00 € 

Rinder-Filetsteak 
Pfannengemüse | Kartoffelspalten | hausgemachte Kräuterbutter 

28,00 € 

 
 
 
 

Bei Umbestellungen berechnen wir einen Aufschlag von 1,50 € pro Gericht 



 

 

 

Dessert 

Crème Brûlée 
Himbeereis | Mandelhippe 

8,90 € 

Mandelbiskuit 
Rhabarberkompott | Vanilleeis 

8,50 € 

2 Kugeln Vanilleeis mit Schokosauce 
gesüßte Sahne | Eiswaffel 

5,50 € 

2 Kugeln Vanilleeis mit warmen Himbeeren 
gesüßte Sahne | Eiswaffel 

6,00 € 

Schwedeneisbecher 
2 Kugeln Vanilleeis | Apfelmus | Eierlikör | gesüßte Sahne | Eiswaffel 

6,00 € 

 

Vanilleeis & Espresso 
1 Kugel Vanilleeis serviert mit Espresso 

4,00 € 

Eissorten 

Vanille | Schokolade | Erdbeer | Stracciatella | Walnuss | Himbeer 

pro Kugel 1,30 € 

 


