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PRODUCT CATALOGUE
| CATALOGUE DE PRODUITS

#  ALL YOU NEED TO KNOW
w ABOUT OUR POTATOES
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THE ART OF PRODUCTION

FROM POTATOES TO FRENCH FRIES DE LA POMME DE TERRE A LA FRITE

By using the latest technologies, we are able to offer En utilisant les technologies les plus récentes, nous sommes
high quality products: products with a rich taste, a capables d'offrir des produits de haute qualité, c'est-a-dire
pleasant texture and a crunchy touch. un produit au golt riche, une texture agréable et une

touche croquante.
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WASHING
LAVAGE
2
CUTTING
COUPE
3
BLANCHING
BLANCHIMENT
5
WEIGHING

PESEE

4
6
DRYING, FRYING
& FREEZING PACKAGING

; CONDITIONNEMENT
SECHAGE, CUISSON
& SURGELATION



FROM POTATOES TO CROQUETTES

We reuse our top leftovers namely the small
French fries and potato slivers / sides to make
mashed potatoes, which are the basic product of
our specialty line to produce croquettes,
noisettes, and other specialties.

DE LA POMME DE TERRE A LA CROQUETTE

Nous revalorisons nos sous-produits supérieurs, c'est-a-dire
les petites frites et les slivers / cotés des pommes de terre
pour confectionner de la purée, qui constitue le produit de
base de notre ligne spécialité afin de produire des croquettes,
des noisettes, et autres spécialités.
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FRYING & FREEZING
CUISSON & SURGELATION
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WEIGHING
PESEE
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PACKAGING
CONDITIONNEMENT

STORAGE

Thanks to our manual and automatic refrigerated
warehouses, accommodating more than 60,000
pallets, we can guarantee the temperature of our
products at -18°C.

STOCKAGE

Grace a nos entrepdts frigorifiques manuels et
automatiques, accueillant plus de 60,000 palettes, nous
assurons la température de nos produits a -18°C.

COOKING, MASHING & FORMING

PREPARATION, PRESSE-PUREE
& MOULAGE
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PACKAGING
CONDITIONNEMENT
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THE IDEAL BELGIAN
POTATO WEATHER




POTATO CROP
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MAIN CROP
CULTURE PRINCIPALE

« Harvested in September and October before the arrival of
the ‘Ice Queen’ (first night of frost).

« Mainly Fontane and Challenger with a typical Belgian
potato taste.

« Potatoes can be stored.

« Récolte en septembre et octobre avant l'arrivée des
premiéres gelées.

« Principalement Fontane et Challenger avec un go(t typique
de pommes de terre belges.

« Ces pommes de terre peuvent étre conservées.

SUMMER CROP
CULTURE D'ETE

+ Harvested in August, September and October.

« Different varieties.

« These potatoes cannot be stored; they need to be
produced immediately.

« Récolte en aolit, septembre et octobre.

« Différentes variétés.

+ Ces pommes de terre ne peuvent pas étre stockées; elles sont
transformées immédiatement.
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TARGET GROUPS
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Our products are sold by retailers in hypermarkets,
supermarkets, cash & carry, distribution platforms, etc.
Ecofrost also focuses on food service customers such as
restaurants, hotels, schools, fast food outlets, hospitals,
etc. We offer our products in bulk as well, enabling
customers to transform our products into ready meals
or to repack them.
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Nos produits sont vendus par des détaillants dans les
hypermarchés, supermarchés, cash & carry, les plateformes de
distribution, etc. Ecofrost se concentre également sur les
clients de la restauration, hotels, écoles, fastfood, hopitaux,
etc. Nous offrons aussi nos produits en vrac permettant au
client de les transformer en plats préparés ou de les
réemballer.



THE GREEN FACTORY
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ELECTRICITY-ELECTRICITE

5% of electricity saved, thanks to
green energy produced and
consumed on site.

5% d'électricité économisés grace a
I'énergie verte produite et
consommée sur place.
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GREEN HEAT-
CHALEUR VERTE

12.5% green heat.
12.5% chaleur verte.

ENVIRONMENT IS OUR CARE

We have a high-tech water purification
system.

L'ENVIRONNEMENT EST
NOTRE PREOCCUPATION

Nous disposons d'un systéme d’épuration
des eaux de haute technologie.

OUR BIOGAS PLANT

During the production of potato-based products,
small pieces or particles of organic matter are
generated and end up in the wastewater. We treat this
water in our exclusive purification plant, where fat and

starch residues are eliminated.

This wastewater is then treated in an anaerobic reactor
where the organic matter is transformed into biogas,
which goes to our cogeneration plant. The thermal and
electrical energy produced in this plant is used to
empower our internal processes. By implementing this,
we are contributing to a sustainable management of

our primary resources.
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BYPRODUCT-COPRODUIT

50,000 tons of potato byproduct for
animal feed processed on site.

50.000 tonnes de coproduits de

ommes de terre destinés a
'alimentation animale traitées sur
place.
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WATER-EAU
40% recuperation of all water needs.

Récupération de 40% de la totalité des
besoins en eau.
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800 trucks of 40 tons less on the
road - 130,000 tons less of CO?
emissions.

800 camions de 40 tonnes en moins
sur les routes - 130 000 tonnes en
moins d’émissions de CO>.
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FERTILIZER-FERTILISANTS
2,000 tons of soil fertilization per year.
2,000 tonnes de fertilisation du sol par an.

NOTRE USINE BIOGAS

Lors de la fabrication des produits a base de pomme de
terre, des particules de matiéres organiques sont générées
et se retrouvent dans les eaux usées. Nous traitons cette
eau dans notre propre station d'épuration ou les résidus

de graisse et d'amidon sont éliminés.

L'eau résiduaire est ensuite traitée dans un réacteur
anaérobique permettant de transformer la matiére
organique en biogaz, qui est acheminé vers notre centrale
de cogénération. L'énergie thermique et électrique produite
dans notre usine est utilisée pour alimenter nos processus
internes. En mettant cela en ceuvre, nous contribuons a

une gestion durable de nos ressources primaires.



CERTIFICATION

QUALITY IS KEY

Customer satisfaction is our primary objective. Quality is key in order to achieve this. We have therefore introduced
the most stringent quality standards. In addition to the HACCP system, BRC, IFS and FSMA, self-monitoring
certifications have been adopted.

Our entire team takes the effort to produce high-quality products. To make sure these products are perfectly
prepared, we welcome you for a few tips and tricks on the website www.goodfries.eu ("The golden recipe for good
frying’). So everyone can find out how to get a healthy & tasty product.

Our R&D department is continuously improving our products by conducting in-depth tests and responding to
customer needs.

LA QUALITE EST PRIMORDIALE

La satisfaction du client est notre objectif principal. Pour y parvenir, la qualité est déterminante. Pour ce faire, des
normes de qualité strictes sont mises en place. En plus du systeme HACCP, une certification BRC, IFS et FSMA, des
certifications d'auto-contrdle ont été adoptées.

Toute notre équipe s'efforce de produire des produits de haute qualité. Pour que ces produits soient parfaitement
préparés, nous vous invitons a découvrir quelques conseils et astuces sur le site www.goodfries.eu ('La recette d'or de

la bonne friture’). Chacun peut ainsi découvrir comment obtenir un produit sain et savoureux.

Notre département R&D améliore continuellement nos produits en effectuant des tests approfondis et en répondant
aux besoins des clients.
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NOISETTES NOISETTES NOISETTES
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SLICED SLICED POTATUE§
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PAC‘&GI NG

All our products can be packed under the Ecofrost brand, or under your own private label.
You can choose from packaging formats ranging from 400g to 5kg or bulk.

Tous nos produits peuvent étre conditionnés sous la marque Ecofrost mais également sous votre
propre marque privée. Vous pouvez choisir des formats d'emballage allant de 400g a u en vrac.

#




-y 4 e '
=t Pl * tcoirost - Y cofrost

|pPERS e I

A’

= =




£cofrost

ECOFROST SA, RUE DE L'’EUROPE 34 - 7600 PERUWELZ, BELGIUM
T +32 (0) 69 36 29 40

GENERAL INFO / INFO GENERALE: INFO@ECOFROST.BE or INFO@ECOFROST.FR
SALES / VENTES: SALES@ECOFROST.BE | HR / RH: HR@RECOFROST.BE
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