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O presente

Os amidos especiais, as pré misturas e outros produtos inovadores, sao desenvolvidos pela Podium

Alimentos, que sempre atenta as novas demandas do mercado se atualiza e se aperfeicoa para que as

industrias transformadoras de alimentos tenham um expressivo ganho na qualidade dos seus produtos.

Missao

Fornecer aos nossos clientes produtos de alta qualidade, atendendo as suas necessidades e
expectativas com responsabilidade socioambiental, promovendo a valorizacdao e o bem-estar dos
colaboradores.

Visao
Ser uma empresa reconhecida pela qualidade, parceria com clientes e fornecedores e pelas acoes
socioambientais desenvolvidas.




Amido Modificado para Requeijao

Amido Modificado para Requeijao Copo
O Amido para requeijao de copo propicia ao
produto final, uma cremosidade com textura lisa e
brilhante, além de apresentar um fio curto. No
processo de aplicagdo o mesmo suporta ciclos de
cisalhamento e temperatura, bem como garante
resisténcia a variagdes de pH.

Requenao
com amipo

Amido Modificado para Requeijao Bisnaga
Produto indicado para a fabricacao de requeijao
bisnaga. O amido atribui ao corpo do produto final uma
textura firme, lisa e brilhante. Além de garantir
estabilidade em ciclos de cisalhamento, variacoes de pH
e temperatura.




Bebidas Lacteas e logurte

Bebidas Lacteas e logurte

O Amido modificado para produtos fermentados (iogurte/
bebidas lacteas) confere ao produto final, cremosidade com
textura fina e palatabilidade neutra. No processo de
aplicacao suporta ciclos de cisalhamento e temperatura e
garante resisténcia a variacdes de pH. N\




Amido Modificado para Creme de Confeiteiro

Amido Modificado para Creme de Confeiteiro
Creme de confeiteiro é o recheio mais versatil para bolos,
tortas, pavé, doces e Paes.

O amido especial confere ao recheio, leveza, brilho, textura
lisa e homogénea.




Amidos Modificados para Produtos UHT

Proputo UHT

Amido Modificado para UHT

O Amido para aplicagdes em produtos que passam por
processos de UHT, proporciona estabilidade, sem alterar
o sabor do produto final, sendo este, resistente a altas
temperaturas, cisalhamento e variagdes de pH.




Amido Modificado para Molhos

.

Amido Modificado para Molhos Resfriados ou
Congelados

O amido para aplicacao em molhos garante uma textura fina e
ou cremosa, dependo da caracteristica do molho. Evita a
separacao de fases, bem como a sinérese. No processo de
aplicacdo o mesmo suporta ciclos de cisalhamento e
temperatura, e é resistente a alteracdes de pH.
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Amido Modificado para Ketchup,

Mostarda e Molhos Acidos

Amido estavel a vdarias faixas de pH,
cisalhamento e altas temperaturas. Apresenta
sabor neutro, nao alterando as caracteristicas
sensoriais do produto final. Confere
qualidade e Vviscosidade adequada aos
molhos.
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