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For Vegetables  



스물 여섯에 떡에 입문했던 애송이가 이제 환갑을 지나 

올곧이 떡의 길을 가고 있습니다. 

친환경 우리 쌀, 국내 최고의 재료선별, 절대 타협할 

수 없는 신념으로, 가치 있는 천년기업이 되고자,  웬떡 

떡쟁이들의 노고는 오늘도 계속됩니다. 

믿을 수 있는, 생명을 살리는, 귀한 먹거리로 만들기 위해

남은 세월 고객과 함께 하겠습니다. 

지켜봐 주십시오. 고맙습니다. 감사합니다.

Environmental-friendly our rice,
Selection of the best national materials,
Wennddock Rice Cake makers contiune to do their
efforts today,with the reilability that can never be 
compromised,in order to become a valuable
1 thousand year old corporation.
We Will do with the customers for the rest of our 
lives in order to make reliable, reviving and 
valuable food stuff.

국내산 농산물을 주원료로한 우수한 품질의 

한국전통식품을 기반으로 인류에게 건강하고 안전한 

먹거리를 제공하고 있습니다.

The superior quality as the main ingredient for 
domestic agricultural products.
Based on traditional Korean food products, we 
provide healthy and safe food for humans.

Five
Thousand Years
of Korean
Traditional
Food

Sugar free
Grution free







약밥소스
대추, 설탕, 계피, 생강, 소금, 간장







멥쌀가루를 켜를 얇게 잡아 켜마다 고물 대신 흰 종이를 깔고, 
물 또는 설탕물을 내려서 시루에 안쳐 깨끗하게 쪄 낸다.

A piece of shirutteok After each thin slice of rice powder 
is put on a white sheet instead of a junk, water or 

sugar is poured down and steamed cleanly.

This rice cake is steamed rice cake with pine needles made of
sesame, beans, and red beans mixed with water.

New Year cake

가는 원통형으로 길게 뽑아 일정한 길이로 자른 흰떡

White rice cake, drawn in a small cylindrical shape, 
cut into a regular length.






