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Sobre \os

Em Masterpan, nés cultivamos um profundo amor e paixao pelo pao, uma devocao que foi
cuidadosamente cultivada ao longo de incontaveis décadas.
Eum privilégio ser testemunha de uma tradicao duradoura, transmitida com carinho de geracao em

geracao.

Estamos aqui com o desej 0 apaixonado de (:onlpartilhar nossa experiéncia, permitindo que vocé

reviva a auténtica delicia do pao recém-assado e saboreie seu encanto irresistivel,

E extraordinario como a simples mistura de agua, farinha, sal e fermento, combinada com a arte de
assar, resulta em um produto que deleita as papilas gustativas com sabores excepeionais.
Convidamos vocé a mergulhar nessa experiéncia culinaria dnica e redescobrir o prazer

genuino de cada mordida. Bem-vindo a auténtica tradicao do pao que perdura em cada migalha!






\Iasl(‘rl)an JINI Caraclerislicas Prin(‘il)ais

Explore o futuro da panifacaciao com o Masterpan 3 IN 1. * Multifuncional: perfeita para pao de torradas, paes crocantes, pizzas,

pao de hambuirgueres XXL, paczinhos ¢ bolos, e pao de sanduiches.
Experimente resultados extraordindrios gracas a nossa inovadora
mistura de fermento seco, methorador de pdo e uma formulacio + Nao necessita de melhoradores adicionais: solucao tudo-em-um

umea. para todas as suas necessidades de panificacio.

Com o Masterpan 3 IN I, eleve sua criatividade e liberte seu poten-
cial culindrio hoje mesmo!
Vidatil: 24 meses.

Condicdes de armazenamento: Local fresco e seco.

Refrigerar apos abrir.

Apresentacoes:

*550g







\Iasl(‘rpzm 2IN|

Descubra o MASTERPAN 2 IN 1, sua solucio integrada para
assar. Com sua mistura tinica de fermento seco instantaneo de
alta qualidade e melhorador de pao, o MASTERPAN 2 EM 1

lransf()rma arotina (](‘ assar.

Eleve sua experiéncia de assar com a qualidade exeepceional do
MASTERPAN 2 IN 1.

Vidaatil: 24 meses.

Condicoes de armazenamento: Local fresco e seco.

Refrigerar apés abrir.

\presentacoes:

+500g

Caraclerislicas |’|‘in('i|)zlis

+ Fermentacio potente: alcance um processo de fermentacio
mais forte e rdpido.

* Maior volume: aumenta o volume da massa e do produto final.
+ Uso versdtil: ideal para baguetes, paes artesanais, bagels,
tortillas, massas de pizza, paezinhos e

bolos.

+ Facil de cortar: corte a massa sem esforco para uma experiéncia
de assar agradavel.

* Textura excepeional: garante uma massa suave, lisa e bem
amassada.
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Vida ttil: 24 meses.

Condi¢oes de armazenamento: Local fresco e seco.

Refrigerar apés abrir.

\Iasl(\rp;m Fermento Seco Instantanco

Masterpan Fermento Seco  Instantaneo ¢ um pr()dut()
cuidadosamente formulado e desenhado para

oferecer tanto aos padeiros profissionais quanto aos entusias-
tas em casa uma experiéneia de panificacio incomparavel.
Nosso fermento garante um processo de fermentacao mais
rapido e forte, resultando em produtos consistentes e delicio-

SOS.

Eleve o nivel de suaimaginacio com anossa qualidade exeep-
cional e desfrute da arte de assar de

maneira mais I‘(‘,ﬁIl«‘i(L‘i.

Caracleristicas Prin('ipzlis

\presenlacoes:
Embalagens seladas avacuo:
*500g < 450g *400g

< 125¢ + 100g *90g

Sachés:

<llg *10g

* Fermentacio forte e rapida.
+ Qualidade consistente.
* Aplicacao ampla.

* Melhora o sabor e a cor do pao







MASTERPAN Melhorador De Pao

Descubra o poder do cozimento profissional com o melhorador
de pao MASTERPAN.
Vocé poderd atender as demandas locais gracas as nossas

solucdes especificas para cada regiao, elaboradas por nossa

equipe de P&D especializada.

Explore novos horizontes na panificacdo com o melhorador de

pao MASTERPAN.

Vida util: 24 meses.

Condicdes de armazenamento: Local fresco e seco.

Refrigerar apds abrir.

Apresentacoes:
Saquinhos

*+500g *50g

Sacos kraft:
l0kg - 20kg

Caracleristicas Prin(fipais

+ Aumenta a toleranciana fermentacio controlada, perfeito para

pées especiais crus, congelados e

pré-cozidos.

+ Alisa a massa sem esforco com uma aplicacao rapida e facil.

* Melhora a maquinabilidade da massa em 33%.

» Aumenta o rendimento em impressionantes 19%.




9 Calle Cister 1, 24, 29015 Mdlaga, Espana
B info @masterfinb.com

L +37608937376
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mastercorporategroup

www.masterfnb.es
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