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Who Are We ¢

Qui sommes nous

OUR HISTORY

Created in 2012, Oceamic Il specializes in the
production and marketing of canned fish. The
choice of the establishment of Oceamic Il in the
port of Laayoune was not the fruit of a chance.
Indeed, this port is one of the most important
fishing ports of Morocco and the Oceamic Il
cannery is the logical result of the expansion
of the company. Hence, this proximity with the
fishing sites ensures that all the fishes remain
fresh at the time of their treatment. Oceamic ll, itis
the guarantee of a raw material of quality with the
flexibility on the products desired by

the customers.

TEAM

Oceamic llis more than 1500 employees dedicated
to offer the best for the customers. Without them,
this fish canning factory in Morocco would not be
what it is today. They are the ones who carry out
a strict quality control of the products from the
reception of the raw materials to the production
process. It is their know-how that makes the
Oceamic Il products the tastiest for the consumers.
In short, what gives value to Oceamic I, itis in major
partits collaborators.

NOTRE HISTOIRE

Créé en 2012, Oceamic |l est spécialisé dans la
production et la commercialisation de conserves
de poissons. Le choix de [Iétablissement
d'Oceamic Il au port de Laayoune n'a pas été
le fruit d'un hasard. En effet, ce port est I'un des
plus importants ports de péche du Maroc et la
conserverie Oceamic Il est le résultat logique
de l'expansion de [I'entreprise. D'ou, cette
proximité avec les sites de péche assure que
tout les poissons restent frais au moment de leur
traitement. Oceamic Il, c'est la garantie d'une
matiére premiere de qualité avec la flexibilité sur
les produits désirés par les clients.

COLLABORATEURS

Oceamic Il c’est plus de 1500 employés dédiés a
offrir le meilleur pour les clients. Sans eux, cette
usine de conserve de poisson au Maroc ne serait
pas ce qu'elle est aujourd’hui. Ce sont eux qui
effectuent un contréle strict de la qualité des
produits dés la réception des matiéres premieres
jusqu'au processus de production. C'est leur
savoir-faire qui fait que les produits Oceamic Il
sont les plus savoureux pour les consommateurs.
En résumé, ce qui donne de la valeur a Oceamic Il
c'est en majeure partie ses collaborateurs.

Our Products

Nos Produits

SARDINES

MACKEREL TUNA

SARDINES MAQUEREAUX THON

Oceamic Il is committed to provide you the best
products of the sea coming from the coasts of
Morocco. These fishes are caught and preserved
according to the international standards to offer
you the best possible quality.

e Conserves de sardines et de maquereaux.

@ Sardines Sans Peau Sans Arréts.
e Filets de sardines.

e Filets de maquereaux.

Oceamic Il s’engage a vous fournir les meilleurs
produits de la mer provenant des cbétes du Maroc.
Ces poissons sont péchés et conservés selon les
normes internationales pour vous offrir la meilleure
qualité possible.

e Canned sardines and mackerel.

e Skinless boneless sardine.

e Sardine fillets.

e Mackerel fillets.

Several international brands
trust us to create canned fish
according to their needs.

Oceamic Il proposes to all its international
customers products to the quality and to
the unequalled flavor.




Production Capacity

Capacité de Production

The production units of Oceamic Il can
produce up to 500,000 cans per day and a
storage capacity going up to 14,580,000.00
cans. It is not only its equipment which makes
the fame of Oceamic Il but even the quality
of its raw materials. Yes, the raw materials
used in the manufacture of its canned fish are
essentially natural products without any risk
of contamination. Moreover, the size of each
fish is manually inspected to respect the pre-
established schedule of conditions.

We are equipped with several production
segments, with international standards

Les unités de production d'Oceamic Il
peuvent produire jusqu'a 500 000 boites
par jour et une capacité de stockage allant
jusqu'au 14,580,000.00 Boites. Ce n'est
pas seulement son équipement qui fait la
renommée d'Oceamic Il mais méme la qualité
de ses matiéres premieres. Oui, les matieres
premiéres participant danslafabrication de ses
conserves de poissons sont essentiellement
des produits naturels ne présentant aucun
risque de contamination. En plus, la taille de
chaque poisson est inspectée manuellement
pour respecter le cahier de charge préétabli.

corresponding to each of its partner
countries. Each equipment used is modern
with advanced technology.

The process of production of canned fish
Processus de production de conserve de poisson

RECEPTION AND STORAGE PROCESSING
RECEPTION ET ENTREPOSAGE TRAITEMENT

COOKING SEAMING, CRIMPING AND MARKING
CUISSON OF THE CANS
JUTAGE, SERTISSAGE ET MARQUAGE
DES BOITES

STERILIZATION COOLING
STERILISATION REFROIDISSEMENT

PACKAGING AND STORAGE
EMBALLAGE ET STOCKAGE

FINAL PRODUCTS STORE
MAGASIN PRODUITS FINIS



Our Sardines for Export Private Label

Nos Sardines a I’Export Marque de Distributeur

NET WEIGHT

Poids net

CLUB DINGLEY ROUND CANS
Boites rondes

125g 105g 85g
120g 115g 400g
90g 135g 425g
69g 170g
1000g
1700g
2000g
Our Partners
Our Brands Nos Partenaires
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We maintain high quality standards from raw
material capture to delivery to the end customer,
allowing people around the world to enjoy the
freshest flavors from the Atlantic Ocean.

Fish Canning
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Trade with purpose
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