




 یعود تاریخ نشأتنا إلى عام ۱۹۸۸، عندما قررت
 مزرعة سمك السلمون المرقط (التراوت) المملوكة
 لعائلة على مدار ثلاثة أجیال تحویل نشاط المزرعة،

والتركیز بشكل كامل على سمك الحفش
أعداد سمك تقلیل  إلى  التجاري  الصید  أدى   وبینما 
ألفریدو قام  فقد  كبیرة،  بدرجة  العالم  في   الحفش 
 سیوفانیني ابن ألیساندرو سیوفانیني، وفقاً للتعالیم
تركز شركة  بتأسیس  بان،  سالمو  لوالده   الحكیمة 
 على تربیة سمك الحفش تمتد من بحر قزوین إلى

البحر الأسود، في قلب وادي بو
المكثف، والبحث  الدؤوب  العمل  من  سنوات   بعد 
الإیطالي الكافیار  "أداماس"،  الشركة   أنتجت 
الحصري، والذي سرعان ما اكتسب اھتما ًما دول ً

یا بفضل خصائصھ وصفاتھ الفریدة





زراعة في  التمیز  یمثل  الذي  الحصري  الإیطالي  الكافیار  ھو   أداماس® 
الكافیار.مصنوع بالكامل في إیطالیا

 كلمة أداماس في اللاتینیة تعني الماس. ویرجع السبب الكامن وراء قرارنا
 بتسمیتھ على ھذا النحو إلى أن كافیار أداماس یتم إنتاجھ في موقع فرید داخل

الحدیقة الطبیعیة لنھر تورمو، في شمال إیطالیا
 یتم تغذیة مزرعتنا بالمیاه المتدفقة المتجددة والجاریة بالمیاه الجاریة ینابیع
 الأرض المسطحة، مما یوفر بیئة مثالیة لتربیة سمك الحفش المختار بدقة
 والذي یتغذى على أعلاف لا تحتوي على مواد معدلة وراثً یا. ولذلك تساعدنا
 الجودة الفائقة للبیض ومھارات خبراء الكافیار لدینا في تحقیق أقصى استفادة
من القلیل  بالروسیة:  (ومعناھا  والعریقة  التقلیدیة  "مالوسول"  طریقة   من 
طعم على  للحفاظ  طریقة  أفضل  أنھا  ثبت  والتي  الملح)،  مضبوط  أو   الملح 

وجودة الكافیار الممیزة للغایة
من ًءا  بد  بأكملھا،  الإنتاج  عملیة  انضباط  على  بالحفاظ  منشآتنا  لنا   تسمح 
 التربیة وحتى التعبئة والتغلیف، والتي تتم تحت إشرافنا المباشر، مما یمكننا

من تطبیق ضوابط صارمة على جمیع مراحل الإنتاج
الجودة معاییر  بأعلى  التزامنا  عن  فضلاً  بھا  نعمل  التي  بالطریقة   نفتخر 
 واحترام البیئة، ونبذل قصارى جھدنا للالتزام بمعاییر فلسفة الرعایة الإیطالیة

الحقیقیة
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یستخرج طازج،  كافیار  ھو  أداماس  بلاك   كافیار 
 من سمك الحفش أسیبینسر بویري. (سمك الحفش
"مالوسول" بطریقة  معالجتھ  ویتم   السیبیري) 

التقلیدیة الأصیلة
مم.  ۳ إلى   ۲٫٥ من  السمك  بیض  قطر   یتراوح 
ویتباین لون ھذا النوع من الكافیار، المعروف أيً 
الرمادي بین  السیبیري،  أوسیترا  باسم   ضا 

اللؤلؤي إلى الرمادي الداكن
 یتمتع البیض اللامع بنكھة البحر القویة الرائعة،
تستغرق الخارج.  من  طازجة  عطریة  لمسة   مع 
سنوات  ۸ الحفش  سمك  من  النوع  ھذا   تربیة 

للوصول إلى مرحلة النضج وإنتاج البیض

بلاك أداماس

حجم البیض

اللون

النكھة

یتراوح بین ۲٫٥ و۲٫۸ ملم
یتنوع من الرمادي اللؤلؤي

إلى الرمادي الداكن
كافیار متعدد الاستخدامات

للغایة، ومناسب لأي مناسبة
أو تجمعات. یتمیز الكافیار بأنھ

"كریمي وذو شكل "زبداني
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تربیة للغایة. تستغرق   مذاق شھي وممتع ورائع 
للوصول ًما  الحفش ۱۲ عا  النوع من سمك   ھذا 

.إلى مرحلة النضج وإنتاج البیض
 كافیار جرین أداماس ھو كافیار طازج مصنوع من
ترانسمونتانوس أسیبینسر  الحفش   سمك 
 المعروف أي ًضا باسم سمك الحفش الأبیض مع
"مع تعني  والتي  "مالوسول"  التقلیدیة   المعالجة 
 القلیل من الملح". یتراوح قطر البیض من ۲٫۸
إلى الأسود  بین  یتراوح  داكن  ولونھ  مم   ۳  إلى 

.الرمادي الداكن

جرین أداماس

حجم البیض

اللون

النكھة

یتراوح بین ۲٫۸ و۳ ملم
ذو مصفوفة داكنة تمیل غال ًبا إلى

اللون الأسود أو الرمادي الداكن
قوي ورائع في الوقت ذاتھ،

وممتازة عند استخدامھ في المطبخ
لیمكنك تذوق خصائصھ بالكامل
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سلالة" من  إعداده  یتم  أداماس"  أكوا   كافیار 
 أسیبینسر بایري، المعروف x أسیبینسر نوكوري
الأدریاتیكي الحفش  سمك  باسم  ًضا   أي 
 والسیبیري. یتم تحضیر كافیار أكوا أداماس على
یمكننا وبالتالي  التقلیدیة،  "مولوسول"   طریقة 

المحافظة على النكھة الفاخرة لبیض السمك
ویتنوع مم   ۲٫٥ حوالي  السمك  بیض  قطر   یبلغ 

اللون من الرمادي اللؤلؤي إلى البني البندقي
الخفیف البندق  مذاق  مع  وشھیة  لذیذة   النكھة 
ینتھي بالاستمتاع بنكھة البحر القویة التي لا تقاوم
 تستغرق تربیة ھذا النوع من سمك الحفش من ۸
وإنتاج النضج  إلى  للوصول  سنوات   ۱۰  إلى 

البیض

حجم البیض

اللون

النكھة

یتراوح بین ۲٫٤ و۲٫۸ ملم.

شھي مع طعم البندق.

یكون اللون على شكل مصفوفة داكنة
تتنوع بین الرمادي الشدید إلى الظلال الأفتح.

أكوا أداماس
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یمكن" ما  ھو  أداماس"  بینك   كافیار 
تسمیتھأسیترا، أو أوسكیترا، أو أوسیترا

سمك من  الكافیار  من  النوع  ھذا   ویستخرج 
 أسیبنسر كویلدنستیدیتي النقي والمعروف أي ًضا
بینك تحضیر  ویتم  الروسي.  الحفش  سمك   باسم 
أداماس على طریقة مولوسول التقلیدیة والعریقة
 یتراوح قطر بیض السمك من ۲٫۸ إلى ۳٫۰ ملم.
 ویتنوع لونھ من الرمادي الكربوني إلى الرمادي
والنقیة الشھیة  بالنكھة  یتمیز  والعنبر.   اللؤلؤي 

مصحوبة بمذاق طري ورائع للفواكھ المجففة
 تستغرق تربیة ھذا النوع من سمك الحفش ۹ إلى
وإنتاج النضج  مرحلة  إلى  للوصول  ًما  عا   ۱۲ 

البیض

حجم البیض

اللون

النكھة

یتراوح بین ۲٫۸ و۳ ملم

"غنیة جدًا وكاملة الدسم "كریمیة
وھو من أفضل أنواع الكافیار في العالم 

یتنوع اللون بحسب الجینات الوراثیة
للأسماك، من الرمادي الداكن إلى الأصفر

الكھرماني (الخردل)

بینك أداماس
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رائع" أوسیترا  ھجین  ھو  أداماس"  یلو   كافیار 
جیلدنشتایدتي أسیبینسر  ھجین  من   x یحضر 
سمك باسم  ًضا  أي  المعروف  بایري،   أسیبینسر 
كافیار تحضیر  یتم  والسیبیري.  الروسي   الحفش 

.یلو أداماس وفقاً لطریقة مولوسول التقلیدیة
 یتراوح قطر بیض السمك من ۲٫۷ إلى ۲٫۸ مم.
الرمادي إلى  اللؤلؤي  الرمادي  بین  لونھ   یتنوع 
النكھة تدرجات كھرمانیة عرضیة.   الكربوني مع 
للفواكھ وأنیق  طري  بمذاق  مصحوبة   النقیة 
التملیح بعنایة من خلال  ویتم تحضیرھا   المجففة 
 فائق المھارة. تستغرق تربیة ھذا النوع من سمك
 الحفش من ۸ إلى ۱۰ سنوات للوصول إلى مرحلة

.النضج وإنتاج البیض

حجم البیض

اللون

النكھة

یتراوح بین ۲٫۷ و۳ ملم

رقیقة مع القلیل من طعم البندق

یتباین اللون من الرمادي اللؤلؤي إلى
الرمادي الداكن، وفي بعض الأحیان

یمكن أن یحظى بظلال ذھبیة

"كافیار یلو أداماس"
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حجم البیض

اللون

النكھة

یتراوح بین ۲٫۲ و۲٫٥ ملم

شھي للغایة وذو روائح رائعة
والتي تختلف حسب المعالجة

یشبھ لون الذھب تما ًما

نادر كافیار  ھو  ألبینو"  أداماس  "غولدن   كافیار 
روثینوس أسیبنسر  من  نوع  أثمن  وھو   للغایة، 
فریدًا من نوعھ ولا  على الإطلاق. تجعلھ صفاتھ 

مثیل لھ وحصر ًیا ونق ًیا، مثل الماس
الأبیض الحفش  سمك  من  الكافیار  ھذا   یستخرج 
 النادر للغایة والذي یماثل لونھ لون الذھب بصورة
أو البیضة صغیرة  حجم  یكون  العین.  تخطئھا   لا 
 متوسطة ذات لون نقي للغایة. لطالما كان تناولھا
والشاه القیاصرة  لدى  المفضلة  المتعة   یمثل 
 والأباطرة. الطعم شھي ورقیق للغایة وغني بطعم

الفواكھ
 تستغرق تربیة ھذا النوع من سمك الحفش من ۷
 إلى ۹ سنوات للوصول إلى مرحلة النضج وإنتاج

البیض

"كافیار یلو أداماس"
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حجم البیض

اللون

النكھة

یتراوح بین ۳ و٤ ملم

غني وقوي للغایة، ویصبح أقوى كلم
ازداد عمره

یتنوع بین الرمادي اللؤلؤي إلى الرمادي
الفاتح للغایة مع انعكاسات مخضرة ممیزة

 كافیار بلو أداماس"* ھو كافیار طازج مصنوع"
من سمك الحفش "ھوسو ھوسو" المعروف أي ً
تتمیز العظیم.  الحفش  أو سمك  بیلوجا  باسم   ضا 
ویبلغ للغایة  وقیمة  الحجم  كبیرة  بأنھا   البیضة 
من اللون  یتراوح  مم.   ۳٫۲ من  أكثر   قطرھا 

،الرمادي اللؤلؤي إلى الرمادي الداكن
.ویكون أخضر فاتح في بعض الأحیان

"مولوسول" طریقة  على  الكافیار  معالجة   یتم 
 التقلیدیة والعریقة التي تعزز المذاق القوي الفرید
ًزا وممتا  لھ  مثیل  لا  وتجعلھ  للغایة   والممتع 

.ومناس ًبا لخبراء تذوق الكافیار الأكثر طل ًبا
الحفش ۲۰ من سمك  النوع  ھذا  تربیة   تستغرق 
.عا ًما للوصول إلى مرحلة النضج وإنتاج البیض

بلو أداماس بیلوجا
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إضافات دون  تذوقھ  ھي  الكافیار  لتذوق  طریقة   أفضل 
 للاستمتاع الكامل بمذاقھ ونضجھ والذي یختلف باختلاف
 نوع سمك الحفش ومدى نضج الكافیار نفسھ. یطلق على

"التذوق النقي أي ًضا اسم "الطریقة الروسیة للتذوق
 یطلق على التذوق النقي أي ًضا اسم "الطریقة الروسیة
ِضر ملعقة صغیرة مصنوعة من عرق لذلك، أح   للتذوق 
 اللؤلؤ أو القرن أو العظام، لأنھا لا تغیر طعم الكافیار مثل
 المعدن. ثم خذ الكافیار من العلبة وضعھ على ظھر یدك بین
مثالیة حرارة  درجة  إلى  الكافیار  یصل  والسبابة.   الإبھام 
لدرجة ملامستھ  عند  للغایة  الممیزة  خصائصھ   ویطلق 
علیھ واضغط  فمك  في  ضعھ  ثم  الإنسان،  جسم   حرارة 
بنكھتھ بالكامل، واستمتع  لتتذوقھ  إلى أعلى فمك   بلسانك 

.القویة للغایة
النبیذ وتذوق  النھایة  حتى  بالتجربة  بالاستمتاع   نوصي 
لمذاق والاستعداد  الفم،  لتنظیف  الفودكا  تستخدم   الفوار. 

جدید
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OCG OMNIA GENERAL TRADING L.L.C
Office 1905, Gold crest Executive Tower,
Cluster C Jumeirah Lakes Towers ,Dubai ,UAE.
Te: +971 4 5845118 | Mobile: +971 50 5027092
Whats App: +971 52 3799437 
info@adamascaviar.ae
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