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FRAN CHEFENS SKRIVBORD
Baste agare till en Bertazzoni-apparat,

Tack for att du har valt en av vara kvalitetsapparater till ditt hem.

Min familj har tillverkat spisar i Italien sedan 1882 och under vagen har vi skaffat oss
ett grundmurat gott rykte for vara utmarkta tekniska produkter - nagot som fétts ur
var passion for god mat.

Vara produkter stoltserar idag med en exklusiv och typiskt italiensk design i absolut
teknisk toppniva. Var mission ar att tillverka hushallsapparater som fungerar perfekt
och som skanker gladje at den som anvander dem.

Vi svarar pa vara kunders behov genom att tillverka produkter med mycket héga
estetiska varden. Vara hushallsapparater ar dessutom mangsidiga och lattanvanda,
sa att laga mat med dem bilir till ett rent noje.

Denna handbok kommer att hjalpa dig att lara dig att ta hand om din
Bertazzoniprodukt pa allra basta och sakraste vis, sa att du kan fa full
tillfredsstallelse da du anvander den i manga, manga ar.

Njut!

Paolo Bertazzoni

Verkstallande Direktor
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ANVANDARHANDBOKENS GILTIGHET

Denna anvandarhandbok galler fér féljande produktkoder:
HERG4I[1EAVT2
HERG6411ENET2
HERG4I1EXT2
MAS6411ENEC2
MAS6411EXC2
PROG64I1EART2
PROG6411EBIT2
PROG6G4IMEGIT2
PROG64I1ENET2
PROG64I1EROT2
PRO6411EXT2
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ALLMAN INFORMATION

ATT LASA HANDBOKEN

Foéljande bruksanvisningar galler fér olika typer av
apparater, sa de kan innehalla beskrivningar G&ver
funktioner som din apparat kanske inte har eller stodjer.

bilder och grafik i detta dokument refererar till olika
modeller och kan variera en aning fran din apparat.

Tillverkaren accepterar inget ansvar for eventuella skador
pa personer eller foremal som uppstar pga. Felaktig eller
olamplig installation.

Tillverkaren forbehaller sig ratten att inféra andringar pa de
olika modellerna for att respektera gangse tekniska
regelverk.

| handelse av reklamation, var vanlig kontakta kundservice.

INTRODUKTION OCH SAKERHET

Innan du installerar och/eller anvander apparaten, var
vanlig 18s noggrant igenom instruktionerna i denna
handbok.

Detta kommer att hjalpa dig att anvénda din nya apparat.

Hall denna handbok Iattillganglig sa att du kan titta i den nar
som helst, och se till att den foljer med till eventuellt ny
agare av apparaten.

Las sakerhetsmeddelandena i introduktionen till denna
handbok och mark sarskilt sakerhetsanvisningar som:
"Observera", "Varning" och "Fara" som aterfinns i texten.

n FARA

Denna symbol visar pa en fara for dig sjalv
och fér andra personer. Las noggrant
meddelandet och se till att du har forstatt
orsakerna till potentiellt farliga och/eller
dddliga olyckor.

f VARNING
Denna symbol visar pa en
sakerhetsinformation. Las noggrant

meddelandet och se till att du har forstatt
orsakerna till potentiellt farliga olyckor.

OBSERVERA

Denna symbol visar pa ingrepp som kan
riskera apparatens stomme eller dess
komponenter. Utfér dessa ingrepp med stor
forsiktighet.

A\

ANMARKNING

Denna symbol visar pa goda rad och
markerar  korrekta  procedurer  och
uppféranden. Félj instruktioner med denna
markering eftersom det kommer att
bespara dig fran framtida problem.

Symbolen visar pa metoder/procedurer
som ska féljas for korrekt anvandning av
apparaten.



ALLMAN INFORMATION

APPARATENS IDENTIFIKATION

- Distribuito da
. Bertazzoni spja PAESE DI c €
==  Via Palazzina 8, 4201 Guastalla RE ITALY :
\yyiein Italy
COD.COMM.
MODELLO VAR 00 7
MATR | | TYPE] T ﬁ
g |
Fig. 1

Pa markplattan aterfinns foljande information:

1) Modell

2) Kommersiell kod

3) Serienummer

¢

@

ANMARKNING

Vi rekommenderar att du skriver av
apparatens information och serienummer
for att ha det tillgangligt vid eventuellt
behov.

ANMARKNING
Anvand informationen fran markplattan for
att forbattra effektiviteten vid

servicearenden och for reservdelar.

ALLMAN SAKERHETSINFORMATION

Denna apparat overensstammer med det europeiska

direktivet2002/95/EG (RoHS).

)4

Denna apparat har en markning enligt det
europeiska direktivet2012/19/EUom elektrisk
och elektronisk avfallsutrustning (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

Detta direktiv definierar foreskrifterna for
insamling och atervinning av skrotade
apparater och géller 6ver hela omradet for
den europeiska unionen.

A

A

P

A

Symbolen med den overstrukna
papperskorgen som finns pa produkten
anger att elektrisk och elektronisk

utrustning (RAEE) inte far kasseras som
vanligt hushallsavfall (dvs. blandade vanliga
sopor) utan maste hanteras separat sa att
atervinning kan ske och/eller genomga
specifik behandling for att pa sakert satt
avlagsna och hantera eventuellt miljéfarligt
innehall, och darigenom atervinna ravarorna.

RAEE-apparater maste darfor lamnas in pa
miljostation (aven kallad ekostation) i
kommunens eller sopbolagets regi. Da man
handlar en ny apparat kan man dessutom
lamna tillbaka den gamla RAEE-apparaten
till forsédljningsstallet: affaren ar skyldig att
ta emot den gratis ("utbyte en apparat mot
en ny"). Mycket sma RAEE-apparater (i
dimensioner under 25 cm) kan lamnas in
gratis till forsaljningsstillet dven da man
inte handlar nagonting nytt ("utbyte en
apparat mot ingen ny apparat” — men detta
ar endast obligatoriskt for
forsaljningsstéllen som har en
forsaljningsyta storre dn 400 kvadratmeter).

FARA

Denna apparat ar inte amnad for
anvandning av personer (inklusive barn)
med nedsatt mental eller motorisk férmaga,
eller om de inte har erfarenhet och
ndédvandig kunskap om produkten. Dessa
personer far endast anvanda apparaten
under dversyn av en person som ansvarar
for deras sakerhet och med adekvat
instruktion angaende anvandandet av
apparaten.

FARA

Om ytan pa induktionshallen ar bojd ska
apparaten genast stangas av for att
undvika elstétar.

FARA

Brandfara: placera inte
foremal pa tillagningsytorna.

lattantandliga

FARA

Automatisk tillagning pa spishallen med fett
och olja kan utgéra en fara och kan
framkalla brand. Forsdk aldrig att slacka en
eventuell brand med vatten, utan stang av
apparaten och tack sedan dver elden med
ett lock eller med en brandfilt.



ALLMAN INFORMATION
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FARA

Apparaten kan anvandas av barn 6ver 8 ar
och av personer med nedsatt fysisk,
kanslomassig eller mental formaga, och av
personer med bristande erfarenhet eller
kunskap, wunder férutsattning att de
Overvakas eller att de far anvisningar
angaende saker anvandning av apparaten
och dess inneboende faror. Barn far ej leka
med apparaten. Rengoéring och underhall
som ska utféras av anvandaren far inte
utféras av barn utan 6vervakning.

VARNING

Apparaten och dess atkomliga delar blir
mycket varma under anvandningen. Ror
inte vid varmeelementen. Barn under 16
ars alder ska hallas pa behdrigt avstand
savida de inte ar under konstant tillsyn.

Ror inte vid varmeelementen pa spishallen
och/eller inuti ugnen.

VARNING

De atkomliga delarna kan bli varma under
anvandningen. Barn ska hallas pa behorigt
avstand.

VARNING

Sakerstall att apparaten ar skild fran
stromforande nat innan lampan byts for att
undvika risken for elstotar.

VARNING

Koket far inte installeras pa en sockel.

VARNING

Anvand inte angrengorare for att rengora
apparaten.

OBSERVERA

Anvand inte en extern timer eller andra
fiarrstyrningssystem for att styra apparaten.

11



TEKNISK HANDBOK FOR INSTALLATOREN

INFORMATION FOR INSTALLATOREN

Installering, reglering, andring och underhall i listan nedan
far endast utféras av kvalificerad personal enligt gangse
lokala foreskrifter

n FARA

En felaktig installation kan férorsaka skador
pa person, djur eller egendom, for vilka
tillverkaren inte kan hallas ansvarig.

Sakerhetsanordningar och automatiska
regleringsanordningar pa apparaterna under hela
systemets livstid far endast modifieras av tillverkaren eller
av en av denne auktoriserad installator.

INSTALLATION AV SPISEN

@

ANMARKNING

Avlagsna alla emballagekomponenter fran
apparaten, och lamna till atervinning.

ANMARKNING

Avlagsna allt emballage och skyddsfilm av
plast innan installation.

FARA

Hall emballagekomponenter
(expanderat polystyren, pasar, kartong,
spikar) utom rackhall for barn, eftersom
de ar farliga foremal.

FARA

Kontrollera att spisen ar hel efter att alla
rorliga delar avlagsnats fran de inre och
yttre emballagen innan du fortsatter
med installationen. Vid eventuell tvekan,
anvand inte apparaten och vand dig till
en kvalificerad tekniker.

&
A
A

FARA

Installera spisen genom att fasta den
med ett valtningsskyddssystem (se
avsnitt TIPPSKYDDSSYSTEM).

P

VARNING

Respektera regionala lagar och foreskrifter
da luftutsugsledning dras fram.

>

VARNING

En tillrécklig luftférsdérjining maste kunna
garanteras.

VARNING

Om utsugsflakten for spishallen endast
anvands i filtrerande lage gar det bra att
anvanda ett oppet férbranningssystem utan
ytterligare tekniska sakerhetsanordningar.

OBSERVERA

Eventuella gavlar pa moébler monterade pa
bagge sidor och vaggen bakom spisen
maste vara av varmebestandigt material
som klarar temperaturer éver 90 °C.

OBSERVERA

For att undvika 6verhettning ska apparaten
inte installeras bakom dekorativa dorrar.

OBSERVERA

Om spisen monteras pa en bas, ta de matt
som behovs for att undvika att apparaten
faller av fran stodytan.

> B> B b P

Apparaten kan installeras fristdende eller byggas in mellan
tva vaggar (Fig. 2 ). Endast en sidovdgg som o&verstiger
bankskivans hojd ar tillaten och den maste ha ett minsta
avstand pa 70 mm fran spisens kant.



TEKNISK HANDBOK FOR INSTALLATOREN

E
D
A I
F
| T
E
B
|
Fig. 2
MATT MINIMUM
A 330 mm
B Spisens hgjd
C 450 mm
D 660 mm fran éverskap’
E Spisens bredd
F 70 mm

I.

Vid installation med koksflikt, f6lj tillverkarens installationskrav.

13



TEKNISK HANDBOK FOR INSTALLATOREN

KOKETS DIMENSIONER
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Fig. 3
A fotjustering 85/105 mm
a stromforsorjning kabeluttag
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INSTALLATION AV SPISEN

INSTALLATIONSUTVARDERING

Apparatens  konstruktion 6verensstdmmer med de
europeiska direktiven2014/35/EU (Lagspanningsdirektivet)
for elsékerhet, och2014/30/EU (EMC-direktivet) angaende
elektromagnetisk kompatibilitet.

n FARA
Innan anslutning av apparaten sker ska

kontroll utféras av markplattans information
- se till att informationen &verensstammer
med det elektriska system dar apparaten
ska anslutas. Se till att elsystemet och dess
strombrytare har adekvat kapacitet for att
klara den maximala effekten som star pa
etiketten pa den sista sidan i detta
dokument.

Anvand Tabell 1 Matningssystem och kabeltvérsnitt som
guide for installation av strémkablarna.

Tabell 1 Matningssystem och kabeltvarsnitt

SPISMODELL Enkelugn
TYP Induktionshall
Nominell effekt 9700 W
Induktion 7200 W

MINSTA STROMSTYRKA PER FASBRYTARE

Enfas med 5 ledare 22A/5X2,5mm?
Enfas med 3 ledare 44 A /3 X 10 mm?
Tvafas med 4 ledare 28 A/4 X4 mm?

Trefas med 5 ledare 16 A/5X 1,5 mm?

Méijliga kabeltyper: HO5VV-F, HO5RR-F, HO7RN-F.

ELEKTRISK FLERFASANSLUTNING

Spisar som ska anslutas till flerfassystem &r normalt
forberedda for detta pa fabriken - se informationen pa
produktdataetiketten och i anslutningsschemat som sitter
pa produkten, i enlighet med Tabell 1 Matningssystem och
kabeltvérsnitt

15



INSTALLATION AV SPISEN

ELEKTRISKA ANSLUTNINGAR

ENFASANSLUTNING MEDFOLJER

Den installerade kabeln tillater enfasanslutning

Anslut de tva matchande kablarna i den BLA hylsan till
natets neutraltrad

Anslut den gulgréna kabeln till natets jordkabel

Anslut de tva matchande kablarna i den SVARTA hylsan
till natets neutraltrad

Spéanning: 220-240 V~

ENFASANSLUTNING (OM KABELN BEHOVER BYTAS
uT)

cEEEkE

Flytta byglarna och byt kabeln
kabelarea: 3 x 10mm?
Spanning: 220-240 V~

TVAFASANSLUTNING

5

1 2 3 4
Sd@E)e
N

S

®

Flytta byglarna och byt kabeln
Spanning: 220-240 / 380-415 V2N~
Kabelarea 4 x 4 mm?

@Ur @T%T

L1 L2




INSTALLATION AV SPISEN

TREFASANSLUTNING

Flytta byglarna och byt kabeln
Spanning: 220-240 / 380-415 V3N~
Kabelarea 5 x 1,5 mm?

INSTALLATION I MILJO DAR DET REDAN
FINNS ANDRA FORBRANNINGSSYSTEM
SOM KRAVER LUFT | UTRYMMET

Forbranningssystem som kraver luft i rummet (t. ex. gas/
ved/kol-eldade spisar, vattenberedare, boiler) tar alla sin
bransleluft ur rummet dar de ar installerade, och deras
forbréanningsgaser férs ut ur rummet genom ett
avgassystem (t. ex. en skorsten).

Om en utsugsflakt fér spishallar anvands kommer rummets
och angransande rums luft att sugas ut. Utan tillférsel av
frisk luft kommer ett tryckfall att skapas, och giftiga gaser
kommer pa nytt att sugas in genom utsugen i andra lokaler.

Om en utsugsflakt anvands samtidigt med spisen pa
installationsplatsen, se till att:

Tryckfallet inte dverstiger 4 Pa (4 x 10-5 bar)

Att en teknisk sdkerhetsanordning alltid anvands (t. ex.

insug pa fonster, pressostat for tryckfall) som kan
garantera en tillracklig tillforsel av frisk luft

For filtrerande apparater i spisens mobler maste det finnas
en utloppséppning som ar =300 cm?2. For returen av
luftcirkulationen kan en 6ppning skapas genom att sockeln
kortas. det gar aven att anvanda en sockel av lameller med
ett Oppningsmatt som motsvarar minsta
Alternativt kan en sats levereras som innehéller en specifikt
framtagen uppsamlingsskarm och sockel.

c OBSERVERA

Om utsugsflakten for spishallen endast
anvands i filtrerande lage gar det bra att
anvanda ett 6ppet férbranningssystem utan
ytterligare tekniska sakerhetsanordningar.

1 2 3 4 5 @

M|

L1 L2 L3 N @

Oppning.

REGLERBARA STODBEN
Benen aterfinns i en férpackning inuti ugnsutrymmet.

Stodbenen ska installeras nar apparaten star i direkt
anslutning till den slutliga installationsplatsen.
OBSERVERA

Stédbenen far inte anvandas for langa
transporter eftersom de kan brytas av.

Avlagsna apparatens emballage och lyft den, och gér
sedan foljande:

Montera bort stéden (1 och 2, Fig. 4),

For in stddbenen i de brickforsedda halen i den undre
delen av apparaten (3 och 4, Fig. 4),

Skruva fast stodbenen tills de ar fast forankrade i basen
(50ch 6, Fig. 4),

Sank forsiktigt ner apparaten.

Reglera till korrekt hojd pa stodbenen (7,Fig. 4 ).

é OBSERVERA

Nar apparaten sanks ner, undvik att forcera
stédbenen (Fig. 4 ). Anvand ett mellanlagg
pa basen eller en lastpall for att undvika att
luta spisen.

OBSERVERA

Skriva forst fast de framre stédbenen, och
sedan de bakre stodbenen, for att undvika
att forstora panelen under ugnen.

A\
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INSTALLATION AV SPISEN
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Fig. 4

TIPPSKYDDSSYSTEM

INSTALLATION AV SYSTEMET FOR ATT FORHINDRA
ATT APPARATEN TIPPAR OVER

Risk for tippning - Anvéand
tippskyddet

For att férhindra att apparaten oavsiktligt lutar maste det
medféljande tippskyddet monteras. Installationsanvisningar
ingar i den medfdljande tippskyddssatsen.

Da stodbenen har reglerats till korrekt héjd kan du montera
tippskyddssystemets byglar. Tippskyddssystemets byglar
maste fastas till vdggen bakom spisen, sa som beskrivs
nedan.

1) For att rékna ut hojden fran golvet pa byglarna ska du
mata fran tippskyddsbyglarnas botten pa spisens
baksida och lagga till 32 mm.

2) Fast byglarna pad vaggen bakom spisen med de
medfdljande skruvarna. Byglarna maste fastas 60 mm
fran sidokanterna pa spisen.

3) Lyft upp spisen och placera den 130 mm fran vaggen.
Flytta forsiktigt spisen bakat tills byglarna fors in i
baksidan av spisen.

é OBSERVERA
Var forsiktig for att inte skada golvytan och

for att inte tynga pa stddbenen i onédan.

Fig. 5

AX+ 32 mm
BGolvets niva



INSTALLATION AV SPISEN

TIPPSKYDDSKEDJA (I FOREKOMMANDE
FALL)

Kedjan for tippskydd ska installeras antingen pa vanster
eller hoger sida enligt instruktionerna nedan. Kedjan maste

dras for hand och fastas till kroken med hjalp av den e/wv

stédngda ringen.

Koppla loss kedjan innan du flyttar apparaten for att utfora z
underhall.
c OBSERVERA e
-

Da underhallsingreppen ar klara ska
tippskyddsanordningarna ater aktiveras
(byglar och kedja) enligt instruktionerna for
installation ovan. Fig. 8

A STANGD RING
B OPPEN KROK

o

C]

Fig. 6

—

W\

Fig. 7
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ANVANDNING

VIKTIGA VARNINGAR TILL ANVANDAREN

A

> b B B B B P

20

VARNING

Placera inte metalliska foremal pa
spishallen yta, som knivar, gafflar, skedar
eller kastrullock, eftersom dessa kan hettas

upp.

VARNING

Efter anvandning ska hallens element
stdngas av med hjalp av reglaget - lita inte
endast pa avkanningssensorn  for
kastrullnarvaro.

VARNING

Apparatens atkomliga delar kan bli mycket
heta under anvandning. Lat inte barn vistas
i narheten av apparaten.

VARNING

Tillagning maste ske under uppsyn. En
snabb tillagning maste hallas under
konstant uppsyn.

VARNING

Under anvandningen blir apparaten varm.
Se till att undvika att réra de varmande
elementen inuti ugnen.

VARNING

Apparaten ar inte byggd foér att fungera
med en extern timer eller med annat
fiarrstyrningssystem.

OBSERVERA

Anvand endast den karntemperatursond
som rekommenderas fér denna ugn.

OBSERVERA

Anvand inte slipande rengdringsprodukter
eller metallskrapor med vassa kanter for att
rengora ugnsluckans glas eftersom de kan
skrapa ytan och glaset kan ga sénder.



INDUKTIONSHALL
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Paus och omstart

Barnsparr
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Fig. 9

Uppvarmningsaccelerator

Timerindikator for spishall/

matlagningstermometer

Knapp for justering av

matlagningstermometer

Knapp for justering av

matlagningstermometer

Indikator fér ugnstimer (om

Matlagningstermometer

SPISHALLENS VRED

Dessa vred utfor

induktionshallen.

styrning av  kokzonerna pa

Vredets kokzon visas i bild ovanfor varje vred. Vrid vredet
medurs for att justera effekten for kokzonen - fran minimalt
1 till maximalt 9.

Driftseffekten anges pa spishallens display.
UPPVARMNINGSACCELERATOR

Nar en varmezon ar installd pa automatisk drift, forblir den i
boosterlage under den tid som kravs for att snabbt na
temperaturen for den valda effektnivan.

1) Automatisk start: borja med att vrida vredet moturs fran
position "0”, motsvarande varmezon blinkar med "A”.
Vrid vredet till 6nskad effektniva inom 10 sekunder for att
aktivera den automatiska funktionen.

2) Avsluta den automatiska funktionen: vrid vredet till en
annan effektniva.

¢

ANMARKNING

Om du inte valjer 6nskad effektniva inom
10 sekunder a&tergar  motsvarande
varmezon till ”0”.

Aven bryggomradet har denna funktion.

BOOSTERFUNKTION

Boosterfunktionen goér det mojligt for anvandaren att
anvanda varje zon for kontinuerlig varmning under en
period om 5 minuter. Denna funktion kan anvandas for att
till exempel snabbt fa en stor mangd vatten att koka, eller
for att 6ka varmen under kottet.

Vrid vredet medurs och stall in varmenivan pa 9, vrid sedan
vredet till laget "P" och slapp det. Pa displayen visas
symbolen "P". Efter 5 minuter minskas effekten automatiskt,
vredet atergar till vardet 9 och symbolen "P" férsvinner fran
displayen.

Boosterfunktionen kan stangas av narsomhelst genom att
varmeeffekten sanks - placera vredet i ett effektldge mellan
1 och 8.

Nar boosterfunktionen valjs for en uppvarmningszon (till
exempel den frAmre vanstra zonen), kan effekten som
forbrukas av den andra zonen (bakre vansterzon)
automatiskt minskas for att ge maximal mangd tillganglig
energi till den forsta zonen.

Foljaktligen, har boosterfunktionen prioritet i férhallande {ill
effektacceleratorn.
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INDUKTIONSHALL

Om kastrullen avldgsnas under tillagningen kommer
kokzonen att stallas i standby-lage. Den ateraktiveras sa
fort kastrullen stalls tillbaka.

f OBSERVERA

For att stdnga av tillagningszonen ska
vredet stallas pa 0 (noll).
BRIDGEFUNKTION

Det gar att styra 2 kokzoner som om det var en enda, tack
vare funktionen Bridge (brygga). Denna funktion kan
endast aktiveras pa de 2 induktorerna i det framre och
hoégra bakre hégra omradet.

For att aktivera funktionen Bridge:

1) Vrid de tva vreden till lage "A”.

2) De 2 zonerna kommer vaxelvis att visa "0”. Inom 30
sekunder vrider du vreden till dnskad effektniva sa att
zonerna vaxelvis visar den valda effektnivan.

For att inaktivera funktionen vrider du vreden for de bakre
och framre hogra zonerna till laget "A”.

@

TIDSBEGRANSANDE SYSTEM

ANMARKNING

Om onskad effektniva inte valjs inom 30
sekunder inaktiveras funktionen Bridge
automatisk.

Av sakerhetsskdl ar en maximal grans fér kontinuerlig
driftstid for varje effektniva.

Tabell 2

BEGRANSNING I DRIFTSTID
[MIN]

360
360
360
180
180
180
120
120
90

EFFEKTNIVA

© 00 N O 0o b~ WO DN -~
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EFFEKTSTYRNING

Spishallen ar utrustad med en strdomhanteringsmodul som
optimerar stromférbrukningen och undviker 6verbelastning
av elnatet.

Om flera zoner ar aktiva och den forbrukade effekten
Overskrider effektbegransningen, férdelar denna funktion
den tillgangliga effekten mellan alla kokzoner (anslutna till
samma fas).

Den elektroniska styrningen férsdker bibehalla maximala
effektnivaer. Den senast instdllda zonen prioriteras och
displayerna for de andra zonerna blinkar for att indikera det
nya vardet som de kommer att aterstallas till.

é OBSERVERA

Om effektbegransningen ar mycket lagt
installd kan den elektroniska styrningen
stdnga av en kokzon eftersom en
omfordelning av effekten inte ar maijlig.

é OBSERVERA

Lagre effektnivaer uppnas genom att
induktorn kopplas till och fran med
bestdmda intervall. Detta arbetssatt

minimerar den varme som tillfors maten vid
tillagning pa lag temperatur.

EFFEKTBEGRANSNING

For att anpassa produktens férbrukning till den tillgangliga
elektriska effekten i bostaden kan Dynamic Power Logic
(DPL) aktiveras.

DPL-systemet begransar apparatens totala forbrukning
(elektrisk (a) ugn (ar) + induktionshall) till ett installt
troskelvarde. Vid kombinerad drift av induktionshall och
ugn minskar DPL-systemet hallens tillgangliga effekt
beroende pa ugnens aktuella férbrukning.

Om ugnen inte anvands anvander hallen den fulla
forinstallda tillgangliga effekten.

DPL-systemet har ingen effektreducerande effekt pa ugnen.



INDUKTIONSHALL

For att aktivera funktionen, gor sa har:

1) | standbylaget trycker du samtidigt pa och i3
sekunder. Timerindikatorn visar "DPL”

2) Tryck pa E pa displayen visas ”Set” medan
timerindikatorn visar aktiveringsalternativet DPL.

3) Tryck pa for att andra aktiveringsalternativet DPL till
ON.

4) Tryck samtidigt pa och E displayen visar ”Set”
medan timerindikatorn visar konfigurations-ID for
maximal effekt.

5) Tryck pa [ eller [=] fér att ndra konfiguration (1d. 1 til
Id. 9).

6) Tryck pa E for att spara installningarna och lamna
menyn.

A\

Tabell 3 DPL Enkelugn

OBSERVERA

Instéllningarna sparas inte om du inte
trycker pa knappen Paus)

OBSERVERA

Om du minskar den maximala effekten kan
det leda till att alla zoner inte kan anvandas
samtidigt eller att boosterfunktionen inte
kan stallas in for vissa zoner.

A\

OBSERVERA

Eftersom begransningssystemet ar
dynamiskt kommer den tillgangliga effekten
under termostatdrift att omdirigeras till
induktionshallen.

A\

Effektbegransningarna galler uteslutande induktionshallen
beroende péa spisens totala forbrukning (hall och ugn).43x

KONFIG. ID ANTAL FASER EFFEKTGRANS PER FAS [KW] 1 UGN

1 1 7,2

2 1 6,7

3 1 55 L1 = Hall + Huvudugn

4 1 4,2

5 1 3,6

6 2 3,0 L1 = Master-hall

7 2 2,5 L2 = Slave-hall + Huvudugn

8 3 3,0 L1 = Master-hall
L2 = Slave-hall

9 3 2,5

EXEMPEL PA ENFASANSLUTNING

Spis med enkelugn:
DPL ID. 3;
Maximal férbrukning ugn = 2,5 kW;
Tillganglig induktionseffekt = 2,0 - 5,5 kW.
EXEMPEL PA TVAFASANSLUTNING

Spis med enkelugn:
DPL ID. 6;
Maximal férbrukning ugn. 2,5 kW;
Tillganglig induktionseffekt pa Master-hall 2,5 kW;
Tillganglig induktionseffekt pa Slave-hall 2,5 kW.

L3 = Huvudugn

EXEMPEL PA TREFASANSLUTNING

Spis med enkelugn:
DPL ID. 9;
Maximal férbrukning ugn. 2,5 kW;
Tillganglig induktionseffekt pa Master-hall 2,5 kW;
Tillganglig induktionseffekt pa Slave-hall 2,5 kW.
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INDUKTIONSHALL

EFFEKTBEGRANSNING (ENDAST

INDUKTIONSHALL)
Man kan begransa den maximala effekten som
induktionshallen absorberar, vilket forhindrar att den

paverkas av ugnens forbrukning. | detta fall blir produktens
maximala absorption: ugnens absorption + installd
absorption for induktionshallen. Den kan stallas in via
induktionshallens display genom val av ett konfigurations-
ID fran 1 till 9.

ANMARKNING

Om du bara vill begransa induktionshallen
staller du in parameter ’DPL” pa OFF.

Tabell 4 DPL OFF

KONFIG. ID ANTAL FASER
1 1
2 1
3 1
4 1
5 1
6 2
7 2
8 3
9 3

JUSTERING AV EFFEKTNIVAN

Vrid pa vredet for motsvarande varmezon sa& visas
effektnivan pa motsvarande varmezons display. Displayen
slutar att blinka inom 15 sekunder efter att effekten har
justerats.

24

1) | standbylaget trycker du samtidigt pa och i3
sekunder. Timerindikatorn visar ’DPL”.

2) Tryck pa E , displayen visar ”SEt”, medan
timerindikatorn visar aktiveringsalternativet DPL.

3) Tryck pa for att andra aktiveringsalternativet DPL till
OFF.

4) Tryck samtidigt pa och E displayen visar ”SEt”,
medan timerindikatorn visar konfigurations-ID  for
maximal effekt.

5) Tryck pa eller E for att andra konfiguration (Id. 1 till
Id. 9).

6) Tryck pa E for att spara installningarna och lamna
menyn.

A\
A\

OBSERVERA

Installningarna sparas inte om du inte
trycker pa knappen Paus)

OBSERVERA

Konfigurations-ID-begransningarna ska
darfor forstas som ett tillagg till ugnens
nominella forbrukning.

EFFEKTGRANS PER FAS [KW]

7,2
6,7
55
4,2
3,6
3,0
2,5
3,0
2,5

FALL AV REDUCERAD EFFEKT

Nar den valda effektnivan &6verskrider den maximalt
tilldtna pa grund av induktionshallens totala
effektbegransning, hors en akustisk signal vid den
maximalt tillatna nivan och displayen visar den
begransade nivan.

Nar den valda effektnivan reduceras pé grund av DPL-
systemet blinkar LED-lamporna i alla zoner i 4 sekunder,
vilket indikerar den faktiska reducerade effektnivan, foljt
av 1 sekund av bokstaven ”r” (fér "reduktion”).



INDUKTIONSHALL

BARNSPARR
For att aktivera ”Barnsparr”:

1) Tryck pa i 3 sekunder nar spishallen ar igang eller i

standby-lage, efter en ljudsignal visar displayen ”Lo”.

Efter 3 sekunder forsvinner ”Lo” och om en knapp
trycks in visas ”Lo” igen i 3 sekunder.

For att inaktivera ”Barnspérr”:

1) Tryck pa i 3 sekunder nar spishallen ar sparrad, efter
en ljudsignal lases spishéllen upp.

@ ANMARKNING

Nar Barnsparr ar aktiv ar endast
barnsparren och PA/AV-knapparna
aktiverade; alla andra ar inaktiverade.

Sparrlaget upphavs inte om den inte
lases upp eller kopplas bort fran
stromforsorjningen.

KOKZONER

Apparaten ar utrustad med 5 kokzoner.

Deras placering visas med centrerade marken och linjer
som visas deras granser. Varmeeffekt sker endast inuti det
markerade omradet pa induktionshallen.

Varmenivan pa varje zon kan justeras fran minsta fill
hdgsta varde genom att anvanda vreden pa frontpanelen.

Under varje kokzon finns en spole som kallas induktor, som
matas genom ett elektroniskt system, som genererar ett
variabelt magnetfalt. Nar en kastrull placeras inuti detta
magnetfalt, koncentrerar sig hogfrekvensstrommarna direkt
pa kastrullens botten och producerar den varme som
behdvs for att tillaga mat.

De 4 lamporna mellan kokzonerna tands da temperaturen
pa en eller flera kokzoner overstiger 60 °C. Lamporna
slocknar igen da temperaturen gar under 60 °C.

Tabell 5 Kokzonens effekt (niva 9/booster)

KOKZONER FUNKNI'(I)(?NMI:?&L(IE W]
Vénster fram 1500
Vianster bak 2000

Hoéger fram 2000

Héger fram 1500

3

5
Fig. 10
— L7007
L7 +
T L7 L7 L7
L L L
L7 L7
2 S =
Fig. 11
ANMARKNING

Nar hallen anvands for forsta gangen, ska
den varmas till sin maximala temperatur
under en tillrackligt lang tid for att branna
bort eventuella oljerester fran tillverkningen,
som kan gora att maten kontamineras med

en obehaglig lukt.

MED MED BRIDGEFUNKTION
BOOSTERFUNKTION [W] [w]
2000
2800
2800
3000/3600
2000
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INDUKTIONSHALL

PAUS OCH OMSTART

PAUS: medan induktionshallen ar igang trycker du pa
pausknappen sa att alla varmezoner visas och
uppvarmningen stoppas.

OMSTART: nar induktionshallen &r pausad trycker du pa
omstartsknappen; alla varmezoner boérjar blinka. Tryck
sedan pa en annan knapp inom 10 sekunder, forutom
pausknappen, for att aterkalla alla valda effektnivaer.

@

ANMARKNING

Nar paus ar aktiverat atergar spishallen
till pauslage efter att du har tryckt pa
aterkallningsknappen igen, om ingen
annan knapp trycks ner inom 10
sekunder.

Nar paus ar aktiv ar alla knappar
inaktiverade, férutom knapparna Paus
och Aterkalla samt ON/OFF.

Nar paus ar aktiv pausas aven timern.

VARMHALLNING

For att aktivera ”Varmhallning”:

1) Vrid vreden till varmhallningsnivan,
varmezons display visar:

forsta nivan, [50 £ 10] °C
andra nivan, [70 £ 10] °C

motsvarande

For att avsluta ”Varmhallning”:

1) Vrid vredet till en annan effektniva.

ANMARKNING

Tillagningstimers ~ fungerar ocksa  for
specialfunktionen ”Varmhallning”.

MINUTE MINDER

Nar minst en zon fungerar men inte ar installd (segment 7

pa hallen blinkar inte), anvand och E for att stélla in
minutraknaren, som blinkar i 15 sekunder och startar
nedrakningen.

Nar timern I6per ut avges en ljudsignal i 10 sekunder och
displayen visar en “0” som blinkar i 30 sekunder.

Minuttimern har ingen effekt pa kokzonerna. Om
anvandaren aktiverar spishallen inom 10 sekunder upphor
ljudsignalen och blinkningen.
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ANMARKNING

¢

TILLAGNINGSTID

For att avsluta timern, anvand och E
for att stalla in den pa “0”.

Vrid varmezonsknappen till 6nskad effektniva och anvand

och B for att stalla in timern medan motsvarande
siffra blinkar. Timerdisplayen och zonnumret fortsatter att
blinka i 15 sekunder, sedan startar timern och punkten i
hornet av 7-segments kokzonsindikatorn tands. Nar tiden
har 16pt ut stangs motsvarande zon av automatiskt, en
akustisk signal ljuder i 10 sekunder och displayen blinkar
”0” i 30 sekunder. Om anvéandaren slar pa hallen inom 10
sekunder upphér den akustiska signalen och blinkandet.

KASTRULLTYPER

Denna typ av apparat kan fungera endast med speciella
kastruller. Kontrollera att kastrullerna ar markta med

symbolen

Kastrullens botten maste vara av jarn eller stal/jarn for att
generera det magnetfalt som behdvs for
uppvarmningsprocessen.

ANMARKNING

Kastruller av fdljande material ar inte
lampliga:

glas
porslin
keramik

stal, aluminium eller utan

magnetiskt botten.

koppar

For att kontrollera om e kastrull ar lamplig, hall lite vatten i
den, placera den pa en kokzon och sla pa kokzonen. Om

[}
— visas pa displayen i stallet for effekten, ar kastrullen inte
[dmplig.

Kastruller som anvands for matlagning ska ha en
minimidiameter om 120 mm for att garantera en god
funktion.

Kastruller som ar storre an kokzonen kan anvandas, men
det ar viktigt att se till att kastrullens botten inte rér vid
andra kokzoner och att den alltid &ar val centrerad pa
kokzonen.

Mitten pa en kokzon ar klart markerad pa hallen.

De fyra induktionszonerna har en storlek om 21x19 cm
vardera.



INDUKTIONSHALL

@

ANMARKNING

Anvand endast kastruller som ar specifikt
framtagna for induktionstillagning, med en
tjock botten som ar helt plan. Anvand inte
kastruller med konkav eller konvex botten.

v 1)

- * A

x 1

L a f
a A

X LQU

= * A

AVKANNINGSANORDNING FOR
KASTRULLNARVARO

Varje kokzon har en anordning for "kastrullnarvaro" som
garanterar att tillagningen endast startar da det finns en
korrekt kastrull som ar korrekt placerad.

Om du forsoker att sla pa kokzonen utan att kastrullen ar
korrekt placerad, eller med ett kokkarl som inte ar av
[dmpligt material, visas efter nagra sekunder pa displayen
symbolen for zonen i fraga for att meddela till anvandaren
att ett fel har intraffat.

Om vredet for en varmezon vrids till en effektniva, men det
finns inte ndgon gryta i den kokzonen, visas siffran 7 med
blinkande 6verdel for att indikera franvaron av en gryta.

RESTVARME

Varje platta ar férsedd med en anordning som avlaser
restvarmen. Efter att du har stangt av en kokzon visas en
eller flera ikoner "h”, som indikerar att kokzonen fortfarande
ar mycket het, pa displayen.

c VARNING

Overvaka barn eftersom kokzonerna ar
mycket heta i en tid efter anvandningen,
daven om de ar avstingda. Se till att
barnen inte ror vid dem.

VARNING

Ror inte kokplattan om ljuset som anger
restvdrme pa induktionshallen ar ON -
detta anger namligen att temperaturen i det
relativa omradet annu ar hog.

A\

>

> B

A\
@

VARNING

Hall aldrig maten i aluminiumfolie eller i
ett plastkdrl nar du lagar mat pa en
induktionshall.

OBSERVERA

Placera aldrig en kastrull med botten som
inte ar helt plan och slat pa spishallen.

OBSERVERA

Induktionshallen  ar  bestdndig  mot
temperaturchocker och mot varme och kyla.
Om man tappar en tung Kkastrull pa
spishallen gar den inte sénder.

Om daremot ett hart foremal, sdsom ett
saltkar eller en flaska slar mot spishallens
kant eller horn kan hallen ga sénder.

OBSERVERA
Anvand aldrig induktionshallen som stddyta.

ANMARKNING

Undvik att tappa socker, séta blandningar,
material eller substanser pa spishallen som
skulle kunna smalta under tillagning
(plastfilm eller aluminiumfolie). Om detta
skulle ske, stdng genast av kokzonen och
rengdr med skrapan medan kokzonen
annu ar varm. Om induktionshéllen inte
rengérs omedelbart kan rester fastna som
inte gar att avlagsna da spishéllen har
kallnat.
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UGN

FOR FORSTA ANVANDNING
Avlagsna plastfilm och eventuella reser av emballage
fran in- och utsida av ugnen.
Avlagsna och diska alla tillbehdr.

Starta ugnen i laget for "Varmluftsstatisk" under 30
minuter i temperaturen 250 °C utan att féra in mat i
utrymmet (under denna atgard ar det normalt att
tillverkningsrester producerar rék och lukt).

Lat ugnen svalna.

Oppna ugnsluckan och lat ugnen Iufta ur under 15
minuter.

Rengdr ugnsutrymmet.

PLACERING AV TILLBEHOR

Galler och langpannor ska foras in pa sidoguideskenorna
till fullt stopp, for att de inte ska rora vid luckan.

Tillbehéren kan sedan dras ut lite dver halva vagen for att
underlatta uttag av matratterna.

Ugnen ar utrustad med 4 tillagningsnivaer, med start fran
botten.

Fig. 13
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ANVANDA UGNEN
ANVANDA DEN ELEKTRISKA TERMOSTATEN

Den maximala ugnstemperaturen kan variera mellan 220—
250°C beroende pa toleranserna for de olika materialen
och installationsférhallandena.

Den termostat som medféljer respektive modell har {ill
uppgift att halla ugnens innertemperatur konstant vid en
forinstalld temperatur pa mellan 50°C och 250°C (Fig. 14 -
Fig. 15 och Fig. 16 endast pro T-versionen), eller pa mellan
50°C och T max°C (Fig. 17 - Fig. 18 endast for versionen
med Dual Energy-ugn).

Vrid vredet medurs och rikta in den valda temperaturen pa
ringen med indexet som ar tryckt pa frontpanelen.
Termostatens ingripande signaleras av den orange lampan,
som slocknar nar ugnens innertemperatur éverskrider den
installda temperaturen med 10°C och tands nar den sjunker
10°C under den installda temperaturen. Termostaten kan
endast styra ugnens varmeelement om den brytare den ar
kopplad med ar installd pa ett av ugnens varmeelements
mojliga driftlagen; om brytaren ar installd pa O har
termostaten inte ldngre nagon inverkan pa ugnens
varmeelement, som forblir avstangda.

50
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Fig. 14
50
®
250
®
100
®
®
200 8
150
Fig. 15
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ANVANDA DEN ELEKTRISKA UGNEN

Innan du anvander ugnen for forsta gangen:
Ta bort forpackningar och tillbehor inuti ugnen.

Varm ugnen till 200°C i %2 timme for att branna bort
tillverkningsresterna.

Den automatiska programmeraren maste vara installd
pa manuellt lage fér normal matlagning.

Ugnen fungerar inte nar den ar installd pa automatiskt
lage. Se ANVANDA DEN  AUTOMATISKA
PROGRAMMERAREN (ENDAST FOR HUVUDUGNEN
PA PRO-MODELLER).

For att anvdanda ugnarna:

1) Vrid funktionsvredet (Fig. 19 - Fig. 20 och Fig. 21 - Fig.
22 ) medurs for att valja funktionen som du vill anvanda.

Den orange lampan tands vilket indikerar att elementet
ar paslaget.

2) Vrid temperaturvredet (Fig. 23 - Fig. 24 och Fig. 25
endast PRO T-modellen) medurs for att valja dnskad
temperatur. Den orange lampan slacks nar ugnen har
natt den valda temperaturen och ar redo att anvandas.
Det a@r normalt att denna lampa tands och slacks under
tillagningen s&a att elementen bibehdller en konstant
temperatur (ugnens drift indikeras av
programmeringsdisplayen endast for PRO T-versionen).

3) Stang av ugnen genom att vrida funktionsvredet och
temperaturvredet moturs tills de atergar till @.

Anga kan uppsté vid tillagning. Som en férsiktighetsatgard
bér du alltid 6ppna luckan i tva steg. Oppna forst luckan
100 mm i nagra sekunder sa att angan kan komma ut,
Oppna sedan luckan helt. Hall ansiktet och huvudet utanfor
luckan nar du 6ppnar den.

Placera aldrig folie i botten pa ugnen eftersom det kan
orsaka Overhettning och skada emaljen. Tillaga aldrig i
botten pa ugnen. Placera alltid tallrikar och platar pa
ugnsgallret. Lamna inte platen med galler eller andra
tallrikar langst ner i ugnen eftersom det kan skada ugnen.

Fig. 19

29



UGN

30

| 250
200
150
Fig. 20 Fig. 23
50
°
250 @
.
100
®
®
200 e
150
Fig. 21 Fig. 24
L
® | °
® ®
® ® ®
Fig. 22 Fig. 25



UGN

FORVARMA UGNEN

"Quickstart” ar det effektivaste och snabbaste sattet att
férvarma huvudugnen (vanster ugn) pa. Denna funktion
sakerstaller ocksa jamn uppvarmning av ugnen. Anvand

"Quickstart” pa foljande satt ( ):

1) Valj "Quickstart” (med ugnens funktionsvaljare) och

onskad tillagningstemperatur (med temperaturvaljaren).

Lat termostatens orangefargade lampa téndas och
slackas flera ganger. Detta gor att temperaturen kan
stabiliseras innan maten stoppas in (ugnsdriften
indikeras av programmeringsdisplayen endast for T
PRO-versionen).

2) Valj tillagningsfunktion och stall in maten i ugnen.

3) Anvand funktionen “True Fan” nar du tillagar
varmekansliga livsmedel som kakor eller maranger. Lat
den orange lampan blinka flera ganger sa att det 6vre
elementet svalnar nagot.

"Quickstart” ar inte 1amplig som tillagningsfunktion. Det ar
ett snabbt férvarmningssystem.

UGNENS FUNKTIONER

Nar du anvander nagon av ugnens multifunktioner (férutom
grillning och upptining) ar det alltid 1ampligt att férvarma
ugnen med “Quickstart’-funktionen innan du byter il
onskad tillagningsfunktion.

Nar du anvander ugnsfunktionen "True Fan” eller "Fan
Assisted” rekommenderar  vi att  du sanker
ugnstemperaturen med 20°C om du féljer ett recept skrivet
fér en vanlig ugn. Kontrollera maten ofta under de sista
stegen av tillagningen tills du tills du véanjer dig vid
tillagningstider och temperaturer med denna funktion.

Ugnar har en rad olika tillagningsfunktioner som erbjuder
olika varmezoner. Funktionen "True Fan”, till exempel,
passar bast for kakor och bakverk. Funktionen “"Fan
Assisted” ger mer brynt farg vilket gér den battre 1ampad for
att steka kott och gronsaker eller frysta potatisprodukter.

Exempel:

Nar du tillagar kott ar det viktigt att du lamnar tillrackligt
med utrymme runt ugnens sidor och ovansida sa att den
varma luften kan cirkulera. Se till att folien som omsluter
maten inte kommer i kontakt med ugnens sidor eller
ovansida. Koétt som vager upp till 11 kg kan tillagas i en ugn
pa 60 cm. Kott som vager upp till 9 kg kan tillagas i en ugn
pa 40 cm.

Ugnslampan fungerar med varje ugnsfunktion.
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Tabell 6

SYMBOL
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FUNKTION

Quickstart
(férvarmnin-
9)

Defrost
(avfrost-

ning)

Konventio-
nell ugn

Nedre
element

Ovre
element

Conventio-
nal Grill
(Konventio-
nell grill)

Rotisserie
(roterande
grillspett)

Fan
assisted
grill
(grillflakt
pa)

Fan
assisted
oven
(flaktassis-
terad ugn)

True fan
oven
(varmlufts-
funktion)

Pizza

UGNSTYP

60 cm och
90 cm

60 cm och
90 cm

Alla ugnar

Alla ugnar

Alla ugnar

Alla ugnar

30 cm och
40 cm

(endast
PROT)

60 cm och
90 cm

60 cm och
90 cm

60 cm och
90 cm

60 cm och
90 cm

ANVANDA
ELEMENT

Ovre
varmeele-
ment och
flakt

Ingen

Ovre och
nedre
varmeele-
ment

Nedre
varmeele-
ment

Ovre
varmeele-
ment

Grill

Grill

Grill och
flakt

Ovre och
nedre
varmeele-
ment och
flakt

Cirkulart
varmeele-
ment och
flakt

Cirkulart
och nedre
varmeele-
ment och
flakt

VAD SKA MAN ANVANDA FOR

Vi rekommenderar att du alltid forvarmer ugnen fére
anvandning, oavsett tillagningstemperatur.
Snabbstartfunktionen ar inte [amplig for matlagning — nar
ugnen har uppnatt ratt temperatur, vaxla till en av
ugnsfunktionerna nedan.

Placera sma frysta varor pa en bakplat pa det nedersta gallret
och stall in temperaturvredet pa 0°C. Anvand aldrig varme for
upptining eftersom detta kan utgdra en halsorisk. Storre
livsmedel, sasom stekar eller en hel kyckling eller kalkon, bér
tina i kylskap.

Perfekt for att baka och tillaga saker som brdd eller fruktrika
kakor pa ett enda galler.

Anvand vid laga temperaturer for langkok av grytor, vaniljsas
eller fér att varma upp ratter. Anvands vid héga temperaturer
for bakning av s6ta och salta bakverk.

Anvand for att bryna och varma upp ratter sdsom lasagne eller
moussaka.

Perfekt for crumpets, muffins och walesisk rarebit. Anvand
grillfunktionen i mindre an 15 minuter. Fér mat som kraver
langre tillagningstid, anvand funktionen "Fan Assisted Grill”.

Motorn pa det roterande grillspettet roterar maten under grillen
for saftiga resultat.

Lamplig for fagel, vilt, stekar och flask eller lamm.

Flakten cirkulerar varm luft runt maten och hjalper den att bli
genomstekt. Perfekt for att tillaga kott, sasom korv och
kycklingbitar. Vid tillagning av mat med hog vattenhalt, sasom
bacon och revbensspijall, hjalper den har funktionen till att
minska kondensbildningen. Rekommenderas: stangd lucka
200°C, 2:a hyllan uppifran, vand maten halvvags genom
tillagningen.

Flakten cirkulerar varmluft runt ugnen fér jamn tillagning av
stora mangder mat. Anvand for att steka gronsaker, kétt och
fagel, eller ugnsbakad fisk. Denna funktion ar bast for att
tillaga frysta och panerade potatisprodukter, panerad kyckling
eller fisk.

Denna funktion passar for de flesta recept och ar ett effektivt
satt att laga mat pa. Temperaturen halls jamn i hela ugnen och
ar sarskilt [amplig for tillagning pa flera hyliplan eller for
matlagning i stora mangder.

Anvands for att tillaga pizza, pasta eller focaccia for att fa en
perfekt tillagad botten.



UGN

ANVANDA GRILLEN

"Grill pan” bestar av en emaljerad plat och ett galler som

fungerar som ett underlagg. Lagg maten pa underlagget.

Placera platen pa den nedre hyllan for att sakta ner
tillagningen eller sanka temperaturen. Pa “grill pan” finns
ett utdragbart handtag for borttagning av den varma platen.

Bade funktionerna "Fan Assisted Grill” och "Conventional
Grill” ar avsedda att anvandas med stangd lucka. Detta
sakerstaller effektiv forvarmning och jamn tillagning.

Vid matlagning ska grillens varmeelement alltid férvarmas i
5 minuter innan maten stoppas in (200°C rekommenderas
for forvarmning). Vi rekommenderar att du alltid tar bort
"grillpannan” fran ugnen nar den inte anvands, eftersom
luftflodet runt ugnen kan paverkas negativt. Gallret maste
anvandas med stangd lucka. Anvand funktionen “Fan
Assisted Grill” vid tillagning av tjocka koéttbitar med hog
vattenhalt for att minska kondensbildningen.

Tabell 7 Grillflakt pa

Anvand alltid ugnshandskar nar du hanterar “grill pan” och
vander pa maten. Tack inte grillplaten med aluminiumfolie
eftersom det kan skada emaljbeldggningen och
grillelementen. Ta ut pannan och grillen efter tillagningen
for rengdring. Om du har tillagat mat med hog fetthalt ska
du lata grillen vara paslagen pa maximal varme i 5 minuter
for att rengora grillens varmeelement.

ANVANDA GRILLEN OCH GRILLENS
VARMLUFTSFUNKTION

For jamn grillning ar det viktigt att férvarma grillen innan
maten laggs pa. Detta sakerstaller en god férsegling och
jamn bryning av maten. Vi rekommenderar att ugnsluckan
halls stangd for sakerheten och effektiviteten nar den har
funktionen anvands. Grillfacket kan anvandas med luckan
Oppen, om sa onskas, for korta grillperioder (t.ex. upp till 15
minuter).

Anvand inte aluminiumfolie i ugnsutrymmet eller pa grill
pan. Detta kan orsaka Overhettning, deformation och brott
pa emaljerade ytor.

MAT GRILLINSTALLNING TILLAGNINGSTID
Kyckling 200°C 30 minuter
Burger 200°C 18 minuter
Fiskfiléer 200°C 10-15 minuter
Lammkotletter 200°C 15 minuter
Biffar 200°C 15 minuter
Flaskkotletter 200°C 25 minuter

Dessa tider ar endast vagledande och beror pa matens
storlek och styckning.

Se till att maten ar genomstekt fére servering (i synnerhet
flaskkott, fisk och kyckling).

GRILL PAN

Grill pan maste tas ut ur ugnen nar den inte anvands. Om

den lamnas kvar i ugnen kan den blockera varmluftsflodet.

Detta kan orsaka heta flackar som kan skada “grill pan” och
ugnens insida. Vid anvandning av ugnarna pa 60
centimeter och 90 centimeter kan “grill pan” anvandas pa
de tva dversta nivaerna for grilining eller pa de tva nedre
nivaerna for stekning. Nar du anvander “grill pan anvands
for rostning ska funktionen "True Fan” anvandas.

Nar ugnarna pa 30 centimeter eller 40 centimeter anvands
bér "grill pan” endast anvandas tillsammans med grillen (pa
de tva Oversta nivaerna) eller langt fran det roterande
grillspettet (pa den nedre nivan).

UGNSLAMPANS FUNKTION | UGNARNA PA 60 CM
OCH 90 CM

Vrid funktionsvaljarens kontrollvred for att tdnda lampan.
Lampan forblir tand medan ugnen ar igang. For ugnar pa
30 och 40 centimeter, vrid funktionsreglaget till lampikonen.
Lampan forblir tand aven efter att en tillagningsfunktion har
valts.

TANGENTIELL

Ugnen ar utrustad med en termostatstyrd kylflakt for att
forhindra att kontrollpanelen och vreden éverhettas.

Flakten gar igdng nar en viss temperatur uppnas och
sténgs av nar temperaturen sjunker.

KONDENS

Det &r normal att det under tillagning av livsmedel som ar
rika pa vatska skapas kondens pa det inre fonstret i
ugnsluckan och pa kontrollpanelen. Under tillagningen
kommer kondensen att anga bort av sig sjalv.
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SPECIALFUNKTIONER
JASNING

Denna funktion bibehaller den varme som kravs for jastning
av degar. Da denna funktion anvands ar det bast att fora in
livsmedlen da ugnen ar kall.

Valj laget STATISK OVER/UNDERVARME och lamna
temperaturen pé noll. Oppna inte ugnsluckan om det inte &r
absolut nédvandigt.

UPPTINING

Denna funktion anvander forcerad Iuftcirkulation for att
skynda pa upptiningsprocessen i livsmedlen.

Valj laget VARMLUFT och lamna temperaturen pa noll.
AIR FRY

Varme fran grillelementet och konvektionsluftflode med
flakt.

Valj den ventilerade grillfunktionen, stall in o6nskad
temperatur enligt receptet (180 °C till 250 °C). Stoppa in
pannan med maten i ugnen nar den installda temperaturen
har uppnatts. Maten kan tas ut i forvag och maste
kontrolleras vid den minsta rekommenderade tiden for att
undvika dverkokning eller bryning.

Anvand niva 3.

Anvand den medféljande pannan och lagg maten i ett enda
lager for basta resultat.

UGNSBELYSNING
Ugnens belysning slas pa da ugnen ar paslagen.

For att sla pa belysningen da ugnen ar avstangd, stall in
manuell tillagning, vrid funktionsvredet till funktionen
STATISK OVER/UNDERVARME utan att vrida pa
termostatvredet.

TIDSFUNKTIONER (I FC')REKOMMP_«_NDE FALL)
SOM STYRS FRAN INDUKTIONSHALLENS
DISPLAY

UGNSTIMER
For att aktivera ugnstimern:

1) Nar ugnen ar igang trycker du pa @och justerar sedan

timern med och E Den valda tiden blinkar i 15
sekunder och tidsmatningen startar. Nar tiden har 16pt ut
stdngs ugnen av automatiskt, avger en akustisk signal i
10 sekunder och blinkar i 30 sekunder (alternerande
med hallens timers, i forekommande fall). For att satta

pa ugnen igen trycker du pa @

34

MATLAGNINGSTERMOMETER (ENDAST FOR
VERSIONER MED SOND)

For att aktivera matlagningstermometern: nar ugnen
ar paslagen trycker du pa i 3 sekunder; displayen

visar 6nskad temperatur. Anvand och E for att
stalla in dnskad temperatur inom intervallen[45—-99] °C.
Nar matsondfunktionen ar aktiverad visas den aktuella
temperaturen pa displayen. Nar onskad temperatur har
uppnatts stangs ugnen av och displayen blinkar och
piper i 10 sekunder. For att satta pa ugnen igen trycker

du pa @
For att lamna matlagningstermometern: tryck och hall
in i 3 sekunder for att inaktivera funktionen.

¢

ANMARKNING
Om ingen matlagningstermometer ar

ansluten och trycks in visas felkoden
"InFP” (Insert FoodProbe) pa displayen.

Matlagningstermometern och timern
utesluter varandra, sd om en timer redan ar
instdlld kan du inte stalla in
matlagningstermometern pa tillagning, och

vice versa.
Karntemperatursonden mater temperaturen inuti ett
kottstycke.
Du behover inte stalla in nagon tillagningstid.

Tillagningstiden beror pa den tid som kravs for att na
installd temperatur. Tiden beror pa typ av kott och dess vikt.
Darfér rekommenderar vi inte att du anvander
karntemperatursonden tillsammans med en automatisk
timer.

Ugnen sténgs automatiskt av da temperaturen inuti kottet
natt installd temperatur, och denna visas pa hogra sidan av
displayen.

Karntemperatursonden passar for stora stycken kétt utan
ben eller leder som har urbenats och fyllts, till exempel:
oxinnanlar, flaskfilé, lammlagg/flasklagg.

Det ar viktigt att:

Karntemperatursonden foérs in da
rumstemperatur.

kottet haller

Karntemperatursonden fors in i mitten av kottstycket for
att fa korrekt avlasning.

Tillagningen ar klar da mitten av kottstycket har uppnatt
den temperatur som visas pa displayen.
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ANMARKNING 1) Avlagsna locket pa karntemperatursonden pa ugnens
. . N vanstra sida och for in den korta metalliska delen av
Om kéarntemperatursonden inte ar korrekt sonden.

inford i mitten av koéttstycket kommer den . o . . .
avlasta temperaturen inte vara korrekt for 2) Placera kottstycket i langpannan pa gallret pa 2:a nivan,

" . : nedifran raknat i ugnen, och for in
att bestamma tillagningen. karntemperatursondens langa spets i den tjockaste

delen av kottstyckets mitt. Se till att sondens
Anvisning: gummikabel inte fastnar i luckan eller ligger an mot
ugnsgallret eftersom detta kan inverka pa resultatet.
Kabeln ska placeras pa fatet och inte lamnas hangande.

3) Da bagge temperaturer pa displayen natt den installda
temperaturen kommer ugnen att stadngas av.

Nedan féljer en tabell som kan anvandas som guide. Kott
som tillagas pa detta vis far inte dverstiga 2,5 kg och bor
lamnas i rumstemperatur under tva timmar innan
tillagningen startar. Det &r bast att anvanda
karntemperatursonden med rott och flaskkott, s& som
foreslas i temperaturtabellen. Vi rekommenderar inte att du
anvander karntemperatursonden for att tillaga fagel.

Tabell 8 Tillagningstemperaturer for kott

KOTTSTYCKE RESULTAT FORESLAGEN TEMPERATUR
Oxinnanlar Mellan mediumstekt och blodigt 63°C
Oxinnanlar Mediumstekt 70°C
Lammlagg, urbenat Mellanrosa 69°C
Skinkstek, urbenad Tillagad 85 °C minimum temp

Kottet behdver inte vila innan det skars upp om det tiilagas ~RAD FOR TILLAGNING
vid en relativt 1ag temperatur.
Installd temperatur och tillagningstid kan variera en

ﬁ OBSERVERA aning fran ugn till ugn. Det kan vara nédvéndigt att utféra
Lamna inte karntemperatursonden i ugnen sma justeringar jamfort med receptet.
da den inte anvands. Att 6ka temperaturen forkortar inte tillagningstiden.

Tillagningstiden ar avhangig vikt och tjocklek och
kvantitet av matvaror.

Vi rekommenderar att matvaran placeras mitt pa gallret.

Valj nivd beroende pa receptet och beroende pa
personlig erfarenhet.

Lamna minst 3 cm i utrymme mellan ugnsformarna och
ugnens vaggar for att forbattra varmecirkulationen.

For tillagning av sma snacks anvand de ljusa pannorna
av aluminium.

For bakning av kakor och bakverk, anvand de moérka
metallformarna eftersom de battre absorberar varmen.

Vand och blanda ratterna sa att de varms upp jamnt.

For nya recept bor du valja den lagre temperaturen av
de rekommenderade och en Kortare tillagningstid och
sedan utvardera tillagningen och eventuellt forlanga
tiden.
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ENERGIBESPARING

36

Oppna ugnsluckan endast om det &r absolut nédvandigt
sa att du inte tappar varmen.

Hall ugnsutrymmet rent.
Avlagsna tillbehér som inte anvands for tillagningen.

Stang av tillagningen nagon minut tidigare an vanligt:
tillagningen kommer att fortsatta med den ackumulerade
varmen.



ANVANDA DEN AUTOMATISKA PROGRAMMERAREN (ENDAST FOR

HUVUDUGNEN PA PRO-MODELLER)

ATT ANVANDA DEN AUTOMATISKA
PROGRAMMERAREN

Programmeraren med touch-knappar styr och tillater
programmering av huvudugnens tillagningsprogram med
hjalp av féljande tillagningsinstrument:

Tabell 9 Forklaring av symboler

REFERENS SYMBOL

[]

2 B Bekrafta valet

<]
]

klocka och timer.

BESKRIVNING

Ta bort valet eller ga ut ur menyn

Flyttar mot hoger/vanster och upp/ner (om den halls intryckt 6kar valhastigheten)

4 E Instaliningsmeny

5 o] Systeminstallning

6 1o Timer

7 [ Temperaturnivaindikator

8 1 3 :D u Klocka

9 E‘ Symbol for vald funktion

10 m Installd temperatur
FORSTA SKARMEN

Pa denna skarm ar temperaturvredet inaktiverat.

Tryck pa en touch-zon for att ga over till menyn klocka/
installningar.

Vrid pa funktionsvredet for att ga till skdrmen for val av
tillagningsfunktioner.

Pa displayen visas symbolen fér den valda funktionen.

A Touch-zon

Fig. 26
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ANVANDA DEN AUTOMATISKA PROGRAMMERAREN (ENDAST FOR

HUVUDUGNEN PA PRO-MODELLER)

KLOCKA FOR SYSTEMINSTALLNING

Valj symbolen for timern (6) for att visa installningsmenyn.

Det gar att stélla in féljande:
Tid (12 eller 24 timmar)

Mattenhet for temperatur (i grader Celsius °C eller i
grader Fahrenheit °F)

Ljudsignalens ljudniva.

TIMER @ E S5ET LUP

Fig. 27
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INSTALLNINGAR

Valj funktion med hjalp av knapparna (3) och bekrafta
med (2).

Stall in 6nskade varden med hjalp av knapparna (3) och
bekrafta med (2).

Ga& ut ur menyn med (1).

SYSTEM SETTINGS

CLOCE 12:00
umT METRIC
EUZZER LOW

Fig. 28
TIMER

Funktionen sténger inte av ugnen da den installda tiden
gatt ut och kan anvandas helt sjalvstandigt fran tillagningen.

For att ugnen ska stangas av automatiskt valj TILLAGNING
(se VAL AV TILLAGNINGSFUNKTION).

Stall in klockslag med hjalp av knapparna (3) och bekrafta
med (2).

Ga ut ur menyn med (1).

MINUTE TIMER

Fig. 29
VAL AV TILLAGNINGSFUNKTION

Vrid pa funktionsvredet och displayen visar symbolen for
den valda funktionen.

Med denna atgard ar nu touch-knapparna avaktiverade.



ANVANDA DEN AUTOMATISKA PROGRAMMERAREN (ENDAST FOR

HUVUDUGNEN PA PRO-MODELLER)

ANMARKNING

Funktionsvredet har prioritet och visar pa
nytt valet av funktion.

Fig. 30

For att ga over till menyn for tillagningsinstrument, (se
MENY FOR TILLAGNINGSINSTRUMENT), vrid pa
termostatvredet och valj dnskad temperatur. Efter cirka 4
sekunder bekraftas det valda vardet och displayen visar
statusskarmen.

Fig. 31

STATUSSKARM

Fig. 32

4 Installningsmeny

10 Indikator fér temperaturniva
11 Klocka

12 Symbol for vald funktion

13 Installd temperatur

MENY FOR TILLAGNINGSINSTRUMENT

Om inget tillagningsinstrument valjs visar displayen efter
cirka 4 sekunder startskdrmen eller statusskarmen, om
ugnen ar paslagen.

Fig. 33
6 Timer

TIMER

Funktionen stanger inte av ugnen da den installda tiden
gatt ut och kan anvandas helt sjalvstandigt fran tillagningen.

For att ugnen ska stangas av automatiskt valj TILLAGNING
(se VAL AV TILLAGNINGSFUNKTION).

Stall in klockslag med hjalp av knapparna (3) och bekrafta
med (2).
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ANVANDA DEN AUTOMATISKA PROGRAMMERAREN (ENDAST FOR
HUVUDUGNEN PA PRO-MODELLER)

Ga ut ur menyn med (1).

MINUTE TIMER

Fig. 34
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INDIKATOR FOR UPPNADD TEMPERATUR (ENDAST FOR HUVUDUGNEN OCH
MODELLER UTRUSTADE MED DEN)

Fig. 35

Nar visaren stabiliseras har ugnen uppnatt den temperatur
som stallts in med termostatvredet.

41



GUIDE FOR TEMPERATURREGLERING PA UGNEN (| FOREKOMMANDE FALL)

VAL AV KORREKT
TILLAGNINGSTEMPERATUR

Vrid termostatratten for val av temperatur till dnskad
temperatur. Da du anvander funktionen "Varmluftsugn" eller
funktionen "Pizza" ska du vélja en temperatur som ar 20 °C
lagre an det som star i ditt recept. Manga recept ar
namligen skrivna for traditionella ugnar, men pa senare tid
har vissa tidningar och livsmedelsférpackningar bérjat
specificera aven temperaturer for varmluftsugnar, vanligtvis
inom parentes.

Om du vill tillaga bara en ratt ska du anvanda niva 2, och
om du istallet vill tillaga mer &n en ratt (och beroende pa
hur hogt tillagningskarlet ar, sa bor du valja att placera
gallren pa niva 1 och 3.

Det gar att placera ett ugnspapper O6ver vid grillen.
Kontrollera alltid att maten ar val tillagad &ven inuti innan
du serverar, speciellt vad galler flaskkott, fagel och fisk.
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GUIDE FOR TEMPERATURREGLERING PA UGNEN (| FOREKOMMANDE FALL)

Tabell 10 Tillagning med elektrisk ugn med naturlig konvektion (statisk 6ver/undervarme)

TEMP °C HOJD MINUTER
KOTT
FLASKSTEK 220 3/4 60-70
OXSTEK 250 3/4 50-60
OXSTEK 240 3/4 60-70
KALVSTEK 220 3/4 60-70
LAMMSTEK 220 3 45-55
ROSTBIFF 230 3/4 55-65
HARSTEK 235 3/4 40-50
KANINSTEK 220 3 50-60
UGNSSTEKT KALKON 235 3 50-60
UGNSSTEKT GAS 225 3 60-70
UGNSSTEKT ANKA 235 3/4 45-60
UGNSSTEKT KYCKLING 235 3/4 40-45
FISK 200-225 2 15-25
BAKVERK
FRUKTPAJ 220 2 35-40
SOCKERKAKA 190 2 50-55
BULLAR 175 2 25-30
TARTBOTTEN 235 2 20
MUNKAR 190 2 30-40
WIENERBROD 220 2 20
RUSSINKAKA 220 2 15-20
APPELSTRUDEL 180 2 15-20
SMORDEGSKAKOR 190 2 15
APPELBEIGNET 220 2 20
FINGERPUDDING 220 2 20-30
ROSTAT BROD 250 3 5
BROD 220 3 30
PIZZA 220 2 20



GUIDE FOR TEMPERATURREGLERING PA UGNEN (| FOREKOMMANDE FALL)

Tabell 11 Tillagning med elektrisk ugn med forcerad konvektion (varmluftsugn)

TEMP °C HOJD MINUTER
KOTT
FLASKSTEK 210 3/4 60-70
OXSTEK 240 3/4 50-60
OXSTEK 230 3/4 60-70
KALVSTEK 210 3/4 60-70
LAMMSTEK 210 3 45-55
ROSTBIFF 230 3/4 55-65
HARSTEK 225 3/4 40-50
KANINSTEK 210 3 50-60
UGNSSTEKT KALKON 225 3 50-60
UGNSSTEKT GAS 215 3 60-70
UGNSSTEKT ANKA 225 3/4 45-60
UGNSSTEKT KYCKLING 225 3/4 40-45
FISK 190-215 2 15-25
BAKVERK
FRUKTPAJ 210 2 35-40
SOCKERKAKA 180 2 50-55
BULLAR 165 2 25-30
TARTBOTTEN 225 2 20
MUNKAR 180 2 30-40
WIENERBROD 21 2 20
RUSSINKAKA 210 2 15-20
APPELSTRUDEL 170 2 15-20
SMORDEGSKAKOR 180 2 15
APPELBEIGNET 210 2 20
FINGERPUDDING 210 2 20-30
ROSTAT BROD 240 3 5
BROD 210 3 30
PIZZA 210 2 20
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GUIDE FOR TEMPERATURREGLERING PA UGNEN (| FOREKOMMANDE FALL)

Tabell 12 Tillagningstabell féor AIR FRY

MAT MANGD TEMPERATUR TID
POTATIS
FRYSTA 5 . -
POTATISPANNKAKOR 850—1000 g 215-230°C 15-25 min
FRYSTA POMMES FRITES, . . .
K RVDLADE 700-850 g 215-230°C 20-25 min
FRYSTA 5 . -
POTATISKROKETTER 1100-1300 g 210-220°C 20-25 min
FRYSTA . . -
POTATISPANNKAKOR 700-850¢g 220-230°C 20-25 min
FRYSTA 5 . -
POTATISKLYETOR 850-1000 g 220-230°C 20-25 min
HEMGJORDA POMMES g . .
FRITES 550-700 g 195-205°C 25-30 min
HEMGJORDA . .
POTATISKLYETOR 550-700 g 200-210°C 25-30 min
FRYSTA VAROR
FRYSTA . . -
KYCKLINGNUGGETS 700-850g 210-230°C 10-15 min
FRYSTA o i
VORL INGVINGAR 850—1000 g 210-220°C 20-30 min
FRYSTA LOKRINGAR 850-1000 g 210-220°C 20-30 min
FRYSTA FISKPINNAR 550-700 g 200-210°C 20-30 min
FRYSTA 700-850 g 205-220°C 20-30 min

KYCKLINGSTRIPS
FRUSNA CHURROS 550-700 g 200-210°C 18-22 min



RENGORING AV SPISEN

FARA
Fett- och oljerester som Idmnas kvar inuti

ANMARKNING
Undvik uppbyggnad av fett- och oljerester

ugnen kan fatta eld. inuti ugnen, speciellt i bottnen och pa

gallren, eftersom de kan fororsaka

VARNING permanenta flackar.

Skilj alltid apparaten fran stromférande nat
innan rengoring pabdrjas.

VARNING
Anvand inte angrengdringsverktyg.

Skadade strémkablar ska endast bytas ut av en kompetent person eller en kvalificerad elektriker.

Endast for bruk i hemmet.

Placera aldrig tomma kokkarl pa spishallen eftersom detta kommer att ge ett felmeddelande pa displayen.

Da en kokzon har varit paslagen under en langre tidsperiod, kommer ytan att vara het under langre stund
efterat — ror darfor inte vid glaskeramikhallens yta.

For forseglade livsmedel: var vanlig varm dem inte innan du 6ppnar och tar av locket — detta fér att undvika
explosionsfara pa grund av varmeexpansion.

Om ytan pa induktionshéllen ar sprackt, stdng av apparaten for att undvika eventuell elchock.

Placera inte ojamna eller repade kokkarl pa spishallen eftersom de kan skada glaskeramikhallens yta.

Undvik att satta ned kokkarlen hart pa spishallen. Den glaskeramiska ytan ar stark men inte okrossbar.

Placera inte rengéringsmedel eller 1attantandliga material under spishallen.

DOPOE®O®O P P P

FELAKTIG AVLASNING AV TEMPERATUREN

En felaktig avldsning av temperaturen kan bero pa
matrester som ligger kvar pa termostaten, i toppen av
ugnen eller pa termostatens sond. Rengoéring ska
regelbundet och noggrant utféras.

4
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RENGORING AV SPISEN

INDUKTIONSHALL
Innan rengéring pabdrjas ska hallen svalna och
varmeindikatorns lampa ska ha slocknat.

Anvand aldrig kramer, rengdringspulver eller
metallsvampar. Alla rester av vatten, mat och
rengoringsmedel maste avlagsnas innan héllen anvands
pa nytt.

Vid endast latt smuts, anvand en mjuk trasa som fuktats
med mild tvallésning och vatten, och putsa sedan med en
mikrofibertrasa.

For hardare smuts, anvand specifikt rengdringsmedel och
folj indikationerna fran tillverkaren.

For oavsiktlig dverkokning av sockerhaltiga @mnen (som
marmelad) eller da plast eller metall smalt samman, stang
av héllen och avldgsna det omedelbart och var forsiktig
eftersom bade hallen och smutsen kommer att vara
extremt heta.

GLAS

Rengor med en mjuk trasa fuktad med varmt vatten och
milt flytande rengoéringsmedel. Torka torrt med en
mikrofibertrasa.

For svar smuts anvand ett rengdéringsmedel i kramform.
Anvand inte skarande verktyg eftersom det kan repa glaset.

RENGORING AV APPARATEN

f OBSERVERA

Undvik att gnugga med slipande medel och
dra inte karlen dver héllen, eftersom detta
kommer att lamna marken pa
induktionshallen over tid.

TYP AV SMUTS
Kalkavlagring

Specifikt rengéringsmedel for
glaskeramik

Latta flackar

RENGORINGSMETOD

Spraya ytan med vinager och torka
sedan torrt med en mjuk trasa

Rengdr med en fuktig trasa och torka
torrt med en mjuk trasa

Rengoér med en fuktig trasa och torka

OBSERVERA

Rengor induktionshallen regelbundet for att
férebygga ansamling av matrester.

A\

Apparaten ska rengoras efter anvandning.

Ytan péa induktionshallen ar Iatt att rengéra — se
forklaringen i tabellen nedan.

Anvand en skrapa for att genast avldgsna eventuella
aluminiumfoliebitar, matrester, fettstank, sockermarken och
andra rester med hog sockerhalt fran ytan — detta for att
undvika att skada héllen. Rengoér sedan ytan med en trasa
och passande rengoéringsmedel, skélj sedan med vatten
och torka med en ren och torr trasa. Du far aldrig anvanda
svampar eller slipande trasor, och undvik aven aggressiva
kemiska rengdringsmedel, som ugnsrengéringsspray och
flackborttagningsmedel.

Fig. 36

RENGORINGSMATERIAL

Specifikt rengéringsmedel for
glaskeramik

Specifikt rengéringsmedel for
glaskeramik

Rengdringssvamp

torrt med en mjuk trasa

Smalt plast

FRONTPANEL, REGLAGE, YTTRE YTOR

Anvand inte slipande rengdringsmedel pa reglage,
frontpanel eller pa fargade ytor, eftersom detta kan
férorsaka skador och missfargningar, och permanent repa
ytorna.

Anvand en skrapa som passar for
glaskeramik for att avliagsna rester

Specifikt rengéringsmedel for
glaskeramik

FARGADE YTOR

Rengdr med en mjuk trasa fuktad med varmt vatten och
milt flytande rengéringsmedel. Torka torrt med en
mikrofibertrasa.
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RENGORING AV SPISEN

ROSTFRITT STAL

For svar smuts anvand ett rengéringsmedel for stal som
inte ar slipande. Gnid i stalets riktning. Skolj och torka torrt
med en mikrofibertrasa.

GLAS

Rengdr med en mjuk trasa fuktad med varmt vatten och
milt flytande rengdringsmedel. Torka torrt med en
mikrofibertrasa.

For svar smuts anvand ett rengéringsmedel i kramform.
Anvand inte skarande verktyg eftersom det kan repa glaset.

UGNENS INSIDA
Lat alltid ugnen svalna innan du reng6r den.

INSIDAN AV LUCKAN

Anvand aldrig skarande verktyg for att avlagsna flackar
eftersom det kan repa ytan. Luckans emalj och glas kan
rengbras med en mjuk trasa, varmt vatten och
rengdringsmedel. Torka torrt med en mikrofibertrasa. For
svar smuts och for att skydda glasytan kan du anvanda ett
bra och specifikt rengéringsmedel - folj tillverkarens
instruktioner.

Anvand inte angrengoringsverktyg eftersom de kan skada
elektroniken.

Se till att ugnen ar kall innan den rengérs.

ATT TA AV UGNSLUCKAN

For battre tilltrade till ugnens insida fér noggrann rengéring
kan luckan avlagsnas.

Oppna luckan helt och fér in de medféljande tapparna i
varje gangjarn.

Med luckan stéangd i en vinkel om 30° lyft och dra s& att
luckan lossnar. Lamna tapparna pa plats.
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ATT TA AV INNERGLASET | LUCKAN

For att underlatta rengéringen kan innerglasen i luckan
avlagsnas.

Oppna luckan och fér in de medféljande tapparna i
gangjarnen for att blockera den

Leta upp stalclipsen i botten pa luckan
Dra clipsen mot mitten av luckan och ta ut dem

Lyft Iatt pa glaset och dra det mot ugnen. Glaset lossnar
nu

Nu ar mittenglaset utan skydd. Det gar att rengdra det
pa plats eller ta ut det.

Det ar viktigt att komma ihag att mittenglaset ska sattas
tillbaka pa sin plats innan mellanlagget av gummi satts
tillbaka.

Da mittenglaset satts tillbaka, kontrollera att den
praglade delen och den bredare marginalen sitter i 1aget
narmast ugnen.

Luckan behdver inte avlagsnas for att rengéra glasen.



RENGORING AV SPISEN

SJALVRENGORANDE PANELER

Om vaggarna i din ugn ar grada och skrovliga ar ugnen
utrustad med sjalvrengérande paneler. Om vaggarna ar
blanka, ar de emaljerade.

MONTERING AV SJIALVRENGORANDE PANELER

Om du bestallt sjalvrengdrande paneler som extra tillbehor
ar de enkla att montera.

SIDOPANELER

Avlagsna alla tillbehor i ugnen

Avlagsna sidoguideskenorna (kroka loss dem) genom
att trycka pa mittendelen av det undre tvarstaget

Placera panelens hal i héjd med halen i ugnens vaggar

Satt tillbaka sidoguideskenorna.

BAKRE PANEL

Avlagsna skruvarna i den bakre panelen (2 uppe och 2
nere) och byt ut den mot den sjalvrengérande panelen
(skruva fast medan du haller den pa plats)

Skruva fast medan du haller den pa plats.

RENGORING AV SJIALVRENGORANDE
PANELER

Vi rekommenderar att du avlagsnar galler och teleskopiska

guideskenor innan du rengér de sjalvrengdrande panelerna.

Efter tillagning, (speciellt efter stekar) avldgsna alla
brickor och hyllor.

Varm upp ugnen till maximal temperatur under 15-20
minuter for att tillata katalys av flackarna (funktionen
Varmluftsugn eller forcerad ventilation).

Om ugnen ar mycket smutsig, Iat den svalna innan du
torkar ur matresterna med en fuktig svamp. Varm sedan
upp ugnen till maximal temperatur i tva timmar.

Repetera om flackarna inte gar att fa bort.

Avlagsna regelbundet panelerna och diska dem i
ljummet tvalvatten och torka dem med en mjuk trasa.
Innan de satts tillbaka pa plats ska den inre vaggen i
ugnen rengoéras.

EMALJERADE DELAR

Vinager, vin, kaffe, mjolk, saltvatten och fruktjuice kan
férorsaka missfargningar om de lamnas i kontakt med
emaljerade ytor under en langre tid.

For Iatt smuts, torka rent med en mjuk trasa med varmt
vatten och flytande tval. For svar smuts, anvand en
rengodringskram och en nylonsvamp.

Specifika produkter fér rengéring kan anvandas - fol]
indikationerna fran tillverkaren och undvik kontakt med alla
delar av stal, krom, fargad plat, delar i legering eller
tatningslister och element i luckan.

SIDOSKENOR, GALLER, TELESKOPISKA
GUIDESKENOR

For latt smuts, rengér med en mjuk trasa med varmt vatten
och flytande diskmedel.

Vid svar smuts, lagg ner i varmt vatten med diskmedel och
rengdr med nylonsvamp.

Sidoskenorna och gallren kan diskas i maskin.

Vi rekommenderar att teleskopiska guideskenor varken
diskas i maskin eller lamnas i vatten med diskmedel,
eftersom detta kan avlagsna skenornas smaorjning.
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RENGORING AV SPISEN

MONTERING OCH NEDMONTERING AV
TELESKOPISKA GUIDESKENOR

De teleskopiska guideskenorna kan anvandas pa alla
nivaer i ugnen for galler och brickor.

Leta upp de tva elastiska clipsen i den framre och bakre
delen av skenan.

Dra clipset nedat pa framsidan.

Dra bort guideskenan fran ugnens sida och var forsiktig
sa att du inte forcerar clipset.

Repetera for den bakre delen av guideskenan.

for att satta tillbaka dem igen, hall guideskenan i linje
med den framre kanten av sidoskenan och tryck tills
clipset atergar i sitt sate.

Repetera for baksidan.

Fig. 42
ATT AVLAGSNA DET INRE OVERSTYCKET

Overstycket 6ver grillelementet kan avlagsnas fér
rengoring.
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Hall med en hand i grillelementet medan du avlagsnar
de tva vingmuttrarna som haller dverstycket pa plats.

Grillelementet sédnks och du kan ta ut dverstycket.

Efter rengoring och torkning ska overstycket monteras
tillbaka o©ver grillelementet och skrivas fast med
vingmuttrarna.

For att montera tillbaka overstycket maste du se till att
de bakre vingarna och framkanten ar riktade nedat.

Anvand aldrig ugnen utan &verstycket monterat eller
med grillelementen icke fixerat pa plats.



UNDERHALL AV APPARATEN

VIKTIGA VARNINGAR

FARA

Om strémkabeln ar skadad ska den bytas
ut av tillverkaren, tillverkarens agent eller
av kvalificerad elektriker. Installation utférd
av icke-kvalificerad personal kan leda till
mycket farliga situationer.

FARA

Alla elektriska spisar ska installeras av
kvalificerad elektriker i enlighet med
gallande nationella féreskrifter, eller av den
lokala elleverantérens installator.
Byggnadsforeskrifter maste betankas da
en installation ska ske. Inkorrekt installation
av apparaten gor att garantin forfaller.

A

VARNING

A Om du marker en spricka pa

induktionshallen, skili apparaten fran
stromforande nat och kontakta kundservice.

OBSERVERA

Anvand inte slipande rengoéringsprodukter
eller metallskrapor med vassa kanter for att
rengdra ugnsluckans glas eftersom de kan
skrapa ytan och glaset kan ga sonder.
Anvand inte angrengorare for att rengora
apparaten.

BYTE AV KOMPONENTER

Innan nagra underhallsatgarder utférs ska apparaten
skiljas fran stromfoérande nat.

For att byta komponenter sasom vred racker det att dra ut
dem fran sina platser utan att ta loss nagon del av spisen.

For att byta ugnslampan &ar det tillrackligt att lossa
skyddskupan som skjuter ut pa ugnens insida.

For utbyte av strdmkabeln, ar det nddvandigt att ta bort
apparatens  bakre  ryggstod, byta  kabeln pa
kopplingsplinten och montera tillbaka det bakre ryggstédet.
Strémkabeln far endast bytas av en kvalificerad elektriker.

VARNING

Fore alla byten sakerstall att apparaten ar
kall.

VARNING

Spisar ar tunga och maste hanteras av tva
personer.

VARNING

Innan lampan byts ut ska apparaten skiljas
fran stromférande nat.

VARNING

Sakerstall att apparaten ar avstangd innan
lampan byts for att undvika risken for
elstotar.

OBSERVERA

Stromkabel som levereras med apparaten
ar ansluten genom en koppling av
typenXvilket gor att den kan bytas ut utan
anvandning av specialverktyg - byt ut den
mot en kabel av samma typ som den som
arinstallerad.

> B B B P

Om stromkabeln ar sliten eller skadad ska
den bytas ut. Stromkabeln far endast bytas
av en kvalificerad elektriker.

OBSERVERA

Om stréomkabeln behover bytas maste
installatéren ldmna jordledaren langre an
fasledarna och dessutom respektera
varningarna  som  galler  elektriska
anslutningar.

A\

OBSERVERA
Du ska aldrig lyfta eller dra spisen i

Fig. 43

handtaget eftersom det kan ga sonder.
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PROBLEMLOSNING

Ugnen fungerar inte

Vreden éar alltid for varma

Vredet lossnar fran tappen

Maten tillagas for snabbt

Tillagningen ar inte jamn

Tillagning pa galler tar for lang
tid

Ugnen tar lang tid for
forvarmning

Flakten fortsatter att arbeta
aven efter att ugnen har
stangts av

Kondens uppstar i ugnen
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Levereras elektrisk spanning till spisen?

Kontrollera att det finns elektrisk spanning genom att se om klockan ar paslagen.
Kontrollera huvudstrémbrytaren.

Ar programmeraren instélld p4 manuell anvandning?

Huvudugnen fungerar inte om programmeraren ar installd pa automatisk
anvandning.

Anvands ugnen med luckan 6ppen?
Hall luckan stangd, dven da grillning sker.

Ugnen far anvandas med luckan 6ppen endast under korta stunder (max 15
minuter).

Hallfjadern kan ha lossnat.

Kontakta var avdelning for kundservice och reservdelar fér en konsultation.

Anvéander du funktionen Varmluftsugn?

Da du anvander funktionen Varmluftsugn méaste temperaturen reduceras med
cirka 20°C jamfort med tillagning i en traditionell ugn (se tabellerna for
temperaturer).

Anvander du funktionen snabbstart?

Funktionen snabbstart ska endast anvandas for férvarmning av ugnen. Da ugnen
uppnatt 6nskad temperatur ska funktionen andras (till traditionell varme eller
varmluftsugn) beroende pa behovet. Funktionen snabbstart ska inte anvandas i
mer an 10 minuter.

Tillagar du stora bitar mat eller anvander du en stor plat?

Luften maste kunna cirkulera fritt i hela ugnen. Ta ut halsterplatar som inte
anvands och lamna utrymme mellan tillagningsbrickan och ugnens fyra vaggar.
For tillagning av stora stycken maste tillagningsbrickan vridas runt da och da.
Stora behallare (tartfat, brickor, etc) forhindrar nédvandig luftcirkulation inuti
ugnen.

Valj pannor som lamnar minst 2 centimeters utrymme runt omkring for att tillata
varmluftscirkulationen.

Har en grillpanna eller ett silikonblad lamnats pa bottnen av ugnen?

Avlagsna alltid en panna da den inte anvands, eftersom den kan férhindra
luftcirkulationen i ugnen.

Har korrekt funktion valts?

Forsakra dig om att du har valt grillfunktionen och inte funktionen for
toppvarmeelementet.

Har du provat med funktionen snabbstart?

Forvarm ugnen med snabbstart tills den uppnatt dnskad temperatur, och &ndra
sedan funktionen till dnskad tillagning.

Snabbstartsfunktionen boér inte anvandas under langre tid an 10 minuter.

Flakten kan fortsatta att arbeta under cirka 30 minuter aven efter att ugnen har
stangts av.

Har ugnen férvarmts?

Det uppstar inte s& mycket kondens om ugnen har férvarmts innan anvandning.



PROBLEMLOSNING

Det uppstar rok i ugnen

Ugnens tatningslist ar trasig

Felmeddelanden fran
induktionshéllen

Spishdllen slas inte pa
Lo visas pa displayen
Ingen grytsymbol
Symbol A alternativ till

effektniva

Effekten for den valda
kokzonen kan inte véljas

Restvarmesymbolen tands
inte

Kokzonerna dandrar effekt
oberoende av varandra

Nar en kokzon ar paslagen ar

en annan avstangd

Stanger automatiskt av en
kokzon eller hela héllen

Maten varms inte upp inom
den forvantade tiden

Nar héllen slas pa hors ett
svagt tickande ljud

Ljud hors efter att spishallen
har stangts av

Har korrekt temperatur programmerats?

Kom ihag att da du anvander funktionen Varmluftsugn maste temperaturen
reduceras med cirka 20° jamfért med traditionell tillagning.

Tillagar du mat med hogt fettinnehall?

Anvand behallare med hog kant for att begransa fett och stank.
Rengo6r ugnens insida, om sa ar nddvandigt.

Kom ihag att avlagsna och rengéra grillpannan efter anvandning.
Anvander du sallan grillen?

Grillar du mat med hégt fettinnehall?

Lamna grillen paslagen under nagra minuter efter anvandning for att branna av
eventuella matrester som hamnat i ugnens tak.

Sidor och tak i ugnen ar rena?

Insidan av ugnen maste rengdras med jdmna mellanrum fér att undvika att
matrester ackumuleras.

Har du anvant fratande rengoéringsmedel pa tatningslisten eller i narheten av den?
Fratande rengdringsmedel far aldrig anvandas i narheten av tatningslisten.

Kontakta var avdelning fér kundservice och reservdelar for att bestalla en ny
tatningslist, om nédvandigt.

Om hallens display visar andra symboler &n de som finns i denna handbok,
kontakta kundservice och beratta vilken kod du ser.

Strémférsdrjningen kan saknas eller vara avbruten (t.ex. en trasig sakring).
Barnsparr aktiverad - se relevant avsnitt Barnspéirr.

Grytan har tagits bort fran kokzonen.
Det automatiska tillagningssystemet har stallts in.

Grytan Iases inte av (den kan vara felplacerad, inte lamplig for induktionshall eller ha
for liten diameter.

Den valda effektnivan ar hdgre &n hallens maximala effektinstallning.

Kokzonen som just har anvéants har inte uppnatt en hog temperatur.
Se avsnitt EFFEKTBEGRANSNING.

Se avsnitt EFFEKTBEGRANSNING.

Spishallen ar 6verhettad; kontrollera att det inte finns nagra hinder fér det nedre
kylsystemet (t.ex. skrymmande féremal i en lada under spishallen).

Kontakta support om problemet kvarstar.

Aven om grytan &r kompatibel med induktionshéllen leder den varme daligt.

Grytan ar mycket mindre &n kokzonen och tar bara emot en del av den mgjliga
effekten.

Ljudet beror pa den automatiska funktionen fér grytnarvaro (se relevant avsnitt).

Kylflakten gar tills de elektroniska komponenterna har svalnat helt, varefter den
sténgs av automatiskt.
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PROBLEMLOSNING

Kontrollpanelen blir varm vid
beroring

Maten i kokkarlet vaxlar mellan
kokande och icke-kokande
stunder

54

En for stor gryta har placerats i de framre kokzonerna nara kontrollpanelen.

Detta ar helt normalt vid lagre effektnivaer (under niva 6) (se avsnitt
EFFEKTBEGRANSNING.



GODA RAD

KORREKT TILLAGNINGSTID

| de allra flesta fallen ska
respekteras.

receptets tillagningstid

Men tillagningstiden ska reduceras fér recept som kraver
langre tillagningstid (till exempel fruktpajer). Som allman
regel ska du, efter den fdrsta tillagningstimman, reducera
tiden med 10 minuter for varje tillagningstimma som finns i
receptet, eller efter % av den indikerade tiden. Dessa
indikationer galler aven for stora kottstycken, eller kalkon,
dar vi rekommenderar anvandning av karntemperatursond.
Kontrollera alltid att maten &r tillagad innan du serverar den.

ANVANDNING AV ALUMINIUMFOLIE ELLER
SILIKON

Det gar att anvanda ett blad av aluminiumfolie for att
skydda maten under tillagningen men det far inte rora vid
ugnens varmeelement. Bladet ska inte anvandas for att
skydda ugnsutrymmet eller langpannan eftersom detta kan
fororsaka 6verhettning, instabilitet och sprickor i emaljen.

Silikonblad ska inte anvédndas i bottnen av ugnen da det
undre varmeelementet anvands eftersom silikonet skadar
ugnens emal;.

LUCKAN OCH DESS TATNINGSLIST

Luckans allmanna tillstdnd och tillstandet pa dess
tatningslist kan inverka pa ugnens temperatur. Rengoér och
kontrollera regelbundet att tatningen sitter korrekt och ar
hel.

Lat inte rengdringsprodukter komma i langre kontakt med
tatningslisten eftersom detta férkortar dess livslangd
avsevart.

Luckans handtag far inte anvandas for att flytta spisen. Det
kan gora att gangjarnen pa luckan blir sneda och ugnen
fungerar oregelbundet.

INDUKTIONSHALL

Induktionshallen anvander ett sofistikerat system for
hantering av de zoner som styr effektnivan som ar
tillganglig for var och en av kokzonerna for att undvika
Overbelastning i kretsarna och apparatens spanning.

Systemet reglerar sjalv distributionen av effekten och
sanker den i zoner som inte kraver s& mycket for att 6ka
tillgangligheten i de andra zonerna.

Om flera zoner arbetar samtidigt pa maximal kapacitet sa
kan det vara mgjligt att andra zoner inte kan anvéndas alls.
Detta hanteras genom att reducera effekten pa en av de
zoner som anvands for tillfallet.

Till exempel anvandning av de framre och bakre vanstra
zonerna pa niva 9 stoppar de andra zonerna fran att
fungera. Dessa zoner markeras da som inaktiva med hjalp
av en linje i mitten av displayen. Genom att sanka
effektnivan pa den bakre vanstra zonen till nivd 7 kommer
den hogra att kunna drivas i niva 8.
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GARANTI

GARANTI OCH SERVICE

Bertazzoni ar starkt engagerat i att leverera hogsta kvalitet pa service till sina kunder. |
den mycket osannolika handelsen av att din apparat skulle ha ett fabrikationsfel, var
vanlig kontakta vart serviceteam pa:

https://uk.bertazzoni.com/more/care-service

You will be requested to provide product information, proof of purchase, a photo of the
silver data label and a description of the issue. Please have this information ready.
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SERVICE

KUNDSERVICE

GARANTICERTIFIKAT: VAD SKA JAG GORA?

Din apparat tacks av en garanti, vars villkor sstar i
certifikatet som finns i din apparat, och baserat pa lokala,
gangse regelverk under en period om 24 manader som
raknas fran leveransdagen av apparaten.

Sa som beskrivs i regelverken, ska du spara
garanticertifikatet ifyllt i alla sina delar for att, vid behov
kunna visas upp for auktoriserad teknisk kundservice,
tillsammans med leveransdokumentationen och kvitto
(alltsd foljesedel, faktura, skrivet kvitto, annat) som
innehéller forsaljarens namn, datum for leverans,
produktens identifikationsinformation och pris  for
Overlatandet - for att krdva ett ingrepp genom garantin ska
bagge dokumenten visas for teknikern.

Overenskommet &, om inte annat bevisats, att
konformitetsdefekter som uppstar inom sex manader fran
leveransen av foremalet redan existerade vid detta datum
savida inte denna hypotes ar inkompatibel med féremalets
natur eller mot konformitetsdefektens natur. Auktoriserad
teknisk kundservice forBertazzoni S.p.A.kommer att, da ratt
till atgard verifierats, att utan krav pa betalning utféra
hembesdk med ingrepp, arbetskostnad och reservdelar
inkluderade. Foér den efterféljande perioden av arton
manader for garantitiden blir det istallet den konsument
som vill aberopa lagning enligt garantin som maste bevisa
att konformitetsdefekten funnits sedan leveransen - det ar
darfér som det, om konsumenten inte kan bevisa detta,,
inte kommer att vara mdjligt att aberopa villkoren for
garantin. Da kommer auktoriserad teknisk kundservice for
Bertazzoni S. p. A. att utféra atgarden och debitera
konsumenten for alla kostnader.

ANOMALIER OCH FELFUNKTIONER: VART VANDER
JAG MIG?

For alla fragor och behov finns var auktoriserade
kundservice har for att hjalpa dig med att klar upp det du
undrar éver - och om din apparat uppvisar anomalier eller
felfunktioner s& rekommenderar vi att du forst kontrollerar
felsdkningsavsnittet som beskrivs i Anvandarhandboken.

For att bestalla reservdelar eller tillbehér, hor av dig till var
avdelning for service och reservdelar.

EN ENDA PLATS FOR ATT FA HJALP

Du kan nar som helst hitta det Auktoriserade Tekniska
Kundservicestalle som ligger ndrmast din bostad genom att
kontakta aterforsaljaren eller distributdren, eller ga in pa
webbplatsen www.bertazzoni.com

MODELLO DEL PRODOTTO: DOVE SI TROVA?

Det ar nodvandigt att du berattar for det Auktoriserade
Tekniska Kundservicestallet vad du har fér produktmodell
och dess serienummer (10 siffror) - du finner denna
information i Anvandarhandboken (en silverfargad
klisteretikett) eller pa apparatens markplatta. Pa detta vis
undviker du ondédiga resor for teknikern, och sparar
dessutom in dessa kostnader.
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