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BELANGRIJK

1. Deze aanwijzingen hebben betrekking op de
verschillende modellen van de apparaten. Let op dat u
precies weet welk model u aangeschaft heeft (zie het
typeplaatje).

3. Alvorens het apparaat in gebruik te nemen moet u de
gebruiksaanwijzing aandachtig lezen waarin onder
andere belangrijke informatie staat ten aanzien van de
velligheid bij de plaatsing, het gebruik en het onderhoud.
De gebruiksaanwijzing moet zorgvuldig bewaard worden
zodat u deze later altijd nog eens kunt raadplegen.

4. De elektrische veiligheid van dit apparaat wordt
uitsluitend gegarandeerd als het apparaat op de juiste
manier geaard is zoals vereist door de van toepassing
zijnde voorschriften. Het is van fundamenteel belang dat
u erop let dat deze voorschriften in acht zijn genomen;
bij twijfel dient u zich tot een vakman te wenden zodat hij
de elektrische installatie uiterst nauwkeurig kan
controleren. De fabrikant kan op geen enkele wijze
aansprakelijk worden gesteld voor schade die voortviosit
uit het feit dat het apparaat niet goed geaard is.

5. Alvorens het apparaat aan te sluiten moet u controleren
of de technische gegevens die op het typeplaatje staan
volledig overeenstemmen met de gegevens van het
elettriciteitsnet en het gasleidingnet.

6. Controleer of de capaciteit van het elektriciteitsnet en
van de stopcontacten berekend Is op de maximum

- capaciteit van het apparaat die op het typeplaatje staat.

Bij twijfel kunt u zich het beste tot een vakman wenden.
7. Als u het apparaat plaatst moet u een meerpolige
schakelaar aantyrengen met een openingsafstand tussen
de contacten die meer is dan of gelijk is aan 3 mm.

8, Als het stopcontact niet geschikt is met het oog op de
stekker moet u deze vervangen door een stopcontact
dat wel geschikt is. Di] twijlel moet u contaat opnomon
met een vakman die eveneens moet controleren of de
doorsnede van de kabels van het stopcontact berekend
is op het vermogen dat het apparaat gebruikt. Wi}
adviseren u geen adapters, verloopstekkers of
verlengsnoeren te gebruiken.

9. Als het apparaat geruime tijd niet gebruikt wordt moet
u de elektrische stroomtoevoer en de hoofdschakelaar

IMPORTANTE

1. Estas adverténcias sao relativas a varios modelos de
aparelhos. Preste atengdo em reconhecer correctamente
o aparelho que possui (veja a plaqueta com as
caracteristicas).

3. Antes de utilizar o aparelho, leia com atengéo o manual
de instrugbes que contém, entre outras coisas,
informagées muito importantes relativamente a
seguranca durante a instalagéo, o uso e a manuteng&o.
O manual de instrugdes deve ser conservado com
cuidado para sucessivas consultas.

4. A segurancga eléctrica deste aparelho é garantida
somente tendo efectuado uma ligacdo correcta com a
terra conforme exigido pelas normas em matéria. €
fundamental certificar-se de que essas normas tenham
sido respeitadas; em caso de dividas dirija-se a uma
pessoa qualificada para que controle minuciosamente a
instalagdo eléctrica. O produtor ndo pode ser
responsabilizado por danos provocados por uma
instalagdo de ligagao a terra defeituosa.

5. Antes de ligar o aparelho verifique se as caracteristicas
técnicas indicadas na plaqueta correspondem
exactamente as da instalagéo eléctrica e da rede de
distribuigdo do gés.

6. Controle que a instalacéo eléctrica e as tomadas de
corrente tenham a capacidade de suportar a poténcia
mdxima do aparelho, indicada na plaqueta. Em caso do
duvida, ditija-se a uma pessod qualiflicada.

7. Ao instalar o aparelho, apronte um interruptor
omnipolar com distancla de abertura enlre os contactos
de 3 mm ou superior.

8. Se uma tomada ndo resultar apta para a ticha,
substitua-a por uma adequada. Nesse caso dirija-se a
uma pessva ualificada que também terd que verificar
€0 a secgic dos cabos da tomada pnde suportar a
poténcia absorvida pelo aparelho. Aconselhamos a nfo
utilizar adaptadores, fichas miiltiplas ou extensdes.

9. Quando o aparelho ficar inutilizado, desligue a ligagéo
eléctrica, desactive o interruptor geral e feche o gds.
11. O cabo eléctrico, se danificado, deve ser substituido
exclusivamente por um servigo de assisténcia autorizado
pelo produtor.
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VIGTIGT

1. Disse vejledninger refererer til forskellige modeller af
apparater. Sarg for at felge den vejledning, som felger
deres model (se.typeskiltet).

3. For brugen af apparatet, les grundigt
brugervejiedningen som omfatter blandt andet
oplysninger om sikkerhed ved installation, ved brug og
ved vedligeholdelse. Instruktionsbogen skal opbevares
med omhu med henblik pa fremtidig brug.

4. Sikkerhed i forbindelse med eltilslutningen af dette
apparat garanteres kun, hvis det forsynes med korrekt
jordforbindelse ifelge geeldende normer. Det er af
afgerende betydning at sikre sig, at geeldende normer er
overholdt; ved tvivispargsmal henvend Dem venligst til
en autoriseret fagmand, som i givet fald grundigt kan
kontrollere om den elektriske installation er i orden.
Producenten patager sig intet ansvar for skader pafert
ved en installation med darlig jordforbindelse.

5. For tilslutning af apparatet ma de sikre Dem, at de
tekniske data, der fremgar af typeskiltet svarer helt til
den elektriske stremforsyning og gasledningen.

6. Kontrollér, om el-installationen og stikkontakterne er i
stand til at modsta belastninger under apparatets fulde
kapacitet, som vist pa typeskiltet. Ved tvivispergsmal
henvend Dem til en autoriseret fagmand.

7. Ved installation af apparatet kraeves en
sikkerhedsafbryder med en kontaktabning pa mindst 3
mm.

8. Hvis stikket ikke er beregnet til kontakten, udskift stikket
til et passende. | tilfeelde af at det ikke passer, henvend
Dem il en autoriseret fagmand, som samtidigt kan afgere
om stremforsyningsledningen kan modsta belastningen
fra apparatet. Brug af stikdaser og forlsangeriedninger
frarades.

9. Hvis apparatet ikke er i brug, tag stikket ud og sluk for
eksterne stramafbrydere og luk for gassen.

11. | tilfeelde af, at kraftledningen beskadiges, henvend
Dem til en autoriseret fagmand, der er anbefalet af
producenten.

S
VIKTIGT

1. Dessa varningar hanvisar till flera olika modeller av
utrustningar. Var noggrann med att kontrollera vilken
modell du &ger (se markplaten).

3. Las bruksanvisningen noggrant innan utrustningen
anvands da den bland annat innehdller mycket viktig
information rérande sékerhet vid installation, anvandning
och underhall. Bruksanvisningen ska férvaras val for
kommande bruk.

4. Utrustningens elektriska sékerhet kan endast
garanteras om jordning har utféris i enlighet med géllande
standard. Det 4r av storsta vikt att dessa standard féljs.
Kontakta kvalificerad personal vid tveksamheter f6r att
fa elsystemet noggrant kontrollerat. Tillverkaren ansvarar
inte for skador som uppstar p& grund av en felaktig
jordning.

5. Kontrollera att de tekniska data som anges pa
maérkplaten stdimmer overens med elsystemets och
gasndtets.

6. Kontrollera att elsystemet och stromuttagen klarar
utrustningens maxeffekt som anges pa méarkplaten.
Kontakta kvalificerad personal vid tveksamheter.

7. Installera en allpolig strémbrytare med en
kontaktoppning som &r stérre &n eller lika med 3 mm vid
installation av utrustningen.

8. Byt ut kontakten om den inte passar i uttaget Kontakta
i detta fall kvalificerad personal som kan kontroliera om
uttagets  kabelsnitt  klarar utrustningens
férbrukningseffekt. Anvand inte adapters,
forgreningsdosor eller tdridngningssladdar.

9. Nar utrustningen inte anvdnds ska strommen brytas,
strombrytaren slas ifran och gasen sténgas av.

11. En skadad elledning pa utrustningen far endast bytas
av en serviceverkstad som auktoriserats av tillverkaren.

. 12. Utrustningen far bara anvéndas for det &ndamal som

den ar tillverkad for. All annan anvéndning (till exempel
uppvarmning av ett rum) &r felaktig och féljaktligen farlig.
Tillverkaren franséger sig allt ansvar for skador som
uppstar pa grund av felaktigt anvdndande av denna
utrustning.

GR
Mpoooxn

1. Autég ot Anpogopleg apopolv Siagpopa HovIEAa
ouokeumv. MpoodlopioTe e akpifeia TO HOVTEAC rou
EXETE OV KaTOXN 0ag, £EETAZOVTAG MPOOEKTIKA TV
mvakida TwV TEXVIKMV XapaKTpIoTIKOV.

3. Mptv and ™ xprion tng ouokeung, draBaocte
TIPOCEKTIKA TO Tapdv QUAAGSIo odnyldyv. Z'auto
TEPIEXOVTAl, EKTOG TWV AAAWY, TTOAU ONHAVTIKEG
TANEOQPOPIEq TIoU apopolv TNV ACPAAEa Katd ™
Sldpketa eykatdotaong, XpHong Kal ouveienons.
AlampnoTe To napdv uANGdIo oe KaAn kardotaon,
yia va uropeite va To gupBoUAEUEDTE OMOTE XpelaoTet
MEAAOVTIKA.

4. H nAextpwry acpdAela auThiq eivar eEacpaliopévn,
HOVO av 1) oUOKeUr) £XEL YEWBEL owoTd, oupgwva ue
TOUG OXETIKOUG kKavoviopous. Mpénet, anapaimra, va
BeBaiwBeite 6T o1 v Abyw kavoviopoi éxouv tnenbel.
Av &xete ap@BoAieg, ancsubuvBeite O kanoiov
NAEKTPOAOYO Kal INTHOTE TOU va EMIBEWPHOEL
OXOAAOTIKA Ta NAEKTPIKA PépT. O KataokeuaoTg &¢
Ppépel kapia euBivn yia Tuxov {nég mou npokAfBnkav
AOYW Kakng Yeiwong.

5. MNMpiv va guvdEDETE 11 OUOKEUN HE TO  BikTuo TOU
NAEKTPIKOU peUpatog Kat to SikTuo napoxng Tou
agpiou, BeBalWBEITE OTI TA TEXVIKA XAPAKTNPIOTIKA NG
CUOKeUNG {avaypagpovrai oty rivakida), TautiGovrat
anoAUT®G He auTd Twv SIKTUWV.

6. BeBawwBeite 611 N NAEKTPIKY EYKATAOTAON Kal ol
npideq pnopouv va avréEouv T HEYIOTN 10XV TG
OUOKEUNG, Tou avaypagetal omyv mvakida. Av éxere
aupiBoAleg, aneuBuvBeite oe KArOOV NAEKTPOAGYO.
7. Nplv va TonoBeTNOETE TN CUOKEUN, EYKATAOTNOTE
£vav MOAUTIOAIKO S1aKOMTM, Ot ENCUpAG Tou aftaion
TpEneL va Bplokovtal o andotaon ion fpeyaAltepn
ané 3 xt\ooTa.

8. Av n npifa Sev TAIPIAZEL PE TO PIG, AVTIKATACTIOTE
mv. T'autmv my nepintworn, aneubBuvBeite oe kanoiov
NAEKTPOAGYO Kat {NTHOTE Tou va eAEYEEL av 1 Siatopr
TV KaAwdlwv ™ npifaq propel va avtégel myv
anoppo@olpevn 10Xy TG CUOKeEUTG. 2a¢ CUMITTOUNE
va pn XpnoyonomaceTe TIPOCAPHOOTES, TOAAATAG QI
1} TIPOEKTACEG.
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uitschakelen en de gaskraan dichtdraaien.

11. Als het elektrische snoer van het apparaat beschadigd
is mag dit uitsluitend door een door de fabrikant erkende
technische dienst vervangen worden.

12. Het apparaat mag uitsluitend voor de doeleinden
gebruikt worden waarvoor het apparaat besternd is. Het
apparaat is niet geschikt om voor andere doeleinden
gebruikt te worden (bijvoorbeeld om een vertrek te
verwarmen) en dit is bovendien gevaarlijk. De fabrikant
kan op geen enkele wijze aansprakelijk gesteld worden
voor schade die veroorzaakt is doordat het apparaat voor
doeleinden is gebruikt waarvoor het niet geschikt is.

13. Het gebruik van alle elektrische apparaten vereist
hetin acht nemen van enkele fundamentele voorschriften,
te weten:

A. Raak het apparaat nooit aan als u natte of vochtige
handen of voeten heetft.

B. Gebruik het apparaat nooit op blote voeten.

C. Gebruik bij voorkeur geen veriengsnoeren, als u dit
toch doet moet u de nodige voorzorgsmaatregelen
treffen.

D. Trek niet aan het elektrische snoer om de stekker
uit het stopcontact te halen.

E. Stel het apparaat niet bloot aan weersinvioeden
(regen, zon, efc.).

F. Laat het apparaat niet zonder toezicht door kinderen
of door onbevoegden gebruiken.

14. Alvorens het apparaat schoon te maken of
onderhoudswerkzaamheden te verrichten moet u de
stroomtoevoer naar het apparaat uitschakelen, de stekker
eruit trekken of de elektrische stroomtoevoer onderbreken
met behulp van de speciale schakelaar.

15. Als er storingen in de werking optreden of als het apparaat
niet goed functioneert, moet u het apparaat uitzetten, de
gaskraan dichtdraaien en niet zelf aan het apparaat gaan
sleutelen. Eventuele reparaties mogen uitsluitend door een
erkende technische dienst uitgevoerd worden. Verlang altijd
originele reserveonderdelen. Als deze aanwijzingen niet in
acht genomen worden kunt u de veiligheid van het apparaat
in gevaar brengen.

16. Als u besluit het apparaat niet meer te gebruiken moet u
het apparaat onbruikbaar maken door de stekker uit het
stopcontact te halen of door het elektrische snoer eraf te
halen. Wij adviseren met nadruk de onderdelen van het

12. O aparelho s6 pode ser utilizado para as finalidade a
que se destina. Qualquer outra utilizagio (por exemplo
o aquecimento de um quarto) é imprdprio e portanto
perigoso. O produtor declina toda e qualquer
responsabilidade por danos provocados por usos
impréprios.

13. Autilizagdo de qualquer aparelho eléctrico implica o
respeito de umas normas fundamentais, ou seja:

A. nunca toque o aparelho com maos ou pés molhados
ou himidos

B. nunca utilize o aparelho com os pés descalgos

C. evite utilizar extensdes e, se for necessdrio, tome
todas as precaugdes possiveis

D. para retirar a ficha da tomada de corrente, néo puxe
pelo cabo

E. ndo exponha o aparelho a agentes atmosféricos
(chuva, sol, etc.)

F. ndo permita a utilizagdo do aparelho a criangas ou a
pessoas que nao estejam em condi¢des de o fazer,
sem o devido controio

14. Antes de limpar o aparelho ou de efectuar a
manutengdo, desligue o aparelho retirando a ficha da
tomada ou interrompendo a corrente através do
interruptor especial.

15. Em caso de avaria ou de mau funcionamento,
desligue o aparelho, feche a tomeira do gés e ndo tente
alguma reparagdo que s6 pode ser efectuada por um
centro de assisténcia autorizado. Exija sempre pecas
de origem. O ndo cumprimento destas indicagdes pode
comprometer a seguranga do aparelho.

16. Se decidir ndo usaar mais o aparelho, é necessario
inutilizé-lo, retirando a ficha da tomada ou eliminando o
cabo de alimentagéao.

Recomenda-se vivamente a inutilizar também as partes
que podem constituir um perigo, sobretudo se houver
criangas que podem usar o aparelho para brincar.

17. Nunca ponha sobre os queimadores ou sobre as
placas eléctricas panelas instéveis ou deformadas que
podem cair acidentalmente. As panelas devem ser postas
no plano do fog&o com as asas viradas para o interno,
de maneira que ndo seja possivel bater nelas.

18. Verifique que quando o aparelho nao for utilizado os
botdes estejam exactamente na posicao “@°/‘O".
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12. Apparatet ma kun bruges til madlavning og enhver
anden anvendelse anses for misbrug (fx. opvarmning af
et rum), er uhensigtsmaessig, og dermed farlig. Fabrikken
fralaegger sig ethvert ansvar for skader forarsaget af
uhensigtsmaessig brug.
13. Brugen af et elektrisk apparat kreever, at visse basa-
le nommer overholdes, dvs.
A. rarikke ved apparatet med vade haender eller fedder,
B. brug aldrig apparatet barfodet,
C. undga at bruge foriaengeriedninger og i givet fald,
med stor forsigtighed og nadvendige forholdsregler,
D. treek ikke i ledningen for at afbryde stremmen,
E. udszet ikke apparatet for belastninger, sdsom regn,
sol, osv.
F. apparatet ma ikke bruges af bem eller ukyndige
personer, uden opsyn.
14. Far enhver form for rengaring afbrydes elektriciteten
og stremafbryderen slukkes.
15. ltilfzelde af fejl eller at apparatet fungerer darligt, sluk
for apparatet og sluk for gassen. Lad veere med selv at
udbedre skaderne, som altid kun ber udbedres af
autoriseret fagmand. Ligeledes bar der altid kun
anvendes originale reservedele. | tilfeelde af, at dette ikke
overholdes, kan brugen af apparatet vasre forbundet med
fare.
16. Nar apparatet skal skrottes, afbrydes stremtilfarsien
og stikket tages ud af kontakten. Det anbefales at
afskaerme, afdeekke eller utilgaengeliggere dele, der kan
udseette barn for fare under leg med apparatet.
17. Anbring ikke ustabile eller deforme gryder pa
gasblussene eller kogeplader, da dette ager risikoen for
at de veelter. Gryderne anbringes pé komfuret sdledes,
at hankene vender indad for sdledes at undga at stade
imod dem.
18. Nar apparatet ikke er i
betjeningsknappeme til position “@7/“O".
19. Lad ikke kogepladerne st teendt uden at anbringe
en gryde pa dem, da pladen i sa fald opnér en for hgj
temperatur.
20. Nogle dele af apparatet, specielt kogepladerne,
forbliver varme lang tid efter brug. Undga derfor at rare
ved dem en tid efter brug.

brug, stilles
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13. Anvéndning av en elektrisk utrustning medfdr att vissa
grundlaggande foreskrifter maste foljas:
A. Ta aldrig i utrustningen med bldta hénder eller fotter.
B. Anvéand aldrig utrustningen barfota.
C. Undvik att anvénda férldngningssladdar. Vidta
forsiktighetsatgérder om de maste anvéndas.
D. Dra inte i elsladden for att dra ut kontakten ur
strémuttaget.
E. Utsétt inte utrustningen fér videpaverkan (regn, sol
osv).
F. Lat inte barn eller okunniga personer anvanda
utrustningen utan éversyn.
14. Innan rengoring eller underhall ska utrustningen
kopplas bort fran elnédtet genom att dra ut elsiadden och
bryta elen med strombrytaren.
15. Stang av utrustningen vid problem eller felfunktion
och stédng gaskranen. Forsok inte utféra nagra underhall,
utan kontakta alitid en serviceverkstad. Anvénd alitid
originalreservdelar. Om dessa anvisningar inte foljs
riskeras utrustningens sékerhet.
16. Om utrustningen inte ska anvéndas mer ska den
goras obrukbar genom att dra ut kontakten ur eluttaget
eller skéra av elsladden.
Det rekommenderas att de delar som kan utgéra en fara
gors obrukbara. Tank speciellt p4 detta om det finns risk
for att bam anvéander utrustningen till lekar.
17. Séatt inte instabila eller deformerade grytor vare sig
pa brannare eller elplattor d& de kan vilta av en
olycksh&ndelse. Grytor ska placeras pa
matlagningshéllen med handtagen védnda inat sa att de
inte gar att stéta emot.
18. Kontrollera att rattama &ar exakt i lage “@"/Q" nar
utrustningen inte anvénds.
19. Ldmna inte matlagningshéllen paslagen utan grytor
uppepd. | annat fall nar matlagningshélien snabbt en
mycket hég temperatur och utrustning eller omgivande
kdksinredning kan forst6ras.
20. Somliga delar av utrustningen fortsétter att vara varma
langt efter att de har slutat att anvéndas. Detta géller i
synnerhet elplattor. Undvik dérfér att rora vid dem.
21. Anvénd inte lattantdndliga vétskor (alkohol, bensin
osv) i ndrheten av utrustningen nér den &r pa.
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9. 'Otav d& XprOOTOIEITE TN OUCKEUN anooguvdEéoTe
mvand To NA. pedpa, KareBagovrag To YEVIkd Slaxort,
Kal KAgioTE TV napoxTi Tou agplou.
11. Av T0 KOA®B10 NG OuoKeung PBapei, KaAEoTE
AMOKAEIOTIKG €éva eEouclodotnuévo and Ttov
KATAOGKEUAOTN KEVTPO TEXVIKIAG BonBelag (o£pBig) yia
va To avTIKATAg T oouv.
12. H ouokeun npénet va xpnoionoteitat povo Yia Toug
OKOTIOUG Yid TOug omoioug Ttnv mnpoopilet o
KaTaoKeuaotq g (payeipepa). OnoadnnoTe GAAn
xphon (n.x., n 6épuavon evog dwpatiou) eival
avAappoom Kal CUVENQG erikiviuvn. O KaTaokeuaotmg
B¢ pépel kapia euBuvn yia Znpiég riou ripokAriBnkav ard
TIOPOHOIESG QVAPHOOTES XPNOELS.
13. Ynapxouv oplopévol Bacikoi kavoveg acpaleiag
TIoU TPENEL va Trpouvtal 6Tav yivetal Xprion pag
OmoLacdNTIOTE NAEKTPIKIG CUCKEUNG:
A. Mnv ayyiZeTe noTé T CUCKEU JIE BpeyHEva i UYpa
Xépta i modia .
B. Mn xpnowonoleite noté tn ouakeur; EurtdAuToL.
I". AMOQEUYETE TT) XPY|OT) MPOEKTACEWV. Av auTo elvat
avaykaio, ndpre OAd Ta déovra pétpa acpaleiag.
A. Mn Byagete To ig and myv npifa TpaphvTag To
KaA®S10.
E. Mnv ekBTETE TN CUOKeUN Ot ATHOOPAIPIKOUG
niapayovteg (Bpoxn, HAlo, K.A.M).
3T. Mnv emTpENETE O PKpa nandid 1} o€ pn Kava aropa
va xpnoyonoinoouv tn ouokeun xwplq ™ Séouoa
gnutpnan.
14. MNpiv va kaBapioeTe T OUOKEUN 1) va npoBelte om
ouvTiPNON NG, anocuvdéoTe v and To nA. pelpua,
Byadovrag to kaAmdio ané m npila i kAeivovrag Tov
£151K6 diaxdmm.
15. Z& neplnrwon BAGRNG 1) Kakig Aetroupyiag offfiote
N ouokeur, kAeloTe Tn Bava Tou aeplou Kat pnv
TIPOCTIABNOETE va TNV £MOKeUaoeTe povot oag. H
ETIOKEUN TIPEMEL va Yivel anoOKAEIOTIKG and Kanolo
£E0UCIoBOTTUEVO KEVTPO TEXVIKNG BorBewag (aEpPIg).
Na analteite mavroTe va xpnoigonoouv yviola
avTalAakTikd. Av autég ot urodelteig dev TmpnBoulv,
unopei va unap&ouv apvnTIKEQ EMATAOELS OTNV
aoPAAEIT TG OUOKEURG.
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apparaat die gevaarlijk kunnen zijn schadeloos te maken
vooral als er kinderen zijn die met het apparaat kunnen gaan
spelen.

17. Zet nooit onstabiele of vervormde pannen op de branders
of op de elektrische kookplaten omdat deze eraf zouden
kunnen vallen. De pannen moeten goed op de kookplaat
gezet worden en u moet de handgrepen/de steel naar binnen
wegdraaien zodat er niemand tegen aan kan stoten.

18. Controleer als het apparaat niet in gebruik is of de
bedieningsknoppen exact op de standen “@®"/*O” staan.
19. Laat de kookplaten niet zonder pannen in werking anders
kan de temperatuur van de kookplaat erg snel hoog oplopen
waardoor het apparaat zelf en aangrenzende meubels
beschadigd zouden kunnen worden.

20. Enkele onderdelen van het apparaat, en dit geldt met
name voor de elektrische kookplaten, blijven na gebruik nog
lang warm. Pas daarom op dat u er niet aankomt.

21, Gebruik geen brandbare vioeistoffen (alcohol, benzine
o.d.) in de buurt van het apparaat als het apparaat in werking
is.

22, Als u kleine huishoudelijke apparaten in de buurt van de
kookplaat gebruikt moet u erop letten dat het elektrische snoer
niet met onderdelen van het apparaat in aanraking komt die
heet zijn.

23. Om op de juiste manier te kunnen functioneren mosten
de apparaten op gas in een goed geventileerde ruimte
geplaatst worden. Let er daarom op dat bij de plaatsing van
het apparaat de aanwijzingen die in het hoofdstuk “Plaatsing”
vermeld worden nauwkeurig in acht genomen worden.

19. Néo deixe ligada a placa eléctrica sem panelas por
cima, pois pode atingir rapidamente uma temperatura
muito efevada e o aparelho ou 0s méveis ao redor podem
ser danificados.

20. Umas partes do aparelho, em particular as placas
eléctricas, permanecem quentes durante bastante tem-
po depois de utilizadas. Preste atengdo para ndo as tocar.
21. N&o utilize liquidos inflaméveis (élcool, gasolina...)
nas proximidades do aparelho em funcionamento..

22, Se utilizar pequenos electrodomeésticos perto do pla-
no do fogdo, preste atengdo para evitar que o cabo
eléctrico toque nas partes quentes do apareiho.

23. Os aparelhos a gds, para funcionar correctamente, -
devem serinstalados em locais bem ventilados. Verifique,
portanto, que a instalagdo seja realizada segundo as
indicag6es do capitulo “Instalago”.
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21. Brug ikke brandfarlige veesker som sprit eller benzin,
lige efter brug.

22. | tilfelde af, at andre elektriske apparater benyttes
teet ved komfuret, undga at ledningen rarer kogeplademe.
23. Med hensyn til gaskomfurer, for at disse fungerer
normalt er det nedvendigt at installere dem i forsvarligt
udluftede rum. Folg vejledningen i afsnittet om installation
af apparatet.

S

22. Setill att undvika att elsladdama ror vid utrustningens
varma delar om hushallsmaskiner anvands i nérheten
av matlagningshéllen.

23. Utrustningar for gas méste installeras i vél ventilerade
utrymmen for att fungera korrekt. Kontrollera darfor att
installationen utférs i enlighet med kapitlet “Installation”.

16. 3ag ouvioToUHE BEpUA va AnOPAKPUVETE Ta pEPN
nou pnopoUv va npokaAécouv Kivdivoug, 1Blwg av
undapxet n meavotTa va xpnaionomBolv gav rayvidt
arné pKpa nada.

17. Mn Balete nav OTIG NAEKTPIKEG £0TIEG 1) OTG EOTIEG
aepiou napapopPwpéva 1y acTadr okedn, yiati propel
Kata AGBog va avartpanolv. Ta okeun npénel va
ToTofETOUVTAL TIAVW OTIG £0TIEG, HE Ta XEPOUAIQ
oTpappéva Mpog Ta péod, £T0L WOTE va HRV TA
XTUTTHOETE Katd AGBog.

18. ‘Otav dev ¥pnoylonoleite T ougkeun, BefaiwBeite
6Tt Ta Kouurna Bplokovrat akpiBog ot Béon “@"/*O" .
19. Mnv apfiveTe TIq £OTIEG QvappéveS, Xwplg karoto
OKEUOG Navw Toug, Ylatl n Osppokpacia Toug avepaivet
moAU ypriyopa Kai, KaTa cuvéneia, Ba prnopouoce va
KATaoTPaPEl 1 CUGKEUT) 1) Ta TPLYUpw EMMAA.

20. Mepik@ pEpn NG CUOKEUNS, TUYKEKPIHEVA Ot
nAeKTpikéq £0TiEG, Mapapévouv JeoTa yia APKETY
Xpovikd Sidotnpa peta tn xpron. Mpooégte 1WSialtepa
va pnv ta ayyigete.

21. Mn xpnowonolefte e@AeKTa uypa (ovonveupa,
BevZivn, K.A.T.) KOVTA OTT) CUCKEUN £V auTh Aettoupvel.
22. Av XpnOIHOTIOIEITE MIKPEG NAEKTPIKEG OIKIAKEG
OUOKEUES, KOVTA OV ETHPAVELA TWV ECTIOV, TIPOCEETE
Va NV aKoupnoEet To KaAddio Toug ota {eata onpela
TNG CUOKEUNG.

23. O1 ouokevég agpiou, yia va AeiToupyioouv owoTa,
TipENEL va TornoBetmBouv e Xipoug HE KaAG agPIopo.
M'auto, nipénet va BeBawBeite 6L i TonoBémon g
OUOKEUNG 0aq £YIVE cUppWva Pe TIG odnyieg Tou
kegaAalou “ToroBémon”.




fig. 1

Mod. 30... 36... 370...38... 39... P65...P95...S... 730...
A 270 555 555 755 835 570 850 555 675

B 475 475 475 475 475 485 485 482 270

fig. 2b (mod. P95..., P65...)
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ONDERBOUW

Al de onderbouwviakken zijn afgewerkt om te worden
gemonteerd op meubelstukken gemaakt van elk soort
materiaal en met een dikte die varieert van 3 tot 4 cm.
Om te voorkomen dat de zij- en achterwanden
oververhitten, wordt aangeraden voor de onderbouw van
het viak, een ruimte van tenminste 45-50 mm. vrij te
houden, en de afmetingen in acht te nemen die in de
tabel zijn aangegeven (fig.1).

Voor de steunviakken P665, P965, P1265 en PC 96, moet
het steunviak een opperviaktebasis hebben gelijk aan
die van het apparaat en een sterkte om een gewicht van
minimum 100 kg. te kunnen dragen. Om infiltraties van
vioeistoffen onder de werkvlakken te voorkomen, is het
onvermijdelijk de passende pakking, die met het apparaat
wordt meegegeven, toe te passen.

De bevestiging op het meubelstuk wordt verricht met
behulp van de haken die op het apparaat zijn gemonteerd

{fig. 2).

VOORDE ONDERBOUWMO-DELLEN
TYPE S40... S31...

Indien deze apparaten worden geinstalleerd op een basis
voorzien van panelen, is het noodzakelijk op 3 mm. vanaf
de bodem van het apparaat een plank te plaatsen om
een waterdichte kamer te verkrijgen. De passage van
de gastoeleveringsbuis en van de elektrische kabel heeft
een gat nodig van 40 x 40 mm., die daama met een
passende kitljm gesloten dient te worden. Nadat het
apparaat bevestigd en aangesloten is, controleer of de
branders, op de minimumstand geregeld, niet uitgaan
bij het openen en sluiten van de panelen van het
meubelstuk.

ENCAIXE

Todos os planos de encaixe sdo estudados de forma a
serem montados sobre 0 mével com superficie de todos
os tipos de material e com uma espessura varidvel de 3
a4 cm. Para evitar um excessivo superaquecimento das
partes laterais e posteriores recomenda-se de fazer o
furo para o encaixe do plano, a uma distidncia minima
de 40-50mm.,respeitando as medidas referidas na
tabelazinha (fig.1).

Para os planos de apoio P665, P965, P1265 e PC96, o
plano de suporte deve ter a base da superficie igual &
do aparelho e uma rebusteza tal para poder suportar um
peso de min.100 Kg.

Para evitar infiltragdes de liquidos debaixo dos planos
de trabalho, é indispensave! aplicar a guarniciao adquada,
que vem forecida com o plano.

A fixagdo ao mdvel efectua-se com as esquadras que
estao montadas sobre o aparelho (fig.2).

PARA OS MODELOS DE ENCAIXE
DESAPARECIDOS TIPO S40... S31...

Se estes aparelhos véem instalados sobre bases aante,
€ necessdrio fixar a 3mm. da base do aparelho, para um
patamar, de maneira a criar um espago sem fendas por
onde entre ou saia liquido.

A passagem para o tubo de alimentag#o de gas e do fio
electrico necessita de um furo de 40 x 40mm., o qual
devera ser tapado em seguida com mastique adquado.
Depois de fixado e ligado o aparelho, verificar que os
“gqueimadores” regulados no minimo ndo se apaguem
com o abrir e fechar das antas do mével.
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-INDBYGNING

Alle indbygningsplademe er fremstillet paa en saadan
maade, at de kan monteres paa moebler med overflader
af ethvert materiale og med en tykkelse varierende fra 3
til 4 om. For at undgaa en unoedig overophedning af
vaeggene ved siderne og bagved, anbefales det at
udfoere hullet til indbygning af pladen i en
minimumsafstand af 45-50 mm og ved at respektere
maalene anfoert i tabellen (fig. 1).

For stoetteplademne P665, P965, P1265 og PC 96 skal
stoettepladen have et overfladegrundlag som svarer til
apparatet og skal kunne baere en vaegt paa min. 100
kg.

For at undgaa at vaesker siver ned under ardejdspladen
er det noedvendigt at paafoere den dertil beregnede
pakning, som leveres sammen med pladen.
Fastgoerelsen til moeblet udfoeres med vaegbeslag, som
.monteres paa apparatet (fig. 2).

FOR INDBYGNINGSMODELLER-NE
TYPE $40... S31...

Hvis disse apparater installeres ovenpaa moebler
bestaaende af laageelementer, er det noedvendigt at
fastgoere en adskillelse paa 3 mm. fra bunden af
apparatet for at danne et luft- og vandtaet rum. For at
gasroeret og elkabelet kan passere er det noedvendigt
med et hul paa 40 x 40 mm, som skal stoppes til med
dertil beregnet kit.

Efter at have fastgjort og tilsluttet apparatet skal det sikres,
at braendeme ikke gaar ud ved minimum ved aabning
og lukning af moeblets laager.

SB

INBYGGNAD

Samtliga inbyggnadshallar har konstruerats for montering
i kdksinredning med ytor av alla sorters material och med
en tjocklek pd mellan 3 och 4 cm. Fér att undvika
dverhettning av de bakomliggande vadggama och de vid
sidan, rekommenderas det att géra halet fér inbyggnad
av hélien med ett avstdnd pa minst 45-50 mm, enligt
matten i tabellen (fig. 1). Vid héllar P665, P965, P1265
och PC96, maste stodplanets basyta vara lika stor som
utrustningen och klara en vikt pa minst 100 kg. For att
undvika att det trdnger in vétskor under arbetsytorna
maste du montera den packning som levereras
tilsammans med hillen. Fastsdttningen vid
koksinredningen utférs med de vinkeljarn som &r
monterade pa utrustningen (fig. 2).

FOR MODELLER MED KOMPLETT
INBYGGNAD AV TYP S840 ... S31 ...

Om dessa utrustningar installeras p& baser med luckor,
maste det fastas en hylla 3 mm fran utrustningens botten
sa att det skapas ett isolerat utrymme. Genomféringen
av gasledningen och elkabeln kraver ett hal pa 40x40
mm, som sedan ska tappas igen med ett lampligt kitt.
Nér utrustningen har satts fast och anslutits ska du
kontrollera att brdnnama inte sldcks nér de sétts i min.
laget och luckorna dppnas och sténgs.

TOITIOBETHXH EIIIIEAOY
VHZIMATOX

Ola ta emimeda mov mnpémeL va Tomobernfoly éyouv
pedemlel xard Tpdémo dore va elvar owbepéva oe
KumTés empdretes omorodrimore vhikod pe Tourf
HeraBalduevn amé 3 oe 4 ex. Ta va amopiyete
vmepfolkr} vmepbéppavon Twy miayiwv kat omobtiwy
xwpLoudTwy cvoTivouar TIv omj yla THv Tomobémon
Tov emnédov o€ amboraon 4550 xid, axolovbévras
mard Tis peTprioels wov wepiéxet o mvaxas | (oxédio
1). OAa Ta emineda omnpifews 11665, IN65, 111265 xat
IIX96, 10 emimeSo Tov vmdPalpov mpémer va eivar n
Bdon s emdvelas (on pe 1Y ovoxeu xai €pwoTo
éron doTe va avréxer oe éva Pdpos 1o MydTepo 100
Ky.

TINa va amogiyere eLoywprivels vypwy xdrw amsd Ta
enimeba epyaoias, eivar avayxaio va epapudoeTe 0
apubbia Torpolxya, mov éxer mpounbevtel pe To emimedo.
H orijpdn omns kumrés emgdveies extedelrar pe
etducd TpLywvdiia mov éxovy TomoleTnlel oy ovokeur
(oxédio 2).

I'TA TOYX> TrrioYZ TONOGETHZHZ
240... 231...

Edv avrés or avoxeves éxoww Tomobetnlfel oe Pdoeis
pe moprdxia, elvar avayxalo va Ta orepedioeTe 3xtA.,
and Tov mvluéva TS OVoKeVls €ToL daTe va
Snuovpyrioete eva xupo ordowo. To mépaopa Tov
owlijva Tpodobdooias Tov aepiov kar Tov KawSiov
petuaros eivar avaykala pia omf Sacrdoewy 40)40
XA, n omola karémy mpémer va kalvplel pe TV
apuddia kéAa.

Katémv mw eyxardoraon xat Ty owdeon ms ovokeurs
KoLTdETe TOUS KavoTTipes va elval pufuiouévor oTo
plwypio kar Sev ofvwovw oro dvolyua kai KA€loyto Twy
mopTdv Tov entmlov.
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INSTALLATIE

De installatie moet verricht worden conform de regelingen en de
bestaande geldende normen en vooral met inachtneming van

- de geldende bestaande normen inzake ongevallen

- de normen CE

VENTILATIE VAN DE LOKALEN

Dit apparaat moet niet aangesloten worden op een bepaalde
inrichting voor de afvoer van de verbrandingsprodukten. Het moet
dus geinstalleerd en aangesloten worden volgens de in het Land
geldende installatienormen. Speciale aandacht moet gegeven
worden aan de ventilatieinrichtingen. De hoeveelheid lucht die
nodig is voor de verbranding van de branders is gelijk aan 2m*
lucht voor elke kW nominale belasting zoals op het typeplaatje is
aangegeven.

GASAANSLUITING

Het apparaat moet op het gasnet aangesloten worden middels
een harde of flexibile metalen buis volgens de bestaande geidende
normen. De aansluiting dient te geschieden tussen de ISO R 7
gasaansluitdoos en de buis op de voigende wijze

- met een gasdichte schroefdraad en toevoeging van passende
kitlijm (fig. B)

Waarschuwing: Op het kookviak is de aansluiting van het gas
middels een flexibile rubbere buis verbonden aan de
rubberdrager verboden, daar de buis niet te controleren Is.

Waarschuwing: is de aansluiting verricht, controleer of er
gaslekkages zijn. De gaslekkages moeten gezocht worden met
gebruik van zeepsop of van gelijksoortige vioeistoffen.

GEBRUIK NOOIT VLAMMEN VOOR HET ZOEKEN NAAR

.| GASLEKKAGES.

VERANDERING BlJ TOEPASSING VAN
ANDERE SOORTEN GAS

De viakken worden afgeleverd om te functioneren op aardgas.
Indien dit gassoort wordt gebruikt is geen enkele verandering
noodzakelijk. Indien andere gassoarten worden gebruikt (vioeibaar
gas) is het noodzakelijk over te gaan tot een verandering zoals
omschreven in de hier volgende pagina’s.

INSTALAGCAO

A mstalagao deve ser efectuada em conformidade com as
disposigd tares e as normas vigentes. Em particular:
-as prescngoes anti-infortunio vigentes;

- 4s normas da CE

AREJAMENTO DOS LUGARES

Esta aparelhagem ndo é para ligar a um dispositivo de descarga
dos produtos de combustéo. Por isso deve ser instalado e ligado
segundo as normas de instalagédo em vigor no préprio pais. E'
preciso ter em consideragéo, uma atengdo particular, o que con-
cerne aos dispositivos aplicdveis no dmbito da ventilagao. A
quantidade de ar necessadria & combustao dos queimadores é de
2m?® de ar por cada KW de poténcia nominal como indicada na
chapa

LIGACAO DO GAS

O aparelho deve ser ligado a rede do gds através de um tubo
metdlico rigido ou flexivel em conformidade com as normas em
vigor. A unido deve ser feita entre a ligagdo da rampa do gds ISO
R 7 e o tubo na seguinte maneira:

- com suporte sobre o filamento e a jungio de mdstique adaptado
(fig. B)

ou entdo

- interpdr uma guarnicdo de suporte metdlica(aluminio, ferro ou
borracha aprovada para o uso). A titulo indicativo observar o
desenho (fig. A).

Adverténcia: Sobre o plano de cozedura, a ligagdo do gds
através de um tubo flex(vel em borracha fixado sobre o por-
ta-goma, é proibido porque néo ¢ possivel a in: do
tubo.

Peby

Atencdo: terminada a operagéo, controlar que néo existam
perdas de g4s. As fugas de gds procuram-se com agua
ensaboada ou liquidos equivalentes.

NAO UTILIZAR CHAMAS PARA PROCURAR FUGAS DE GAS.

TRANSFORMACAO PARA OUTROS TIPOS
DE GAS

Os planos véem entrgues predispostos a funcionar a gds meta-
no. Se vem usados estes tipos de gés, ndo & necessaria nenhuma
regulagéo. Caso contrdrio, se se deve usar outros tipos de gds
(liquido) é necessério proceder & regulagdo como vem referido
nas paginas seguintes.
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INSTALLATION

Installationen skal udfoeres i overensstemmelse med de for-
skriftsmaessige dispositioner og eksisterende normer og isaer:

- med de eksisterende forskrifter til forabyggelse af ulykker.

- med EF normeme.

UDLUFTNING AF LOKALERNE

Apparatet maa ikke tilsluttes en saerligt indretning til udledning af
forbraendte produkter. Det skal derfor installeres og tilsluttes
jaevnfoer iandets eksisterende installationsregler. Vaer desuden
opmaerksom paa ikke at daekke ventilationsindretningerne til.
Den noedvendige luftmaengde til braendernes forbraending er paa
2 m? luft pr. hver kW nominel styrke, som anfoert paa pladen.

GASTILSLUTNING

Apparatet skal tilsluttes gasnettet ved hjaelp af et haardt eller
fleksibelt metairoer | overensstemmelse med de eksisterende
normer. Tilsiutningen skal udfoeres meliem gasnettets samling ISO
R 7 og roeret paa foelgende maade:

- taetning af gevindet og tilsaetning af passende kit (fig. B)

Bemaerkning: Gastilslutning paa kogepladen ved hjaelp af
fleksibelt roer paa gummibaerer er ikke tilladt, eftersom roeret
tkke kan foeres tilsyn med.

Vigtigt: Efter endt brug kontrolleres, at der ikke forekommer
nogen form for g ip. Udslip findes ved at bruge
saebevand eller tilsvarende vaesker.

BRUG ALDRIG AABEN LD TIL AT FINDE GASUDSLIP MED.

AENDRING TIL A}‘IDEN GASTYPE
Kogepladerne leveres til at fungere med metan gas. Saafremt
denne gastype anvendes, er ingen regulering noedvendig. Skulle
andre gastyper (flyden gas) imidlertid anvendes, er regulering som
anfoert paa de efterfoelgende sider noedvendig.

S

INSTALLATION

Installationen ska utféras i 6verensstimmelse med
géllande foreskrifter och standard.

Ventilation av iokalerna

Denna utrustning behdver inte anslutas till en speciell
anordning for evakuering av férbranningsgaser. Den ska
dérfor installeras och anslutas enligt landets géllande
standard. Var speciellt uppmérksam nér det géller de
anordningar som ska anvédndas for ventilationen. Den
luftmangd som krévs fér brénnamas forbranning &r2m_
luft per kW nominell effekt, enligt mérkplaten.

Gasanslutning

Utrustningen ska anslutas till gasnatet med ett metallror
eller en metallslang i dverensstdmmelse med géllande
standard. Anslutningen ska utféras mellan gasrampens
koppling ISO R 7 och réret pa foljande séatt:

- inféring av en metalipackning (aluminium, koppar,
gummi som har godkénts for tillimpningen) (fig. A).

Varning: Det &r forbjudet att utidra hillens gasanslutning
med en gummislang som féstes vid slangkopplingen da
slangen inte gar att inspektera.

Observera: Efter anslutningen ska du kontrollera att det
inte forekommer gastéckage. Det gar att hitta lackagen
med tvalvatten eller liknande vétskor.

ANVA.ND INTE OPPNA LAGOR FOR ATT HITTA
GASLACKAGE.

Overgang till andra gaser

Hallarna levereras f6r funktion med metangas. Det
behévs ingen instélining om det anvands denna gas. Om
det behdver anvéndas andra gastyper (flytande gas)
maste det utidras en justering enligt beskrivningen pa
féljande sidor.

GB
Er’KATASTAZH

H eyxardoraon wpémer va exreleofel Sapoppunxd Pdoer Tis
Siabéoyres Srabixaotes xat woyvovoes vopofeoles, xar eldud.

- Zrows woybovs kavbves evdvmia oTa artyyjuara.

- Zuudwva pe tows vépovs EK.

AEPIZMOX TON AGMATION

Avrii 1 ovoxevif Sev pmopel va ovbelel pe eldixdé unydvnua
amofolis Twy mpotbrrwy s Kaboews. Mpémer va TomobeTnbel
xat owdelel oludwva pe Tous toydorTes vipovs TomoéTnots
ms xdpas. EiSixti npoooyd xperdleTar ws mpos Ta pnyaviuara
aepiopol. H avayxaia woosmyra Tov aépa na TV xadon oTov
xavoripa elvaw 2u3 aépa yia xdbe K wyvos émuws galpere
amy eTwxéTa.

2YNAEZH AEPIOY

H ovoxevr; mpémer va owdebel oro Slkrvo aeplov Stapéoov evis
uerakcod owiifjva oxAnpod n evAinoTou, oludwva pe Tovs
Tpéyxovras viuovs, H oivbeon npémer va yiver peralv ms
yarlas Tov Sixtvov Tov acpiov IZOP 7 xar Tov owlijva xard Tov
axblovbo Tpéro.

- Na orabepomolnon npootixn eduals xdlas (pty B

- Na tomofefnoere peraluai grdvron (ahowuviov, yakeob,
AMoTiyo amobexrot ma Ty xprion. Na Ty emypadh va
KoutdETe TO OYéSILO (diy. Al

OAHTIEZ. Iidww oro enimebo na ¢rjorpo, n otvbeor Tov acplov

Sapéaov edaorucot owlifva and Mdomiyo wov éyet Tomobernfel

o avrioToym 6k amayopedere edv Sev Stvare va eberdoere

Taxnxd,

TIPOJOXH. Orav éxer exteAsobel 1) epyadia npémer va eberaotel
npocexticd ére Sev vmdpyer amllewa aeplov. H ambleta aeplov
pmopel va mpooBioptodel ye Ty xprjor; camowdbas 1 axeruot
vypol.

AEN ITPETIEI NA XPHZIMOIIOIOYNTAl $AOrE> I'fA THN
EPEYNA AIINAEIAZ AEPIOY.

METATPOIIH I'TA AAAA AEPIA.

Ta entneda éyovv mapabobel na Tw xpfon vypaepiwy. Edv
xpnoomolotvTar avrd Ta aépia Sev yperdleTar xauid peTatpom.
Edv duws mpémer va xpnowomnoujoete SagopeTixols Tvmous
aeplwy (uebdno, aéoro midews xkA.n) elvar avayxalo va axoAcvbrioow
puviuloes émus dalvere ons axdAovbes oeMdes.
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VOORALLE MODELLEN MET UITZONDERING

VAN DE TYPEN S40/S31: REGELING VAN DE

BRANDERS - HET APPARAAT OP EEN

ANDERE GASSOORT OMBOUWEN

Het apparaat wordt geleverd ingesteld om met een

bepaalde gassoort gevoed te worden; indien dit

veranderd moet worden moeten de sproeiers van de
branders vervangen worden en moet de hoeveelheid
lucht en de laagste stand afgesteld worden.

Belanarijk: Alle afstel-, onderhoudswerkzaamheden enz.

dienen door een erkende vakman uitgevoerd te worden

nadat de stroomtoevoer naar het apparaat uitgeschakeld
is.

De inspuiters vervangen en de luchttoevoer

afstellen (Fig. A, B)

1. Haal de panroosters, de branderdeksels en de
kookplaatbranders eraf.

2. Doe het werkblad omhoog.

3. Draai schroef “F” los en haal het buisje “R” (zie de
figuur) eruit.

4. Draai de inspuiters los en vervang de inspuiters door
inspuiters die geschikt zijn voor de beschikbare
gassoortendie methetapparaatmeegeleverd worden.
Raadpleeg tabel 1.

5. De luchttoevoer kunt u afstellen door het buisje “R” op
de in tabel 2 vermelde waarden “X” van de opening
van de primaire luchttoevoer af te stellen. Nadat u dit
afgesteld heeft moet u het buisje “R” met schroef “F”
vastdraaien.

TABEL 1 - Injector g (mm)

Gas (mbar)-~> G30/G31 G25
Brander (30 mbar) (25 mbar)
Middelbare SR 0,62 0,97
Grote R 0,78 1,23
Vispan P .....cueveneeseseennnencens 0,82.....ucccuueene 1,35
Kroon C 1,00 1,55

Aardgas (G25): aardgas

Vioeibaar gas ~ LPG (G30): butaan
Vloeibaar gas - LPG (G31): propaan
F — Bevestigingsschroef

R — Luchtregelous

U - Sproeier

PARA TODOS 0S MODELOS EXCEPTO TIPO
$40/S31: REGULACAO DOS QUEIMADORES
- ADAPTACAO AOS VARIOS TIPOS DE GAS

O aparelho é fomecido para ser alimentado por um tipo
de gds; no caso em que resultar necessario varig-lo, é
preciso substituir os injectores dos queimadores, regular
a capacidade de ar e 0 minimo.

Importante: qualquer operacdo de regulagdo,
manutencdo, etc., deve ser efectuada por um técnico
autorizado e depois de desligado o aparelho da rede
eléctrica.

Substituic@o dos injectores e regulagéo do ar
(Fig. A, B)

1. Retire o trempe, os espalthadores e os queimadores
do plano do fogao

2. Retire o plano do fogdo

3. Desaperte o parafuso“F” e retire o tubo“R" (verfigura)

4. Desaperte os injectores e substitua-os por os aptos
ao tipo de gds a utilizar e entregues com o aparetho.
Consulte a tabela 1.

5. A regulagdo do ar deve ser efectuada com o tubo “R”
segundo os valores "X” indicados na tabela 2 abertura
de arprimdria. Efectuada a regulagéo bloqueie o tubo
“R” com o parafuso "F".

TABELA 1 - Injectores g (mm)
Gas (mbar)—> G30/G31 G20
Queimadores (30/37 mbar) (20 mbar)

Médio SR 0,97
Grande R 1,17
Pescada P . 0,82 .. 1,30
Coroa C 1,00 1,50

Gds natural (G20): metano

Gds de petrélio liquefeito - GPL (G30): butano
Gas de petrolio liquefeito - GPL (G31): propano
F - Parafuso de fixacdo

R - Manguito regulagao do ar

U - Resfolegadouro (injetor)
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GAELDENDE FOR ALLE MODELLER
UNDTAGENTYPE S40-S31: REGULERING AF
BRAENDERNE - TILPASNING TIL
FORSKELLIGE GASTYPER

Apparatet er udformet, saledes at det fungerer med en
gastype. Hvis det er nadvendigt at skifte til en anden
gastype, er det ngdvendigt at udskifte gasblussenes
dyser samt regulere braenderluft og minimumstryk.
Vigtigt: Inden justering, vedligeholdelse osv. skal
stremmen frakobles. Ovenstaende indgreb skal udfares
af en autoriseret tekniker.

Udskiftning af dyser og regulering af

branderluft (Fig. A, B)

1. Fjern gitteret, dyseholderen og dyserne fra

arbejdsfladen.

. Loft arbejdsfladen af.

. Sorg foratlesne skruen “F” og tag gasslangen “R" af.

. Sarg for at lasne gastilferselsdyserne og udskift dem

med de dyser, sompassertil den pagaeldende gastype
og apparat (se tabel 1).

5. Regulering af braenderluft foretages ved hjelp af
gasledning “R" pa baggrund af veerdierne “X” som
findesitabel 2: hovedlufttilfarsel. Efterjustering, blokér
gasslangen “R” méd skruen “F".

HwWN

TABEL 1 - Injektorer o (mm)

Gas (mbar)-—> G30/G31 G20 G110
Braender (30) (20) (8)
Medium SR ...ccovvrrennnen 0,62 ......... 0,97 .....1,90
Stor R . .

Naturgas (G20): metangas

Flydende gas - GPL (G30): butangas
Flydende gas - GPL (G31): propangas
(G110): Bygas

F - Fastholdelsesskrue
R - Muffe til regulering af luft
U - Dyse

SB

FOR SAMTLIGAMODELLERMED UNDANTAG
AVTYP S40-S31: JUSTERING AV BRANNARE
- ANPASSNING TILL OLIKA TYPER AV GAS

Apparaten levereras forberedd for tillforsel av en typ av
gas. Om det &r nddvéndigt att byta gas, ska brdnnamas
injektorer bytas ut och lufttillférsein och min. laget
regleras.

Viktigt: Samtliga arbetsmoment {6r instélining, underhall
osv. ska utféras av en auktoriserad tekniker nér apparaten
har frankopplats fran elnétet.

Byte av munstycken och luftreglage (Fig. A, B)

. Ta bort galler, skydd och bréannare fran
matlagningshéllen.

. Lyft pa& matlagningshéllen.

. Skruva loss skruv “F” och ta bort rér “R” (se fig.)

. Skruva loss munstycken och byt ut dem mot de som
passar gasen som anvands och bifogas utrustningen.
Anlita tabell 1.

5. Luftregleringen utférs med ror “R” enligt varden “X”

som anges i tabell 2 fér primériuft. Las ror “R” med
skruv “F” nér regleringen &r slutford.

AWN

TABELL 1: Injektorer g (mm)

Gas (mbar)--> G30/G31 G20 G110 G120
Bréinnare (30)  (20) ®) 8)
Medelstor SR ......... 0,62 ... 0,97..... 1,90 ..... 1,75
StorR............ .

Fiskgryta P -
Krans C ........ccoeuiune.

Naturgas (G20): metan

Flytande gasol - LPG (G30): butan
Flytande gasol - LPG (G31): propan
(G110) (G120): Stadsgas

F — Fastskruv
R — Hylsa fér luftreglering
U - Munstycke

I'TA 0AOYX TOYZ TYIIOYZ EKTOX AITO TON
S40 - S31: PY6MIZH TN KAYZTHPON

NPOZAPMOIH XTOYZ AIA®OPOYZ TYNOYZ

AEPIOY
‘Orav napadivetat i) cuokeur, Uropel va AetTtoupyrioet

POVO PE £va CUYKEKpPIEVD TUTIoU aspiou. Av XpetaoTel

va petarpéPete TOV TUNMO aspiou, mnpénetl va

AVTIKATAOTHOETE TA UMEK TWY KAUCTAPWY, va puBuicete

MV NOgdTNTA TOU A£pa Kat To EAAXLOTO onpeio kavong

(evdewTik) PAOYQ).

Inpavriki napaTipnon: 6Aeg ol ENEUBACELS YIa Th

ouvTipnon, T pUBUIONS, KTA. TNG CUOKEUNG TIPETEL va

yivovrai ané e§ouctodoTnuévoug TEXVIKOUG, apou

TPROTA anoouvdeBel ) CUOKEUN and To NAEKTPIKO SikTuo.

AVTIKATGOTAOY TWV aKPOPUCiwV (UMEK) Kat

pUBUION TOU agpa (Fig. A, B)

1. BydiAte T 0Xapa, Ta “kanéAa” kat Ta pAGyloTpa.

2. SNKOOTE TNV EMPAVEIQ TWV ECTIDV.

3. Zefidwote N Bida “F" kaw BYAATE TO dwAnva “R”.

4. Zef1dmaTe Ta akpoguoia (U) kal avTiKataoTioTe Ta
HE GAAG rtou eival kKaTaAAnAa yia Tov TUno aepiou
Tiou £XETe OTT) S1GBEOT| GAG Kait TIOU 0ag Napéxovrat
ye 1 ouokeur). ZupBouleuteite Tov mivaka 1.

5. H ptouton Tou aépa yivetal p£ow Tou cwAnva “R”,
Baoel twv TV “X" nou cag mpoteivoviat atov
nivaka 2 - nieon napexopevou aépa. AQoU KAVETE T
PUBHLON, OTEPEWOTE TO CWArva “R” péow G Bidag
“F

MINAKAZ 1 - @ akpoguaiwv (Umnek)

Kavoripas-aépio/ Mméx I'30/I31 o
Méoos SR 0,62 0,97
Meydlos R 0,78 1,17
(2061665 P coveveerercrerenereenas 0,82 .ccoveennns 1,30
Zregavoialos C 1,00 1,50

duaiko agpo (G20): pebavio
Yypaépio - LPG (G30): BouTavio
Yypaépio - LPG (G31): nponavio
F - Bida otepéwong

R - AaktUAlog puBpiong aépa

U - Mriex

13
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VOORALLE MODELLENMET UITZONDERING
VAN DE TYPEN S40/S31: REGELING VAN DE
LUCHT

Geen regeling is nodig daar het apparaat door de
fabrikant is geregeld. Zie het type plaatje.

Hoeveelheid lucht

Om de hoeveelheid lucht af te stellen moet u de
betreffende brander aansteken en de vlam op de
hoogste stand zetten.

Bijvoorbeeld

A. De viam krijgt teveel lucht: in dat geval is de
vlam klein en brandt de viam onrustig. Schuif
ring “R” naar voren.

B. De viam krijgt te weinig lucht: in dat geval is
de vlam ongelijkmatig en vertoont de vilam
gele punten. Schuif ring “R” naar achteren.

C. De vlam is juist: in dat geval is de viam
lichtblauw van kieur.

TABEL 2

“X" mm (richtwaarde)

Brander/gas G30/31 G20
Gemiddeld SR 0

Visbrander P......... volledig geopend ..

0
Grote brander R.... volledig geopend .... 1
.1
Kroonbrander C . 6 1

PARA TODOS OS MODELOS EXCEPTO TIPO
$40/831: REGULACAO DO AR

De efectuar com uma chave de parafuso, com a
chamaacesaao maximo; fazeravangar o manguito
cilindrico R para tirar o ar, recuar para aumentar
o0 ar; apertar o parafuso F (fig. 13, 14).

Exemplos

A. Chama com excesso de ar; pequena, em
tenséo e destacada. Fazer avancar o
manguito cilindrico R colocado a frente do
resfolegadouro (injetor).

B. Chamacomdefeitode ar: frouxa,compontas
amarelas. Fazer recuar o manguito cilindrico
R colocado a frente do resfolegadouro.

C. Chama normal de cor azul.

TABELA 2
"X" mm.

Queimadore/gés G30/G31 G20
Médio SR ....cccvveveerrenereees

Grande R ... .

Pescada P ................

Coroa C 6 1
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GAELDENDE FOR ALLE MODELLER
UNDTAGEN TYPE S40 - S31: REGULERING
AF LUFTEN

Skal udfoeres med en skruetraekker og taendt
flamme paa maksimum, lad cylindermuffen R
loebe frem for at fierne luft, og loebe tilbage for at
tilsaette Iuft, skruen F (fig. 13, 14.) skrues til.

Eksempler

A. Flamme medoverskydende luft: lille og bloed.
Lad cylindermuffen R, som befinder sig foran
dysen, loebe frem.

B. Flamme med underskydende luft:
uregelmaessig og med gule spidser. Lad
cylindermuffen R, som befinder sig foran
dysen, loebe tilbage.

C. Korrekt flamme: dens farve er blaa.

TABEL 2

“X* mm.

Braender/gas G30/G31 G20 G110
Medium SR .....ccoveiiirenes 0 0 0
<1007 = RN heit aaben....... | ISR 0

[ 1 helt aaben....... ) [— [¢]
Kroneformet C .6 1 3

SB

FOR SAMTLIGAMODELLER MED UNDANTAG
AV TYP $40 - S31: LUFTREGLERING

Den utfors med en skruvmejsel nar lagan &ri max.
laget. For den cylindriska hylsan R framéat for att
minska luftmangden, dra den tillbaka for att 6ka
luftmangden. Dra at skruven F (fig. 13, 14).

Exempel

A. Laga med for mycket Iuft; liten, spand och
avskild. Forden cylindriska hylsan R (placerad
framfor munstycket) framat.

B. Laga med fel luftméangd; mjuk med gula
flackar. Dra tillbaka den cylindriska hylsan R
(placerad framfor munstycket).

C. Normal kiarbla laga.

TABELL 2

“X” mm (vagledande)

Brénnare/gas G30/G31 G20 G110/G120
Medeistor SR 0 0 0
StorR..ieaans helt 6ppen........ | [ 0
Fiskgryta P ............ helt 6ppen........ 1 e 0
Krans C 6 1 3

I'TA 0AOYZ TOYZ TYTIOYZ EKTOX AITO TON
S40 - S31: PYeMIZH TOY AEPA

Kaupia ptbuion (év yperd{rar yiarl vl pibuiori
elvat awotn dmo To epyoordoio. BAéme pwvaxida
oToLyelwy.

Pubmon Tou agpa

HpuBuion TG roooTnTag TouTIapexXouevou agpa
TpénelL va Yivel e To AOYLOTPO QVAHHEVO KAl Th
PAOYa gTn MeEYOQAUTEPN EVTAOT] TNG.

Mapaderypa

A, ®Abya pe TOAU agpa: pikpr} Kal TETAUEVN.
MetaronioTe NMPog Ta eUNnpog To SaKTUAo
R.

B. ®Adya pe Alyo aépa: akavovioTn Kat KiTpivn
oTI¢ Axpeg. Metatoniote To dakTUALo Npog
Ta niow.

. Zwom @Adya: yaAaflo xpoua.

NINAKAZ 2

“X" mm (ev3eKTiK TI)

Kauornpag / aépio G30/G31 G20
Meoaio SR 0 0
Meyaio R EVTEAQG avOIXTO ...... 1
Yapigpa P... «ers EVIEADG AVOIXTO ...... 1

Kopiva C 6 1
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VOORALLEMODELLENMET UITZONDERING
VAN DE TYPEN $40/831: REGELING VAN DE
MINIMUM BELASTING VAN DE BRANDERS
(REGELING VAN DE MINIMUM STAND)

Geen regeling is nodig daar het apparaat door de
fabrikant is geregeld. Zie het type plaatje.

AFSTELLING VAN DE LAAGSTE STAND

Als het apparaat geinstalleerd wordt verdient het
aanbeveling om te controleren of de laagste stand van
de branders op de juiste manier afgesteld is. Indien de
gassoort veranderd moet worden, is het absoluut
onontbeerlijk om de laagste stand af te stellen hetgeen
als voigt gedaan moet worden.

1. Doe telkens één brander tegelijk aan en draai de
bedieningsknop op de hoogste stand.

2. Haal de knop van de betreffende gaskraan af en draai
met een schroevendraaier aan de schroef (fig. 9).

3. Draai de regelkraan op de laagste stand.

4. Draai de steischroef naar links om de vlam hoger af te
stellen of naar rechts om de viam lager af te stellen.

5. Als u flessegas gebruikt (butaan- of propaangas) moet
de stelschroef volledig aangedraaid worden.

TABEL 3

VERMOGEN EN BELASTING VAN DE

BRANDERS

Nominale belasting (kW) Verbruik
G30/G31  G25

Brander max.

Middelbare SR ..... 1,80 .
Grote R

PARA TODOS OS MODELOS EXCEPTO TIPO
$40 / S31: REGULAGCAO DA CAPACIDADE
MIiNIMA DOS QUEIMADORES (REGULAGAO
DO MINIMO)

REGULAGAO DO MINIMO

Quando se instalar o aparetho, é aconselhado verificar
que o minimo dos queimadores esteja regulado
correctamente. No caso em gue se tornar necesséario
mudar o tipo de gds, a regulagao do minimo é
indispensével e efectua-se da seguinte forma.

1. Acenda um queimador de cada vez e ponha a chama
ao maximo.

2. Retirar 0 botdo da torneira do gas correspondente,
inserir uma chave de fendas no parafuso (fig. 9).

3. Regule a tomeira na posigéo de minimo.

4. Desaperte rodando para a esquerda para aumentara
chama e aperte rodando para a direita para a diminuir.
5. Se utilizar um gds liquido (Butano - Propano) o
parafuso de regulag&o deve ser apertado completamen-
te.

TABELA 3
POTENCIA E CAPACIDADE DOS
QUEIMADORES

Capacidade nominal (kW) Consumo
G30/G31 G20

Queimadores max. min. g/h I/h 15°C

Médio SR .0,60

GrandeR ... . .0,62 .........

Pescada P .. . 1,00 .........

Coroa C....cccevvennen .1,70
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GAELDENDE FOR ALLE MODELLER
UNDTAGEN TYPE S40-S31: REGULERING AF
BRAENDER-NES MINIMUMSBAEREEVNE
(REGULERING AF MINIMUM)

JUSTERING AF MIN. BLUS

Ved installation af apparatet er det ngdvendigt at sikre
sig, at minimumstrykket pa gasblussene er korrekt
reguleret. Safremt det er ngdvendigt at aendre gastypen,
skal minimumstrykket justeres. Justering skal ske som
falger.

1. Teend et af gasblussene af gangen, seet flammen pa
maximum.

2. Fjern gashanens handtag. Anbring en skruetraekker i
skruen (fig. 9).

3. Stil hanen pa minimum.

4. Drej mod venstre for at forege flammen, eller mod
haijre for at formindske den.

8. Hvis en flydende gas anvendes (butan, propan), skal
reguleringsskruen skrues helt til.

TABEL 3
BRAENDERNES STYRKE OG BAEREEVNE
Nominel baereevne Forbrug

max. min.  G30/G31 G20

Braende kW kW g/h I/h 15°C

Medium SR .......... 1,80 . 171

StorR........ . 2,60 . 247

Fisk P ... .3,10. 295

Tilslutningstryk i mbar

Nominel baereevne Forbrug

max. min. G110
Braende kW kw m%h
Medium SR
StorR....

Fisk P .......
Kroneformet C .................... 420 ......... 1,70 ..... 952
Tilslutningstryk i mbar .8

S

FORSAMTLIGA MODELLER MED UNDANTAG
AV TYP S40 - S31: JUSTERING AV
BRANNARNAS MIN. KAPACITET (JUSTERING
AV MIN. INSTALLNINGSSKRUV)

INSTALLNING AV MIN. LAGE

N&r apparaten instalieras, rekommenderas det att
kontrollera att brdnnarnas min. lage &r korrekt instalit.
Om det dr nddvéndigt att byta typen av gas, ar
instéliningen av min. léget oumbérlig och den utfdrs pa
foljande satt.

1. Ténd en brénnare i taget och stéll in maxlaga.

2. Ta bort vredet pa aktuell gaskran och for in en
skruvmejsel i skruven (fig. 9).

3. Sétt kranen i minlaget.

4. Skruva loss min. instéliningsskruven at vanster for att
oka lagan eller skruva at den ar héger for att minska
lagan.

5. Vid flytande gas (Butan - Propan) maste min.
instéllningsskruven skruvas helt i bott.

TABELL 3
BRANNARNAS EFFEKT OCH KAPACITET

Nominell kapacitet Fdrbrukning
max. min. G30/G31 G20
Brannare kW kw g/h /h 15°C
Medelstor SR
StorR.........
Fiskgryta P .
Krans C
Matningstryck (mbar)
Nominell kapacitet Forbrukning
max. min. G110 G120
Brannare
Medelstor SR
StorR..........
Fiskgryta P ..
Krans C .......cccue.
Matningstryck (mbar)

GR

I'TA OAOYX TOYZ TYNIOYX EKTOZX AITO TON
240 - 231- PreMizH ZTHN MIKPOTEPH
XOPHTIKOTHTA TOY KAYZTHPA (PYeMIZH
2TO MINIMO

Kappea pifuion (év xperd{Tar yati vl poGuiorf
elvar oworn dmo TO epyooTdoto.
BAéme pwaxida aroiyelwr.

PYOMIZH TOY EAAXIETOY THMEIOY KAYZIHZ
(ev3eIKTIKI PAOYQ)

MeTda v TonoBETNoN TNG OUOKEUNG, 0Aag OuviaToue
va BeBaiwBeite 0TI TOo eAaxioTo onpeio kKavong
(evdeIkTikiy PAGYQ) elvat 0wWOTA pubuIoHévo. Av
xpetaotel va aAAa§ete tumo aeplou, mpénel
anapalTiTwg va puBHIcETE kal To eAaxioto anueio
kavong, wg e&ng.

1. Avayrre éva pAdYIoTPO T popd Kal BAATe TN pAdYa
OTO JEYIOTO NG £VTAONG.

2. ByaAte To d1akémtm Tou avrioTotxou KauoTipa Kat
neploTpéYTe TN BiSa pe éva karoapidt (ox. 9).

3. BaAte To koupni ot 8£0m ™G EAAXICTNG éviaong
s PAGYAS.

4. MeploTpEYPTE aploTEPOCTPOPA Yia va auEhoeTte v
évraon ™G GpAGYaq 1) SeEOGOTPOPA YIA VA TN HEIWOETE.
5. Av ypnoiponoleite uvypaépio (Boutavio G30 -
MNMponavio G31), n puBuioTiky Bida npénet va elvat
evieA®g Bidwuévn (pUBLION OTO EAGXIOTO).

MINAKAZ 3
I1ZXY’ KAI XQPHTIKO'THTA TON KAT2THFON

Ioxts oe (kW) Karavdlwaon
r30/rst 20

Kavoripas paf .

Meoéos SR

Meydios R

oedris P .oueenen

Zregavoralos C....4,30 . 1,70
Ilieon; Tpogobooias oe pfap..........
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fig. 10 (S40 - S31) fig. 11 (S40 - S31)

fig. 12 (S40 - S31)

QD

VOOR DE MODELLEN S40 - S31

REGELING VAN DE BRANDERS
Geen regeling is nodig daar het apparaat door de
fabrikant is geregeld. Zie het type plaatje.

o Injector (mm)

Brander/gas G30/G31 G25
Kleine A 0,52 0,80-
Middelbare SR 0,71 1,10
Grote R 0,90 1,44
REGELING VAN DE LUCHT

Geen regeling is nodig daar het apparaat door de
fabrikant is geregeld. Zie het type plaatje.

REGELING VAN DE MINIMUM STAND
Geen regeling is nodig daar het apparaat door de
fabrikant is geregeld. Zie het type plaatje.

VERMOGEN EN BELASTING VAN DE
BRANDERS

Nominale belasting (kW) Verbruik
G30/G31 G25

Brander max. min.

Kieine A ......ccoueeee 0,90 .0,40

Middelbare SR ....1,70 .0,55 ...

Grote B .....o.cceuennee 2,85 .0,80

Aansluitingsdruk mbar 30 25

PARA OS MODELOS TIPO S$40 - S31

HEGULAGAO DOS QUEIMADORES

Levantar a tampa de vidro (¢ suficiente apertar a posigéo
“fechado”), tirar as grelhas, reparte-chamas e com uma
chave de cano com o didmetro de 7mm substituir o injetor
com aquele adapto para o metano.

Injectores o (mm)

Queimadores/gas G30/G31 G20
Pequeno A 0,52 0,80
Médioc SR 0,71 1,10
Grande R 0,90 1,44
REGULAGAO DO AR

Para establecer a quota de ar priméria (modelo fixo), na
passagem do gas liquido ao gas natural, depois de ter
inserido o parafuso de blocagem, inverter o manguito
cilindrico com a estrangulagdo para cima para o gas
natural, e para baixo para o gas liquido.

REGULACAO DO MINIMO

1) Desenfiar a manopla da torneira;

2) Introduziruma chavede parafuso no referido parafuso
(fig.12);

3) Girar para o lado esquerdo para aumentar, para 0
lado direito para diminuir (fig.12).

Nota: para G30/G31 o minimo obtem-se para-fusando
a fundo o parafuso de regulagdo até a ultima batida
(minimo fixo).

POTENCIA E CAPACIDADE DOS
QUEIMADORES
Capacidade nominal (kW) Consumo
G30/G31 G20
Queimadores max. min. gh I/h 15°C
PequenoA ........... 0,9 ...0,40 .......... 656 ........... 86
Médio SR .. ...1,7 ...0,55 ... 162
Grande R ............. 2,85 .0,80 reeesenes 271
Pressdo de alimentagao (mbar) ..... 30/37 ......... 20
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GAELDENDE FOR MODELLERNE AF

TYPE S40 - S31

REGULERING AF BRAENDERNE

Loeft glaslaaget (det er tilstraekkeligt at trykke paa
positionen “lukket™), fiern ristene, flammefordeleme og
med en topnoegle med en diameter paa 7 mm erstattes
dysen med den, der er beregnet til metangas.

Injektorer o (mm)

Braender/gas G30/G31 G20
Lile A 0,52 0,80
Medium SR 0,71 1,10
Stor R .. 0,90 1,44

REGULERING AF LUFTEN

For at fastsaette den priraere luftmaengde fra overgang
fra flydende gas til naturgas efter at have anbragt
blokeringsskruen, vendes cylindermuffen med
kvaelningen opad til naturgas og nedad til flydende gas.

REGULERING AF MINIMUM

1) Fjem hanens knap.

2) Saet en skruetraekker i den dertil bestemte skrue (fig.
12).

3) Drej mod venstre for at foroege minimum, mod hoejre
for at nedsaette den (fig.12).

Bemaerkning: ved G30/31 opnaaes minimum ved at
skrue reguleringsskruen helt til bunds (fast minimum).

BRAENDERNES STYRKE OG BAEREEVNE

Nominel baereevne Forbrug
max. min.
kw

G20

G30/G31

Braende

SE

FOR MODELLER AV TYP S40-S31

JUSTERING AV BRANNARE

Lyft glaslocket (det rdcker att trycka pa position “stangd”),
ta bort gallren och lagdelama och byt ut munstycket mot
ett for metangas med en 7 mm rémyckel.

Injektorer & (mm)

Brannare/gas G30/G31 G20
Liten A 0,52.... 0,80
Medelstor SR 0,71 1,10
Stor R 0,90 1,44
LUFTREGLERING

Bestam méngden primariuft (fast modell), vid 6vergangen
fran flytande gas till naturgas, genom att justera min.
instéliningsskruven och véanda den cylindriska hylsans
strypmekanism uppat fér naturgas och nedat for fiytande
gas.

JUSTERING AV BRRNNAI}NAS MIN. KAPACITET

(JUSTERING AV MIN. INSTALLNINGSSKRUV)

1) Dra ut ratten pa gaskranen.

2) Forinen skruvmejseliden dértill avsedda skruven (fig.
12).

3) Vrid &t vénster for att oka, at hoger f6r att minska (fig.
12).

Anmérkning: P4 G30/G31 uppnas justeringen av min.

laget genom att instaliningsskruven dras &t sa mycket

det gar (fast min. lage).

BRANNARNAS EFFEKT OCH KAPACITET

Nominell kapacitet Forbrukning
max. min. G30/G31 G20
Brénnare kW kw g/h Vh15°C
Liten A ....ccooveeeennen 0,90 .0,40 .......... [ 86
Medelstor SR ....... 1,70 .0,56 ......... 123 ... 162
StorR ...cveicennnnns 2,85.0,80 ......... 207 ......... 271

I'TA IIPQTOTYIIA TYIIOY 340 - 231

PreMizH TN KAYZTHPON
Kappa pvbuion (év xped{rar yari vl pifuori elvar
owor dmo To epyoordoto. Béme wwaxlda orovyelwy.

O axpopuoiwV (UTEK)

Kavorfpas-aépio Mméx 30/I31 r2
Mixpés A 0,52 0,80
Meaéos SR 0,71 1,10
Meydlos R 0,90 1,44

PYeMI>ZH TOY AEPA
Kaupia pibuion (év xpeud{rar yati vl pifuiorf elvar
owam) dmo To €pyoordaio. BAéme pwariba orToiyelwy.

PY6MIZH 2TO MINIMO
Kappa pibuon (év xperd{rar yari vl piduior elvar
owor dmo To epyoordoto. Biéme pwvaxida oToiyelwy.

I2XY’ KAI XOPHTIKOTHTA TON KAYSTHPON

KaravdAwon
I30/r31

Pépovoa toxy oe (ki
r2o

An

.86

. verrens 162

MeydlosR..... 2,85 ......0,80 ... 207 ......... 271
Ileon Tpogosooias phap 28/37 e 20
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fig. 16
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ELEKTRISCHE AANSLUITING

Alvorens hetapparaatop hetelektrisch netaante siuiten, controleer
of:

- De reducerende klep en de huishoudelijke installatie de
belasting van het apparaat kunnen verdragen (zie het
betreffend typeplaatje)

- De voedingsinstallatie voorzien is van een doeltreffend
aardcontact

- Het stopcontact of de omnipolaire schakelaar, met een
minimum contactopening van 3 mm, makkelijkte bereiken
is nadat het apparaat is geinstalleerd.

Het apparaat wordt zonder stekker afgeleverd; men zal dus een
genormaliseerde stekker die de belasting kan verdragen moeten
monteren. De voedingskabel zal geplaatst moeten worden zodat
hij in geen enkel punt een temperatuur bereikt die 50°C hoger is
dan die van de omgeving.

Waarschuwing: controleer of het aardcontact op een comecte
wijze is geinstalleerd (geel-groene kabel). Het aardcontact is
verplicht. De apparaten zijn voorbereid om te functioneren op
monofase stroom 230 VAC. De installatie moet verricht worden
volgens de geldende bestaande normen. In tegenstaand geval
wijst de fabrikant elke aansprakelijkheid van zich af.

Vermogen (230V) (240V)

Plaat (@ 115) 550W 600W
Plaat (@ 145) 920W 1000W
Plaat (& 180)

Barbecue .... 1900W ...
Barbecue* .. 2650W

* P965B, P1265B

ELEKTRISCHE PLATEN

Wanneer men overgaat tot het in gebruiknemen van het nieuw
viak, laat de platen voor ongeveer 20 minuten functioneren.
Gebruik steeds en uitsluitend passende kookpannen met een
viakke en zware bodem (fig.15).

Belangrijk: laat de platen nooit aan zonder kookpan. Bescherm
de platen tegen vochtigheid en oververhitting.

ONTSTEKING EN REGELING VAN DE PLATEN
Elke elektrische plaat is aangesloten op een omschakelaar met 6
posities. Wanneer de plaat aan is, gaat een rood lampje aan
(fig.16).

LIGACAO ELECTRICA

Antes de ligar o aparelho a rede assegurar-se que:

- A vélvula limitadora e a instalagdo doméstica possam
suportar a carga da aparethagem (ver chapa de
matricula).

- Ainstalagdo de alimentac&o esteja munida de uma eficaz
ligagdo terra.

- A tomada ou interruptor omni-polar, com uma abertura
minima de contacto de 3mm, seja facilmente acessivel
uma vez instalado o aparelho.

A aparelhagem vem fornecida sem espinha; devera-se porfanto
montar uma espinha normalizada capaz de suportar a carga. O
cavo de alimentagao deverd ser posicionado de maneira tal que
em nenhum ponto afinja uma temperatura superior de 50° aquela
ambiente.

Atencdo: controlar que a ligagdoterra sejacorrecta {cavo amarelo-
verde). A ligagao terra é obrigatdria. Os aparelhos estdo
predispostos para funcionar a corrente monofasica 230 VAC. A
instalagdo devera ser efectuada segundo as normas em vigor.
Caso contrario a casa construtora declina todo o tipo de
responsabilidades.

Poténcia (230V) (240V)

Chapa (J 115) 550W 600W
Chapa (2 145) ... 920W 1000W
Chapa (@ 180) 1380W 1500W
Barbecue

Barbecue*
* P965B, P1265B

CHAPAS ELECTRICAS

Quando se procede ao uso do novo plano, deixar em fungao as
chapas durante 20 minutos. Usar sempre panelas adquadas, com
fundo pesante e plano (fig. 15).

Importante: néo deixar a chapa acesa sem panela. Proteger as
chapas da umidade e do super-aquecimento.

ATEAMENTO E REGULAQKO DAS CHAPAS
Cada chapa eléctrica é ligada a um comutador a 6 posigdes.
Quandoachapaéacesa, acende-se umaespla vermelhafig. 16).
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ELEKTRISK TILSLUTNING

Inden apparatet tilsluttes nettet, skal man sikre sig, at:

- Begraensningsventilen og selve anlaeget kan klare
apparatets last (se matrikelpladen).

- Tilslutningsanlaegget er forsynet med en effektiv
jordforbindelse.

- Kontakten eller flerpoisafbryderen, med
minimumsaabning blandt kontakterne paa 3 mm, er let
tilgaengelig, naar apparatet er installeret.

Apparatet leveres uden stik og man skal derfor selv montere et
standardiseret stik, som er egnet til at baere lasten.
Tilslutningskabelet skal placeres paa en saadan maade, at det
intet sted vil opnaa en temperatur paa mere end 50°C i forhold til
omgivelsens temperatur.

Vigtigt: Kontrollerat jordtilslutningener korrekt (quit-groent kabel).
Jordforbindelsen er obiigatorisk. Apparaterne er forudset til at
fungere med monofasestroem 230 VAC. Instaflationen skal
‘udfoeres jaevnfoer de eksisterende normer. | modsat fald fratager
fabrikanten sig ethvert ansvar.

Styrke (230V)  (240V)
Plade (@ 115) 550W 600W
Plade (@ 145) 920w 1000W
Plade (D 180) ...c.cococvvvnnneen 1380W 1500W
Barbecue . 2070W

Barbecue*
* P965B, P1265B

ELEKTRISKE PLADER

Naar kogepladerne skal anvendes for foerste gang, skal de varme
ica. 20 min. Anvend altid beholdere, som passer dertil ogmed lige
og tyk bund (fig. 15).nde kookpannen met een viakke en zware
bodem.

Vigtigt: Lad ikke plademe vaere taendt uden beholder. Beskyt
pladerne mod fugt og overophedning

TAENDING OG REGULERING AF PLADERNE
Hver elektrisk plade er forbundet med en kontakt med 6 positioner.
Naar pladen er taendt, taendes et roedt kontrollys. (fig. 16).

SB

ELANSLUTNING

Kontrollera féljande innan anslutningen utférs:

- Attt strypventilen och bostadens system klarar
belastningen av utrustningen (se markplaten).

- Att elsystemet ar forsett med en effektiv jordanslutning.

- Att uttaget eller den allpoliga strombrytaren (med en
minsta 6ppning mellan kontakterna pa 3 mm) &r latt
komma &t nar utrustningen har installerats.

Utrustningen levereras utan stickkontakt. Detmaste darfor monteras
entypgodkénd stickkontakt som klarar belastningen. Elkabeln ska
placeras p& ett sddantsattattden inte négonstans nérentemperatur
som overskrider rur p 1vmed 50°C.

Observera: Kontrollera att jordanslutningen ar korrekt (gul-grén
kabel). Jordanslutningen &r obligatorisk. Utrustningama dr avsedda
att anvandas med enfasstrom pa 230 VAC. Installationen ska
utforas enligt géllande standard. Tillverkaren frénsager sig i annat
fall allt ansvar.

Effekt (230V)  (240V)
Platta (@ 115) 550W 600 W
Platta (& 145) 920W .......... 1000 W
Platta (@ 180)..... 1380W 1500W
Barbecue 1900 W 2070W
Barbecue® ..........coreerrenennnae 2650 W .......... 2880W

*P965B, P12658

ELPLATTOR

Nar du anvander den nya hallen forsta gangen ska du lata
plattorna vara pa i cirka 20 minuter. Anvénd alltid ratt kastruller
med tung och plan botten (fig. 15).

Viktigt: Lamna inte plattan pa utan kastrull. Skydda plattoma mot
fukt och dverhettning.

ATT SATTA PA OCH REGLERA PLATTORNA
Varje elplatta ar ansluten ill ett vred med 6 lagen. Det tands en réd
signallampa nar plattan &r paslagen (fig. 16).

GR

HAEKTPIKH ZYNAE>H

Tporot owbdéoeTe TV ovokevj oro SlkTvo, emainbevouate

[y

- H niextpuaf eyxardoraon Tov ommiol umopel va
avréfet T LoxY s ovokevris (mpooébate T eTikéra
Tov pnTpdor)

- H 7pogodooia elvar epodi 7 pe weavi ywon

- H ;urpl(a n 0 SuakdmTNS pe duoxy/.m emagrjs To AydTepo
3xtA., npémet va elvar evdAws amodextd amd v oTLyuIf
mov 1 ovoxevrj éxet eyxaraorabel.

H ovoxevrj mpounfelere xwpls pevparodfrr, na avré
mpémer va TomoberrioeTe éva peyarodimm wavd va avrébe
o ¢épnion. To kaddbio Tpogobooilas mpémet va éxer
TomoBenlel éron doTe va uny avarricer Bepuoxpacia
peyakirepn kard 50 Pabuods amb exelvn Tov mepPdMovTos.

Tpoooyf. Edéyfare 6m 1) yrjwon elvar owor (kaAdibio
ritpwvompdowo). H yijwon elvar vrroxpewniay. O ovoxevés
elvar xaTaoxevacuéves va Aeitoupyodv e pedua pias
ddons 230. H eyxardoraon mpémet va exteAeobel Pdoet
ToUS BLabéorovs vopous, o€ avtifetn o oikos mapacxevis
Sev pépet Kapud evbivn.

Igxt (230V) (240V)
Mdka (D 115) 550W 600W
Plavka (@ 145) 920W 1000W
Plavka (@ 180) ..... ... 1380W .......... 1500W
Mrapumexion .. . 1900 W.......... 2070W
Mrapumnexiod” ... ... 2650W .......... 2880W

* P965B, P1265B

HAEKTPIKEY TTAAKEY

Orav wpoPalver n xprion evés emmédov xatvolpyov, va
agrigere oe Aevtovpyla Tis wAdkes yia 20 Aemrd meplmov.
XpnowporrotelTe miyroTe katdMnies katoapdles pe mdro
Papt xar emlmedo.

Znuavriucs: Myv adifvete nis midkes avaupéves xyupls
xaroapbies. Tpoorarevoare Tis mAdkes ané v vypaola
Kxar ™ vrepbépuavom.

ANAMMA KAI PYSMIZH TON ITAAKON

Kdbe nhextpuc mrdica elvar ovwdepévn pe yema;mpama'rﬁ
6 Géoewr. Orav 1 mwidka elvar avauuévy avdder éva
Kéicvo Aaumds (oyébio 16).
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fig. 18
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ONTSTEKING VAN DE OP GAS
LOPENDE BRANDERS MET
AUTOMATISCHE ONTSTEKING

Kies de gewenste brander op basis van de
betreffende wijzer die viak bij de knop is geplaatst
(fig.18).

Druk op de knop van de gekozen brander en draai
deze naar links. -

@ uit - a maximum - a minimum

DE KLEPKRANEN (MET
THERMOKOPPEL)

In de modellen voorzien van klepkranen is het
onvermijdelijk de knop gedrukt te houden voor 10
seconden, zodat de bol van de thermokoppel
warm wordt en doortocht van het gas toestaat.

Kookpannen die aangeraden worden naar gelang
van de afmeting van de branders:

* Middelbare SR diameter van 14 tot 20

s Grote R  diameter van 20 tot 24
¢ Vispan P  ovale kookpannen
¢ Kroon C  diameter van 22 tot 28

ACENDIMENTO DOS QUEIMA-
DORES A GAS COM ATEAMENTO
AUTOMATICO

Escolher o queimador desejado segundo o indice
de referimento colocado ao lado das manoplas
(fig. 18).

Apertar a manopla do queimador escolhido giran-
do-a em sentido anti-horario.

@ fechado - A maximo - a minimo

ASTORNEIRAS VALVULADAS (COM
TERMOCOPIA)

Nos modelos dotados de torneiras valvuladas é
indispensavel manter apertada a manopla duran-
te 10 segundos, de maneira que o bolbo da
termocdpia se aquega e permita a passagem do
gas.

Panelas aconselhadas segundo a medida dos
queimadores:

¢ Média SR diametro de 14 a 20
e Grande R  diametro de 20 a 24
* Pescada P  panelas ovais

e Coroa C diametro de 22 a 28
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TAENDING AF GASBRAENDER-NE
OG AUTOMATISK TAENDING

Vaelg den oenskede braender jaevnfoer
referenceindekset placeret ved siden af knappen
(fig. 18).

Tryk paa den valgte braenders knap ved at dreje
den mod uret retning.

©® lukket - & maksimum - & minimum

VENTILHANERNE (MED TERMISK
DEL)

I modellerne med ventilhaner er det noedvendigt
at holde knappen nedei ca. 10 sekunder, saa den
termiske del opvarmes og gassen kan loebe
igennem.

Tilraadelige beholdere jaevnfoer branedernes
stoerrelse:

* Medium SR diameter fra 14 til 20
¢ Stor R  diameter fra 20 til 24
¢ Fisk P oval beholder

* Kroneformet C  diameter fra 22 il 28

S

ATT SATTA PA GASBRANNARNA
MED AUTOMATISK TANDNING

valj onskad brannare med hjalp av
referensangivelsen som ar placerad vid sidan av
varje vred (fig. 18).

Tryck in den valda brannarens vred och vrid det
moturs.

@ avstangd —& max. — /3 min.

VENTILFORSEDDA KRANAR (MED
TERMOELEMENT)

P& modeller som &r utrustade med ventilférsedda
kranar méste vredet hallas intryckt i 10 sekunder
sa atttermoelementets glob varms upp och tillater
gastiliforseln.

Rekommenderade kastruller beroende pa
brannarnas storlek:

¢ Medelstor SR diameter pa 14 till 20
* Stor R  diameter pa 20 till 24
* Fiskgryta P  ovala kastruller

¢ Krans C  diameter pa 22 till 28

GBR

ANAMMA TON KAYZTHPON AEPIOY
AYTOMATA

Awaré€re Tov kavoriipa mov Gédete oludwra pe
Tov etk avagopds tomobetnuévo Slmia oTa
rouumd (oxédio 18).

Iliéore TO Kouuml TOV KavoTipa mov OéAeTe
yvpvdvTas To mpo” Ta apLoTepd.

A kAeoro - & péyporo - & eXyioTo

Ol AIAKOIITEY ME BAABIAEY> (ME
6EPMOZKOIIIO)

Ta povréda pe Sakdmrn kar PalBida elvar
avaykalo va kpaticete meouévo To kovunl ya
10 SevrepdAemra xard Tpémo éror woTe o PoAPos
Tov Bepprookomiov va (eoTabel kar emTpéPer T0
mépaoua Tov aepiov.

Karoapbles mov ovuPovietowue avdioya To
puéyebos Tov kavotiipa:

* Meoéos SR
* MeydAos R
* Qoelbris P
* Jregavolaios C

Suduetpo amd 14 oe 20
bdpetpo amé 20 oe 24
Katoapbles woelbrs

budpetpo amé 22 oe 28

23
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GRILL - BARBECUE

De grill of de barbecue aandoen

Dit apparaat biedt een nieuwe bereidingsmethode: het is
mogelijk heerlijke vis- en vieesgerechten te grilleren zonder
vet of olie te gebruiken, u kunt dit in huis doen en in een
handomdraai. Onder het verhittingselement is een
lavasteengrill gemonteerd die ervoor zorgt dat de temperatuur
constant blijft (250°C) en die het lekvet opvangt zonder
onaangename luchtjes of rook voort te brengen. De diverse
onderdelen, het rooster en de lavasteengrill, kunnen
probleemloos uit de oven gehaald worden en schoongemaakt
worden. Alvorens het apparaat aan te doen moet u alle
onderdelen op hun plaats doen, de gerechten op het rooster
leggen, de oven aanzetten en de temperatuur met de
keuzeknop instellen. Draai de bedieningsknop op één van
de gewenste standen tussen 1 en 12 (Fig. A). Het
controlelampje gaat branden om aan te geven dat het
apparaat onder stroom staat. Om het apparaat uit te zetten
moet u de bedieningsknop op 0 draaien en dan zal het
controlelampje ook uitgaan.

Belangrijk: om te grilleren adviseren wij u het
verhittingselement gedurende ongeveer 6 minuten op stand
12 warm te laten worden, vi6rdat u iets klaar gaat maken,
zodat de gerechten ook verwarmd worden door de straling
van de lavasteengrill.

Tabel omte gerechten kiaar te maken op de lavasteengrill

Gerechten Stand Globale
vande  bereidingstijden
regelknop in minuten
Braadworst 12 13
Biefstuk 12 12
Hamburger 12 14
Rundvleesfilet 12 8
Lever 12 5
Lamskoteletten 12 8
Kipfilet .d. 12 9
Kippepoten 12-11 17
Zaim 12-11 10
Forel 12-11 12
Forel in papillotten 12 30-35

De aangegeven baktijden gelden uitsluitend ter indicatie.
De grill moet op de hoogste stand voorverwarmd worden.

GRELHADOR - BARBECUE

Acensdo

Este aparelho oferece uma nova possibilidade de cozedura:
permite fazer 6ptimos peixes e cames grelhados sem utilizar
6leos e gorduras, em casa e rapidamente. Por baixo da
resisténcia ha uma prateleira com pedra lavica que garante
uma temperatura constante (250°C) e absorve as gotas de
gordura sem produzir cheiros nem fumo. Todas as varias
partes, grelha, prateleira e pedra séo faceis a retirar para a
limpeza. Antes de acender o aparelho, ponha todas as partes
no seu lugar, acenda e regule a temperatura com o
comutador. Rode o botdo na posi¢do desejada entre 1 e 12
(Fig. A). A luz de aviso acende indicando que o aparelho
esté sob tensdo. Para apagar rode o botao parao 0, a luz
de aviso apaga também.

Importante: para grelhar aconselhamos a aquecer a
resisténcia durante ao menos 6 minutos na posigdo 12 antes
de cozinhar, de maneira que os alimentos também possam
receber o calor irradiado pela pedra lavica.

TABELA PARA GRELHAR SOBRE A PEDRA LAVICA

Alimentos Posicdo do  Tempos totais
regulador em minutos
Salsichas 12 13
Bifes 12 12
Hambiirguer 12 14
Filé de vaca 12 8
Figado 12 5
Costeletas de anho 12 8
Escalopes de frango 12 9
Coxas de frango 12-11 17
Salmao 12-11 10
Truta 12411 12
Truta "embrulhada”
(no papel aluminio) 12 30-35

Os tempos de cozedura sio s6 a nivel indicativo. O
grethador deve ser pré-aquecido ao maximo.
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GRILL - BARBECUE

Taend apparatet

Dette apparat giver mulighed for en ny méade attilberede mad,
der giver Dem den optimale grilistegning af fisk og ked uden
brug af fedtstoffer og olier, inden dare og tilmed er den hurtig.
Under grillens gledetrad findes en bakke med lavasten, som
sikrer en konstant temperatur pa 250°C. Denne lavasten
absorberer drabeme af fedt uden at afgive lugt eller rag. Alle
de forskellige dele, grill, bakke og sten, er lette at tage af for
at rengare. Fer apparatet taendes, anbring alle delene pa
deres rette plads, lzeg maden pa grillen, tzend og regulér
temperaturen med termostatknappen. Drej knappen til den
onskede position mellem 1 og 12 (Fig. A). Lampen taender
og indikerer, at apparatet er i brug. For at slukke, drej knappen
mod 0, saledes slukkes ligeledes lampen.

Vigtigt: for at grillstege er det tilradeligt at forvarme grillen i
ca. 6 min. pa pos. 12, inden madlavningen, saledes at maden
ogsa kan modtage varmen fra strilerne som lavastenen
afgiver.

SB

GRILL - BARBECUE

Téndning

Denna utrustning erbjuder en ny sorts tillagning: den medger
en ypperlig grilining av fisk eller kott utan att behéva anvanda
fett eller olja. Detta kan utforas snabbt i hemmet. Under
varmelementet finns en bricka med lavasten som garanterar
en jamn temperatur (250°C) och som suger upp fettdroppama
utan att det skapas vare sig lukt eller rok. Alla de olika delama
som grill, bricka och lavasten &r Iétta att ta bort och rengéra.
Sitt alla delar pa plats innan utrustningen sétts pa. Placera
maten pé grillen, s&tt pa och reglera temperaturen med
omkopplaren. Vrid ratten till 5nskat 1age mellan 1 och 12 (Fig.
A). Lampan tands for att visa att utrustningen &r under
spanning. Vrid ratten till lage 0 for att sténga av utrustningen.
Lampan slacks.

Viktigt: vid grillning rekommenderas det att varmeelementet
varms upp i cirka 6 minuter i 1age 12 innan tillagningen sa att
maten far varme aven fran lavastenens stralning.

FKPIA - MIAPMIEKIOY

Avappa

AuTi] ] OUOKEUN 0aG MPOCPEPEL Lia kavoupyla Suvarotnra
uayeipéuarog. Mnopeite va Prioete kpéag kat Papt ot
axapa xwpig Aadt kar Airm kai, paAioTa, NoAs ypriyopa Ka
uéoa ato onit oag. Katw and myv avtiotaon unapxet évag
Siokog ue neawotioyevn nétpa. H nétpa auth) diarnpsi
ot1abepry T Bepuokpacia (250°C) kat anoppopd Tig
otayoveg Tou Ainoug. Kat'autév Tov Tpdno
£EOUBETEPWMVOVTAL Ol HUPWBIEG Kat 0 kanvog. ‘OAa Ta pépn
(oxapa, diokog kaL nétpa) Byaivouv Kal kaBapifovral TIOAU
gukoAa. Mplv vavapere auti m cuokeur], BAAte 6Aa Ta
pépn ot B40M TOoug, TOMOBETOTE TV TPOPY NAVK o
oxapaq, ENaVaPpEPETE TO PEUNA OTT TUOKEUN Kat aQvayTe TV
uHéow Tou puBuilduevou Siakerm. MepioTpéyne To Koupri
(Fig. A) ot Béom mou BEAeTe, petakt 1 kat 12, Oa deite 6T
avapet To Aaundakt. AUTG To AQunaxt onpaivet 6Tt 1) CUOKEUT
Aeitoupyei ue pevpa. MNa va offjoete Tn ouokeun,
enavapEpeTe TO Koupni otn B£on 0. To Aaunaxt offvet.

ZnpavTikh rapariipnon: 2ag CuVIoTOUHE va IPOBEPHAVETE
™V avtiotaon YKpIA yia 6 repinou Aentd, om 8€on 12, étot
MOTE Ol PAYEIPEUOHEVES TPOPEG va Beppaivovial Kat ané
TN BeppéTNTA NMOU aKTIVOBOAOUV Ot NPAIOTIOYEVEIG METPES.

TABEL OVER GRILLSTEGNING PA LAVASTEN TABELL FOR GRILLNING PA LAVASTEN Nwg va YRoeTe o OXGRa
Madvarer Programveeigerknap Totaltid Mat Regulatorlige Sammanlagd Tpoen ©€on Xpovog
i min, tid i minuter Sakonm oe Aenta
Medisterpolse 12 13 Korvar 12 13 Aoukavika 12 13
Bof 12 12 Biffar 12 12 MnipiloAeg 12 12
Hamburger 12 14 Hamburgare 12 14 Mrugtékia (xaunoupyKep) 12 14
Kalvefilet 12 8 Oxdilé 12 8 Mooxapioto piAéTo 12 8
Lever 12 5 Lever 12 5 ZukdTt 12 5
Lammekotelet 12 8 Lammkotlett 12 8 KoToA£1a arné apvaxt 12 8
Kyllingekotelet 12 9 Fagelkotletter 12 9 ZmB0og and KOTONOUAo 12 9
Kyllingelar 12-11 17 Kycklingbrést 12-11 17 MriodTi and koTonouAo 12-11 17
Laks 12-11 10 Lax 12-11 10 ®éta coAwpou 12-11 10
Orred 12-11 12 Laxéring 12-11 12 Néotpopa 12-11 12
Indbagt erred 12 30-35 Inbakad laxéring 12 30-35 MNéotpoga oro xapri 12 30-35

De angivne kogetider er kun vejledende. Grillen skal
forvarmes pa maximum.

De angivna tillagningstemperaturerna ar ungefarliga.
Grillen ska forvdrmas vid maxtemperatur,

01 xp6évol oy mpoTeivovTal givar EvBEIKTIKOI Kai 10XUoUV
av n oxapa £xe1 mpobepuaveei oro pEyioTo.
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SCHOONMAAK EN ONDERHOUD
VAN DE BARBECUE

Alvorens met de schoonmaak te
beginnen,schakrel het apparaat uit en laat het
goed afkoelen.

Verwijder eerst alle uitheembare gedeelten.
Verwijder de rooster,hef hetelektrische weerstand
op en haal het blad met de lavasteen uit zijn
plaats.

Maak de stalen gedeelten schoon met een met
water en reinigingsmiddel bevochtigde doek en
droog ze daarna goed af.

Gebruik nooit bijtende reinigingsmiddelen of
produkten die hetapparaatkunnenbeschadigen..
Behandel de gedeelten van staai,messing of
koper met passende produkten ,zodat ze voor
|Ange tijd hun originele glans behouden..

Maak het bedieningspaneel en de gedeelten van
aluminium schoon met ontvettende
reinigingsmiddelen.

Gedrag bij storing of beschadiging

Alvorens de hulp in te roepen van de
servicedienst,controleer of de stekker goed in het
stopcontact is gestoken en of de hoofdschakelaar
is ingeschakeld.

Na deze controle,waarschuw,indien nodig,de
servicedienst.

De storingen en de beschadigingen moeten alleen
door gekwallificeerd personeel verholpen worden.

LIMPEZA E CUIDADOS DO
BARBECUE

Antes de iniciar a limpeza, desligar o aparelho da
corrente!

Deixar arrefecer o aparelho antes de iniciar uma
limpeza profunda.

Antes de tudo tirar todas as partes extraivéis.
Tirar as grelhas, levantar a resisténcia e extrair o
recipiente com a pedra lavica.

As partes em ago devem ser limpas com um pano
banhado em agua e detergente, depois enxugar
com cuidado.

N&o utilizar detergentes abrasivos ou no entanto
que possam danificar o aparelho.

As partes em aco, lata ou ferro podem-se tratar
com os apésitos produtos, de maneiraque possam
manter a longa duragéo o brilho original.

O quadro de distribuicdo dos comandos e as
partes emaltiminio devemserlimpas com produtos
detergentes desengordurantes.

Comportamentos em caso de gastos

Antes de interpelar o servico de assisténcia,
controlar que a espinha estejainserida natomada
ou que o interruptor principal esteja activado.
Depois deste controlo chamar o servigo de
assisténcia. Os disturbos ou gastos vém
eliminados s6 por pessoal qualificado.
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RENGOERING OG
VEDLIGEHOLDELSE AF BARBECUE

Inden rengoeringen paabegyndes, skal al el-og
gastilfoerelse afbrydes!

Lad apparatet afkoele, inden noeje rengoering
foretages.

For det foerste skal alle udtagelige dele fijernes.
Fjem risten, loeft selve grillen og tag bakken med
lavastenen ud.

Delene i staal skal rengoeres med en kiud fugtet
med vand og saebe og skal derefter toerres noeje.
Brug ikke slibende rengoeringsmidler elier andre
midler, som kan skade apparatet.

Deleneistaal, messing ellerkobberkan behandles
med produkter beregnet dertil, saa de vil kunne
bibeholde deres oprindelige skaer.

Panelet og delene i alluminium skal rengoeres
med affedtende rengoeringsmidler.

| tilfaelde af fejl

Inden assistancecenteret kontaktes, kontrolleres
om stikket er sat i kontakten eller om
hovedafbryderen er igangsat.

Efter denne kontrol rettes der henvendelse til
assistancecenteret. Forstyrrelser eller fejl maa
kun fiernes af kvalificeret personale.

S

RENGORING OCH SKOTSEL AV
BARBECUE

Koppla utrustningen fran elnatet innan rengéring!
Lat utrustningen svaina innan en noggrann
rengoring.

Forstoch framst ska samtliga utdragbara delar tas
bort.

Ta bort gallret, hdj motstandet och dra ut brickan
med lavastenen.

Delarna av rostfritt stal ska rengoras med entrasa
som fuktats med vatten och rengdringsmedel.
Torka dem darefter noggrant.

Anvénd inte slipande rengoéringsmedel eller
rengoringsmedel som pa annat satt kan skada
utrustningen.

Delar av rostfritt stal, massing eller koppar ska
behandlas med lampliga produkter sa att de
behaéller originalglansen under lang tid.
Mandverpanel och delar av aluminium ska
rengdras med fettldsande rengéringsmedel.

Vad som ska goras vid eventuella fel

Kontrollera att kontakten sitter i uttaget och att
huvudstrombrytaren ar tillslagen, innan du ber om
service.

Efter denna kontroll kan du be om service.
Problemen eller felen kan endast atgardas av
auktoriserad personal.

KAOAPIZMOZ KAI ®PONTIAA TOY
MNAPMMEKIOY

Npwv vapxioete Tov KaBapiopd G CUOKEUNG,
anocuUVOECTE T OUCKEUN] and 1o peUua.
MNepIUEVETE VA KPUMOEL T} GUOKEUT.

ByaATe 6AQ TQ AMOCMMMEVA LEPT) TG CUCKEUTS.
BydAte ™ oxapa, oNk®wOoTE TNV avrioraon Kat
BYGATE TO SIOKO e TRV NPAIOTIOYEVH NETPA.
KaBapiote pe Evanavi (agou to BpeEete ye vepd
KOl aroppuUravTikG) Ta pépn and avokeibwro
QarodAL 2T CUVEXEID, OTEYVMOTE TA ME ETMUEAELQ.
Mn xpnoiuoroteite SIaBLWTIKA AMOPPUNAVTIKA T
nuypdrnoua propoloav varpokaAéoouv {nueg
OTI} GUCKEUN.

Mriopeite va kaBaploeTte Ta pEPN aNO ATOAAL,
XaAké 1 opeixaAko (umpouvifo) He £15ika
TpotévTa, £TOL WOTE va dlatnpoldy NAvToTe v
apxIKN Toug Aaurepotnra.

To Taurid Kat Ta aloupuvévia pépn Npénet va
kaBaploTouv UE EWBIKG AMoppUNAvVTIKA fou
SlaAvouv To Alrog.

Ti va kavete o€ nepinTwon 6Aatng

Mptv va KAAEOETE TO KEVTPO TEXVIKNG BorBelag
(0£pBIg), EAEYETE Qv TO Pig (PEUNATOARITNG)
elval owotd TonoBetnuévo oty npifa kat o
YEVIKOG SIOKOMTTNG avoIxTog.

MeTd aré autdv To EAeYX0, KAAEOTE TO KEVTPO
TEXVIKIG BonBetag (0£pBig). O1 BAGBeS npénet va
enokeuaZovral povo and cEEldIKEUNEVO
TPOCWITKO.
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Fig. 1
A =kookzone

B = kookvetvangschaal

C = kleine schouw voor
verbrandingsgassen

A = zona de cozedura

B = prateleira de recolha da gordura de cozedura

de afvoer

van

C = chaminé de descarga dos fumos de combustéo

A =Kogezone

B = Opsamlingsbakke til fedt

C = Bortledningskanal til mados
A =tillagningszon

B = dryppanna

C = rokkanal for matos

A = Zivn Ynoipatog

B = AMOGUANEKTNG

C = Kanvodéxog e§650u kanvagpiwv

o
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AANWIJZINGEN VOOR HET
GEBRUIK VAN DE GASBAKPLAAT
(FIG. 1)

De bakplaat bestaat uit een speciale plaat van roestvrij
staal (8 mm dik) die speciaal ontwikkeld is om de
temperatuur gelijkmatig over het opperviak te verdelen
zodat de plaat volledig benut kan worden. De plaat
beschikt verder over uitmuntende hygiénische
eigenschappen. Een andere eigenschap is de grote
warmteaccumulatie van de plaat met een zeer gering
warmteverlies.

Om het apparaat te gebruiken moet u de viam onder de
plaat aansteken door middel van de betreffende knop
(zie “Branders aanzetten”) en controleren of de viam aan
is. Zet de knop maximaal circa 10 minuten op de
gewenste stand en wacht totdat de plaat warm wordt.
Als deze tijd verstreken is, is de plaat klaar voor de
bereiding.

Door de vlam te regelen kent uw culinaire fantasie geen
grenzen. Als u de knop op de laagste stand (minimum)
zet dan zijn langzame bereidingen mogelijk of
bereidingen waarbij het de bedoeling is om de
organoleptische eigenschappen van de gerechten intact
te houden.

Voor het bereiden van viees, vis en groenten kan beter
een hogere temperatuur toegepast worden.

De bakplaat is ideaal voor de liefhebbers van de Japanse
keuken Tepanyaki, als optie is er een speciale deksel
verkrijgbaar die benodigd is voor deze Oosterse keuken.
Bij sommige modellen wordt de op figuur 2 afgebeelde
spatel meegeleverd die een handig hulpmiddel zowel bij
de bereiding als bij het schoonmaken van de plaat is.

COMO UTILIZAR O FRY-TOP A
GAS (FIG. 1)

O Fry-top é constituido por uma placa em ago inox
especial (8 mm de espessura) estudada expressamente
para ter temperaturas distribuidas de modo uniforme na
superficie, de modo a aproveité-la completamente. Apla-
ca também tem especiais qualidades higiénicas. Outra
qualidade é a elevada acumulagéo térmica da placa com
uma dispersédo do calor extremamente baixa.

Para utilizar o aparelho, acenda a chama por baixo da
placa agindo no botdo correspondente (veja “Iignigao
dos queimadores”) e verifique a presenga da chama.
Coloque o botdo ao maximo por cerca de 10 minutos e
aguarde que a placa aqueca. Passado esse tempo a
placa esté pronta para comegar a cozedura.

Agindo na regulagdo da chama, a Sua fantasia culinaria
ja ndo tera limites. Colocando o botdo no minimo, é
possivel efectuar cozeduras lentas ou cozeduras em que
desejar manter inalteradas as propriedades
organolépticas dos alimentos. Para cozinhar carne, peixe
e verduras, sdo indicadas temperaturas mais elevadas.
A placa Fry-top é ideal para os amantes da cozinha
japonesa Tepanyaki; como opcional esta disponivel a
tampa especial para este tipo de cozinha oriental.

Em alguns modelos € entregue anexa a espétula da fi-
gura 2, que ajudara na cozedura, assim como na limpeza
da placa.
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INSTRUKTIONER VEDRORENDE
BRUG AF GASDREVEN BORD-
GRILL (FIG. 1)

Bord-grillen bestér af en grill-plade af specielt rustfrit stal
(tykkelse: 6 mm). Grill-pladen er udformet, sdledes at
der opnas en ensartet temperaturfordeling pa hele
pladen, hvilket betyder, at hele pladen kan udnyttes i
forbindelse med tilberedning. Endvidere er pladen yderst
hygiejnisk. Pladens varmeakkumulation er optimal, og
varmetabet er derfor minimalt.

Apparatet bruges ved at teende gasblusset under pladen
ved hjeelp af knappen (se “Teending af gasbraendere”).
Kontroliér, at gasblusset er taendt. Drej knappen til maks.
temperatur i ca. 10 min. og vent, indtil pladen er varm.
Efter 10 min. kan tilberedningen pabegyndes.

Ved at indstille gasblusset opnas uanede
tilberedningsmuligheder. Drej knappen til positionen for
min. temperatur ved langsom tilberedning eller ved
tilberedning, hvor fadevarernes egenskaber skal
fastholdes. Ved tilberedning af ked, fisk og grentsager
anbefales det at indstille gasblusset til hojere
temperaturer.

Bord-grillen er ideel til tilberedning af japanske
specialiteter: Tapanyaki. Det er muligt at bestille et
specielt lag (tilbehar), der anvendes ved tilberedning af
denne type orientalske retter.

Visse modeller leveres sammen med paletkniven (fig.
2), som anvendes i forbindelse med tilberedning af
fedevarer og rengeting af grill-pladen.

SD

INSTRUKTIONER FOR
ANVANDNING AV FRY-TOP MED
GAS (FIG. 1)

Fry-Top bestar av en platta av rostfritt specialstal (6 mm
tiocklek) som &r speciellt avsedd fér jamn
temperaturférdelning ver ytan sa att plattan utnyttjas
maximalt. Plattan &r dessutom mycket hygienisk. En
annan fordel dr plattans hdga varmeackumulering och
mycket ldga varmefériust.

Anvidhd apparaten genom att tinda lagan under plattan
med hjéip av motsvarande vred (se “Tillslag av brénnare”)
och kontrollera att Jagan tdnds. Satt vredet pa max.
temperatur i cirka 10 minuter och vénta tills plattan har
vérmts upp. Nar denna tid har forfiutit kan plattan
anvéndas for tillagningen.

Det finns inga gréanser for din matlagningsiust da du kan
reglera lagan som du vill. Sétt vredet p4 min. temperatur
fér langsamma tillagningar eller tillagningar dér man vill
upprétthalla matens smak, doft och néringsinnehall. Det
dar lampligt att anvénda hogre temperaturer for tillagning
av fisk och gronsaker.

Plattan Fry-Top &r idealisk for de som dlskar det japanska
kokets Tapanyaki. Det lock som behovs fér denna typ av
orientaliskt kdk finns som tillbehdr.

P& nagra modeller medféljer spateln i figur 2 som &r ett
bra hjélpmede! vid tillagningen och vid rengdringen av
plattan.

OAHrIEZ XPHZHZ TOY FRY-TOP
AEPIOY (2X. 1)

To Fry-Top eivat arioteAeital anoé £va nAato ano edikd
avoEeidwTo atadit (nayoug 8 XIA.), Tou £xet oxediaatel
e181kd, £rot ®OTE n BepuodTnTa va Stavéperat
opolopoppa Mave OTn em@Aaveld Tou Kal va
EMTUYXAvVETAL 1) KAAUTEPN duvaT eKUETAAAEUDT) TG.
EKT6G autol, To MAATO auTé TPooPEpel 1I5aVIKEQ
ouvenkeg uytewvig. Eva aAAo mAsovekThpa nou
TIPOCPEPEI Eival i uPnAT] cucompeuoT BeppoTnTag Kat
TO XaUNAG NMogoatd Saxuohq e,

Ma va XpnoononoETe Tr) GUOKEUT}, QvAWTE T pAOYa
nou Bploketal katw and to nAatd, péocw Tou
avtioToixou Slakortm (BA. "Avappa Twv Kauothipwv’)
kal BeBaiwdeite 6T avaye kavovika. Muplate To
Si1axkortn otn péyotn évraon yia 10 Aentd kat
nepwévete va {eotabel To nAatd. Meta and autd to
XPOVIKO Sidotnua, To MAaté eivai £Tolo yia va yhioeL.
PuBpifovrag xatdAnAa ™ pAdya, Ba pnopécete va
apnioeTe axaAlvetn ™ ... pAYEIPIK oag gavTacia.
Fupifovrag To dlakonTn oTO £AGXIOTO onueio, Ba
HUTIOPECETE va KAVETE olyava ynoiparta kar va
HaYEIPEPETE TPOPEG MOV anaiTouv va napaueivouy
avaAAoiwTEG Ot OPYAVOANTTTIKEG TOUG 1316TNTEG. [Ma va
ynoete Kpéag, Papl | Aaxavikd, 6a xpelacreite
uPnAOTEPEG BEPOKPATIES.

To riAato Fry-Top ev8eikvutat 1diaitepa yia Toug Aatpel

mg yianwvEégikng kouglvag Tepanyaki. Mmopeite, av
BEAETE, VA ANOKTAOETE TO EIBIKO KAAUMUA ToU gival
anapaitTo yia autd Tov TUTIo avaToAlKng koulivag.
Me pepika povtéda, oag napEXeTal n 8K onatouAd
(BA. ox. 2) nou Ba cag Bonbroetl va YHVETE o EUKOAQ
Kat va kaBapifete kaAUtepa To NAATO.
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Fig. 2

c
Fig. 3

A=MAX - B=MED - C=MIN

QND

WERKINGSTABEL (FIG. 3)
(uitsluitend richtwaarden na 10’ voorverwarmen met de
brander op de hoogste stand)

Stand van

de knop Bereidingswijze

B.. eieren 2 minuten

B... in plakjes gesneden aubergines (0,5 cm
dik) van 9 tot 13 minuten

B.. ... in plakjes gesneden aardappelen van 5
tot 7 minuten

= 2O in plakjes gesneden courgettes van 3 tot

5 minuten

vis (circa 200 g zeebrasem) 15 minuten
.. hamburgers 10 minuten

runderbiefstuk 3 minuten

biefstuk van de rib (2 cm dik) 5 minuten

REINIGING EN ONDERHOUD VAN
DE BAKPLAAT (FIG. 1)

Voordat u met het schoonmaken begint moet u het
apparaat eerst van het elektriciteitsnet loskoppelen en
het apparaat af laten koelen.

Maak de stalen plaat met een vochtige doek met water
en een reinigingsmiddel schoon en maak de plaat daarna
droog. Maak indien nodig gebruik van de platte spatel
(fig. 2) om eventuele kookresten van het opperviak te
verwijderen.

De kleine zwart geémailleerde schouw moet met een
zachte doek met een sopje van lauw water en ammoniak
schoongemaakt worden. Spoel hem na het schoonmaken
na en maak hem droog.

TABELA DE FUNCIONAMENTO (Fig. 3)
(valores indicativos, apés 10 ‘ de pré-aquecimento com
o queimador ao maximo)

Posigdo do

botao ... Tipo de cozedura

. OVOS em 2 minutos

... beringelas cortadas emfatias (espessura
0,5 cm) de 9 a 13 minutos

.... batatas cortadasemfatiasde 5 a7 minutos

... aboborinhas cortadas em fatiasde 3a 5
minutos

| = ZU peixe (dourada de 200g aprox.) em 15
minutos

.... hamburguer em 10 minutos

... bife de boi em 3 minutos

“fiorentina” (bife de boi espessura 2 cm)

em 5 minutos

LIMPEZA E CUIDADOS DO FRY-

TOP (FIG. 1)

Antes de comegar a limpeza, desligue o aparelho darede
eléctrica e deixe-o arrefecer.

Limpe a placa em ago com um trapo humedecido com
agua e detergente, a seguir seque. Se necessario, utilize
a espédtula chata (Fig. 2) para remover da superficie
eventuais residuos de cozedura.

A chaminé esmaltada EM preto é limpa com um pano
macio embebido de uma solugdo de dgua morna e
amoniaco. Apds a limpeza, enxague e enxugue.
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FUNKTIONSTABEL (FIG. 3)

(Vejledende veerdier efter 10 min. opvarmning med
gasblusset ved maks. temperatur)

Knappens

position ........ Tilberedningstype

FAEg; 2 min.

Aubergine-skiver (tykkelse 0,5 cm); 9-13
min.

Kartoffel-skiver; 5-7 min.
Squash-skiver; 3-5 min.

... Fisk (havbrasen ca. 200 g); 15 min.
... Hamburger; 10 min.

... Oksefilet; 3 min.

Okse-steak (tykkelse 2 cm); 5 min.

RENGORING OG
VEDLIGEHOLDELSE AF BORD-
GRILL (FIG. 1)

Kobl stremmen fra apparatet og lad det afkale inden
rengering.

Renggar stalpladen med en klud, som er fugtet med vand
og rengeringsmiddel og tar efter. Anvend om nedvendigt
den flade paletkniv (fig. 2) for at fierne eventuelle
fadevarerester fra overfladen.

Den emaljerede sorte bortledningskanal renggres med
en bled kiud, som er fugtet med lunkent vand og
ammoniak. Tar efter med en kiud, der er opvredet med
rent vand og ter pladen.

S

TILLAGNINGSTABELL (FIG. 3)

(endast vagledande véarden efter 10 minuters forvarmning
med brénnaren pa max. temperatur)

Vredets

lage .... ... Typ av tillagning

B... . &gg: 2 minuter

B... ... aubergine som har skurits i skivor (0,5 cm
tjocklek): 9 till 13 minuter

= potatis som har skurits i skivor: 5 till 7
minuter

| = J squash som har skurits i skivor: 3 till 5
minuter

2 J— fisk (havsbraxen pa cirka 200 g): 15
minuter

hamburgare: 10 minuter
oxstek: 3 minuter
... biffstek (2 cm tjocklek): 5 minuter

RENGORING OCH SKOTSEL AV
FRY-TOP (FIG. 1)

Innan du barjar rengéringen ska du frankoppla apparaten
fran elnétet och lata apparaten svalna.

Rengor stalplattan med en trasa som har doppats i vatten
och diskmedel, och torka sedan torrt. Anvind om det
behdvs den platta spateln (Fig. 2) for att ta bort eventuella
matrester fran ytan.

Den svartemalierade rokkanalen rengérs med en mjuk
trasa som har doppats i en I6sning med ljummet vatten
och sapa. Torka av med rent vatten och torka torrt efter
rengdringen.

GR

MNAKAZ XPONQN WHSIMATOS
(2x- 3)

(ot TipEg eival kaBapd EVBEIKTIKEG, HeTA and 10 Aermra
npoBEppavong pe T AdYa ot PEYIoTN évaraan)

. Tomog Ynoiparog

. Auy@: oE 2 Aetrta

... MeMT{Aveg KOPUEVEG OE AEITTEG PETEQ
(nGxog 0,5 XIA.): and 9 éwg 13 Aentd
MNatateg KOPPEVES O PIAEG PETEG: and

5 ¢wg 7 Aentd

= KoAokuBakia Koppéva ae PIAEG PETEG:
ané 3 éwg 5 Aermé

= Wap1 (towoupa nepiriou 200 yp.): oe 15
Aemta

... Xauroupykep: oe 10 Aentad
Moaxapiowa urpigoia: oe 10 Aerra

... MnpiféAa alda oropevtiva (naxeg
Tiepinou 2 ek.): oe 5 Aemra

KAOAPIZMOZX KAI ®PONTIAA TOY
FRY-TOP (2X. 1)

Mpotol apxioete Tov KABAPtono, ArocuvSEaTe N
QUOKEeUT) ard To pEURA KAl TIEPIHEVETE VA KPUMGCEL
KaBapiote 1o atgaAivo nAaré pe éva navi mou éxete
HOUOKEWEL HE vePO Kal uypd Kadaplopou Kat, otn
ouvEéxela, oTeyvoTe To. Av eivail anapaltnro,
XpnowonomoTe Tn onatouAa (BA. Zx. 2), ywa va
aalpécete anod v eMEAveia Ta UNoAeipuata rou
£XOoUV evBeXopéVmG KOAANOEL.

Ma tov KaBapioeTe ToV paupo epayté kartvodoxo,
XPNOHOTIOMOTE £va HAAAKO Tavi nou EXETE HOUOKEPEL
pe éva Srahupa xAlapou vepou Kat appwviag. Meta tov
Kabaplopd EERYAATE TO KAl OTEYVAIOTE TO.
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AANWIJZINGEN VOOR HET
GEBRUIK VAN DE ELEKTRISCHE
KOOKPLAAT

De elektrische keramische kookplaat (5 — fig. 1) wordt
bediend door een knop (fig. 2 — energieregelaar). Zodra
het verwarmingselement aangaat gaat er een lampje
branden. De bedieningsknop heeft een schaal van O tot
12. Stand 0 geeft aan dat de betreffende kookzone uitis.
Stand 1 geeft aan dat de betreffende kookzone op het
minimum vermogen staat terwijl stand 12 aangeeft dat
de kookzone op het maximum vermogen staat.

De energieregelaar (fig. 2) bestuurt de kookzone met
twee circuits (5 - fig. 1). Door de knop van stand O (uit)
met de wijzers van de klok (naar rechts) op de gewenste
stand te draaien (1-12) gaat het primaire gedeelte van
de kookzone aan. Om ook het secundaire gedeelte van
de kookzone aan te zetten moet u de knop op stand 12
zetten en de knop met de wijzers van de klok mee (naar
rechts) voorbij stand 12 draaien totdat hij niet verder kan
(% fig. 2). Nu zal ook het secundaire circuit ingeschakeld
worden en is het mogelijk om het vermogen van 1 tot 12
te regelen (1= minimum, 12=maximum).

RESTWARMTE-INDICATIELAMPJE

Op de keramische kookplaat is een restwarmte-
indicatielampje (Q - fig. 1) voorhanden. Dit lampije dient
om de veiligheid van het apparaat te vergroten; als dit
lampje namelijk gaat branden dan wordt u erop
geattendeerd dat de kookzone nog erg heet is. Het
restwarmte-indicatielampije blijft ook nadat de kookzone
uitgeschakeld is branden om u erop te attenderen dat
de kookzone nog heet is.

BELANGRIJK

De glaskeramische kookplaat houdt na gebruik de
warmte nog lang vast. Laat kinderen dan ook niet in de
buurt van de kookplaat komen en raak de plaat niet met
uw handen aan. Het restwarmte-indicatielampje blijft
branden totdat de kookplaat volledig afgekoeld is.
Indien de glaskeramische plaat barsten vertoont moet u
de stekker van het apparaat onmiddellijk uit het
stopcontact halen en een officieel technisch
servicecentrum bellen.

COMO UTILIZAR A PLACA
ELECTRICA

A placa eléctrica (5 Fig. 1) em vitroceramica é controlada
por um botédo (Fig. 2 — regulador de energia). Um
indicador luminoso acende logo que se ligar o elemento
aquecedor. O botdo de controlo tem uma escalade 0 a
12. A posigdo 0 indica que a zona de cozedura
correspondente estd desligada. A posigéo 1 indica que
a zona de cozedura correspondente estd ao minimo da
poténcia enquanto a posig@o 12 indica que a zona de
cozedura estd ao maximo.

O regulador de energia (Fig. 2) comanda a zona de
cozedura de dois circuitos (5 Fig. 1). Girando em sentido
horério o botéo da posigdo O (desligada) para a posigdo
desejada (1-12), acende a parte primaria da zona de
cozedura. Para acender também a parte secunddria,
coloque o botdo na posigédo 12 e rode-a ulteriormente
além da posigdo 12 até ao fim de curso (% fig. 2) em
sentido horario. Entdo também acende o circuito
secunddrio e é possivel regulara poténciade 1a 12 (1=
minimo, 12= maximo).

INDICADORES LUMINOSOS CALOR RESIDUO

No plano em vitrocerdmica encontra-se um indicador
luminoso de calor residuo (Q Fig. 1). A finalidade desse
indicador é aumentar a seguranga do aparelho, pois
acende a indicar que a zona de cozedura ainda estéd
muito quente. O indicador luminoso de calor residuo
continua aceso até depois de desligada a zona de
cozedura para assinalar que ainda esta quente.

IMPORTANTE

Depois da utilizagéo, o plano em vidro-cerdmica mantém
0 seu calor por um longo periodo de tempo. N&o deixar
criangas proximas do plano e néo the apoiar as médos. 0
indicador de calor residuo ficard aceso até que o plano
n&o tenha arrefecido.

No caso em que o plano em vidro-ceramica
apresentasse fendas, desligar imediatamente o aparelho
da rede de energia eléctrica e chamar um centro de
assisténcia técnica autorizado.
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INSTRUKTIONER VEDRORENDE

BRUG AF EL-KOGEPLADE

Den keramiske el-kogeplade (5; fig. 1) styres ved hjeelp
af en knap (fig. 2; energiregulator). Nar varmelegemet
aktiveres, taendes samtidigt en kontrollampe.
Kontrolknappen kan indstilles fra 0-12. Position 0 betyder,
at den pagesldende kogezone er slukket. Position 1
angiver, at kogezonen er teendt ved min. effekt. Position
12 angiver derimod, at kogezonen er taendt ved maks.
effekt.

Energiregulatoren (fig. 2) kontrollerer kogezonen med to
varmelegemer (5; fig. 1). Nar knappen drejes med uret
fra position O (slukket) tii den enskede position (1-12),
teendes det 1. varmelegeme (kogezone i halv starrelse).
Ved at dreje knappen til position 12 og herefter yderligere
med uret til endestoppet (% fig. 2), teendes ogsa det 2.
varmelegeme (kogezone i fuld starrelse).

Nar begge varmelegememe er teendt, er det muligt at
indstille effekten fra 1-12 (1 = min.; 12 = maks.)

RESTVARMEINDIKATORER

Den keramiske kogeplade er forsynet med en
restvarmeindikator (Q; fig. 1). Indikatoren har til formal
at gge sikkerheden i forbindelse med brug af apparatet:
Nar indikatoren er taendt, betyder dette, at kogeplademe
fortsat er varme. Indikatoren forbliver tzendt efter slukning
af kogezonen for at gore opmzaerksom pa, at kogezonen
fortsat er varm.

VIGTIGT

Efter brug er den keramiske kogeplade varm i lang tid.
Bem ma ikke opholde sig i naarheden af kogepladen.
Anbring ikke handerne i naerheden af kogepladen.
Restvarmeindikatoren forbliver taendt, indtil kogepladen
er afkelet.

Hvis der er spraekker i den keramiske kogeplade, skal
strommen straks kobles fra apparatet. Ret henvendelse
til et autoriseret servicecenter.

SB

INSTRUKTIONER FOR
ANVANDNING AV ELPLATTAN

Elplattan (5 Fig. 1) av glaskeramik styrs med ett vred
(Fig. 2, effektregulator). Det tands en signallampa sa fort
varmeelementet slas pd. Vredet har en skala mellan O
och 12. Ldge O indikerar att motsvarande tillagningszon
dr avstdngd. Lage 1 indikerar att motsvarande
tillagningszon &r pa min. effekt medan ldge 12 indikerar
att tillagningszonen ar pa max. effekt.

Effektregulatorn (Fig. 2) styr tillagningszonen med tva
kretsar (5 Fig. 1). Vrid vredet medurs fran ldge 0
(avstdngd) till Gnskat lage (1-12) for att sla pa
tillagningszonens priméra del. Sla pa dven den sekundéra
delen genom att vrida vredet till Iige 12 och sedan medurs
forbi lage 12 till &ndldget (* Fig. 2). Nu slas dven den
sekundéra kretsen pa och det gar att stélla in effekten
mellan 1 och 12 (1 = min., 12 = max.).

SIGNALLAMPOR FOR RESTVARME

Det finns en signallampa for restvarme (Q Fig. 1) pa
glaskeramikhéllen. Dess uppgift 4r att 6ka apparatens
sékerhet. Den tdnds for att signalera att tillagningszonen
fortfarande &r mycket varm. Signallampan for restvirme
fortsatter att lysa &ven nar tillagningszonen har stingts
av for att signalera att den fortfarande dr varm.

VIKTIGT

Glaskeramikhallen &r varm ‘ldnge efter det att den
anvénts. Se till att inga barn befinner sig i narheten och
rrinte vid héllen. Kontrollampan for eftervérme lyser tills
héllen har svainat.

Om du upptécker repor pa glaskeramikhéllen ska du
omedelbart koppla bort apparaten fran elnétet. Kontakta
en auktoriserad teknisk serviceverkstad.

OAHIEZ XPHZHZ TOY

HAEKTPIKOY NAATO

To NAEKTPIKO KEPApIKO MAAQTO (Oni. 5, ZX. 1) EAEYXETAL
pe éva dakomm (IX. 2, publiomg evépyelag). ‘Otav
avayete 10 Beppavrtiké otoixefo, avapel kat pia
evBEIKTIKA Auyvia. O SiakdTmg Tou MAarto SlaBétet pia
KAlpaka piBpiong ané 0 éwg 12. ‘Otav Bpioketar o
8¢on 0, 1} avtiotolxn avn Ynaoiparog eivar oBnoT.
‘Otav Bpioketal otn 8&on 1, n avrigroixn {ovn
BeppaiveTal ge T HIKPOTEPN duvam évraon, eve
avtifeta, ot 8éon 12 BeppaiveTal He T HEYQAUTEPN
évraaon.

O puBuloTAg evépyelag (EX. 2) eAéyxel T {avn
pnoiparog pe 300 KukA@pata (onp. 5, x. 1).
Neprotpépovrag To Sakontn SeEldoTpoga, and T Béon
0 (oBnotd) £wg v ermBuunt) 8€on (1-12), av@Bet To
KUpto pépog Mg {ovng Ynoluarog. Ma va avayere kat
m Seutepeliouca {wvn, yupiote to Slaxkormm éwg ™
B82on 12 xai ouveyiote 1N niepioTpoPn deEidoTpoPa
(népa anéd m Béon 12), péxpt To TéAog TG dtadpoung
Tou (% 2x. 2). 310 orueio autd, avapel kal To
SeuTepelov KUKAWHA Kat £xete Tn duvatétnra va
puBpioeTe v évraon g Beppomrag and 1 £wg 12 (1
= gAaxlom, 12 = péyign).

ENAEIKTIKEZ AYXNIEZ ©EPMOKPAZIAZ TOY MAATO
MNavw oTo KEpapIKG TIAGTO UNApPXEl pia evIEIKTIKY
Auxvia rou urtodelkviEeL 6TL UTIAPXEL KGN Eva UTIOAOLTO
B8epuotnTag (onu. Q, £x. 1). O okondg g eivar va
MPOOPEPEL PEYOAUTEPT] AOPAAELa Yia TN Xprion g
OUOKEUNG 6Tav elval avappévn, onuaivel 6n n {ovn
ynoiparog eival aképn noAl Zeom. H Auxvia napapével
avappévn kal peTd and To offowo tng favng
pnoigarog, yia va oag unevOupifetl 6Tt eival aképn
Teom).

NPOZOXH

MeTda T xprion TwV ECTIOV, aUTEG napapévouv LeoTég
yia oAAY) dpa. Mnv emitpénete ota nadid va
TIANCIAC0UV TIG EOTIEG KAl HNV TIG AKOUUMATE ME Ta
Xépta. O Jeikmng undAotrou BeppOTNTOG IPAKEVEL
avappévog MEXPL TIOU va KPUMOEL Ny eoTia.

2e MEPIMTWON MOV OTO TAATO TWV KEPAUIKGDV ECTIV
TApoUTIacTolV peYHES, SIAKOPTE AUEGWG TO NAEKTPIKO
pelpa kal aneubuvBeite oto efouctodomuévo KEVTPO
TEXVIKIC BonBelag.
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AANWIJZINGEN VOOR HET
GEBRUIK VAN DE ELEKTRISCHE
KOOKPLAAT

Als u één of meer kookzones gebruikt, blijft het overige
opperviak koud. Voor een doeltreffend gebruik en een
2uinig energieverbruik is het verstandig om speciale
pannen voor elektrisch koken op glaskeramische
kookplaten te gebruiken.

De bodem van de pan moet dik en viak zijnh en de
diameter ervan moet zoveel mogelijk hetzelfde zijn als
de diameter van de cirkel van de kookzone (fig. 3). Het
opperviak van de kookplaat en de bodem van de pan
moeten schoon zijn.

A-Laat de kookplaat niet aanstaan als er geen pan op
staat.

B-Maak de kookzones niet nat en zorg ervoor dat zij niet
oververhit raken.

C-Vermijd temperatuurschommelingen op de
glaskeramische kookplaat. Giet bijvoorbeeld geen koud
water op de hete kookplaat.

D-Ga na dat de pan de kookzone helemaal bedekt en
dat de pan goed in het midden van de kookzone staat.
E-De bodem van de pan moet viak en droog zijn om
minder energie te gebruiken en om ervoor te zorgen dat
uw glaskeramische kookplaat in goede staat blijft.
F-Voorkom dat de handvatten van de pannen uitsteken
omdat de pannen in dat geval per ongeluk om kunnen
vallen.

G-Vergeet niet dat een kookzone ook nadat u de
betreffende zone uitgeschakeld heeft nog lang warm blijft.
Profiteer op handige wijze van deze eigenschap door de
kookzone enkele minuten véér het einde van de bereiding
uit te schakelen. Dankzij de restwarmte die het
glaskeramiek opgebouwd heeft is het op die manier
namelijk mogelijk om de bereiding af te maken zonder
elekirische energie te gebruiken.

H-Het verdient de voorkeur niet op de glaskeramische
kookplaat te koken met pannen die op gasbranders zijn
gebruikt. Door de viam van gasbranders wordt de bodem
van de pan namelijk vervormd.

COMO UTILIZAR A PLACA
ELECTRICA

Para uma utilizaggo eficiente & um baixo consumo de
energia é aconselhado de adoptar panelas apropriadas
para a cozedura eléctrica em vidro-ceramica.

O fundo da panela deve ser espesso e liso, o seu
diametro, por quanto possivel, deve ser semelhante
aquele do circulo da zona de cozedura (fig. 3). A
superficie do plano e o fundo da panela devem ser
conservadas limpas.

A - Néo deixar a placa ligada sem panela.

B - Ndo banhem ou sobreaquegam as placas.

C - Evitar oscilagGes térmicas ao plano de vidro-ceramica.
Por exemplo sobre o plano quente ndo deitem dgua fria.
D - Cettificai-vos que a panela cubra toda a zona de
cozedura e que esteja bem posicionada ao centro da
prépria zona.

E - O fundo das panelas deve ser plano e enxuto para
utilizar menos energia e manter o vosso plano em vidro-
ceramica em bom estado.

F - Evitar de fazer emergir as pegas da panela porque
poderiam ser entornadas acidentalmente.

G - N3o se esquegam que uma zona de cozedura fica
quente por muito tempo, mesmo depois do seu
apagamento. Explorem de maneira inteligente esta
caracteristica desligando a zona de cozedura poucos
minutos antes de terminar a cozedura. O calor residuc
que o vidro-ceramica acumulou, permitira assim de
efectuar a cozedura até ao fim sem utilizar ulterior ener-
gia eléctrica.

H - E preferivel ndo cozinhar no plano em vidro-ceramica
com panelas que foram utilizadas sobre queimadores a
gés. De facto a chama deforma o fundo da panela.
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INSTRUKTIONER VEDROQRENDE
BRUG AF EL-KOGEPLADE

For at opna en effektiv udnyttelse af kogepladen og en
reduktion af energiforbruget anbefales det at anvende
gryder, der er fremstillet til brug pa elektriske keramiske
kogeplader. Grydens bund skal vaere tyk og flad, og
diameteren skal om muligt svare til kogezonens diameter
(fig. 3). Kogepladens overflade og grydens bund skal
holdes rene.

A - Kogezonen ma ikke vaere teendt, safremt der ikke er
arbragt en gryde pa kogezonen.

B - Fugt eller overophed ikke kogezoneme.

C - Undga temperatursvingninger pd den keramiske
kogeplade. Haeld eksempelvis ikke koldt vand pa en varm
kogeplade.

D - Kontrollér, at gryden daekker hele kogezonen, og at
den er anbragt midt pa kogezonen.

E - Grydens bund skal vaere flad og ter. Herved opnds
en reduktion af energiforbruget og den keramiske
kogeplade fastholdes i god stand.

F - Anbring ikke gryden, séledes at handtagene stikker
ud over komfuret. Herved forhindres, at gryden ved et
uheld falder ned fra komfuret.

G - Glem ikke, at kogezonen er varm i lang tid efter
slukning af kogezonen. Dette kan udnyttes effektivt ved
at slukke kogezonen nogle f& minutter inden afslutning
af tilberedningen. P& denne méde gor restvarmen i
keramikken det muligt at afslutte tilberedningen uden
yderligere energiforbrug.

H - Detfrarades at anvende gryder, der har veeret anvendt
pa gaskomfurer. Gasdysens flamme deformerer grydens
bund.

SB

INSTRUKTIONER FOR
ANVANDNING AV ELPLATTAN

For effektiv anvédndning och Idg energikonsumtion
rekommenderas det att anvdnda kokkérl som &r avsedda
for elspisar med glaskeramikhall. Kokkarlets botten ska
vara tjock och plan och ha en diameter som sa langt
som mdjligt motsvarar virmezonens cirkel (fig. 3). Héllens
yta och kokkéarlets botten ska vara rena.

A - Ha aldrig vdrmezonen paslagen utan kokkarl.

B - Blgt inte ned och undvik att vdrmezonema 6verhettas.
C - Undvik plétsliga varmeomslag pa glaskeramikhéllen.
Héll t.ex. inte kallt vatten pa varm hall.

D - Forsdkra dig om att kokkérlet técker hela varmezonen
och att det &r placerad pa mitten av densamma.

E - Kokkérlets botten ska vara plan och torr for att férbruka
mindre energi och bevara glaskeramikhéllen i gott skick.
F - Se till att kokkérlets handtag inte sticker ut utanfér
héllen, eftersom karlet da kan tippas omkull av en
olyckshédndelse.

G - Glom inte att glaskeramikhéllen &r varm lange efter
det att den stangts av. Utnyttja denna egenskap genom
att stdnga av vArmezonen nagra minuter innan
tillagningstiden &r slut. Glaskeramikhéliens eftervdrme
racker for att avsluta tillagningen och pa sa sétt slosar
du inte med energin.

H - Det ar tiliradligt att inte anvanda kokkrl som anvénts
pa gasspis. Lagan deformerar namligen kokkérlets
botten.

OAHIEZ XPHZHZ TOY
HAEKTPIKOY MAATO

I"a va XPNOILOTIOLEITE ANOTEAEOHATIKATEPA TF) CUOKELT}
Kal yia va KaveTe olkovopia oTo pedpa, 0ag ouvioTouue
Va XPNOWOTNOIEITE OKeUN Nou elval E151KA Y1 KEPAMIKES
£0TiEQ. O NIGTOG TOU OKEUOUG Mpénel va givan eninedog
Kai pey@iou nayous, kal i SIApeTpog Tou TIPETEL va
Taptde: 600 TO duvaTOV TIEPICOOTEPO HE TOUG
SakTuAioug Twv soTiwv (0. 3). H emeavela Twv egTidv
Kdl 0 NGTOg TOU OKeUoug MPEMEL va datnpouvTal
navrore kabapd.

A - Mnv aprjvete mv gotia avappévn Xwplq okedog
navw t™G.

B - Mn BpéxeTe 1) urtepBeppalveTe Tig £0TiEG.

[ - Anogelyete TIC anoTopeg HeTaBoAéqg Tng
Beppokpaociag Twv eoTidv, T.X., Un piXvETe NOTE KpUo
vepd navw ot Wa {eom eotia.

A - BeBatwBeite 6Tt To oKelog KaAUNTEL 6AN T e
gavn kat 6Tt eival ToroBe pévn GwaTa, OTO KEVIPO TNG
£0Tiaq.

E - O navog Twv OKeudv NpENEL va eivat eninedog kat
OTEYVOG, Y1a va £EOIKOVOEITE NAEKTPIKY) EVEPYELQ KAl
yia va diamnpeitat n enpavela Twv ECTIOV O KaAn
KataoTaon.

2T - Ot XelpoAaBég Twv OKEUMV dev Mpénet va
npoeféxouv and Tnv eMEAveld TWV EOTIOV Yid va
anogeuxBei i avarpor Toug.

Z - Mnv Eexvdarte noté 0TI ot E0T{EQ Napapévouv {EOTEQ
Yia ToAU @pa HeTG and To OfNoIpd TOUug.
ExpetalAeuteite £Euniva aum) TV 1IB16TNTA, OBrivoviag
v egtia pepika Aentd nplv and to TéEAog Tou
payeipépatog. To urdAoino g BepudTTag TIOU EXEL
anoBnkeuTei, 0ag eTHTPENEL VO TEAEIWOETE TO Hayeipepa
XWPIG va XPTOILOTIONCETE NEPIOCHTERN EVEPYELA.

H - ©a frav kaké va pry Xpnowonoieite, Navw oTIq
KEPAMIKEG EOTIEG, OKEUN TOU TPONYOUMHEVWQ
XpnouLonomoare navw oe £0TIEG agpiou, yiati n ¢Adya
ouUVIBWG TIAPAHOPPWVEL TOV MATO TWV OKEUMV.
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WERKINGSTABEL
(uitsluitend richtgetallen)
stand van de
bedieningsknop soort bereiding
1-2.. uueeeeeeneee DOtEr, chocolade enz. smelten
.. kleine hoeveelheden vioeistoffen warm
maken, gerechten warm houden,
sauzen klaarmaken
L2 — .. vaste gerechten warm maken,
diepvriesproducten ontdooien,
omeletten van 2-3 eieren maken, fruit
en groenten klaarmaken
7-8.. ceeenmeee VIEES N ViS klaarmaken, groenten in
saus klaarmaken, gerechten met water
klaarmaken, jam maken
9-10 ...cuuee. ... Viees of vis, biefstuk, lever, eieren
bakken
11-12........... grote hoeveelheden water aan de kook
brengen, patat enz. bakken.

SCHOONMAKEN EN ONDERHOUD

Door de platte vormgeving van de glaskeramische
kookplaat is de kookplaat veel makkelijker schoon te
maken dan de traditionele kookplaten. Maak de kookplaat
op dezelfde manier schoon als het andere glaswerk,
ramen enz. in uw huis. Gebruik eenvoudigweg een zachte
en vochtige doek en droog de kookplaat daarna
voorzichtig af. Om de kookplaat grondiger te reinigen kunt
u een speciaalproduct gebruiken dat u bij een
huishoudelijke zaak of een ijzerhandel kunt kopen.
Gebruik in ieder geval geen schurende producten. Het
routinematige schoonmaken moet gebeuren als de
kookplaat volledig afgekoeld is.

Pas op dat u geen stoffen die suiker bevatten op de
kookplaat laat vallen als de kookplaat in werking is. Als
dit per ongeluk toch gebeurt dan moet u het betreffende
verwarmingselement onmiddellijk uitschakelen en de
kookplaat met warm water schoonmaken waarbij u uiterst
voorzichtig moet zijn om u niet te branden.

TABELA DE FUNCIONAMENTO

{valores puramente indicativos)

posigao

botdo .
1-2.

. tipo de cozedura

derreter manteiga, chocolate, etc..

.. aquecer pequenas quantidades de
liquidos, manter os alimentos quentes,
preparar os molhos.

5-B.. weeeeeeeee. aqueceralimentos sdlidos, descongelar
os congelados, omeletas de 2-3 ovos,
fruta e legumes.

7-8.. cceeresenens COZET CArne e peixe, legumes em
molhos, pratos com dgua, preparagao
de marmeladas.

9-10............. assado de carne ou peixe, bifes, figado,

oVOS.

... ferver notaveis quantidades de agua,

fritar batatas etc.

11-12...

LIMPEZA E MANUTENGAO

A forma achatada do plano de vidro-ceramica facilita
consideravelmente a limpeza em relagdo aos planos
tradicionais. Lavar o plano da mesma maneira que se
lava um vidro da vossa casa. Utilizar simplesmente um
pano macio e humido, depois enxugar delicadamente.
Para uma limpeza mais cuidadosa pode ser utilizado um
produto adequado que se pode encontrar nas lojas de
electrodomésticos e na loja de ferragens. Em todo o caso
ndo utilizar produtos abrasivos. A limpeza de rotina deve
ser efectuada com o plano frio.

Atengdo a néo deixar cair sobre o plano durante o
funcionamento substancias que contenham agticar. Se
isso acontecesse , desligar imediatamente a resisténcia
correspondente e lavar utilizando dgua quente antes que
o vidro arrefega. Ao efectuar tal operagao extraordindria
de limpeza a quente prestar muita atengdo de maneira
a nao sofrer queimadelas.
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TABEL OVER FUNKTIONER

(vejledende veerdier)

position
€17 J—" tilberedningstype
1-2.. . smeltning af smar, chokolade osv.

3-4.. ............ Opvarmning af mindre maengderveeske,
til at holde fodevarer varme, til
tilberedning af sovs

526.. ..o OpVANMning af faste fodevarer, optaning

' af frosne fedevarer, omeletter af 2-3
aeg, frugt og beelgfrugter

7-8.. ccveeeee. .. tilberedning af ked og fisk, baelgfrugter
i sovs, retter med vand, tilberedning af
marmelade

.... Steg eller fisk, boffer, lever, a&eg

... kogning af sterre maengder vand,
stegning af kartofler osv.

9-10.. ..
11-12..

RENGO@RING OG
VEDLIGEHOLDELSE

Den keramiske kogeplades form forenkler rengaringen i
forhotd til rengaring af traditionelle kogeplader. Rengar
kogepladen pa samme made som i forbindelse med
rengering af alle andre former for glas. Anvend blot en
blad og fugtig kiud. After herefter kogepladen forsigtigt.
Ved en mere grundig rengaring af kogepladen anvendes
et specialprodukt til keramiske kogeplader, der tas
forretninger med hvidevarer eller hos isenkrazmmere.
Anvend under ingen omsteendigheder produkter med
slibende egenskaber. Den almindelige rengering skal
udferes, nar kogepladen er afkalet.

Undga, at sukkerholdige vaesker falder ned p&
kogepladen, ndr den er varm. Hvis dette sker, skal den
pageeldende kogezone straks slukkes. Renggr med
varmt vand, inden kogezonen afkales. | forbindelse med
udfarelse af denne form for rengaring, mens kogezonen
er varm, skal du udvise stor forsigtighed, saledes at du
ikke braender dig.

SB

FUNKTIONSTABELL

(vardena &r endast vagledande)

knappens
lage ...
1-2.
[ T SR

...... typ av tillagning

smélta smor, choklad osv.

varma smamangder vétska, hallamaten
varm, reda saser .

5 « 6. cunneneene VEiMa fast foda, tina djupfryst mat, gora
omelett pa 2-3 4gg, tillaga frukt och
grénsaker.

[ F— tillaga kétt och fisk, gronsaker i sas,

rédfter som ska kokas, sylt.

9 - 10........... tillaga stek av kott eller fisk, steka biffar,
lever och &gg.

11 - 12......... koka storaméngdervatten, fritera potatis
osv.

RENGORING OCH UNDERHALL

Glaskeramikhéliens plana yta gor rengdringen avsevart
lattare jamfort med de traditionella héllama. Rengér hdllen
pa samma sétt som du rengér dina fonster. Anvénd helt
enkelt en mjuk och fuktig trasa och torka sedan av
forsiktigt. For en mer grundlig reng6ring ska ett [ampligt
rengdringsmedel som finns i handeln anvéndas. Anvand
aldrig rengéringsmedel med slipverkan. Ordinarie
rengéring ska utféras nar héllen &r kall.

Var noga med att inga @mnen som innehaller socker
droppar pa hillen under funktion. Om sa sker ska du
omedelbart stdnga av den berdrda vdrmezonen och
rengdra med varmt vatten innan glaskeramikhéllen
svalnar. Var mycket forsiktig sd att du inte branner dig
vid reng6ring av varm glaskeramikhéll.

MINAKAZ AEITOYPTIAZ

(o1 TIHEG elval kKaBapa EVIEIKTIKEG)

©ton
Koupmiol EiSoq payeipéparog

1-2... . Atwoo BoutUpou, cokoAaTag, KA.

3.4 s ZEOTANA HIKPWV TOOOTHTWY UYPOU,
Siathpnon Tng Beppokpaciag twv
TPOPHV, HAYEIPEHA COATOMV.

5 = 6.. wueerenees ZEOTAUA CTEPEDV TPOPAOV, AMOWUEN
KATEWPUYHEVWV, OUEAETEG 2-3 auywv,
ppoUTa kol domnpla.

Y : Mavyesipepa kpsarogkat papiot, donpia
oe o©dAtoqa, Zoupepd @aynra,
TiapaockKeur| pappeAadag.

9-10....... .. UNTO Kp€ag 1 Yapt, pnpiloAeg,
OUKWTAKLA, auya.

11-12....... Bpaocito peydAwv MOCTATWV VEPOU,

TNYAVIoHA NaTaTV, KA.

KAGAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZH

To NAQTO TWV KEPALKDY £0TIRV Eival eVTEAQS enfriedo
Kal autd SIEUKOAUVEL OTIHAVTIKA TOV KaBapiopd Tou oe
oxéon Ue ta napadooiaka niard. Kabaplote nig eotieg
akpiBog onwg kabopitets Ta T¢Aua Tou omitiold oAg.
Xpnolponoote anAig éva pakakéd kat uypd navi kat
OTT] OUVEXEIQ OTEYVWOTE TG £0TIES pe npoooxh. Ma
évav KaAUTEPO KaBapIoHO TWV ECTIOV UMOPEITE va
XPNOIHOTIOMOETE £va €e15ikOG TPOIGV Mou propeite va
TO BPEITE OTA KATACTNUATA OIKIAKWOV CUOKEUGV Kat 08
dAAa eldika kataothpata. Aev TIpENEL NMAVTWG va
XPNoionomoeTe daBpwTikG UAIKE. O KaBnpeptvog
KaBapIoNOE TWV ECTIMV TIPENEL va YiveTtal dTav oL autég
elvar kpUes.

MpooéEte 1Blairepa va pn pi&ete nave otig eoTieq
ouaieq Tou mepiéxouv faxapn Otav autég eivat oe
Aetroupyla. Av oupBei katt TETolo, OBROTE AUESWG TV
eotia ka1 kaBapiote kal kaBapiote pe {eotod vepd npv
Va KpUAIOEL TO YUAAIL. £’ QUTEG TIG EKTAKTEG TEQITTAOELG
kaBapiopou, evd n eatia gival axoun feot), npooegTe
Blaitepa va pnv unooteite sykavupara.

a7
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QD
SCHOONMAAK

Maak de kookplaat schoon nadat hij koud is geworden.
De r.u.s.delen en de gelakte delen moeten
schoongemaakt worden met lauw water en met een niet

bijtend vloeibaar reinigingsmiddel; daama met een |

zachte doek afdrogen. Gebruik nooit staalwol of
reinigings-middelen met bijtende stoffen.De glans van
staal, messing, koper wordt behouden door 20 nu endan
“polish”, “sidol” of andere gelijksoorti-ge produkten te
gebruiken. Het bedieningspaneel en alle alu-minium
onderdelen moeten uitsluitend met alcohol of met
ontvettende middelen schoongemaakt worden. Op de
viakken MAT/GRAFIET gebruik nooit citroen.Maak verder
regelmatig de kopjes en de viamverdelers schoon en
haal het vuil weg uit de verstopte gaten.
BELANGRIJK: Controleer regelmatig of de
aansluitingsbuis van het gas in goede staatis en vervang
hem zodra het nodig is.

BELANGRIJK: het is erg belangrijk de messing
viamverdeler (d, fig. 1) goed te plaatsen. U moet ervoor
zorgen dat de tand (e, fig. 1) van de viamverdeler precies
in de inkeping (b, fig. 1) van de aluminium kom (a, fig. 1)
valt. Om de vlamverdelerdeksels (c) altijd als nieuw te
houden adviseren wij u deze eraf te halen als u de
brander aansteekt.

BELANGRIJK: deze aanwijzingen hebben betrekking op
de verschillende modelien van de apparaten. Let op dat
u precies weet welk model u aangeschaft heeft (zie het

typeplaatje).

ONDERHOUD

Raadpleeg de servicedienst en laat het beschadigd
'onderdeel vervangen.

Laat het apparaat tenminste een keer per jaar controleren
door de service-dienst.

GARANTIE

De fabrikant wijst elke verant-woordelijkheid van zich af
bij direkte of indirekte schade veroorzaakt door slechte
installatie, onregelmatigheden, slecht onderhoud of
onjuist gebruik.

@D
LIMPEZA

Limpar o plano de cozedura sé quando arrefecido. As
partes inox e envernizadas devem ser limpas com agua
moma e detergente liquido ndo corrosivo e em seguida
enxugar com um pano macio. Nunca usar palhas
metdlicas ou detergentes que tenham substancias
escoriaveis. O brilho do ago, latdo, ou ferro, vem mantido
passando-lhe periédicamente produtos adquados para

_este tipo de metais. Os “bot6es” para acender o forno e

todas as partes em aluminio devem ser limpas s6 com
alcool ou produtos desengordurantes. Nos planos MAT/
GRAFITO néo usar liméo. Limpar também com uma certa
frequéncia as xicaras e reparte-chamas, fazendo atengéo
em tirar o sujo dos furos entupidos.

IMPORTANTE: verificar periédicamente o bom estado
do tubo do gés e substitui-lo quando apresenta alguma
anomalia.

IMPORTANTE: é muito importante posicionar
correctamente o espalhador em latdo (d, fig. 1). Para
isso, faga com que o dente (e, fig. 1) do espaihador coin-
cida com a fenda (b, fig. 1) da taga em aluminio (a, fig.
1). Para manter como novas as coberturas dos
espalhadores (e), aconselhamos a retird-las antes de
acender a chama.

IMPORTANTE: estas adverténcias sdo relativas a varios
modelos de aparelhos. Preste atengdo em reconhecer
correctamente o aparelho que possui (veja a plaqueta
com as caracteristicas).

MANUTENCAO

E necessdrio chamar o servigo de asssisténcia e fazer
substituir a pega estragada.

Aconselha-se também de fazer controlar o aparelho da
parte do servigo de assisténcia, uma vez por ano
aproximadamente.

GARANTIA

A casa construtora declina todas as responsabilidades
em caso de estragos directos ou indirectos atribuidos a
uma instalagdo incorrecta, a alteragbes, e @ ma
manutengao ou ao uso incorrecto.
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RENGOERING

Rengoer kun kogepladerne, naar de er kolde. De
emaljerede og malede dele skal rengoeres med lunkent
vand og flydende saebe, som ikke aetser, og derefter
toerres med en bloed klud. Brug aldring staaluid eller
rengoeringsmidler som indeholder slibende bestanddele.
Staalets, messingets og kobberets skaer holdes ved ved
jaevne mellemrum at pafoere enten “polish”, “sidol” eller
andre lignende produkter. Kommandopanelet og alle
delene i alluminium maa kun rengoeres med alkohol eller
affedtende produkter. Brug ikke citron til at rengoere de
mat, grafitte overflader. Rengoer desuden med jaevne
mellemrum de smaa kopper og flammefordelerne og
soerg for at snavs fiemes fra hullerne, hvor det maatte
have sat sig fast.

VIGTIGT!: Undersoeg iovrigt periodisk
gastilslutningsroerets stand og erstat det med det samme
i tilfaelde af uregelmaessigheder.

VIGTIGT! Det er meget vigtigt, at blusfordeleren af
messing er korrekt anbragt (d, fig. 1). Blusfordelerens
tap (e, fig. 1) skal derfor ga i indgreb med hullet (h, fig. 1)
i aluminiumskoppen (a, fig. 1). Blusfordelerens dzeksler
(c) bibeholdes som nye i mange ar, hvis de aftages, inden
blusset teendes.

VIGTIGT! disse vejledninger refererer til forskellige
modeller af apparater. Sgrg for at falge den vejledning,
som folger deres model (se typeskiltet).

VEDLIGEHOLDELSE

Det er noedvendigt at tilkalde assistance centeret og lade
den beskadigede del erstatte.

Det er desuden tilraadeligt, at lade apparatet kontrollere
af assistance-centeret ca. en gang aarligt.

GARANTI

Fabrikanten fratager sig ethvert ansvar i tilfaelde af direkte
eller indirekte skader, foraarsaget af ukorrekt installation,
forandring, daarlig vedligeholdelse eller ukorrekt brug.

R
RENGORING

Rengor hillen forst ndr den har svalnat. Rostfria och
lackerade delar ska rengéras med ljummet vatten och
fiytande miit rengéringsmedel. Torka dérefter med en torr
trasa. Anvand aldrig stalull eller rengdringsmedel som
innehdller slipande &mnen. Upprifthall glansen hos det
rostfria stalet, mdssingen och kopparn genom att
regelbundet g& Gver med “polish”, “sidol” eller andra
liknande produkter. Mandverpanelen och samtliga
aluminiumdelar ska enbart rengéras med syror eller
avfettningsprodukter. Anvénd inte citron pa héllar MATT/
GRAFIT. Reng6r dven koppama och lagdelarna med
jamna mellanrum. Se il att ta bort smutsen fran de
tilltappta halen.

VIKTIGT: Kontroliera regelbundet att gasledningen 4r i
bra skick och byt ut den sa fort det biir nagot fel pa den.

VIKTIGT: det &r mycket viktigt att korrekt stélla in lagans
foérdelare av méassing (d, fig. 1). Gor sa att lagans
fordelartand (e, fig. 1) sammanfaller med halet (h, fig. 1)
ialuminiumkoppen (a, fig. 1). For att lagans fordelarskydd
(c) alitid ska vara som nya, rekommenderas det att ta
bort dem innan lagan ténds.

VIKTIGT: dessa vamingar hanvisar till flera olika modeller
av utrustningar. Var noggrann med att kontrollera vilken
modell du &ger (se markplaten).

UNDERHALL

Du maste ringa efter service och fa den skadade delen
utbytt, om ndgon del &r trasig.

Det rekommenderas dessutom att lata en serviceverkstad
titta Gver utrustningen cirka en gang om aret.

GARANTI
Tillverkaren franséger sig allt ansvar vid direkta eller
indirekta skador som uppstar pa grund av en felaktig
installation, &ndringar, daligt utfort underhdll eller felaktig
anvandning.

GBR
KAGAPIOTHTA

Kabapiore 10 emimebo ymoiuaros povdya érav éxet
xpudoer. Ta avofelbwra war AovoTpapiouéva pépn
npémer va kabapilovraL pe xAiapd vepd kat amoppurarTiké
vypo Trov Sev SLafpdivel kat KaTémy va To oTeyvdvorTaL
ue éva palaxé mavi. Mnv xpnovonoielte peraliind
avrikelpeva n aroppupavrixd mov meptéyow ovoles mov
xaradvow. H Aaumepémyma Tov aroaliov, opelyalkov,
xaicov owrmpelTar mepvidvTas TakTikd pe molon 1f pe
dMa npotdvra. To Tamdé kat dAa Ta pépn amé alovulvio
npémer va kabapilovrar udévo pe owdmvewa n pe
npotdrra mov agapotv 1o Amos. Zra emimeda MAT
TPASITE un xpnowonoielte Acudv. Kabapllere emlons
e pa opouévn ovyvérnra Tis ¢Avrodves, puduioTy
$Adyas gpovridovras va apaipelte T Ppupnd amé TS
omés mov éxow Ppdfer.

Znuavnixd* eAéyxere Taxried Thw kakij xkatdoraon Tov
owlijva avdeotss acplov kat va Tov aldfere auéows
udhs mapovaractel xdmoto mpdPAnua.

ZHMANTIKH NAPATHPHZH: TonoBeniote oM owotr
Tou B£am TO OpEIXAAKO (uripouvi{vo) AGytotpo (d,
Fig.1). MNa va €pBet otn ocwotr) Tou Béon npénet va
@pepete v npoeEox (e, Fig.1) va pnet omv unodoxn
(b, Fig.1) rou uniapxet navw oTnv aloultvévia £dpa
(taodki) (a, Fig.1). Ma va napapévouv Ta KaAlppaTa
Twv pAoyioTpwv (c) navroTe kabBapad, cav kaivoupyta,
0ag ouvioTOUUE va Ta Byalete npotol avayete Tn
PAGYa.

MPOZOXH: Ot mMAnpopopleg autéq apopolv NMoAAoUg
TUnoug cuokeumv. Mpénetl va yvwpilete pe atyoupd,
notog elvat 0 TUNOG TNG CUCKEUNG TIOU EOEIG £XETE OTH
51G8e0r) 600G (CUPBOUAEUTEITE TNVTIVOKISA TWV TEXVIKDY
XOPAKINPICTIKOV). 2T ouvéxela, meplypdpovial,
dladoxiKa, ol SIAPoPEG AEITOUPYIEG TNG CUCKEUNG,
ZYNTHPHZH

Etvai avayxaio va xaielte T0 virevfuwo mpoowmiké kat
aMd&ate To koudTt oV elvar yalaouévo. Zuufovietoue
emions va elyxere ™y  ovokeuj Siauéoov ToOU
vrretfurov mpoowmkoy pia ¢opd Tov Ypdro weptmov.
EITYHZH

O olxos karaokevis Sev @éper kaupid evdivm oy
weplmrwon mov 1) BABnN dupeoa 1) éupuecoa ogeldere o
un owanj eyxardoraoyn, o peraforés oy kaki
owripnon n 0T pun owoT xpron.
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Elektrische schema's / Esquemas eléctricos / Elektriske skemaer / Elscheman / Zuvdeopoloyia

LEGENDE LEGENDAS TEGNFORKLARING TECKENFORKLARING EMNE=HMHZEIZ
00 Zwart Preto Sort Svart Madpo
11 Bruin Castanho Brun Brun Kape
22 Rood Vermelho Red Réd Kokkivo
33 Wit Branco Hvid Vit Aoripo
44 Geel Amarelo Gul Gul Kitpivo
45 GEEl-GIOEN ..cvvvreeerrereerere e cenemnneeerenne AMArelo-Verde ........oe.coveereserrmasesessoscene Gul-gren Gul-grén Kirpvonpaowvo
55 Grijs Cinzento Gra Gra Tkpt
66 Blauw Azul Bla Bla MriAe
AA Or ing formator Transt dor ignigao Transformator for tzending Transformator for tdndning .. . Mgtaoxnuanotiq avappatog
C  Sct C dor Omskifter Omkopplare Kouratép
F Fase Fase Fase Fas daon
K1 Aarddraad klemmenstrook . . Cabo terra quadro de terminais Jordledning til klembraet _. Jordledning fér kopplingsplint .. ... KaAdBio yeiwong kAépag

K10 Aarddraad schakelaar

K14 Aarddraad elektrische kookplaat......

K15 Aarddraad frame

K16 Aarddraad barbecue-element
i

M
MA
N
PE
R5
RE
S2

. Cabo terra comutador
Cabo terra placa eléctr
Cabo terra

Quadro de terminais

Cabo terra resisténcia barbecue

Jordledning fér omkopplare .
Jordledning f6r elplatta ..
Jordledning {ér stomme..
.. Jordiedning fér barbecue-element .
Kopplingsplint

Jordledning til omskifter
Jordiedning til elektrisk kogep
Jordledning til ramme
Jordledning til barbect
Klem

ook

Ontstekingsmi hakel Micro ignigéo . .. Mikroafbryder til taending .... .. Mikrobrytare fér téndning ....
Nul Neutro Neutral Nolla
Eleklnsche kp Placa elé Elektrisk kogeplade Elplatta
Barbi it Resisténcia barbecue Barb ! it Barb I it
Energiereg Hegulador energia Er ing Energljusteﬂng ....................................
Ovencor pj Luz de aviso rede Kontrollampe net pa, nit
Barb j Luz de aviso barbecue Kontrolt barb Kcntrollampa, barbecue ......cccceccvemenee
Controlelampje elektnsche kookplaat Luz de aviso placa eléctrica ........cco..eue.e Kontrollampe elektrisk kogeplade........... Kontr pa, elplatta
pj Luz de aviso calor residuo R dikator Kontrollampa for eftervarme.
O. ingsbougie Vela ignigao Teendingsanordning ..........c.eesescveeresescsses Téndanordning
Veiligheidstt at Termé de seguranga Sikkerhec Sakerh

: . KoA®dio yeiwong koptratép

* yelwang nhektpuaiq mAakag
" yeiwong okeAstol

. " " aviioTaong pnGpuneKiou
. Khépa
.. Mixpodiaxommg avappatog

Oudétepo

HAexrpiai rihdka

Avtioraon unapunekiou
PuButotig nAexTp. evépyelag
Aaundkt napouoiag pedparog
Aaunakt pRApUNEKIOY
Aaunar nAEKTPIKAG TAGKag

... Agixteq unidhouou BeppoTag
... ZIvBiploTmg

©eppooTame acpaAciag




.......................................... |
" 3 Com
S O | e,
: — : 2 o
% 1 i8lop oD | op yolurt— [
: : I — 3 o2 J—}—g
: Rl | Ml (e 07 4 21 3
\ 1115 pp 4 O—== O
) E 0 § ERdc e 3 -
:‘ PR
SP O é O'_ """"""""""""""""""""" 11‘-~. P1 1 ' 44 ................ 2:;' PE
M SToTo \51__%1,5_}(_1@ 8. po i-::: e T
NF +
u ol8etH*o—o—o
§ Barbecue olol Ki Ki4 Ki5
F -

=Z|0

mod. 361..., 364..., S31..., 381..., 392..., 391...




42

2400 W (1600 W)

PE

66
66

MODELS: [ Eﬂ
P965V... QP00 )
P1265V... 33 4 ﬂ 66
JP965V RE m I— 66
JP1265V ;

O 20

P, 66

65 |P2

M % &

OO0 |000 L0000 000

olo|o|oto|ol—o
F1 F2 F3 NA N5 = Ki4




aR



06/01




