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Milli Egitim Bakanlig: tarafindan gelistirilen modiiller;

Talim ve Terbiye Kurulu Baskanligmin 02.06.2006 tarih ve 269 sayili
Karan ile onaylanan, Mesleki ve Teknik Egitim Okul ve Kurumlarinda
kademeli olarak yayginlastirilan 42 alan ve 192 dala ait ¢erceve 0gretim
programlarinda amaglanan mesleki yeterlikleri kazandirmaya yonelik
gelistirilmis 6gretim materyalleridir (Ders Notlaridir).

Modiiller, bireylere mesleki yeterlik kazandirmak ve bireysel 6grenmeye
rehberlik etmek amaciyla Ogrenme materyali olarak hazirlanmis,
denenmek ve gelistirilmek tizere Mesleki ve Teknik Egitim Okul ve
Kurumlarinda uygulanmaya baglanmustir.

Modiiller teknolojik gelismelere paralel olarak, amaclanan yeterligi
kazandirmak kosulu ile egitim Ogretim sirasinda gelistirilebilir ve
yapilmasi onerilen degisiklikler Bakanlikta ilgili birime bildirilir.

Orgiin ve yaygm egitim kurumlari, isletmeler ve kendi kendine mesleki
yeterlik kazanmak isteyen bireyler modiillere internet iizerinden
ulasabilirler.

Basilmis modiiller, egitim kurumlarinda ogrencilere {icretsiz olarak
dagitilir.

Modiiller hi¢bir sekilde ticari amagla kullanilamaz ve tcret karsiliginda
satilamaz.
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ACIKLAMALAR

MODULUN KODU 621EEH006
ALAN Bahcecilik
DAL/MESLEK Ortak Alan
MODULUN ADI Sebzecilik
MODULUN TANIMI Sebzelerin gellelné')vzellikleri ve maru} yetistiriciligi
konularinin anlatildig1 6grenme materyaldir.
SURE 40/ 16
ON KOSUL On kosul yoktur.
YETERLIK Sebze yetistirmek.
Genel amag:
Bu modil ile gerekli ortam saglandiginda sebzeleri
taniyarak liretimini yapabileceksiniz.
MODULUN AMACI Amaglar;
> Genel ozellikleri itibar ile sebzeleri
taniyabileceksiniz.
> Teknigine uygun olarak marul yetistirebileceksiniz.
Ortam: Tepegdz, yazi tahtasi, internet ortami, sinif,
tohum, sera, algak ve yiiksek tiineller, yastik, tava, mezura,
EGITIiM OGRETIM koklendirme kasalari, sebze bahgeleri, sebze toplama
ORTAMLARI VE kasalari, makas, termometre, nemdlger, aydinlatma ve
DONANIMLARI golgeleme malzemeleri
Donanim: Televizyon, VCD, DVD, tepegoz,
projeksiyon, bilgisayar
> Modiiliin i¢inde yer alan her 6grenme faaliyetinden
sonra verilen dlgme araglari ile kendinizi
OLCME VE degerlendireceksiniz.
DEGERLENDIRME > Modiiliin sonunda ise kazandigimiz bilgi, beceri ve

tavirlart 6lgmek amaciyla 6gretmen tarafindan
hazirlanacak dlgme araglari ile degerlendirileceksiniz.
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Sevgili Ogrenci,

Gilinimiiz kosullarinda sebzecilik, siis bitkileri ve meyvecilik kadar ©nem
tasimaktadir. Cesit c¢esit, farkli tatlardaki sebzeler insanlarin beslenmesi i¢in oldukca
onemlidir. Biinyelerinde bulundurduklar1 vitamin, protein ve minareler ile insan
beslenmesine katkida bulunur. Yaz kig sofralarimizda eksik etmedigimiz salata, sicak yaz
giinlerinde buz gibi yenen bir karpuz ya da kavun, dalindan koparilan bir domates ya da
salatalik yemek ne kadar giizel ve zevklidir degil mi?

Ama o sebzeleri yerken hi¢ onlarin nasil yetistirildigini diisiindiiniiz mi? Her insanin
yasamak igin nasil bazi1 seylere ihtiyaci varsa sebzelerin de yetismek i¢in istekleri vardir.
Sicaklik, su, giibre, nem vb.

Iste bu modiil ile evimize gelen ve sofralarimizdan eksik etmedigimiz sebzelerin nasil
yetistigini, hangi sathalardan sonra size kadar ulasgtigini 6greneceksiniz.

Ayni zamanda amatdrce de olsa evinizin bahgesinde uygun olan alanda nane,
maydanoz, domates, biber gibi liretimleri kolay olan sebzeleri yetistirebileceksiniz. Boylece
sebzelerin hayatimizdaki 6nemini bir kez daha anlayacak belki de onlar1 daha ¢ok sevecek ve
zevkle yiyeceksiniz.






OGRENME FAALIYETI-1

AMAC

Genel oOzellikleri itibari ile sebzeleri tantyabileceksiniz.

ARASTIRMA
> Tiirkiye ve diinyadaki sebze yetistiriciligini karsilastiriniz.
> Ana vatanlan Tiirkiye olan sebzeleri arastiriniz.
> Sebze bahgelerinin tesislerini arastiriniz.
> Sebzelerin depolanma sartlarini arastiriniz.

1. SEBZELER

1.1. Sebzecilige Genel Bakis

Kok, govde, siirgiin, yaprak, ¢igek, meyve ve tohumlar gibi gesitli yerlerinden gida
olarak faydalanilan bir kisim bitkilere sebze, bu bitkilerin yetistirilmesi i¢in yapilan tiim
islere de sebzecilik denir.

Sebze iiretimi ililkemizin hemen her bdlgesine yayilmis olmakla birlikte, bdlgenin
ekolojik yapisina ve biiyiikligiine bagl olarak toplam {iretim i¢indeki orani degismektedir.
Ancak ticari amagla yapilan sebze liretimi baz1 bdlgelerde yogunlasmistir. Ege, Akdeniz ve
Marmara bolgeleri sebze liretiminin en fazla yapildigi bolgeler olup, tiir ve gesit yoniinden
en zengin bolgeleri olusturmaktadir.

Ulkemizde Akdeniz bdlgesi ve Ege sahil seridi ortii alti sebze yetistiriciligi, Ege ve
Marmara ise acikta sebze yetistiriciligi agisindan 6nemlidir. Toplam sebze alanimizin %5’ini
ortii alanlart kapsamaktadir. Ortiilii alanin biiyiik gogunlugu Akdeniz iklim kusaginda
bulunmaktadir. Bu iklim kusaginda kis aylarinda gergeklesen yliksek seviyedeki giines
radyasyonu sayesinde seralarda 1sitma uygulanmadan iiretim yapmak miimkiin olmaktadir.
Boylece sektor icinde sadece dondan korumanin diginda 1sitmanin uygulanmadig: seralarda
da iiretim yapilmaktadir. Ortii altinda en fazla iiretimi yapilan iki énemli sebze, sirastyla %38
domates, %21 hiyardir. Kavunun ortii altinda iiretilme oram %7, sivri biber ve patlicaninki
1se %06,5°dir.

Marmara bdlgesinde ise 1sitma uygulanmadan yapilan Ortii alt1 tarimi, kis aylarinda
salata ve marul yetistiriciligi, erken ilkbahar ve ge¢ sonbahar donemlerinde fasulye ve hiyar
tiretimi ile sinirh kalmigtir.

1.1.1. Sebzeciligin Ekonomik Onemi
Ulkemizde sebze iiretim ve tiiketiminin yillara gore diizenli olarak arttigi dikkati

cekmektedir. Bu artisa sebep olarak, hayat standartlarinin yiikselmesi ve niifus artigina
paralel olarak sebzeye olan talebin artmas1 gosterilebilir.



Ulkemizde ekime elverigli tarim arazilerinin yaklagik 28 milyon hektar olmasina
ragmen, ancak 5 milyon hektar1 ekonomik olarak kullanilmaktadir. Diinya sebze {iretimi
yaklagik 875 milyon ton civarinda olup, bu iiretimin yaklasik %2,9’u {lkemizden
saglanmaktadir. 1998 yilinda iilkemizde 783.000 hektar alanda 23 milyon 336 bin ton sebze
tiretilmistir. Domates, lahana, sogan, karpuz, kavun, havug, hiyar ve tursuluk hiyar diinyada
en fazla yetistirilen sebzelerdir.

Ulkemiz, ekolojik kosullarnin uygunlugu nedeniyle tropik iiriinler disindaki diger
sebzelerin ekonomik olarak {iiretebildigi 6nemli tilkeler arasindadir.

1.1.2. Sebzelerin Besin Degerleri

[lk insanlar yasayabilmek icin dogada yetisen cesitli yabani otlarin kok, govde,
yaprak, meyve, c¢icek, tohum ve siirgiinlerinden faydalanmiglardir. Zamanla kiiltlire alinan bu
yabani otlar bugiin yetistirdigimiz sebzelere donligmiistiir.

Sebzeler igerdikleri vitaminler, mineral maddeler, karbonhidrat, yag ve proteinler
sayesinde beslenmemize yardimci olmakta ve bilesimindeki seliiloz ile bagirsaklarin rahat
caligmasini saglamaktadir. Kalori degerleri diisiik oldugundan ne kadar bol yenilirse yenilsin
hi¢bir zaman arzu edilmeyen sismanlik meydana getirmez. Icerdikleri giizel kokular ve
baharatli maddeleri istahin agilmasini saglar. Ayrica sebzeler alkali olmalar1 dzellileri ile
hayvansal proteinlerin hazmi sirasinda meydana gelen asidi notr hale getirerek beslenmede
denge unsuru olur.

Sebzeler iginde havug, salata, marul, 1spanak ve paz1 A vitamini bakimindan zengin
iken, bezelye, havug, patates B1, 1spanak, lahana, domates B2, lahana ve 1spanak B6, lahana,
karnabahar, yesil sogan, yesil biber, domates C vitamini bakimindan zengindir.

Sebzeler yalniz vitaminler bakimindan degil, insan viicudunun gelismesinde 6nemli
rolii olan demir, fosfor ve kalsiyumca zengin olmalar1 nedeniyle saglik ve beslenme tizerinde
onemli bir rol oynar.

1.1.3. Sebzelerin Siiflandirilmasi

Kiiltiire alinmis olan sebzelerin incelenmesinde kolaylik olmasi amaciyla sebzelerin
siiflandirilmast  degisik sekillerde yapilmaktadir. Ulkelere gore degisik siniflandirma
sistemleri kabul edilmis olmasina ragmen sebzeler;

> Yetistirme mevsimine,

> Kiltiirlerine,

> Botanik 6zelliklerine,

> Yenilen kisimlarma gore siniflandirilir.

Biz burada sebzeleri yenilen kisimlarina gore smiflandiracagiz. Bu smiflandirma
sisteminde de sebzeler degerlendirilen kisimlarina gore siniflandirilmaktadir. Sebzelerin
degerlendirilen kisimlar1 ve degerlendirme sekillerinin tilkelere gore farklilik gdstermesi bu
smiflandirma sistemini zorlastirmaktadir. Ayrica sebzeleri yenilen kisimlarina gore kesin bir
cizgiyle ayirmak oldukca zordur. Ciinkii fasulye ve bakla hem taze hem de kuru, biber ve
patlican yine hem taze hem kuru, kereviz ve pirasanin hem toprakalti hem de toprak {istii
kisimlarinin  degerlendirilmesi gibi 6zellikler bu sistemde zorluklar ¢ikarmaktadir.
Ulkemizde degerlendirme sekillerine gore esas alarak sebzeleri yenilen kisimlarina gore
sOyle siiflandirabiliriz.



1.1.3.1. Meyvesi Yenenler Sebzeler

Domates, biber, patlican, hiyar, kabak, kavun, karpuz bu gruba giren sebzelerdir.

Fotograf 1.1: Domates

Fotograf 1.3: Kirmizi dolmalik biber
1.1.3.2. Baklas1 Yenenler Sebzeler

Bu gruba i¢ bakla, i¢ bezelye, kuru fasulye ve barbunya girer.

Fotograf 1.4: Bezelye



1.1.3.3. Kabakgiller

Kabak, kavun, karpuz, hiyar bu gruba giren sebzelerdir.

il

. Fotgraf 1.7: Karpu h

1.1.3.4. Cicek Tablas1 Yenen Sebzeler

Karnabahar, enginar, bamya bu gruba giren sebzelerdir.

T

Fotograf 1.10: Karnabahar




1.1.3.5. Yaprag Yenenler

Marul, salata, lahana, 1spanak, pirasa, pazi ve semizotu bu gruba giren sebzelerdir.

Fotograf 1.11: Marul Fotograf 1.12: Kirmizi lahana

Fotograf 1.13: Pirasa - Fotograf 1.14: v1r1k .
1.1.3.6. Kok ve Soganlar: Yenen Sebzeler

Havug, turp, kirmizi pancar, kok kereviz, sogan, sarimsak bu gruba giren
sebzelerdendir.

Fotograf 1.15: Havug
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Fotograf 1.17: Edirne sarimsagi Fotografl 18: Yalova Soganl

1.2. Ekolojik Istekleri

Tiim canlilarda oldugu gibi sebzelerde de biiyliime ve gelisme ile ilgili olaylar ¢evre
kosullarinin etkisi altindadir. Sebzelerde bitkisel {iretimin ¢esitliligi, iklim ve toprak kosullari
tarafindan belirlenmektedir. Sebzelerde biiyiime ve gelismeyi etkileyen ekolojik faktorleri
sOyle aciklayabiliriz.

1.2.1. Sicakhik

Bitkinin biliylime ve gelismesi iizerinde sicaklik etkilidir. Sebzelerin bir bolgede
yetistiriciligini belirleyen en onemli iklim faktorii sicakliktir. Her sebzenin gelismek icin
istedigi sicaklik miktar1 farklidir. Sicaklik miktarlart minimum, optimum ve maksimum
olarak degisiklik gosterir. Genellikle optimum sicaklarda bitkide en iyi gelisme elde
edilirken, minimum sicaklik derecelerinin altinda ve maksimum sicaklik derecelerinin
iizerinde gelisme azalmakta veya tamamen durmaktadir.

21°C 24°C 26.5°C 30°C 35°C
Kereviz Kuskonmaz Domates Fasulye Hiyar
Ispanak Hindiba Havug Lahana Kavun
Marul Karnabahar Patlican Bamya
Bezelye Sogan Maydanoz Karpuz
Biber

Cizelge 1.1: Cesitli sebzelerin optimum sicakhik istekleri

Ayrica yazlik sebzeler gelismeleri icin daha yiiksek sicakliga ihtiya¢ duyarken, kiglik
sebzeler daha diisiik sicaklik derecelerinde gelisme gosterebilir.

Sebze liretimi tohumla baglamaktadir ve her sebze tiirli tohumlariin ¢imlenebilmek
icin farkli minimum, optimum ve maksimum sicaklik derecelerine ihtiyaci vardir.



Sebze tiirii Minimum Optimum Maksimum
Domates 10 30 35
Biber 15 30 35
Patlican 15 30 35
Kabak 15 35 38
Kavun 15 32 38
Karpuz 15 35 41
Fasulye 15 26 35
Bezelye 5 24 30
Maydanoz 5 24 38

Cizelge 1.2: Baz1 sebze tohumlarinin ¢imlenmesi i¢in gerekli sicakhiklar

Kislik sebze tohumlarmin optimum ¢imlenme sicakligi 21-26 °C, en diisiik ¢imlenme
sicaklign ise 3-10 °C arasinda degismektedir. Yazlik tiirler ise 15°C’nin altinda
¢imlenmemekte, en iyi ¢gimlenmeyi 30-35 °C arasinda gostermektedir. Kishk sebze tiirleri

0 °C’nin altinda -25°C arasindaki sicaklardan zarar gérmezken, yazlik tiirler 1 ve 2°C
‘de iliglime zararma ugrar.

Kislik sebzelerin vejetatif devreden generatif devreye gegebilmesi igin 4-10 °C
sicakliklarda 4-8 hafta kadar tutulmasi gerekir. Sebzelerin generatif devreye gegmesi icin
diisiik sicaklik derecelerinde tutulmalarina vernalizasyon denir. Vernalizasyonda uygulanan
sicaklik ve sebzelerin bu sicakliktan etkilenme siireleri degismektedir. Genel olarak
sebzelerin vernalizasyonu 0-10 °C arasindaki sicakliklarda gergeklesmektedir. Bunun
yaninda sebzelerin optimum gelisebilmeleri icin giindiiz ve gece sicakliklari arasindaki
farkin 4-8 °C olmasi gerekmektedir. Bu kriter 6zellikle 6rtii alti sebzeciligi i¢in oldukga
onemlidir.

1.2.2. Isik

Bitkilerde organik madde iiretimi agisindan 151k oldukg¢a 6nemlidir. Ciinkii bitkiler 151k
sayesinde organik madde iiretebilmektedir. Bitkilerin giines 15181 yardimiyla havadan
aldiklar1 CO; iindirgeyip organik madde liretmeleri olayina fotosentez denir.

Sebzeler i¢in 151k faktorii, uygun dalga boyu ve siddetinde olmadigi zaman bitki
gelisimini olumsuz etkilemektedir. Isik siddetinin yiiksek oldugu ortamlarda bitkiler bodur
gelisirken 15181n yetersiz oldugu yerlerde ise bitkilerde ¢ok uzun, ince govdeli, kiigiik
yaprakli, klorofil sentezi yetersiz oldugu i¢in sar1 renkli bitki gelisimi olmaktadir.

Sebzelerin 151k istekleri de farklilik gostermektedir. Bazi sebzeler az 151kl ortamda
yetisirken, baz1 sebzeler de giinesli ortamlarda yetismektedir. Az 151k ortaminda yetistirilen;
tere, maydanoz gibi bitkilere golge seven bitkiler, domates, biber, patlican gibi bol 151kl
ortamda yetistirilen bitkilere ise glines seven bitkiler denir.

Bitkilerin 151k ve karanlik periyot siirelerine verdikleri tepkiye fotoperiyodizm denir.
Fotoperiyodizm bitkinin vejatatif donemden generatif asamaya gec¢mesinde -etkilidir.
Fotoperiyodizm &zelliklerine gore sebzeler uzun giin, kisa giin ve ndtr giin bitkileri olarak
ayrilir.

Isigin sebzelerdeki diger bir etkisi stoma hareketleri dolayisiyla terleme {izerinedir.
Genel olarak bitkilerin stomalar1 1g1kl1 ortamda agilir, 151ksiz ortamda ise kapanir. Stomanin
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maksimum agilmasini saglayan 151k miktari, bitkiden bitkiye degismekle birlikte fotosentez
icin gerekli olan 151k miktarindan azdir.

1.2.3. Yagis ve Nem

Sebze yetistiriciliginde yagmur seklindeki yagislar olduk¢a onemlidir. Ozellikle
yagmurlar bitkinin gelisme doneminde yagdigi zaman bitkinin biiyiimesine olumlu etki
yapmaktadir. Yagmur suyunun olumlu etkisinin yaninda, yagisin uzun siireli olmasi bitkinin
gelisimi {lizerine olumsuz etki yapmaktadir. Uzun siireli ve fazla yagan yagmur, toprak
suyunun artmasina neden olmaktadir. Toprak havasindaki oksijenin yerini su alarak topragin
havasiz kalmasma ve koklerin geligmemesine sebep olur. Ayrica mantari hastaliklarin
yayilmasina da yol acar.

Ciceklenme donemindeki fazla yagiglar dollenmeyi engelleyerek ciceklerin
dokiilmesine neden olur. Ayrica tohum hasadi sirasindaki yagmurlar, tohumun kalitesini
diisiirmektedir.

Yagmur disinda dolu, sebzelerin yapraklar1 ve dallarinin  kirilmasina neden
oldugundan istenmez. Kar ise kisin toprak parcalarinin ufalanmasim sagladigi i¢in dolayl
olarak sebze gelisimini etkilemektedir.

Hava nispi nemi diisiik bolgelerde yetistirilen sebzeler lifli yapidadir, tad ve aroma
maddeleri ise yeterince olugsmamistir. Nemli bolgelerde yetistirilen sebzeler ise yumusak ve
gevrek, tad ve aroma bakimindan zengindir.

Genel olarak sebzelerin su igerikleri oldukca yiiksektir. Genellikle sebzelerin su
oranlar1 %60-95 arasindadir. Bu nedenle yetistiricilik donemlerinde hava neminin %60-80
olmast istenir.

1.2.4. Riizgar

Hizla esen riizgérlar (2—5 m/s) solunum ve terlemeyi artirarak fotosentezin yapilmasim
saglamaktadir. Ayrica hafif esen riizgarlar yabanci tozlanma gosteren sebze tiirlerinde
tozlanmay1 artirdiklar1 i¢in meyve tutumunu artirmaktadir. Bunun yaninda hafif esen
rlizgarlar terlemeyi artirdigindan suda ¢6ziinmiis besinlerin alimini ve bitki gelisimini olumlu
etkilemektedir.

Hiz1 10 m/s’den fazla olan kuru ve soguk riizgarlar sebzelerde fizyolojik ve mekanik
zararlanmalara sebep olur. Siddetli riizgérlar ise siirglinlerin kirilmasina, ¢icek ve meyve
dokiimlerine neden olmaktadir. Ayrica terleme ¢ok fazla artmakta, terleme ile kaybedilen su
topraktan alinan su ile karsilanamadig: i¢in bitkilerin solmasina ve yapraklarin yanmasina
neden olmaktadir.

Ozellikle sera sebze yetistiriciliginde sera yeri segiminde riizgarin énemi bilyiiktiir.
Genellikle hiz1 80-100 km’ye olusan riizgarlar seralara fiziksel zararlar vermektedir. Sera
camlarmin kirilmasina neden olmaktadir. Yiiksek karli daglardan esen riizgarlar seralarin
sicakligmmi diigiirmektedir. Bu nedenle soguk riizgarlarin devamli estigi yerlerde seralarin
cam yiizeyinde sicakligin kaybolmasina neden olur. Bu da 1sitma harcamalarinin artmasiyla
sonugclanir.
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1.2.5. Toprak

Toprak, mineral maddeler, organik maddeler, hava ve su bilesenlerinden olusmustur.
Topragin sebze iiretimi i¢in uygun olup olmadigini, toprak icerisindeki organik ve mineral
maddeler arasindaki etkilesim belirler. Bitki biiylimesi i¢in, uygun toprakta ortalama %50
kati materyal ve %50 bosluk alani bulunmalidir. Bitki biiylimesi i¢in toprak bosluklari,
toplam hacim i¢inde %25 hava ve %25 su icerir. Ayn1 zamanda toprak igerisinde bitkiye
yararli olacak besin maddeleri de bulunmalidir.

Iyi bir sebze yetistiriliciligi igin topragin sterilize edilmesinde yarar vardir. Toprakta
hastalik kalintilar1 bulunmamalidir. Bu hastalik etmenleri daha sonra orada yetisecek bitkiye
de gecerek bitkinin hastalanmasina sebep olacaktir.

1.3. Sebze Bahgesi Tesisi

Sebzecilikte bahge tesisi isletme amaglarina gore farklilik gosterir. Sebzecilikte
goriilen isletme sekillerini 5 ayr1 grupta siniflandirabiliriz.

1.3.1. Aile Sebzeciligi

Aile bireylerinin sebze ihtiyaglarini karsilamak i¢in sehir veya kirsal alanlardaki ev
bahgelerinin kiigiik parsellerinde yapilan yetistiriciliktir. Bu tiir parsellerde domates, biber,
patlican, fasulye, taze sogan, maydanoz, tere, havug, 1spanak gibi yetistirilmesi kolay olan
sebzeler tercih edilir. Burada ama¢ tamamen ailenin sebze ihtiyaglarmi karsilamaktir.
Herhangi bir ekonomik kazang diisliniilmez.

1.3.2. Karnisik Sebzecilik

Bu isletme sekli daha c¢ok kirsal kesimlerde ve koylerde meyve agaclari ve bag
arasinda sebze yetistirme seklidir. Meyve agaclar ilk dikildiklerinde kiiciik olduklarindan
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genis olan sira arasi ve sira lizerlerine istenen sebzeler dikilebilir. Ancak fidanlarin 11k,
giibreleme ve toprak isleme gibi bakim islemleri sebzelerden farkli olabilir. Bunun igin
bakim iglemleri birbirlerine paralellik gosteren sebze ve meyveler bir arada yetistirilmelidir.

Eger siirekli karisik sebzecilik yapilacaksa meyve agaclarina normalde verilen
araliklar daha da artirilmalidir. Ornegin dikim araliklar1 5~7 m olan elma agaglarinda bu ara
10-15 metreye ¢ikarilmalidir. Bu tip yetistiricilikte kavun, karpuz, domates, biber, patlican
gibi sebzeler yetistirilmektedir.

1.3.3. Tarla Sebzeciligi

Genis tarla arazileri {izerinde sadece sebze, tarla ve endiistri iiriinlerinin ekim ndbetine
girerek yapilan sebzecilik seklidir. Maliyeti azaltmak i¢in toprak isleme, tohum ekimi, ot
miicadelesi, hastalik ve zararlilarla miicadelede ve hasatta mekanizasyondan yararlanihr.
Sulama imkaninin bulunmadig1 ve sadece yagislara bagh kalmarak yapilan bu sebzecilikte su
ihtiyaci fazla olmayan kavun, karpuz, sogan, kislik kabak; sulama imkém olan yerlerde ise
domates patlican, biber, hiyar, bezelye, fasulye gibi sebzeler yetistirilir.

Tarla sebzeciliginde sogan, sarimsak, kavun, karpuz gibi kuru kosullarda yetistirilen
tiirler tercih edilmelidir. Bunun yaninda sanayiye yonelik domates, biber, patlican, bezelye,
enginar fasulye gibi tiirler de yetistirilebilir.

1.3.4. Bahge Sebzeciligi

Biiylik sehir kenarlarinda tiiketimin fazla oldugu yerlerde kurulur. Arazi {izerinde
tiretimin en iyi sekilde yapilmasi igin fide yetistirme yastiklari, giibrelik, sulama havuzlari,
sebze muhafaza ve malzeme depolama yerleri, bah¢ivan evleri duruma gore sabit isci
lojmanlar1 yapilmalidir. Araziyi dig etkenlerden korumak igin etrafiin mutlaka c¢itle
cevrilmesi gerekmektedir. Eger siddetli esen riizgarlar varsa riizgar kiranlar da tesis edilir.

Arazinin degeri ¢ok yliksek oldugundan araziden en iyi sekilde yararlanmak gerekir.
Bunun i¢in araziyi hi¢ bos birakmadan {iretim yapmak, pazarda yiiksek fiyat bulan, her an
satilabilen en kaliteli, sebzeleri segmek ve bunlar tiretmek gerekir.

1.3.5. Sera Sebzeciligi

Iklim kosullarmin imkin vermedigi yerlerde sera sebzecilifi yapilmaktadir. Sera
sebzeciligi, bahge sebzeciliginin daha yogun olarak yapildigi isletme seklidir.

Sera sebzeciliginde maliyet daha fazladir. Seralarin kuruldugu yerlerdeki kis ikliminin
durumuna gore ve sera iginde yetistirilen bitkinin istekleri dogrultusunda klimalandirilir. Bu
klima sayesinde 1sitilir veya sogutulur.

Sera sebzeciliginin diger bir 0Ozelligi de sebze {iretimi disinda yiiksek gelir
getirebilecek diger tarimsal iiriinlerin yetistirilmesine de imkan verir. Ornegin seralarin
bazilarinda yilin belirli donemlerinde kesme ¢igek yetistiriciligi yapilabilir.

Sera sebzeciliginde en ¢ok kar getiren sebzelerin basinda, domates, biber, patlican
gelmektedir. Son yillarda kavun, karpuz, kabak, kivircik, fasulye gibi sebzeler de seralarda
yetistirilmeye baglanmistir.
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1.4. Acikta Sebze Yetistiriciligi

1.4.1. Bahce Yerinin Secimi
Bahge yerinin se¢iminde en énemli iki faktor vardir. Bunlar sdyle aciklayabiliriz.
1.4.1.1. Ekolojik Faktorler

Ekolojik faktorler iiretim yapilacak bdlgenin ¢evre kosullarim belirtir. Tklim ve toprak
olmak iizere iki faktorle aciklanir.

> iklim Faktorii: Uretim yapilacak yorenin iklim 6zellikleri olarak ilk ve son don
tarihleri, aylara ve giinlere gore yillik sicaklik ortalamalari, maksimum ve minimum
sicakliklar, yagis miktar, nispi ve mutlak nem ve riizgar gibi ekolojik sartlar
degerlendirmeye alinmahidir. Yetistiricilik yapilacak yerdeki ilk ve son don tarihleri
arasindaki giin sayis1 o yerin vejetasyon siiresini verir. Bu siire ne kadar uzun olursa
orada o kadar iyi sebzecilik yapilir. Boylece ard arda birkag sebze tiirii iiretilebilir.

»  Toprak: Sebzecilik yapilacak toprak ilk basta iyi se¢ilmelidir. Aksi halde daha sonra
topragin iyilestirilmesi gerekebilir. ideal sebze bahgesi toprag;
e Sicak,

Nemli ve siizek,

Derin, gevsek ve yumusak,

Humusga zengin,

Besin maddelerini tutacak yapida ve besin maddelerince zengin olmalidir.

Ideal bir sebze bahgesi kurulacak yerin vejetasyon siiresinin 6-8 ay, giineslenmesinin
iyi, sulama olanaklarina sahip, egimi en fazla %3, soguk riizgarlar1 almayan bir arazide
olmasi gerekir.

1.4.1.2. Ekonomik Faktorler

Ekonomik faktorler olarak ulagim kolayligi, koye yakinlk, fabrikalara yakinlik ve
kredi olanaklar1 gibi faktorler géz oniine alimmalidir.

»  Ulasim kolayh@i: Degisik pazarlara iiriiniin génderilmesi halinde, pazarda olusacak
fiyattan en iyi sekilde yararlanma ancak iiriinlerin istenen zamanda yollanmastyla
miimkiindiir. Tagima, kara, deniz ve hava yoluyla yapilabilir. Glinlimiizde uzak
pazarlara kargo ucaklariyla iiriin gondermek giderek daha 6nem kazanmaktadir.



Fotograf 1. 19: Karayolu tasimaciligindan bir goriiniim.

> Koye yakinhk: Sebze bahgelerinde aile fertlerinin diginda islerin yogun oldugu
zamanlarda bagka isciler de calistirilir. Sehirde toprak isleri, ekim, dikim ve hasadi
yapacak kalitede ve bilgide is¢i bulmak ¢ok zordur. Isletmelerin kdye yakimligi bu
olanagi saglar.

> Fabrikalara yakinlhik: Sebze iiretimi ile yakindan ilgili olan ve ham maddesini
kullanan konserve, sal¢a, derin dondurma, kurutma ve tursu yapan fabrikalara yakinlik
ozellikle tarla sebzeciligi agisindan ¢ok 6nemlidir.

> Kredi olanaklari: Sebze bahgelerinde sabit tesis masraflart ¢ok yiiksek oldugundan
iiretici bunlar1 tek basina karsilayamayabilir. Resmi ve 6zel finans kuruluglarindan
uzun vadeli, diisiik faizli, 6deme kolaylig1 olan kredi saglanabilmelidir.

1.4.2. Sabit Tesislerin Planlanmasi ve Kurulmasi

Ticari sebze bahgelerinde arazi satin alindiktan sonra, isletmenin ¢aligma tarzi hangi
sebzelerin {iretilecegi Dbelirlenir. Buna gore yetistirilecek fide yetistirme alanlarinin
biiyiikliigii hesaplanir. Uretimde kullanilacak alet ve ekipmanlar temin edilir. Bunlar igin
gereken yerin biliylkliigl ortaya ¢ikarilir. Ahir, giibrelik, sulama havuzu, depo biiyiikliikleri
hesaplanir. Sabit tesisler miimkiin oldugunca bir arada ve birbirleriyle baglantili olarak
yerlestirilir. Riizgarli yerlerde yapilacak sabit tesisler, riizgdrin esis yerine konarak riizgar
kiran gorevini iistlenmis olur. Sabit tesislerin biiyiikligii miimkiin oldugunca kiigiik tutulup
arazinin daha ¢ok iiretim i¢in ayrilmasi planlanir.

1.5. Ortii Alt1 Sebze Yetistiriciligi

Ortii alt1 sebzeciliginin amaci, yil boyunca sebze iiretimi yapmaktir. Uretim ortii
altinda yapilir. Uretim sirasinda degisik ortii tiplerinden yararlanilir.
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Fotograf 1. 20: Ortii altinda domates yetistiriciligi

»  Algak Sistemler: Toprak {istii plastik ortiileri ve algak tiineller bu sistemlerin i¢inde
yer alir. Bu sistemlerde 1sitma yapilmadigindan iiriinlerin biraz daha erkenci veya
biraz daha gecci olmasina calisilir. Algak sistemlerde diisiik sicakliga kars sicakligi
birka¢ derece daha yukarida tutarak erken veya ge¢ donlardan bitkiler korunmug
olunur.

> Yiiksek sistemler: Yiiksek sistemler insanlarin i¢inde ¢alisabilecegi sekilde
yapilmiglardir. Bu sistemlerin i¢ kismina isitma, sogutma, havalandirma gibi sistemler
konarak iklimlendirme yapilir. Ayrica toprak isleme, sulama ve giibreleme gibi
kiiltiirel islemler makinelestirilir. Is¢iligin ekonomik olmasima ¢alistlir.

Ortii alti sebzeciligi yetistiriciliginde acikta yetistiricilik ile aym faktdrler rol
oynamaktadir. Bunlara ilave olarak seralarin kis aylarinda 1sitma ve yaz aylarinda sogutma
i¢in ucuz enerji temini 6énemli bir sorundur.

Diger 6nemli bir faktorde riizgar ve kar yagisidir. Seralarda riizgar havalandirmay1
sagladigi i¢in olumlu etki yapar. Siddetli riizgarlar ise seranin yikilmasma, Orti
malzemelerinin kirilmasina veya yirtilmasina neden olur. Riizgar hizinin fazla oldugu yerlere
miimkiin oldugu kadar sera kurulmamasi gerekir. Ayrica sicak ve soguk riizgarlarin sera
klimasi iizerine olumsuz etkileri de vardir. Kar yagisi fazla olan yerlerde blok seralardan ¢ok
bitisik seralar kurulur.

Gilineslenme {igiincii faktor olarak karsimiza ¢ikar. Giines 1sinlar sera i¢ine girdiginde
bir kismu bitkiler bir kismi ise toprak tarafindan tutulur. Sera i¢ine giren 1smlarin bir kismi
ortii 6zelligine gore tutulur. Boylece sera igindeki sicaklik digaridakine gore daha yiiksek
olur. Meydana gelen bu etkiye sera etkisi denir.

Ortii alt1 sebze yetistiriciliginde agikta yetistiricilik yapilan isletmelerde goriilen
kisimlarin  hepsi bulunur. Tek farki acgikta sebzecilik yapilan alanlar iizerine seralar
yerlestirilir.

1.6. Fide Yetistirme

Saglikli, kaliteli ve yiiksek verimde iiriin elde edebilmek igin iiretimde kullanilan
fidelerin iyi gelismis olmasi gerekir. Iyi bir fidede bulunmasi gereken bazi dzellikler vardir.
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Bunlar soyle siralayabiliriz:

Fidelerin tamami saglikli ve saglam olmalidir.

Kuru maddece zengin ve diri olmalidir.

Cok genc veya c¢ok yasli olmamalidir.

Fazla boylanmis olmamali, kalin ve kuvvetli olmalidir.

Bazi fide tiirlerinde kendine has mumsu tabaka ve renk olusmus olmalidir.
Fideler piskin olmali, hepsi ayn1 biiyiikliikte ve gelisme doneminde olmalidir.

VVVYVYVYVY

1.6.1. Fide Yetistirmenin Amaglari

Sebzelerin biiyilk ¢cogunlugu tohumla iiretilmektedir. Bazilarinda {iretim parsellerine
dogrudan tohum ekimi yoluyla yapilirken, bazilarinda ise tohumlar 6nce kiiciikk alanlara
ekilir. Daha sonra burada geliserek tiretim parsellerine dikilir.

Fasulye, bezelye, kabak, maydanoz, 1spanak, tere, bakla vb. sebze tiirlerinde dogrudan
tohum ekimi yapilir. Domates, biber, patlican, lahana, marul vb. sebze tiirlerinde ise 6nce
fide iretilmektedir. Fide ile yetistirme dogrudan tohum ekimi ile {retimi yapilan
yetistiricilige gore baz1 6nemi avantajlara sahiptir. Bu avantajlan sdyle sayabiliriz;

> Erkencilik: Fide ile iiretimde ayn1 anda yapilan tohum ekimine gére 30—50 giin
daha erken iiriin alinir.

> Araziden tasarruf: Fide ile yetistiricilikte bitkilerin yetistirme yerlerinde
kalma siireleri azalir. Boylece arazinin bos kaldigi donemlerde baska iirlinler
yetistirilerek araziden yilda bir yerine iki veya daha fazla tirlin alinmis olunur.

> Tohumdan tasarruf: Fide ile liretim yapildiginda dogrudan ekime gore daha
az tohum kullanilir. Giiniimiizde ¢ok yiikselmis bulunana tohum fiyatlar1 ya da
tane hesabiyla satilan F; hibrit gesitlerinin kullanilmasi durumunda bu konu
daha ¢ok 6nem kazanmugtir.

»  Enerji tasarrufu: Bu durum ortii altt sebzeciligi iiretiminde gecerlidir. Fide
yetistiriciligi daha kiiglik bir alanda yapilacagindan 1sitilan alan kiigtiliir ve
enerji ekonomisi saglanir.

> Saghkh ve homojen iiretim: Fidelerle yapilan yetistiricilikte saglikli ve
gelismig fideler segilebildiginden secilen bu fideler ile yapilan iiretimde
homojen gelisen bitkiler elde edilmis olur.

1.6.2. Fide Yetistirme Yerleri

Genel olarak fideler ya seralarda ya da yastiklarda yetistirilir. iklim sartlarmin daha iyi
oldugu seralarda fide tiretimi daha iyi olmaktadir. Fakat kiiciik isletmelerde bdyle seralarin
yapimi ekonomik degildir. Bu nedenle fide yetistiriciligi genel olarak yastiklarda
yapilmaktadir.

Yastiklar, iiretilecek sebze fidesinin cesidine, yetistirme donemine ve amacina gore
degisik sekillerde hazirlanir. Isitilma durumlarina gore ii¢ kisma ayrilir.

> Sicak yastiklar: Domates, biber ve patlican gibi sicak mevsim sebze fidelerinin

yetistirilmesinde sicak yastiklar kullanilir. Bu tip fidelerin yetistirme dénemleri
kis sonu erken ilkbahar oldugu i¢in yastiklarda 1sitilma yapilmaz. Eger gerekirse
bu yastiklarin 1sitilmasinda elektrikli isiticilardan, kalorifer sistemlerinden ve
organik giibrelerden yararlanilabilir.
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Sicak yastiklar 1,20—-1,30 m genisliginde ve 6-15m uzunlugunda hazirlanir. Hazirlanan
yastiklarin kenarlar tugla veya beton malzeme ile g¢evrilir. Hazirlanan yastiklarin en altina
drenaj igin 5-10 cm ¢akil serilir ve {izeri 40-50 cm yanmamig ahir giibresi ile doldurulur.

L - " B -:';:' :M

Fotograf 1.21: Yastikta dikime hazir domates fidelerinin gériiniimii

Yanmamig ahir giibresi iizerine 10 cm kadar harg serilir ve yastigin {izeri cam veya
plastik ortii ile kapatilir. Yanmamis ahir giibresi, sicakhigi yiikselterek 70-80 °C ¢ikarir.
Daha sonra sicaklik 25-30 °C’ye kadar diiser ve bundan sonra yastiga ekim yapilir.

> Ihk yastiklar: Sicak mevsim fidelerinin yetistirilmesi i¢in kullanilir. Fakat

kullanim amaci farklidir. Ilik yastiklarin kullamim amaci sicak yastiklarda
¢imlendirilmis olan fidelerin sasirtilmast i¢in kullanilir. Haziwrlanisi sicak
yastiklar gibidir. Tek farki derinlikleri daha az olmas1 ve ahir giibresi ile birlikte
toprak karigimi ile doldurulmasidir.

" il i e

Fotograf .2: Ik yastiklara aktarilmis pathican fideleri
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> Soguk yastiklar: Serin iklim sebzelerinin yetistirilmesinde kullanilir. Soguk
yastiklar yaz doneminde kullanildiklari i¢in 1sitma gerekmez. Bu sebepten gukur
acmaya gerek yoktur. Toprak tesviye edildikten sonra biraz yiikseltilir ve harg
serilerek ekime hazir hale getirilir.
Fide yetistiriciliginde tohumlarin yastiklara atilmasinin yaninda artik viollere veya
torbalara da ekilip yetistirilmektedir. Dikim zamaninda fideler viol veya torbalardan
topragiyla ¢ikarilarak topraga aktarilir.

Fotograf 1.23: Torbada yetistirilmis dii(ime hazir domates fideleri

Domates, kabak, kavun gibi serada iliretim amagli yetistirilen sebzelerin tohumlari
direk plastik torbalara veya saksilara ekilir. Bunun sebebi bu bitkilerin sasirtmaya hassas
olmalaridir. Bu nedenle sasirtma uygulanmaz ve direk arazideki yerlerine dikilir.

1.6.2. Ekim Dikim Yerlerinin Hazirlanmasi

Sebze iiretimi i¢in tohumlarn yastiklara ya da yetistirme yerlerine atilmasina ekim,
¢imlenen tohumlarin veya iiretim materyallerinin topraga yerlestirilmesine dikim denir.
Araziye yapilacak ekim ve dikimlerde topragin hazirlanmasi gerekir. Toprak orta derin ve
ylizeysel islemeyle ekim dikime hazir hale gelebilir.

Sebzecilikte ekim dikim yerleri 4 sekilde hazirlanir.

> Tavalar: Tavalar birbirlerinden 40-50 cm genislikte, kiiciik toprak sirtlariyla

ayrilmis olan 1-5 m genislik, 5—15 m uzunlukta yetistirme yerleridir. Suyu ¢ok
seven maydanoz, tere, nane gibi sebzeler i¢in cok elveriglidir. Hazirlanmalari
genellikle elle veya makine yardimiyla olur. Makine ile hazirlanmasinda diskli,
topragi toplayan 6zel pulluklar kullanilir. Pulluklar birbirine yakin olarak gidis
gelis yaparak toprag1 yigar ve tavalar hazirlanmis olur.

18



o LR

Sekil 1.2: Tavalara ekim dikimin sematik goriiniisii

Kariklar: Tarlada toprak yiizeyinden belli araliklarla kariklar acilir. Kariklarin
derinligi 15-20 cm kadar olabilir. Kariklar arasindaki mesafeler yetistirilecek
bitkinin ¢esidine gore farklilik gosterir. Kariklar igine dikilen fideler, toprak
daha nemli oldugundan daha iyi gelisme gosterir. Bitkiler belirli bir biiyiikliige
geldiklerinde kariklar doldurulur ve diizeltilir.

Sekil 1.3: Karik ekim dikimin sematik goriintiisii =~ Fotograf 1.24: Kariklarin doldurulmasi

>

Masuralar: Dikim yapilacak arazide topragin belirli araliklarla yiikseltilmesiyle
hazirlanir. Genislikleri 60—80 cm arasinda degisir. Bitkilere su saglamak igin
aralarinda su arklar1 bulunur. Bu arklarin genisligi 30-40 cm’dir. Masuralarin
uzunluklar bitki ¢esitlerine gore degismekle birlikte 610 metredir. Bitkiler tek
veya ¢ift sira halinde masuralara dikilir. Uriinler sulama suyu ile temas
etmediklerinden ¢amurlanmaz. Masuralarda en ¢ok domates, biber, hiyar ve
kabak iiretimi i¢in idealdir. Masuralarin hazirlanmasinda ¢ift diskli 6zel
pulluklardan yararlanilir.
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Sekil 1.4: Masuraya ekim dikimin sematik goriiniisii

> Tahtalar: Tahtalarda bitkilerin yetistirildigi kisimlar hafifge ylkseltilmistir.
Tahtalar birbirlerinden 30-40 cm genislik ve 20-25 cm derinlikteki su arklariyla
ayrilmistir. Genislikleri 120—180 cm arasinda degisir.
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Sekil 1.5: Tahtaya ekim dikim sisteminin sematik goriiniisii

Daha genis tahtalarin  yapilmamasinin  nedeni sulamanin  sizdirma ile
yapilmasindandir. Sogan, sarimsak gibi fazla sudan hoslanmayan sebzeler tahtalarda
yetistirilir. Ayrica ilkbahar déneminde ve kisin fazla su istemeyen salata, marul, turp vb.
tiirlerin yetistiriciliginde de kullanilir.

1.6.3. Ekim ve Dikim

Meyve bahgelerinde dikim bir kez yapilmaktadir. Buna karsilik sebze bahgelerinde her
yil birden fazla ekim ve dikim yapilmaktadir. Ulkemizde sebze fidelerinin ekimi kismen
makineyle yani mibzerle, kismen de elle yapilmaktadir.

Yorenin iklim sartlarina, yetistirilecek sebze tiiriine ve iirliniin hasat edilmek istendigi
tarihe gore ekim dikim zamanlan farklilik gosterebilir.

Sebze fidelerinin dikimi esnasinda iizerinde durulmasi gereken en dnemli konu sira
aras1 (SA) ve sira iizeridir (SU). Bitkilerin diizenli olarak yerlestirildigi siralar arasindaki
mesafeye sira arasi, siralar lizerindeki mesafelere de sira ilizeri mesafe denir.
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Bitkilerin sira arasi ve sira {izerine diizenli sekilde dikilmelerinin avantajlarini soyle
siralayabiliriz:
Her bitki esit gelisme alanina sahip olur.
Kiiltiirel islemler daha kolay olarak yapilir.
Tohum ekimi, ¢apalama, hasat gibi kiiltiirel islemlerin makine ile yapilmasina
imkan saglar.
Tiim arazide bitki yogunlugu acisindan homojenlik saglanir.
Tohum kayiplar1 da en az seviyeye diiser.
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Sekil 1.6: Bitkilerin SA ve SU goriintiileri

Sira aras1 ve tizeri mesafeler bitkilere gore farklilik gosterir. Ciinkii sebzelerin hepsi
ayni hacimde olmadiklarindan aym gelismeyi gostermez. Sira arast mesafe ile sira {lizeri
mesafeler birbirine esit olabilir. Ancak genelde sira aras1 mesafe genelde sira iizeri mesafeye
gore daha uzundur. Sira {izeri mesafe hicbir zaman sira arasi mesafeden uzun olmamalidir.

Ekim dikim agisindan diger 6nemli bir konu da bitki sikligidir. Sik dikim ve ekimlerde
hem verim hem de kalite azalir. Uygulanacak bitki siklig1 yetistirilecek bitkinin tiir ve
cesidine, {iretim amacina ve ydrenin ekolojik durumuna gore farklilik gosterir. Ornegin
kiigiik tag olusturan ( havug, 1spanak, maydanoz vb.) sebze tiirlerinde m” ye daha fazla bitki
yetistirilir. Yesil aksami fazla olan ( domates, patlican, karpuz vb.) sebzelerde birim alana
diisen bitki sayis1 azalir. Ancak aym1 tiire giren sebze gesitlerinde de SA ve SU mesafeler
degisir.

Bu sebeplerden dolay1 sebze tiirleri icin kesin bir bitki sikligi vermek olanaksizdir.
Ekim ve dikim sirasinda sira arasi ve sira iizeri esit olabilecegi gibi gruplar halinde de siralar
olusturulabilir. Cift siral1 ve daha fazla sirali ekim ve dikim yapilabilir.
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1.7. Kiiltiirel Islemler
1.7.1. Toprak isleme

Kiiltiirel islemlerden en onemlisi olan toprak isleminin degisik amaglar1 vardir. Bu
amagclan sdyle siralayabiliriz:

> Bitkiye yer hazirlama: Sebzeler dikim yerlerine alinmadan once her bitkiye
uygun olarak ekim dikim yerlerinin hazirlanmasi gerekir. Dikim yapilacak arazi
sonbahar ve ilkbaharda olmak {izere iki donemde islenerek birbirini
tamamlamasi saglanir.

Sonbaharda yapilan islemede toprak 15-20 cm derinlikte, pulluk veya belle islenir.
Sonbaharda toprak islemenin amaci topraktaki biiyiik keseklerin kirilip ufalanmasim
saglamaktir. Sonbahar islemesi ile toprakta sert ve gegirimsiz tabakanin olusmasi
engellenmis olur. Isleme yapilirken topragin tavinda olmasina dzen gosterilir. Toprak 1slak
oldugu zaman hem iglenmesi zor olur, hem de islendikten sonra biiyiik kesekler olusur.

[Ikbaharda toprak islemede de topragin tavinda olmas gerekir. Bu islemenin amaci ise
toprag1 gevsetmek, tohum ekim ve fide dikim yerlerini hazirlamaktir. Ikinci islemede toprak
10—15 cm derinlikte islenmelidir. Toprakta biiyiik kesekler ve bosluklar birakilmamalidir.

> Topragin havalandirilmasi ve sicakhigin diizenlenmesi: Sebzelerin kokleri
genellikle fazla derine gitmediklerinden topragm 100 cm’lik kisminda gelisme
gosterir. Sebzelerin kokleri oksijen ihtiyaglarini toprak bosluklarindaki havanin
atmosferde bulunan hava ile yer degistirmesi ile saglar. Bu nedenle topragin
islenerek havalandirilmas: dnemlidir. Iyi bir kok gelismesi icin toprak icerisinde
oksijen %8’den asagi olmamalidir. Karbondioksit miktarinin ise %1’in altinda
olmamasi gerekir.
Topragin aktarilmas1 ve toprakta hava ve su dengesinin saglanmasi acgisindan da
topragin islenmesi onemlidir. Zamanida ve dogru sekilde yapilan toprak isleme ile hem
hava su dengesi, hem de toprak sicaklig1 diizenlenmis olur.

> Yabanca ot kontrolii: Bitkiler i¢in gerekli olan su ve besin maddelerine ortak
olarak bitkinin gelismesini yavaslatan yabanci otlarla mutlaka miicadele etmek
gerekir. Ayn1 zamanda yabanci otlar bir¢ok hastalik i¢in tasiyici rolii iistlenir.
Gelisme donemlerinin baginda yabanci otlarla miicadele etmek daha kolaydir. Yabanci
ot kontrolii i¢in topragin 10-15 cm derinlikte ¢capa motoru ya da ¢apa yardimiyla islenmesi
gerekir. Capalama sirasinda bitkinin topraktan kokleriyle birlikte ¢ikarilmasi gerekir. Eger
yabanci otlar kokleriyle birlikte ¢ikarilmazlarsa daha fazla gelisir ve oradaki zararlarina
devam eder.

> Kaymak tabakasinin kirillmasi: Fazla yagislardan ve sulamadan sonra toprak
yilizeyinde gegcirimsiz bir tabaka olusur. Olusan bu tabakaya kaymak tabakasi
denmektedir. Kaymak tabakasi yagis ve sulama sularinin topraga ge¢gmeden
yiizey akisi seklinde gitmesine neden olur. Ayni zamanda olusan catlaklardan
suyun hizli bir sekilde buharlasarak kaybolmasina neden olur. Bu sebeplerden
dolay1 da olusan kaymak tabakasmin mutlaka ¢apalanarak kirilmasi gerekir.
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> Giibrelerin topraga Kkaristirlmasi: Topraga verilen ticarl giibrelerin
karigimlar1 yavas oldugundan bu giibrelerin toprakta aktif kok derinligine
verilmesi gerekir. Bu islem ¢apa ya da kiirek yardimiyla topraga karigtirilarak
yapilir.

1.7.2. Giibreleme

Bitkinin biiylime hizimi belirleyen faktorler solunum hizi ve fotosentezdir. Fotosentez
ile karbondioksit iiretilmekte ve bu iiretilen karbondioksit solunum yoluyla tiiketilmektedir.
Fotosentez ve solunum hizi enzimlerin aktivitesine baglidir. Enzimlerin gdrevlerini iyi bir
sekilde yapabilmeleri ise topraktan bitkinin mineral madde almasina baglidir. Bunun igin
fotosentez ve diger metabolik olaylarin meydana gelmesi icin toprakta yeterli mineral besin
kaynag1 bulunmalidir.

Bitkide mineral besinlerin 6nemini agiklayan {i¢ kriter vardir:

> Bitkilerin bir kismi1 mineral madde yoklugunda hayatlarmi1 = devam

ettirememektedir.

> Bir elementin bitki gelisimi lizerindeki etkisi diger bir element tarafindan

saglanamaz.

> Elementler bitki metabolizmasina direk katilirlar.

Bitkilerde besin alimi su faktdrlerden etkilemektedir;
Bitki kok sisteminin ¢ok iyi gelismis olmasi
Plazma zar1

Toprak pH™1

Topraktaki iyon birikimi

Iyonlar arasindaki rekabet

Baz1 bitkilerdeki azot fiksasyonu

Topraktaki mikroorganizma yogunlugu

VVVVVYVY

1.7.2.1. Bitki Besin Elementleri ve Giibreleme
Sebzelerin giibrelenmesinde inorganik ve organik besin elementleri kullanilmaktadir.

> Inorganik giibreler: Inorganik besin elementlerinden azot ve azot igerikli
giibreler bitkiler aktif bliylime donemleri igerisinde iken verilir. Bitkide kok
olusumu ve st aksamin gelismesinde etkili olur. Fosfor ve fosforlu giibreler
bitkilerin ¢igek agmasini ve tohum olusumunu etkiler. Potasyum ve potasyum
iceren giibreler ise meyve olusumunu etkiler. Bunun igin bitki meyveye
durdugu zaman verilmesi gerekir.

Kompoze giibreler iki veya daha fazla bitki besin maddesi igeren ve icerdikleri besin
maddeleri oranlart % N, P, K sirasina gore verilen giibrelerdir. Ulkemizde kullanilan
kompoze giibrelerinde topraklarin potasyum ydéniinden zengin olduklari i¢in kullanilmaz.
Bitkilerde miktarlar1 ¢ok diisiik olmalarina ragmen gelismelerinde goérev alan mikro besin
elementlerinden birini veya birkacini bir arada igeren ve yapraktan uygulanan sivi giibreler
yaprak giibresi olarak adlandirilir. Yaprak giibrelemesi bitkilere yapraklar1 yolu ile
uygulanir.
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> Organik giibreler: Bitkisel ve hayvansal kokenli materyallerden olusmus
giibrelerdir. Ahir giibresi, kompost ve yesil giibre en fazla kullanilan organik
giibrelerdir.

Ahir giibreleri ahirlarda hayvanlarin altina serilen ve ¢cogu sap saman gibi maddelerle
hayvanlarin digki ve idrarlarindan olusmus karisimlardir. Ahir giibresi topraga besin maddesi
verirken aynm1 zamanda topragin fiziksel yapisimi diizeltir. Topragin kolay tava gelmesini
saglar.

Kompost degisik bitkisel ve hayvansal ya da her ikisinden olusan artiklarin bir araya
gelerek toplanmast ve fermente edilerek humusa dondiiriilmesi ile olusan organik
maddelerdir. Besin maddelerince degeri cok yiiksektir. Ozellikle igerisinde humus
bulunmasindan dolay1 bitkinin gelismesine olumlu etki eder.

1.7.2.2. Giibreleme Yontemleri

Gilbreler topraga ekim dikim oOncesi veya ekim dikimle birlikte verilirse temel
giibreleme adini alir. Eger giibreleme bitkilerin gelisme donemleri icersinde verilirse iist
giibreleme denir. Giibreler kuru ve sulu olmak {iizere bitkiye iki sekilde uygulanir.

> Kuru giibreleme: Bu giibrelerin toprakta uygulama derinligi topragin st ( 30

cm ) katmanidir. Dort sekilde uygulanir:

e Serpme giibreleme; El veya bir alet yardimiyla giibre toprak yiizeyine atilir.

e Ustten ve yandan giibreleme; Sebze fideleri toprak yiizeyine dikildiklerinde
tlim araziye ya da bitki siralarinin yanlarina verilir.

e Ocak seklinde giibreleme; Ocak seklinde dikilen sebzelerde giibrenin ocaga
verildikten sonra topraga karistirilmasidir.

e Tablet giibreleme; Giibrelerin saksi iginde iyice sikigtirildiktan sonra
verilmesidir.

> Sulu giibreleme: Bitki besin maddelerinin suda eritilerek bitkilere verilmesidir.
Sulu giibreleme, toprak ya da bitki yiizeylerine piiskiirtiilerek topragin belirli bir
derinligine damlama veya yagmurlama sistemi ile uygulanir.

1.7.2.3. Giibrelerin Verilis Zamanlari

Giibreler bitkilere uygulanirken bitki ve toprak analizleri dikkate alinmalidir. Yapilan
bitki ve toprak analiz sonuglarina gore giibreleme yapilmalidir. Bitkilere, analiz sonuglarina
gore eksik besin madde takviyesi uygulanmalidir. Ayn1 sekilde toprakta ¢ikan sonuglara gore
topragin besin maddesi yoniinden iyilestirilmesi bitkiler i¢in yarar saglayacaktir.

Azotlu giibreler bir anda ekim dikimde verilmemeli, degisik biiyiime donemlerinde
birkag¢ seferde verilmelidir. Azotlu giibrenin, bitkinin gelisimi boyunca verilecek miktarmin
yarist ekim dikim zamaninda verilmelidir. Geri kalan kismi ise bitki gelismesinin hizli
oldugu dénemlerde verilmelidir.

Fosforlu giibreler ekim dikimden hemen once veya ekim dikim sirasinda verilerek
topraga kanstirilmalidir. Cok erken verilirse toprakta zamanla bitkinin yararlanamayacagi
forma doniislir. Geg¢ verildiginde ise bitki biiylime donemine girdiginden yine
yararlanamayacaktir.

Potasyum, toprak ve bitki analizlerine gore eksik olmasi durumunda verilmelidir.
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1.7.3. Sulama

Biitiin bitkiler, hayatsal faaliyetlerini devam ettirebilmek icin sicaklik, 151k, hava gibi
faktorlerin yaninda suya da ihtiyag duyar. Bitki gelisim evresinin her asamasinda etkin rol
oynadigindan su bitkiler i¢in ¢ok 6nemlidir.

Bu asamalardan baglicalar1 sunlardir:
> Cimlenme: Tohumlarin ¢imlenebilmesi igin suyla temas etmesi gerekir. Tohum
bulundugu ortamdan biinyesine su alarak ¢imlenmeye baglar. Su oncelikle
tohumu sisirir besi dokularindaki 6zel enzimler yoluyla parcalanmasini saglar.
> Bitki besin maddelerin alimi: Fosfor, potasyum, kalsiyum, magnezyum ve
kiikiirt gibi bitki besin maddeleri toprakta, suda ¢oziinebilir tuzlar halinde
bulunduklaridan kokler tarafindan bitki biinyesine alinir.

> Fotosentez: Bitkilerin fotosentez yapabilmeleri igin topraktan kokleri ile su

alarak yapraklara tagimasi gerekir. Su 6ziimleme igin gerekli bir maddedir.

> Dik durma: Bitki hiicrelerinin igerdigi 6z suyunun yogunluguna bagh olarak,

hiicreler arasinda meydana gelen turgor basinci otsu bitkilerin direngli olmasi1 ve
dik durmasini saglayan bir kuvvettir.

Bitkilerin geligme donemleri boyunca toprakta yeterli su bulundugu taktirde verimde
belirgin bir artiy meydana gelir. Ancak toprakta yeterli su bulunmamasi halinde ve kotii
drenaj sonunda verim olumsuz yonde etkilenir.

Toprakta suyun az olmasi durumunda verimin azalmasinin nedeni; su molekiillerinin
toprak zerrecikleri tarafindan tutulma giiciiniin artarak bitkinin suyu alabilmesi i¢in kokleri
tarafindan daha yiiksek basing uygulamak zorunda kalmasidir. Bu da bitkinin iiriin yapmak
icin kullanacag1 enerjiyi su alimi i¢in kullanmasina neden olur. Bdylece verim azalmasi
gergeklesir.

Toprakta asir1 su bulundugunda ise toprakta oksijen azalmasi sonucu kok hiicrelerinin
gelisimi yavaslar. Aym1 zamanda bitki kok hastaliklarinin gelisimi i¢in uygun bir ortam
meydana gelir. Bu etkenler de bitki gelisimini olumsuz etkileyerek verimin azalmasina sebep
olur.

Bu olumsuz etkenlerle karsi karsiya kalmamak igin toprakta yeterli diizeyde su
bulunmast gerekir. Dogada topraktaki suyun kaynagimi yagislar olusturur. Fazla suyu
sevmeyen sebze c¢esitlerinde yazin yagan yagmur sular1 yeterli olabilir. Sulamanin yetersiz
oldugu durumlarda ise bitkilere sulama yapmak gerekir.

Sebzelerin gelisme donemi ve c¢esidi su istegi yoniinden etkili faktdrlerdendir.
Ozellikle meyvesi yenen sebzelerde ilk meyveler goriiliinceye kadar sik sulama yapilmaz.
Meyveler goriildiikten sonra ise bol sulama yapilir.

Sebzeler ekim ve dikimden sonra en az diizeyde su tiiketir. Bundan sonra vejetatif
gelismeye bagl olarak su tiikketimi artar. Vejetatif gelismenin sona erdigi donemde en yiiksek
degerine ulasir. Hasada kadar gecen siirede ise bitkide su tiiketimi belirli oranda azalmaya
devam eder.

Sebze yetistiriciliginde yaygin olarak yiizey sulama yontemlerinden karik ve tava
yontemi kullanilmaktadir. Ayrica yagmurlama ve damla sulama yontemleri de uygulanabilir.
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1.8. Hasat ve Sonrasi Islemler

1.8.1. Hasat

Sebzelerin pazara hazirlanmasinda ilk adim hasattir. Bu islemde hasat olumunun
saptanmasi ve lriliniin toplanmasi oldukca 6nemlidir. Bitki veya toprak iizerinde belirli bir
gelisme asamasina erisen veya gelismesini tamamlayan sebzelerin bitkiden koparilmasina
veya topraktan sokiilmesine hasat veya derim adi verilir.
Eger hasat erken yapilirsa, sebzeler heniiz gelisme donemlerinde oldugu igin yeterli
irilik, sekil ve agirliga ulagamamis olur. Bu nedenle meyveler kiiciik kalir ve verim diiser.
Bunlara ek olarak, sebze biinyesinde kimyasal degisimler tamamlanmadig igin kalite diisiik
olacaktir. Bu sebzelerde kabuk yapilari olgunlasmadigr i¢in depolama veya tagsima sirasinda
agirlik kaybi ve fizyolojik bozulmalara duyarlilik artacaktir.
Hasadin gecikmesi halinde ise dokiimler goriiliir. Sebzeler ciirlimelere daha hassastir
ve gelisme devam ettiginden sebzelerde kartlagma goriiliir.
Hasat iki sekilde yapilir.
> Secmece (birden cok) hasat: Bu seckildeki hasatta hasat olumuna gelmis
sebzeler toplanir, gelismemis olanlar birakilir. Bdylece hasat doneminde sebze
bahgesi 3-4 defa gezilerek hasat tamamlanir. Bu sekildeki hasat, mevsim boyu
gelismesi uzun siiren tiir ve gesitlerde kullanilir. Hiyar, domates, kuskonmaz,
fasulye, enginar bu hasada 6rnek olarak verilir. Bu sekildeki hasatta toplanan
iiriinde kalite ve verim yiiksek kalsmn. Uriin bir 6rnek ve verim yiiksek olur.
Ancak, masraf fazladir.

> Tiimden (bir defada) hasat: Bir 6rnek gelisen ve ayn1 zamanda hasada gelen
sebzelerde uygulanir. Sogan, sarimsak, patates, sanayi domatesleri, 1spanak,
kereviz bu hasada 6rnek olarak verilir. Bu sebzeler mekanik hasat icin de

uygundur.

Fotograf 2.25: Soada hasat zamam
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Hasat ¢ok Ozenle yapilmalidir. Hasattaki zararlanmalar kaliteyi bozucu, hastaliklari
artiric1 ve olgunlugu hizlandiric: etkiler meydana getirir. Cesitli ezilme, berelenme, ¢atlama,
cizilme ve yirtilmalarin dnlenmesi i¢in hasada gereken 6zen gosterilmelidir.

Hasat edilmis iiriinlerin pazarlamasinda ilk islem 6n ayiklamanin yapilmasidir. Pazara
¢ikmayacak derecede diisiik kaliteli {iriinler ayrilir. Uriiniin {izerinde zararlanmus, kirli, kuru,
olii, rengi bozulmus kisimlar varsa ozel bigaklarla ayiklanir. On ayiklama bahgede
yapilabilecegi gibi paketleme evrelerinde de yapilabilir. Yaprakli sebzelerde bozuk yapraklar
atilir, tirtinii korumak i¢in birkag¢ dis yaprak birakilir. Lahana, karnabahar, marul buna en iyi
orneklerdir.

On ayiklamasi tamamlanmus iiriinler su ile yikamir. Sebzeler genel olarak yikamaya
uygundur. Su, iriin {izerindeki toprak parcalarini, ilag artiklarini, yapiskan kirleri ¢ikararak
tirline canli bir gorlinlis verir. Yikamada gerekirse firga kullamilabilir ve yikama suyuna
dezenfekte edici olarak klor ilave edilebilir. Eger yikamada kullanilan su soguk olursa, 6n
sogutma yapilmis olur.

Suyla yikamaya uygun olmayan sogan, sarimsak, kavun, karpuz ve patates gibi
sebzeler yalnizca kuru fir¢a ile temizlenerek pazara hazirlanir.

Sebzelerde su kaybi sonucu burugma ve solma 6nemli bir sorundur. Bu sorunu ortadan
kaldirmak i¢in mumlama yapilir. Mumlama ile hem {iriinlin goériiniisii zenginlestirilir hem de
etkili bir su kayb1 kontrolii saglanir. Bu amagla, havug, kavun hiyar, domates ve biber gibi
sebzelerde parafin, bal mumu kullanilir. Mumlama ile sebzenin 6nemli su kayb1 yollar1 olan
yaprak, meyve sapi izleri ve yaralar kapanarak {irlinlerdeki su kayb1 yan yartya azaltilmig
olur.

1.8.2. Siiflandirma

Gerek hasattan hemen sonra gerekse depolamadan sonra pazarlanan iiriinlerde,
tiketiciler bir o6rnek {irlin olmasini ister. Bu nedenle, yetistirici sebzeleri standartlara uygun
kalitede smiflandirarak pazarlamalidir. Sekil, renk, irilik, sertlik, yumusaklik gibi kalite
ozelliklerine gore "Ekstra", "I. Stmf", "II. Simif" gibi siniflama yapilir.

Bu standartlara uyulmasi halinde pazarlama daha hizli, daha kolay ve daha yararh
yonde olusur. Boylece tiiketicilerin aldanmasi 6nlenir.

Bu sekilde temizlenmis ve siniflara ayrilmis sebzeler ya direk pazara veya kisa uzun
stire depolamak amactyla soguk depolara gonderilir.

1.8.3. Ambalaj
Uriiniin pazarlanmasinda veya dagitiminda iiriinii koruyan ve iiriin hakkinda 6zel
bilgileri igeren, muhtelif materyalden yapilmis farkli biiyiikliikte iiniteler vardir.

Pazara hazirlanmig {riinlin  uygun ambalaj kaplarina doldurulmasi islemine
ambalajlama veya paketleme denir.
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Fotograf 1.26: Ambalaj icinde degisik iiriinlerin goriiniimii.

Ambalajlamanin en &nemli 06zelligi, iriinlin fiziksel zararlanmalardan korunarak
saglam ve saglikli bigimde tiiketiciye sunulmasidir.

Ambalaj malzemeleri farkli olabilir. Giinlimiizde sebze tiirlerine gore farkli biiytikliik
ve sekilde, tahta kasa veya sandiklar, oluklu, oluksuz karton kutular, file cuvallar, plastik
kasalar ve polietilen torbalar ambalaj materyali olarak kullanilmaktadir.

Fotograf 1.27: Tiiketici ambalaji olarak havuc¢larin goriiniimii.

Ambalaj kaplar1 {izerinde bulunan etiket bilgileri tiiketici igin uyaric1 oldugu gibi,
pazarlama kanallarinda tikanikligin giderilmesine de yardimci olur. Standartlara uygun bir
ambalaj kabinin iizerinde, {iretici adini, adresini varsa markasini, iiriiniin ismini, yetistirildigi
bolge ve iilkeyi, triiniin kalite smifini, iiriin miktarin1 ve biyiikliiglinii belirten etiketler
bulunmalidir.
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1.8.4. Tasima

Uriinii pazara ulastirma, sebzelerin pazarlanmasinda son olaydir. Kolay ve g¢abuk
bozulan sebzelerin basarili bir sekilde pazara taginmasinda, tagima zamani ve hizi, tagima
sartlar1 ve tasima sekli onemli faktorlerdir.

Tasima siiresi uzadikea, {iriin daha ¢cabuk bozulur. Bu nedenle {iriiniin pazarda kalig
stiresi de gdz Oniline alinarak belirli bir slirede pazara ulagtirilmalidir. Sogan, patates gibi
tirlinler tasimaya dayanikli olduklarindan tagima siireleri o kadar dnemli degildir.

Tasimada kalitenin korunmasi, tagima kosullar1 ile de ilgilidir. Siire uzadik¢a bu
kosullari 6nemi daha da artar. Sebze tiirline gore kaybi en aza indirecek kosullar (sicaklik,
nem, havalandirma vb.) saglanmalidir.

Uygun tasima seklinin se¢iminde {irliniin tiir ve ¢esidi, 6zel durumu, tagima Oncesi
yapilan iglemler, paketleme sekli ve iirliniin istedigi tagima kosullari, tagima siiresi ve nakliye
fiyat1 onemlidir.

Uriinlerin tagmmasi kara yolu, demir yolu, deniz yolu ve hava yolu araglari ile yaplir.

> Kara yolu: Kara yolu ile tagimada stii acik, ortiilii, sogutmali ve sogutmasiz
araglar kullanilir. Kara yolu tagimaciliginda sebze tiirlerinin uzun mesafeye
dayaniklilignt veya kullanilacak ambalaj tipinin dayamikliligi bu amagla
gelistirilmis laboratuvarlarda tespit edilir.

> Demiryolu: Uzun mesafelere iiriin tagimaciliginda ekonomik olmasindan dolay1
demir yolu tasimaciligi tercih edilir. Ancak, kapidan kapiya tasima
yapilamamasi, gecikmeler, ylikleme ve bosaltma sorunlar1 nedeniyle tilkemizde
yaygin kullanilmamaktadir.

> Deniz yolu: Deniz yolu tagimaciligi bu amagla yapilmis gemilerle yapilir. Ucuz,
ancak uzun siiren bir tasima seklidir. Sogan, patates gibi dayanikli iirlinler i¢in
uygundur. Limanlarda depolarin bulunmasi da gerekmektedir.

> Hava yolu: Hava yolu tasimacilifi, tcreti yliksek, siiresi kisa bir tasima
seklidir. Cok cabuk bozulan iistiin kaliteli 1spanak, marul, taze fasulye, yazlik
kabak, hiyar, biber ve domates gibi sebze tiirleri i¢in uygundur.

1.8.5. Depolama

Depolama siireleri sebzelere gore degisir.

> Kuskonmaz, marul, karnabahar, turp, yesil sogan, pazi, bakla gibi sebzeler 0°C
sicaklikta yiiksek oransal nemde (% 90-95) 1 -2 hafta depolanabilir.

> Domates, hiyar, biber, patlican, kabak gibi sebze tiirleri 7° - 10°C sicaklikta
yine % 90-95 oransal nemde 3—4 hafta depolanabilir.

> Sogan, sarimsak ve patates gibi sebze tiirleri ise en uzun silire 6-9 ay
depolanabilen sebze tiirleridir.

> Pirasa, lahana, kok kerevizi, salgam gibi sebzeler 0°C de 3—4 ay muhafaza
edilebilir.

Sebze depolanmasinda bozulmalarm kontrolii i¢in en énemli faktor sicakliktir. Depo
sicakligt miimkiin oldugunca diisiik tutulmalidir. Ancak bu sicakligin da bir siir1 vardir.
Donma noktasinin 1°C-2°C {iizerindeki sicakliklar depo sicaklig1 olarak secilmelidir.
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Ozellikle tropik ve subtropik kokenli domates, hiyar, kabak, patlican, biber, bamya
gibi sebze tiirleri donma noktasinin tizerindeki sicakliklarda bile zararlanir. Bu nedenle, depo
sicaklig1 bu tiirlerde 7°-14°C sicakliklar arasinda segilmelidir.

Depolamada ikinci faktor oransal nemdir. Ozellikle yaprakli sebzelerin
depolanmasinda kisitlayici faktor olan asir1 su kaybi ve solmanin dnlenmesi, depo oransal
neminin yiiksek tutulmasi ile 6nlenebilir. Degisik sebzelerin istedigi oransal nem soyledir:

»  Yaprakli sebzeler i¢in % 95-98,

> Kok sebzeler i¢in % 90-95

> Kuru sogan ve sarimsak i¢in % 70,

> Kislik kabaklar i¢in % 60 oransal nem idealdir.

Bunlarin disinda depo igindeki havanin hareketi sicaklik, nem ve ugucu maddelerin
depo icinde homojen dagilimini saglar. Deponun havalandirilmasi ise depo igindeki pis
havanin digar1 atilarak taze havanin depoya alinmasi i¢in gereklidir.

Sebze depolamasinda kullanilan depo tiplerini, adi depolar (hava sogutmali depolar),
mekanik sogutmali depolar ve kontrollii atmosferli depolar olarak sayabiliriz.

> Adi depolar: Adi depolarda dis havanin sogutma giiclinden yararlanilir.

Ozellikle gece ve giindiiz sicaklik farkinin biiyiik oldugu kara ikliminin siirdiigii
bolgelerde basari ile kullanilmaktadir. Patates, kuru sogan, sarimsak, havug,
lahana, kislhik kabak ve kavun gibi sebzeler bu tip depolarda basari ile
saklanabilir. Bu depolar toprak ylizeyinde veya tamamen toprak altinda
yapilabilir.

Fotograf 1.28: Adi depolarda depolanan arpacik soganlar

> Mekanik sogutmali depolar: Mekanik sogutmali depolar, sicaklik, nem,
havalandirma gibi depo faktorlerinin kontrol edilebildigi depo tipleridir.
Sogutucularin ve donanimlarinin diizglin c¢alistirilmast igin teknik personel
gereklidir. Baz1 durumlarda da hava sogutmali ve mekanik sogutmali depolar
kombine edilerek isletme masraflari azaltilabilir

»  Atmosfer kontrollii depolar: Depo atmosferinin kontrol edildigi depolardir.
Bu depolarda sebze tiirlerinde yasami en alt diizeyde tutacak atmosfer karigimi
her sebze tiiri ve c¢esidi i¢in ayridir. Gerek kurulus, gerekse sistemlerin
calistirilmasinda mutlak teknik personele ihtiya¢ duyulur.
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UYGULAMA FAALIYETI

ISLEM BASAMAKLARI ONERILER
. > Bolgenize uygun sebze tiirii se¢iniz.
> Sebze iiretim plant yapiniz. > Bolge sartlarina dayanikli tiir se¢iniz.
> Araziyi seginiz. > Yer ve yoneye uygun sebze seginiz.
> Toprak sec¢imini yapiniz. > Toprak analizi yaptirmiz.
> > Topragi iyilestiriniz.
> Sebze bahgesini kurunuz. > Ekonomik faktorlere dikkat ediniz.
> Bahge yerini seginiz. > Ekolojik faktorlere dikkat ediniz.
> Ortii alt1 sebze yetistiriciligi > Algak tiineller kurunuz.
yapiniz. > Yiiksek tiineller kurunuz.
> Erkenci c¢esitleri se¢iniz.
> Fide vetistiriniz > Araziden tasarruf ediniz.
yeus ’ > Tohumdan tasarruf ediniz.
> Hibrit tohumlar seginiz.
. . > Bitkiye ve amaca uygun yastig1 se¢iniz.
; Fide yerlerini hazirlaymiz. > Yastiklar1 dikkatli hazirlaymiz.
Sicak yastiklar1 hazirlayiniz. > Ahur ciibresi seriniz
> Ik yastiklar hazirlayimiz. > Drenag' cin cakil ser'iniz
> Soguk yastiklar1 hazirlaymiz. > Steril i ograkg wullaniniz, ’
> Dikim yerlerini hazirlaymiz. > Dikim yerlerinin uzunluk ve
; I];z\r/?l?;;hlfazzlﬂgl?gz. genisliklerine dikkat ediniz.
> Masuralart hamr{aym.lz > Sulama sistemlerini seginiz.
> Tahtalart hazirlaymniz. > Dikim yerlerine uygun bitkileri se¢iniz.
> Sira aralarina dikkat ediniz.
> Sira tizerlerine dikkat ediniz.
L > Bitkileri dikkatli dikiniz.
> Ekim dikim yapnz. > Derin dikimden sakininiz.
> Sik dikimden sakininiz.
> Can suyu veriniz
> Kiiltiirel bakim iglemlerini yapiniz. i EZI; EELEZE:E;I;E; T
; z}(i)i%rraeirlﬁéey;niilz > Yabanci otlarla miicadele ediniz.
yapiniz. > Bitki gelisme donemine gore uygun
> Sulama yapiniz, giibreyi veriniz.
> llaglama yapmz. > Sulamay1 dikkatli yapiniz.
> Hasat zamanim tespit ediniz. > hMa:Z:/gi?e}gglkizerken ya da gok geg
; Hasat yapiniz. . > Hasat sirasinda dikkatli olunuz.
Toplanan sebzeleri siniflandiriniz. .
> Ambalailama va da depolama > Meyvelere zarar vermeyiniz.
o 1n1zJ Y po > Depolamaya dikkat ediniz.
yapiniz. »  Ambalaj malzemelerini dogru seginiz.
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( OLCME VE DEGERLENDIiRME )

Asagida verilen degerlendirme sorularini cevaplandirarak faaliyete iliskin bilgilerinizi

Ol¢iiniiz.

A. OLCME SORULARI

1.

Sebzelerde cigeklenme doneminde dollenmeyi engelleyerek ciceklerin dokiilmesine
hangi olay neden olur?

A) Fazla yagis

B)  Sicaklik

C) Nem

D) Riizgar

Nemli bolgelerde yetistirilen sebzeler genel olarak nasildir?

A)  Sebzeleri lifli, tatlar1 az

B)  Aroma maddeleri diisiik

C) Sert

D)  Yumusak ve gevrek, tat ve aroma bakimindan zengin
Asagidakilerden hangisi siddetli riizgarlarin etkilerinden degildir?
A)  Siirgiinlerin kirilmasi

B) Cicek ve meyve dokiimii

C)  Yapraklarin yanmast

D) Fazla terleme

Topragn i¢inde asagidakilerden hangi madde bulunmaz?

A)  Organik madde

B) Su

C) Hava

D) Nem

Sulama imkan1 olmayan yerlerde hangi sebze yetismez?
A)  Domates

B) Kavun

C) Karpuz

D)  Kishk kabak

Asagidakilerde hangisi fide yetistirmenin amaclarindan degildir?
A)  Erkencilik

B)  Araziden tasarruf

C) Tohumdan tasarruf

D) Iscilikten tasarruf

Masuralarin genislikleri hangisidir?

A)  50-80
B)  60-80
C)  60-90
D) 80-90



8. Asagidakilerden hangisi toprak islemenin amaci degildir?
A)  Bitkiye yer hazirlama
B)  Yabanci ot kontroli
C) Kaymak tabakasim kirma
D)  Giibreleme
9. Hangisi ideal bir bahge topraginin 6zelligi degildir?
A)  Sicak
B) Milli
C) Humusca zengin
D) Nemli ve siizek
10. Iyi bir kok gelisimi igin topraktaki oksijen degeri en az % kag olmalidir?
A %8

B) %S5

C) %6

D) %9
DEGERLENDIRME

Sorulara verdiginiz cevaplar ile cevap anahtarimizi karsilastiriniz, cevaplariniz dogru
ise uygulamali teste geciniz. Yanlis cevap verdiyseniz 6grenme faaliyetinin ilgili boliimiine
donerek konuyu tekrar ediniz.



B) UYGULAMALI TEST

Uygulama faaliyetinde kazandiginiz bilgi ve beceriler dogrultusunda domates fideleri
alarak dikim yerlerini hazirlaymiz ve dikimini yapimz. Yapmis oldugunuz calismay1

asagidaki kriterlere gore degerlendiriniz.

KONTROL LIiSTESI

DEGERLENDIRME KRIiTERLERI

Evet

Hayir

Domates fidelerini aldiniz mi?

Saglikli fideler sectiniz mi?

Topragi islediniz mi?

Tavalar1 hazirladiniz mi?

Sira aralarina dikkat ettiniz mi?

Sira tizerine dikkat ettiniz mi?

Sik dikimden kagindiniz mi?

Fideleri dikkatli diktiniz mi?

Derin dikimden kagindiniz mi1?

Can suyu verdiniz mi?

Domatesleri saghkh bicimde diktiyseniz uygulama testini basariyla

gectiniz. Tebrik ederiz.

DEGERLENDIRME

Bu faaliyet sirasinda bilgi konularinda veya uygulamali is pargalarinda anlamadiginiz

veya beceri kazanamadiginiz konular1 tekrar ediniz. Konular1 arkadaslarinizla tartiginiz.
Kendinizi yeterli gorliyorsaniz diger 6grenme faaliyetine geginiz. Yetersiz oldugunuzu

diisiiniiyorsaniz 6gretmeninize daniginiz.




OGRENME FAALIYETI-2

( AMAC )

Teknigine uygun olarak marul yetistirebileceksiniz.

( ARASTIRMA)

> Bolgenizde en fazla iiretilen salata ve marul ¢esidini tespit ediniz. Rapor halinde
sinifta sununuz
> Salata ve marullan yetistirilmeleri yoniinden karsilagtiriniz. Sinifta tartiginiz.

2. MARUL

2.1. Salata ve Marul Yetistiriciligi

Salata ve marullar 2500 yildan daha fazla siiredir Avrupa ve Asya’da gida bitkisi ve
tibbi bitki olarak kullamlmistir. Yetistiriciligine ait ilk bilgiler M.O. 600 yillarinda Pers’ler
tarafindan tutuldugu tespit edilmistir. Eski Yunanlilar, Romalilar ve Misirlilar devrinde
salata yetistiriciligine dair bilgiler mevcuttur. Ana vatani genellikle Avrupa, Kuzey Afrika ve
Asya iilkeleri kabul edilmistir.

2.1.1. Tammm ve Onemi

Salata grubu sebzeler iginde salata ve marul biitlin diinyada en ¢ok tiiketilen sebzeler
arasinda yer almaktadir. On iki ay pazarlarda, marketlerde satilan salata ve marul tek yillik
serin iklim sebzelerindendir.

Yetistirme siiresi 2—3 ay gibi kisa bir siire olan salata ve marul tiplerinde agikta ve ortii
altinda degisik mevsimlere uygun olarak islah edilmis c¢esitlerle yilin on iki ay1 iretim
yapmak miimkiindiir. Son yillarda yagli bas salata ve kivircik bas salata tiplerinin Tiirkiye’de
iiretimi ve yeme ahskanhgl_‘sglata ve marula gesit zenginligi kazandirmigtir.
ik, oL " ! eiatt
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Salata ve marul iiretim ve tiiketiminde basta ABD olmak iizere Hollanda, Italya,
Ingiltere ve Almanya dnemli iilkeler olarak siralanmaktadir.

Tiirkiye’de yaklasik 200.000 ton marul ve bas salata iiretilmektedir. Ulkemizde en gok
marul ve bas salata iireten iller Hatay, Adana, Manisa, Osmaniye, Denizli olarak
siralanmaktadir. En c¢ok yaprak salta iireten iller ise Ankara, icel, Samsun, Eskisehir,
Istanbul, Bursa, Yalova, Kocaeli, Sakarya, Balikesir gelmektedir. Yaprak salatanin Tiirkge
adina marul denmistir. Tiim salata ve marul {iretiminin % 15’inin kivircik bag salata oldugu
ve bunun da biiyiik bir kisminin Akdeniz bdlgesinde {iretildigi tahmin edilmektedir.

2.1.2. Besin Degeri ve Botanik Ozellikleri
Sagliga yararli, istah agic1 sebze olan salata ve marullar taze olarak tiiketildiklerinde

ozellikle vitamin ve mineral madde yoniinden oldukca zengin iceriklidir. Salata ve marulun
besin degeri agagidaki tabloda verilmistir.

Kalori (g) 10,0-15,0 Na (mg) 9,0
Protein (g) 0,9-1,2 K (mg) 175-264
Yag (g) 0,2 Vitamin A 330-1900
K.hidrat(g) 1,2-2.9 Vitamin B1 (mg) 0,04-0,06
Kiil (g) 0,9 Vitamin B2 (mg) 0,07

Su (g) 95,0 Niacin (mg) 0,2-0,4
Ca (mg) 22-26 Vitamin C (mg) 6-18

Fe (mg) 0,5-2,0

Tablo 2.1: Salata ve marullarin besin degeri

>  Botanik o6zeliklerine baktigimizda kokleri: Kuvvetli ve oldukga derine giden
etli bir kazik kokle, bunlarin etrafina dagilmis sagak koklerden ibarettir. Sagak
kokler ¢ogunlukla toprak yilizeyine yakin ve en fazla 30 cm derinlikteki
kisimlarda gelisir. Tohum ekiminden 1 ay sonra koklerin 10 cm derine indigi
tespit edilmistir.

> Govde ve yapraklar: Govde kisa, genellikle 1-15 cm uzunlugunda, etli ici

beyaz renkte ve kalinca yapidadir. Daha sonra toprak yiizeyine yakin kismimdan
itibaren rozet seklinde birbirinin iizerine gelmis yapraklar olusur.

Salata ve marullarin yapraklar1 renk, sekil, irilik, diiz veya kivircik olusu, bas
olusturma bakimindan c¢esitlere gore farklidir. Salata ve marullar bu o6zelliklerine gore
smiflandirilir. Yaprak renkleri koyu yesil, agik yesil, sarimtirak yesil, kahverengimsi yesil,
kirmizi, az miktarda kirmizi ve genel olarak yesil renkte olur.

Yapraklar diiz, hafif kabarcikli, orta kabarcikli, ¢ok kabarcikli olabilir. Yaprak
kenarlan diiz, ¢entikli, disli, testere disli, kivircik, firfirli, mese yaprakli, derin loblu olabilir.

> Cicekler: Salata ve marul uzun giin sebzelerindendir. Giin i¢inde 10-15 saatten

daha fazla 151k ister. Isiklanma siiresinin uzamasi vejetatif gelismeden generatif
gelismeye gegmesini saglar. Vejetatif gelismeyi tohum sapinim olugmasi izler.

Bitki tizerinde ¢ok sayida gigek sap1 bulur. Cesitlere gore cicek saplart 60-120 cm
arasinda boylanabilir. Cicekler ¢igek sap1 lizerinde demetler halinde dizili olarak bulunur.
Her demette 15-25 veya daha fazla sayida sar1 veya kirmizimtirak sari renkte g¢igekler
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bulunur. Cigeklenme siiresi 1-2 ay kadar devam eder. Cigekler erseliktir, yani erkek ve disi
organlar her ¢icekte beraber bulunur. Sap {izerindeki ¢igeklerin hepsi birden agmaz.
> Tohum: Salata ve marullarin tohumlar1 oval, uzunca, diiz veya 3-5 oluklu
olabilir. Renkleri genellikle beyaz ve siyah olmak iizere sari-gri, krem, glimiisi
veya kahverengi de olabilir.

.-w 4 .

. Ftoraf 2.3 : Tohuma birakilmis salata ve marullar

Tohumlar 34 mm uzunluk, 0,8—1 mm genislik ve 0,3-0,5 mm kalinligindadir.
Cesitlere gore tohumlarin iizerinde uzunlamasina hafif kabarik ¢izgiler bulunur. Tohumlar
yassi ve ucu gaga bigimindedir. Bin dane agirligi 0,8—1,2 gramdir. Ekim derinligi 0,5-1,2
cm’dir.

2.1.3. Ekolojik Istekleri

Salata ve marullar soguga kismen dayanikli, nemli hava kosullarina gereksinim duyan
serin iklim sebzesidir. Vejetaston siiresi kisa oldugundan iilkemizin tiim bdlgelerinde
rahatlikla yetistirilebilir. Yazlar1 serin gecen bolgelerde yaz yetistiriciligi de miimkiin
olmaktadir. Bu bakimdan yaz aylarinda 1000—1500 m olan yayla kesiminde yazlik ¢esitlerin
yetistiriciligi miimkiindiir.

Salata ve marullar nemli ortami sevdiginden sicak ve kurak bdlgelerde vejetatif
gelisme siiresi kisalir ve bitki generatif devreye gegerek tohuma kalkmaktadir. Sicak ve kuru
kosullar salata ve marullarin kartlagmasina neden olur. Sicak ve kurak bolgeler i¢in giin
uzunluguna kars1 notr olan sicak ve kuraga dayanikli ¢esitler tercih edilmelidir.

Salata ve marul gruplarinin sicaga karsi duyarliliklar farklilik gosterir. Sicaga karsi
kivircik salatalar ¢ok hassas olduklar1 halde, yagl bas salatalar orta derecede hassas, yaprak
salatalar daha az hassastir. Iyi bir bas olusumu igin diisiik sicaklikta yavas biiyiime en
iyisidir. Tipler ve gesitlere gore degismekle birlikte genel olarak bas olusumu ve tohum
verimi sicaklikla dogrudan iligkilidir.

Salata ve marullar gen¢ donemde (610 yaprakli iken) dona karst oldukca
dayaniklidir. Bag salata olgunluga yakin donemde hafif donlara dayanikli ise de siddetli
donlarda biiyiik zarar goriir.

Salata ve marul yetistiriciliginde en uygun sicaklik derecesi 15,5 °C ile 18,3 °C arasi
ise de bas baglama esnasinda sicaklik 8 °C ile 12 °C olmalidir. 18°C’nin iizerindeki
sicakliklarda vejetatif devreden generatif devreye gecis baslar. Islah ¢alismalan ile yiiksek
sicakliklara dayanikli, ¢cigeklenmeyen yazlik ¢esitler gelistirilmistir.
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2.1.4. Onemli Cesitleri

Salata ve marul, form zenginligi en fazla olan sebzelerden biridir. Var olan marul

cesitlerini dort ana gruba ayirabiliriz:

> Buz salatalar1

»  Yaglik salatalar
> Romen salatalar1
»  Yaprak salatalari

Yaygin olarak tohum iiretimi yapilan gesitler ve 6zellikleri sunlardir;

Yedikule—44: Romen salata grubundandir. Hasat edilecek mevsime gore 15 agustos—
15 aralik arasinda tohum ekimi yapilabilir. Fide devresinde olgun devreye oranla,
soguga daha dayaniklidir. Yesil, orta sert yaprakli, dik biiyiime 6zelligindedir.
Baglanmadan gobek yapabilir. Ortalama bas agirligi 800 gramdir. Sicaga fazla
dayanikl degildir. Dikim sezonuna bagl olarak hasada gelme siiresi yaklasik 100
giindiir. Hasattan sonra solma hiz1 diigiiktiir.

Yedikule-5701: Romen salata grubundandir. Hasat edilecek mevsime gore 15
agustos- 15 aralik arasinda tohum ekimi yapilabilir. Yapraklari uzun, sarimtirak yesil,
ince narin ve gevrektir. Yaprak damarlar ince, yiizeyi kabarcikli, kenarlar1 dalgali ve
hafif dislidir. Ortalama bag agirlig1 1000 g’dir. Dikim sezonuna bagl olarak hasada
gelme stiresi yaklasik olarak 100 giindiir. Hasattan sonra solma hiz1 diistiktiir.
Semikler: Kivircik gobekli salatalardandir. Kivircik salatanin ¢ok dalgali, hafif sert
yapraklari vardir. Yapraklarin govde ile baglantisi kuvvetlidir. Bunun i¢in gok kolay
kirilmaz, sik1 baghidir. Ortalama bag agirligi 500 g’dir. Sicaga fazla duyarh degildir.
Hasada gelme siiresi yaklagik 85 giindiir. Tam olgunlasmadan da kivircik olarak hasat
edilebilir. Tam olgunlukta hasat edilen baglarda solma hizi diisiiktiir.
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Fotograf 2.4: Farkh (;esierde slata ve marullar
2.1.5. Uretimi

Salata ve marullarin tretimleri tohumlarin tarlaya dogrudan ekilmesi veya fide
yetistirilerek fidenin tarlaya dikilmesi seklinde yapilir. Dogrudan tohum ekerek yetistirme
sisteminde dontime 100-120 g tohum kullanilir. Ekim derinligi 2 cm kadar olmalidir. Tohum
ekiminde topragin ufalanarak c¢ok iyi hazirlanmasi gerekir. Genel olarak uygulanan
yetistiricilik fideden yetistirme seklindedir. Fideden yetistiricilik iiriiniin daha erken
yetistirilmesini saglar.

Yetistirme zamani iklim ve gesitlere bagli olarak degismektedir. Ornegin, Marmara
bolgesinde salata, marul yetistirme zamanlar1 asagidaki tabloda verilmistir.

Tohum ekimi Fide dikimi Hasat zamam
Ilkbahar yetistiriciliginde Ocak-Subat Mart-Nisan Mayis-Haziran
Sonbahar yetistiriciliginde | Temmuz-Agustos Agustos-Eyliil Ekim-Kasim
Kis yetistiriciliginde Agustos-Eyliil Eyliil-Ekim Kasim-Aralik

Tablo 2.2: Marmara bolgesinde salata marul yetistirme zamanlari
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Salata ve marullar farkli zamanlarda ortii altinda da yetistirilebilir. Kis1i ¢ok sert
gegmeyen bolgelerde 1sitma yapmadan kis boyunca ortii altinda tiretim yapmak miimkiindjir.
Disiik sicaklar ile agikta tiretimin siirlandigi donemlerde oOrtii alt1 yetistiriciligi daha fazla
onem kazanir. Ortii altinda geng fidelerin biiyiimesi i¢in sicaklik gece 13 °C, giindiiz 16 °C
olmalhdir. Sicaklik 21 °C’nin iizerine ¢iktiginda seralarda havalandirma yapilmalidir.
Bitkilerin rozet safhasinda ise 10 °C, ve giindiiz 13 °C en uygun sicaklik dereceleri olup, bu
safhada sicaklik 18 °C nin iizerine ¢iktiginda yine havalandirma yapilmalidir.

Salata ve marul fidelerini yetistirmek i¢in tohumlar fide yastiklarina harg tizerinde 10
cm araliklarla agilmig siralara ekilecegi gibi, i¢lerine har¢ doldurulmus saksilara veya plastik
torbalara da ekilebilir. Saksi veya torba iginde iiretim fidelerin tarlada tutma sansini artirir.
[k gelismesinde yeterli organik madde bulundugundan bitkiler daha iyi biiyiir.

Uretimde ¢imlenme oram yiiksek sertifikali tohumlar kullanilmalidir. Iyi bir ¢imlenme
icin toprak sicakligi 4,4 °C ile 26,7 °C arasinda, en uygun hava sicakligi 24 °C olmalidur.
Sicaklik yiikselirse tohumlar ¢imlenemez. Ozellikle yagh bas salatalarda toprak sicakligi 25
°C’nin tizerinde oldugu zaman tohumlarda ¢imlenme goriilmez. Diisiik sicaklarda ¢imlenme
yiiksek olmakla birlikte ¢ikig gecikmektedir.

Ekimden 6-10 giin sonra tohumlar ¢imlenerek ve toprak yiiziine ¢ikarlar. Bitkiler 3—4
yaprakli oldugu zaman yastiklarda seyreltme, saksi veya torbalardan birden fazla tohum
ekilmigse tekleme yapilir. Fidelikte yabanci otlar ayiklanir, sulama hastalik ve zararlilarla
miicadele yapilir.

Ozellikle fidelerin veya serada geng bitkilerin iizerlerinin agril gibi gozenekli hafif
plastiklerle ortiilmesi golgeleme, nemi muhafaza, emici boceklerin etkisini azaltma, serce
zararin1 6nleme yoniinden faydasi vardir.
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Fotograf 2.5: Salata marul iiretim parselinin goriiniimii
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Fidelerin son yillarda hizla artan hazir fide yetistiren kuruluslardan alinmasinda
saglikli ve kaliteli fide elde edilmesi yoniinden yarar1 vardir. Tohum ekme makinelerinde
genelde kaplanmis tohumlar tek tek torf perlit yetistirme ortami konmus plastik viollere
ekilmelidir. Fide iiretim parsellerindeki salata ve marul fideleri 2 gercek yapraktan sonra 1
ton suya 135 gram N, 58 gram P, 112 gram K katilarak her sulamada bu giibreli suyla
sulanmalidir.

2.2. Kiiltiirel islemler

2.2.1. Toprak Hazirhg:

Salata ve marullar iyi drene edilmis, 6zellikle 25-30 cm’lik toprak tabakasinda
organik madde ve besin degerince zengin, tinli kumlu veya kumlu tinl topraklarda daha iyi
yetigir. Killi topraklar siki, agir, zayif havalanma ve yiiksek nem kapasiteleri nedeniyle salata
ve marul i¢in iyi degildir. Boyle topraklara kum, perlit, organik maddeler gibi materyaller
katilarak topragm iyilestirilmesi gerekir.

Salata pH’1 67, marul ise pH’1 5,5-7 olan topraklarda iyi yetisir. pH’1 5,5’tan daha
asitli topraklarda iyi yetismez. pH’1 7’den yiiksek ve kalsiyumu fazla oldugunda mangan,
potasyum, demir, fosfor, ¢inko, magnezyum, bor alimi engellenir. Boyle topraklarda
amonyumlu giibreler ve yanmis ¢iftlik giibresi kullanilmali, her yil dekara 50 kg kiikiirt
uygulanmalidir.

Topraktaki nemin kontrolii ¢ok onemlidir. Siddetli yagmurlar bag olusumu devresine
yagarsa biiyiik fakat gevsek baglar olusur. Salata ve marul bitkilerinin sagak kokleri topragin
25-30 cm’lik kisminda bulunur. Bu nedenle bu kisimdaki topraklar organik madde ve besin
maddelerince zengin ve nemli olmalidir.

Salata ve marul toprak tuzluluguna orta derecede hassastir. Suda 2-4 ppm bora
dayaniklidir. Tuz fazlaligi tohum ¢imlenmesinde etkili olur. Bdyle durumlarda tohumlar
cimlenmez veya ¢imlenenler bilyiiyemez, baslar kiiciik kalir. Ozellikle fide yetistiriciliginde
tuzu yiiksek yerli torflar kullanilmamalidir.

2.2.2. Sulama

Marul, biiylime periyodu boyunca ayni miktarda toprak nemini, yetistigi ortamda
bulmak ister. Tarlaya dikimden sonra eger yagis mevsimi degilse, en ge¢ 12 giin igersinde
sulama yapilmalidir. Bag baglama devresinin bagindan hasat sonuna kadar sulama araliklar
8 giinden daha uzun olmamalidir. Cok sicak havalarda sulama, mutlaka sabah erken
saatlerde yapilmalidir. Aksi halde fizyolojik hastaliklara yakalanma olasilig1 artar.

2.2.3. Giibreleme

Ciftlik giibresi topragimn fiziksel yapisimi diizeltmek icin kullanilan degerli bir besin
maddesidir. Bu gilibrenin tuz ihtiva etmemesine ve yanmis olmasia dikkat edilmelidir.
Dekara yaklagik olarak 2-5 ton ciftlik gilibresi verilmesi bitkiler i¢in en uygun olan
giibreleme miktaridir.

Toprak pH'1 6,5-7,5 arasinda olabilir. Diigiik pH’l1 topraklarda kire¢leme yapilarak pH
degeri ylikseltilir. Zira bu tip topraklarda kaliteli iirlin alinamaz ve magnezyum noksanligi
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goriiliir. Magnezyum eksikliginin tipik belirtisi yash yapraklarda sar1 noktalardir. Azot
noksanliginda ise biiylime yavaslar, renk bozulur. Asir1 azot giibrelemesinde yapraklarda
yaniklik goriiliir. Asirt azot gilibrelemesi hasattan sonra iiriiniin ¢abuk solmasima neden olur.
Fosfor noksanligi, demir ve kalsiyumca zengin topraklarda sikca goriiliir. Bunun sonucunda,
baglar gevsek ve kiigiik kalir ve bu durum iireticinin istemedigi bir durumdur. Bu durumun
ortadan kaldirilabilmesi icin saf madde olarak: 8 kg’da azot, 6 kg’da fosfor ve 6 kg’da
potasyum tavsiyesi, toprak analizleriyle birlikte dikkate alinmalidir.

2.2.4. Dikim

Tarlaya dogrudan tohum ekimi daha ¢ok genis alanlarda toprak yapisina ve g¢esidine
gore degismekle beraber sira arast 40-50 cm, sira tizeri 20-25 cm olacak sekilde mibzerle
gerceklesir. Sulamanin karik, damla sulama veya yagmurlama sistemine gore yapilmasina
bagl olarak ekim ya masuralara ya da dogrudan dogruya diiz tavalara yapilir. Dogrudan
ekimlerde tarla topragi cok iyi hazirlanmali, toprakta kesek bulunmamalidir. Tohumlar
uygun sartlarda 9-12 giinde ¢imlenerek toprak iistiine ¢ikar. Cikistan sonra bitkiler 3—4
yaprakli iken seyreltme yapilir.

Ulkemizde salata ve marul yetistiriciligi, fidelerinin tarla veya seraya dikilmesiyle
yapilir. Bitkilerin gelisme devresinde kislik gesitler 0 °C ile -5 °C arasindaki sicakliklarda 5-
10 giin, -10°C sicaklikta 1-3 giin dayanabilmektedir. Salata ve marul fideleri 6-7 yaprakh
olunca tarla veya seraya dikilir.

Serin iklim bitkisi olan salta ve marullar kiglar sert olmayan bdlgelerde biitiin yil
boyu yetistirilebilir.

Uriin, subat, mart aylarinda en yiiksek fiyat: bulmaktadir. Yazin iiriinlerin artmasindan
dolay1r mayis, haziran, temmuz, agustos aylarinda fiyatlar diigmektedir. Nedeni ise sicak
devrede salata yapilan domates, biber gibi agikta yetistirilen {irlinlerin pazarda bollagmasidir.

Salata ve marullar agikta ilkbahar, sonbahar ve yaz donemlerinde yetistirilebilir. Kigin
ise mikroklima alanlar disinda agikta yetistirilme olanagi bulunmaz. Bunun igin 1sitmasiz
kosullarda ortii alt1 yetistiriciligi yapilir. Ilkbahar, yaz ve sonbahar ddénemlerinde de
yetistiriciligi yapilir. Ilkbahar, yaz ve sonbahar donemlerinde vyetistirilen tipler giin
uzunluguna hassastir, uzun giinlerde sapa kalkar ve ¢igek acar. Uzun yaz giinlerinde yetigsen
salata ve marullar giin uzunlugundan etkilenmeyen nétr salata ve marul gesitleridir. Bu
nedenle yetistirme donemlerine uygun cesit secimi 6nemlidir. Salata ve marul ¢esidine ait
tohumlar tohumluk alinirken, kisa giin ¢esidi mi, uzun giin gesidi mi, nétr ¢esidi mi oldugu
sorulmalidir.

Acik tarlada yetistiricilikte tohum ekim zamani Akdeniz sahil kusaginda agustos,
eyliil, ekim, kasim, aralik aylari, dikim eyliil, ekim, kasim, aralik, ocak aylaridir. Hasat
ekimde baslar, periyodik olarak ¢ok soguk kis aylar hari¢ haziran sonuna kadar devam eder.
Yayla sartlarinda tohum martta ekilir, nisan, mayista dikilir, hasat temmuz, agustos, eyliil
aylarinda olur. Ornegin Yalova kosullarmda ilkbahar periyodu igin tohumlar ocak, subat
aylarinda ekilir, dikim nisanda, hasat mayis, haziran aylarinda yapilir. Bu tarihler
Yalova’dan daha sicak bolgelerde 15-30 giin daha erken, daha soguk bolgelere 15-30 giin
daha gec olarak almabilir.

Genellikle en soguk aylar oldugundan, araliktan itibaren mart sonuna kadar agikta
salata marul yetistirilmesi miimkiin olmamaktadir. Bu ihtiya¢ ancak salata ve marullarm ortii
altinda yetistirilmesiyle miimkiindiir. Soguk seracilik yapilan ortii altinda tohum ekimi Eyliil,

42



Ekim aylarinda, dikim ekim, kasim, hasat aralik, ocak aylarinda veya tohum ekimi aralik,
ocak, dikim ocak, subat, hasat mart, nisan, mays aylarinda yapilir.

Fotograf 2.6: Serada salata yetistiriciligi Fotograf 2.7: Acikta marul yetistiriciligi

Ege ve Akdeniz disindaki kiglart sert gecen bdlgelerde erken ilkbahar ve geg
sonbaharda salata ve marul yetistiriciligi 1sitmasiz Ortii altinda miimkiin olabilir. Isitmasiz
seralarda geceleri ve kritik soguk giinlerde bitkileri algak tiinel altina almak, dokunmamis
gozenekli hafif plastiklerle bitkileri 6rtmek, bitki siralar1 arasina su silteleri dosemek gerekir.

Krivircik bas salatalarin dikim ve hasat periyodu yaprak salatalara gore 15-25 giin
daha gec olur. Bu nedenle degisik tiplerden aylara gore uygun gesitlerden ayni ortii altinda
beraber yetistirilmesiyle aralik ve mayis donemi boyunca 1sitmasiz ortii altinda siirekli hasat
yapmak miimkiin olur.

Bitkiler arasinda dikim mesafesi, bas gelisimi, biiyiikliigii ve dolayisiyla verimi
etkiler. Dar araliklar bag biiytikliigiinii azaltir, erken hasadin gecikmesine neden olur. Ancak
birim alandaki verim artar.

Yaprak salata, yagl bas salata ve marul ¢esitlerinin bitkileri daha kiigiik oldugundan,
kivircik bag salatalara gore daha dar araliklarla dikilebilir. Bas salataliklarda metre karede 7—
12 bitki bulunmalidir. Genelde karik yonteminde dikim ikili siralar halinde yapilmalidir.
Fideler 100-105 cm araliklarla agilan kariklarda su yollart g¢iktiktan sonra kalan 45-55
cm’lik yastiklara iki sira halinde dikilir. Yastiklarin kenarlarindan 7-10 cm igeriye olmak
lizere sira arasi serada 25-40 cm, agik tarlada 30-35 cm olmalidir. Bitkiler arasindaki sira
iizeri mesafe ise, salata ve marullarin tipine ve g¢esit bas biiyiikliigline gore birakilmalidir.
Sira iizerinde genellikle 25-30 cm mesafe birakilmalidir. Sonbahar, kis ve ilkbahar aylarinda
serada yagli basg salata yetistiriciliginde seffaf veya siyah polietilen malg ile sira tizeri
mesafenin 25 cm olmasi en uygun bulunmustur.

Saksili veya torbada yetistirilmis fidelerin dikimi g¢epinle agilan gukurlara yapilir.
Yastiklarda veya kasalarda yetistirilen topraksiz, torfsuz fideler tuvalet budamasi (fazla kok
ve yapraklarin 1/3’iiniin kesilmesi) yapilarak dikim ¢ubugu ile dikilebilir. Dikim sonrasi
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bitkilere bolca can suyu verilmelidir. Hortum ile su verilecekse bitkilerin koklerine fazla
yaklagmadan hortum bitkinin etrafinda dolagtirilarak su verilmelidir.

2.2.5. Bakim

Dikimden sonra birka¢ defa topragi kabartmak ve yabanci otlar1 temizlemek igin
capalama yapilir. Bolgedeki yagiglara gore farklilik gosteren sulamalar uygulanir. Sulama
sistemlerinden damla sulama tercih edilmelidir. Salata ve marullar, diplerinin daima nemli
olmasini ister.

Biiytik isletmelerde, acik tarlada yetistiricilikte, sulamada yagmurlama isi yapan
makinelerden yararlanilmaktadir. Traktorle sira baglarina ¢ekilen makine, gilines enerjisi
yardimiyla ¢alisir. Bir komuta aletiyle istenilen hiza gore ayarlanarak su basinciyla kendi
kendini yiiriitiir ve sira sonuna gelerek, saga sola 90 metrelik alanda yagmurlama isini yapar.

Bitkilerin gelisme doneminde, agikta 1-2 kez azotlu giibre verilmelidir. Serada ise
damla sulama ile suya bagl giibreleme yapilmalidir. Sulamadaki en biiyiik uygulama,
hasattan 30 giin 6nceki devrede yapilmalidir. Yetisme mevsiminde toprak ve hava nemi goz
Oniline alinarak topragin suya doyumu iistiinde verilmemelidir. Fazla su kok ciiriikliigline
neden olur. Hasada yakin donemde fazla su ve giibreleme bas salatalarda baslarin biiyiik ve
gevsek olmasina ve kalitenin diigmesine neden olur. Kislik marulun sulama suyu ihtiyaci 150
mm, yazlik ve giizliik marulun sulama suyu ihtiyaci 450 mm’dir.

Marullarda gobek baglama devresinde, yapraklarin u¢ kismana dogru olan kismi rafya
veya paket lastigi ile baglanarak yapraklarin etrafa yayilmalar onlenir. Boylece istenen renk
ve kalitede gobek olusturan yapraklar elde edilir. Yagmur sularinin igeri girerek ¢iirige yol
acmasi bu sekilde engellenmis olur.

2.2.6. Miinavebe

Ayni tarlada pes pese salata marul yetistirilmemelidir. Yetistirilecekse baklagillerle
onceden yesil giibreleme yapilmalidir. Miinavebede, domates, tatli misir, 1spanak, pancar,
baklagiller, pirasa, sogan, havug gibi bitkiler yer almalidir. Lahanagillerden sonra salata ve
marul yetistiriciligi yapilmamalidir.

2.3. Hasat Islemleri

2.3.1. Hasat Zamam

Salata ve marullarda hasat yetistirme donemleri cesitlere gore farklilik gosterir.
Sonbahar yetistirme déneminde vejetasyon donemi biraz daha uzundur. Yaprak salatalar en
erken hasada gelen salata tipidir. Kivircik bas salatalarda dikim hasat arasindaki siire diger
tiplerden daha uzun siirmektedir. Kivircik bas salatalar erken ilkbaharda dikim yapildiginda
dikim hasat siiresi ¢eside gore 55-120 giin arasinda degisirken, yagl bag salatalar ve
marullarda 55-80 giin, yaprak salatalarda 40-50 giine iner. Ancak hava sicakliginin fazla
olmas1 salata ve marullarda bu siirelerin kisalmasina neden olur. Sonbahar dénemlerinde bu
stire agikta 140, ortii altinda 120 giine kadar ¢ikabilir.

44



2.3.2. Hasadin Yapihs1

Salata ve marullarda hasat, yapraklar kartlagmadan ve generatif devreye ge¢meden
yani tohuma kalkmadan yapilmalidir. Aksi halde acilagsma goriiliir. Tam olgunlagmadan,
ceside 6zgili hasat biiyilikligiine gelmeden yapilan hasatlar verim diisiikligiine, ge¢ hasatlar
ise kalite diistikliigiine neden olur. Hasat bitkilerin tek tek elle alinmasi suretiyle gergeklesir.
Salata ve marullarin hasadi olduk¢a asagidan, toprak ylizeyine yakin kismindan, kok
bogazimnin lizerinden keskin bir bigakla kesilmek suretiyle yapilir. Pazarlamadan once,
bozulmus hastalikli, toprakli dis yapraklarin temizlenmesi gerekir. Pazarlanabilir salata ve
marullarin siki, diizgiin bas yapmasi ve baglarin ¢eside 6zgii irilikte olmast istenir.

"
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Fotograf 2.8: Acik tarlada hasat Fotograf 2.9: Hasadin yapihs

Tarladaki bitkilerin hepsi ayn1 anda hasat olgunluguna ulasmadigindan hasadin birkag
kez yapilmasi gerekebilir. Kiiciik isletmelerde elle veya kiigiik ¢epinlerle bitkiler topraktan
¢ikarilmali, kok bogazi iistiinden kesilerek dis yapraklar temizlenmelidir.
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Bas baglamayan yaprak salatalarin 6zellikle yapraklar1 kopan tiplerinde genelde bitki
biiyiimesini siirdiiriitken ev bahgelerinde yapraklar kopartilarak yenildiginden devamli
hasadi miimkiin kilar. Piyasa i¢in yaprak salatalarinda bitki pazarlanabilir biiyiikliige
eristiginde bir defa da hasat yapilir.

Hasada gelmis kokler keskin bir bigakla boyun noktalarindan kesilerek sira aralarina
birakilir. Hasat edilen baslar hasat bisikletindeki kasalara konarak ambalaj yerine getirilir.

2.3.3. Hasat Sonrasi Islemler

Yesil salatalar ve marullar, saglam, taze goriiniiglii, temiz ve kuru, toprak bulagikli
yapraklardan ayiklanmis, ciceklenme belirtisi gostermemis ve olgun olmalidir. Uzerlerinde
yabanci tat ve koku, anormal dig nem ve yabanci madde bulunmamalidir. Yesil salata ve
marullar hasat edildikten sonra siniflandirilir ve ambalajlama igine gecilir.

Fotograf 2.11: Hasat edilmi ygh bas salatalar

Ambalajlar ulastirma esnasinda iirliniin iyi korunmasmi saglayacak nitelikte tahta,
mukavva ve diger malzemelerden hazirlanmis kutu, kasa ve sepetlerdir. Bunlarin boylari
80x120 cm veya 100%120 cm boyutlarindaki paketlere uyacak sekilde ayarlanmalidir.

Ambalaj malzemeleri temiz, yeni ve insan sagligma zararsiz olmalidir. Tahta
ambalajlarda tahtayr sarma maddesi olarak basili kagit kullamildiginda yazili kismui diga
gelmeli ve lirline degmemelidir. Ambalajlarin iginde kopmus yapraklar ve sap kisimlar ile
higbir yabanci madde bulunmamalidir.

Yesil salata ve marullar, aralarinda fazla bosluk kalmayacak ve ezilmeyecek sekilde
ambalajlara yerlestirilir. Yesil salatalar gobekleri karsilikli gelecek sekilde dikey olarak iki
sira halinde, marullar ise yatik olarak ambalajlanir.
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2.4. Hastalhik ve Zararhlar

2.4.1. Viriisler

>

Marul ve salata mozaik viriisii: Hastaliga yakalanmis bitkide bas normalden
kiigiik kalir veya bas olusturamaz. Yaprakta saydamlasan, camsi bir goriiniis
alan damarlar boyunca renk agilir. Mozaik lekeleri olusur. Viriis yaprakta dnce
yag damlatilmig bir goriintii olusturur. Kivirciklagma baslayan yapraklarda renk
solar. fleri safhalarda damar aralarinda ve damar boyunca nekrotik lekeler
olusur. Nekrozlar 6zellikle yaz aylarinda daha belirgin olarak goriiliir. Sicakta
yaprak kenarlar1 esmer, kahverengi bir hal alir ve kurur.

Fotograf

Hiyar mozaik viriisii: Belirtileri salata ve marul mozaik viriisiine benzer.
Hastalik bulasan bitkiler bodur kalir, sarimtirak renk alir ve bas normal
bliylikliige erigsmez. Virlis ¢ok yillik yabanci otlarda kisi konukgu olarak
gecirerek bitkilere bulasir. Yaprak bitleriyle ve mekanik yolla da bulasabilir.
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Marul iri damar viriisii: Yeni olusan geng yapraklarda damarlarin etrafinda
hafif renk agilmasiyla birlikte damarlar daha belirgin bir hal alir ve ¢ok
kalinlagir. Sonra yash yapraklarin dip kisminda genigleyen damarlarin etrafinda,
her iki tarafinda gayri muntazam, yar1 seffaf renk agilmas1 goriiliir.

2.4.2. Bakteriyel Hastalhiklar

>

Marul yaprak kenar yamikhigi ve gobek ciiriikliigii: Yapraklarda ve yaprak
kenarlarinda esmerlesmeler ve ciiriimeler goriiliir. Once yapraklar iizerinde
damarlar boyunca kahverengi ile sar1 arasinda kiiciik lekeler olusur. Sonra
yaprak ayasinda degisik irilikte koyu kahverengi lekeler meydana gelir. Nemli
havalarda bakteri sap icerisinde 6zde yumusak ciiriiklerin meydana gelmesine
neden olur. Bakteriler topraga karigsmis olan hastalikli bitki artiklari {izerinde
yasar ve lirer. Riizgar, bocek ve diger sebeplerle ileri gelen yaralar ve catlaklar
hastaligin 6nemli kapilanidir. Hargta c¢ok iyi ¢iirimis giftlik glibresi
kullanilmalidir. Damla sulama veya karik usulii sulama tercih edilmelidir.

48



2.4.3. Mantari Hastalhiklar

> Marul mildiydsii: Once yash yapraklarda yaprak kenarlarin {izerinde
sarimtirak, acik yesil sahalar goriiliir. Nemli havalarda yapraklardaki lekelerin
alt taraflarinda kirli beyaz kiif gibi ortii goriiliir.

Sonra lekeler kararip saprofit organizmalarla ¢liriir veya kurur. Lekeler genellikle
koseli ve damarlarla gevrilidir. Tarlada genellikle marullarin alt yapraklarmda goriiliir.
Ancak serin ve nemli kosullarda diger yapraklara da zarar verebilir. Salata ve marullarin
satig degerinin diigmesine neden olur.

> Marul sap ciiriikliigii: Hastalik tohumla gegmez. Marul sap ciiriikkligiinde
hastalik toprak yiizeyine yakin govdede baglar. Siddetli yas, cliriikliigiin hizla
gelismesine neden olur. Once yaprak dipleri ciiriir. Sonra yapraklar solar, kurur
ve Oliir. Bas 1slak stimiiksii bir toprak haline gelir. Kok, sak ve gobek tamamen
clirir. Islak sartlarda bitkinin kdkiinde pamugumsu kif gelisir.

Fotograf 2.17: Marul sap ciiriikliigii
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Marul beyaz ¢iiriikliigii: Hastalik gévdenin alt kisimlarinda baglar. Daha sonra
alt ve st taraflara dogru ilerler. Hastalanan bitkilerde yapraklarda sizinti,
damlaciklarin goriilmesi en Onemli karakteristigidir. Parazit dokularda hizla
cogalir, yapraklar Oliir. Nemli sartlarda yapraklar {izerinde beyaz miseller
biiyliyerek ¢ogalir. Organizma diger bitkilerde de zarar verir.

ke ) o

Fotograf 2.18: Marul beyaz ciiriikliigii
Antraknoz: Hastalik once alt yapraklarda goriiliir. Daha sonra igteki yapraklara
dogru ilerler. Lekeler 1slak, kiiciik sar1 renkte baslar, gelistikleri zaman ortalart
gri, kenarlari meneksemsi, kiiciik, yuvarlagimsi 1slak sahalar halinde koyu
kahverengiye doner. Orta damarin alt tarafinda kahverengi ¢iiriimiis kisimlar
bulunur. Lekeler yaprak damarlariyla sinirlanmis, dairevi seklindedir. Hastaliga
bulagmis olan dokularin suyu ¢ekilir. Hastalik fidelikte daha fazla bulagsma
gosterdigi zaman, geng fidelerin tamamen Olmelerine neden olur. Geg
enfeksiyonlarda iiriin azalir, ticarl degeri diiser. Hastalik tohumla ve bitki
artiklariyla bulagir. Ayn1 zamanda kisi canli olarak geciren yabani marullarda da
kislayabilir.

i _.' E .
Fotograf 2.19: Antraknoz
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2.4.4. Zararhlar

Salata ve marullara en fazla zarar veren zararlilar; yaprak biti, tel kurtlar, salyangoz ve
stimiiklii bocekler, danaburnu, kirmizi 6riimcekler ve bas salata, lahana tirtilini sayabiliriz.
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Fotograf 2.25: Bas salata, lahana tirtih
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UYGULAMA FAALIYETI )
ISLEM BASAMAKLARI ONERILER
> Salata ve marul {iretim planlamasi > Bolgenize uygun salata marul
yapiniz. ¢esidini seginiz.
> T L > Toprak analizi yaptirmiz.
oprak se¢imini yapiniz. o
> Giibreleme yapiniz. > Toprag: 1y11e§t1r1nlg "
yap > Topraga giibre veriniz.
praga gu
> Bahgenin etrafina tel ¢ekiniz.
> Bahgenin yol kenarinda olmasina
> Salata marul bahgesini kurunuz. dikkat ediniz.
> Bahge yerini seciniz. > Topragi havalandiriniz.
> Topragi hazirlayiniz. > Giibre veriniz.
> Dikim zamanini belirleyiniz. > Dikimi/iiriinii ¢ikarmak istediginiz
> Dikim araliklarini belirleyiniz. zamana gore yapiniz.
> Dikim yapiniz. > Dikim araliklarina dikkat ediniz.
> Dikimi derin yapmayiniz.
> Can suyu veriniz.
> Sulama sistemini kurunuz.
> flaglama yapimiz.
>  Sulama yapiniz. >  llag dozuna dikkat ediniz.
> Hastalik ve zararlilarla miicadele > Sabah ya da aksamiistii ilaglama
ediniz. yapiniz.
> Otlar aliniz. > flaglama sirasinda maske ve eldiven
takiniz.
»  Otlar1 bah¢eden uzaklagtirmiz.
> Sebzeleri ¢ok erken ya da ¢ok gec
»  Hasat zamanin tespit ediniz. hasat etmeyiniz.
»  Hasat yapiniz. »  Hasat sirasinda dikkatli olunuz.
> Toplanan sebzeleri siiflandirmiz. > Sebzelere zarar vermeyiniz.
»  Ambalajlama ya da depolama »  Depolamaya dikkat ediniz.
>

yapiniz.

Ambalaj malzemelerini dogru
seciniz.




( OLCME VE DEGERLENDIiRME )

Bu faaliyet kapsaminda hangi bilgiler kazandiginizi asagidaki sorular1 cevaplandirarak
belirleyiniz.

A) OLCME SORULARI

Asagidaki ilk soruda bos birakilan yere hangi bilginin gelmesi gerektigini, diger
sorularda uygun secenegi isaretleyiniz.

1. Asagidakilerden hangisi salata ve marul grubundan degildir?
A) Buzsalata
B)  Yaglik salata
C)  Yaprak salata
D) Kivircik salata
2. Ortii altinda fide yetistiriciligi i¢in en uygun sicaklik asagidakilerden hangisidir?
A)  Gece 13 0C, giindiiz 16 0C,
B)  Gece 10 0C, giindiiz 13 0C,
C)  Gece 10 0C, giindiiz 16 0C
D)  Gece 13 0C, giindiiz 10 0C,
3. Salata ve marul yetistiriciliginde en uygun toprak pH’1 kactir?

A)  6-6,5
B) 65-7
C) 6575
D) 6-7,5
4. Salata ve marullar en yliksek fiyat1 hangi aylarda bulmaktadir?
A)  Ocak-Mart

B)  Subat- Mart
C)  Mart- Nisan
D)  Subat-Nisan
5. Asagidakilerden hangisinde dikim mesafesinin etkisi yoktur?
A)  Bag gelisimi
B)  Bag biiytikliigi
C) Verim
D) Bagrengi
6. Fidelerden fazla kok yapraklarinin 1/3’{inilin kesilmesi hangi budama seklidir?
A)  Tuvalet budama
B)  Genglestirme budamasi
C)  Verim budamasi
D)  Uriin budamasi



7. Salata ve marullarda hasadin ge¢ ya da erken yapilisi agsagidakilerden hangisine sebep
olmaz?
A)  Verim digiikligi
B) Kalite diistikligii
C) Acilasma
D) Renk agilmasi
8. Salata ve marullarda bas olusmamasina hangi viriis neden olur?
A)  Hiyar mozaik viriisii
B)  Salata-marul viriisii
C)  Marul iri damar viriisii
D) Marul viriisii
9. Asagidakilerden hangisi mantari hastaliklardan degildir?
A)  Marul mildiyosii
B)  Marul sap ciiriikliigii
C)  Antraknoz
D) Kok urlan
10. Asagidakilerden hangisi salata ve marullarda goriilen zararlilardan degildir?
A)  Yaprak biti
B) Beyazsinek
C) Kirmizi 6riimcek
D) Danaburnu

DEGERLENDIRME

Sorulara verdiginiz cevaplar ile cevap anahtarimizi karsilastiriniz, cevaplarimiz dogru
ise uygulamali teste geciniz. Yanlis cevap verdiyseniz 6grenme faaliyetinin ilgili boliimiine
donerek konuyu tekrar ediniz.



B) UYGULAMALI TEST

Uygulama faaliyetinde kazandigimiz bilgi ve beceriler dogrultusunda marul hasadi
uygulamasi yapiniz. Yapmis oldugunuz ¢aligsmay1 asagidaki kriterlere gore degerlendiriniz.

KONTROL LiSTESI

DEGERLENDIRME KRIiTERLERI

Evet

Hayir

Salata ve marul serasina gittiniz mi?

Hasat olumunu tespit ettiniz mi?

Hasat sirasinda kullanacaginiz malzemeleri hazirladiniz mi?

Hasat islemini yaptiniz mi?

Kok bogaz lizerinden kestiniz mi?

Keskin bigak kullandiniz mi1?

Hasat sirasinda dikkatli oldunuz mu?

Hastalikl1 yapraklar1 temizlediniz mi?

Toprakli dis yapraklar temizlediniz mi?

Bas biiytikliiklerine gore siniflandirdiniz mi?

Uygun sekilde tagidiniz mi1?

Dogru ambalajlama yaptiniz mi?

Salata ve marul hasadini1 uygun sekilde yaptiysaniz uygulama testini

basariyla gectiniz. Tebrik ederiz.

DEGERLENDIRME

Bu faaliyet sirasinda bilgi konularinda veya uygulamali is parcalarinda anlamadiginiz
veya beceri kazanamadigimiz konulart tekrar ediniz. Konularn arkadaslarinizla tartisiniz.
Kendinizi yeterli goriiyorsaniz modiil degerlendirmeye geciniz. Yetersiz oldugunuzu

diisiiniiyorsaniz 6gretmeninize daniginiz.
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MODUL DEGERLENDIRME

Asagidaki ciimlelerde bos birakilan yerlere uygun ifadeyi getirerek modiile iligkin
bilgilerinizi dl¢iiniiz.

1. Bir yerdeki ilk ve son don tarihleri arasindaki slire o yerin .................ccoiiiiin verir.
2. Ideal bir sebze bahgesi kurulacak yerin vejetasyon siiresi ................. ay olmalidir.
3. Mevsiminin diginda sebze tiretmeye ................... denir.

4. Ik yastiklar ¢cimlenmis olan ..................ccovvinnnnnns i¢in kullanilir.

5. Sonbaharda toprak islemenin amact .................coeeiiiiiiininn... ufalanmasini
saglamaktir,

6.Yedikuled44 ...................... salata grubundandir.

7. Salata ve marullarda hasat yapraklar kartlagmadan yani .............................
yapilmalidir.

8. Capalama .................... A amaciyla yapilir.

9. Yalova sartlarinda tohumlar .............. y s aylarinda ekilir, ............ ayinda
dikilir.

10. Salata ve marullar ........................... sebzesidir.

DEGERLENDIRME

Modiilii tamamladiniz. Ogretmeninizle iletisime geciniz.
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CEVAP ANAHTARLARI

OGRENME FAALIYETI 1’IN CEVAP ANAHTARI

ORI NN B[ R[N

[y
<

> TR |C T OS>

OGRENME FAALIYETI 2°NiN CEVAP ANAHTARI

O (C0 (|| B [W (N |-

—
(=]

S gl = -l N gl

MODUL DEGERLENDIRMENIN CEVAP ANAHTARI

Vejetasyon siiresi

6-8

Ortii alt1 sebzeciligi

Fidelerin sagirtilmasi

Biiylik tezeklerin kirilip

Romen salata

Tohuma kalkmadan

= AR RE- RV R N LR SRR

Toprag: kabarmak,
yabanci otlar1 temizlemek

o

Ocak, Subat, Nisan

Serin iklim

Cevaplarimizi cevap anahtarlan ile karsilastirarak kendinizi degerlendiriniz.
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