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ACIKLAMALAR

KOD

541G10141

ALAN

Gida Teknolojisi

DAL/MESLEK

Zeytin Isleme/Sofralik Zeytin ve Zeytinyagi Operatorii

MODUL

Zeytinlerin Isletmeye Kabulii

MODULUN TANIMI

Bu modil; zeytin isleme sektOriinii taniyarak
zeytininin yapisin1 ve Ozelliklerini kavrama, bu bilgiler
dogrultusunda sofralik zeytin ve zeytinyagi liretimi i¢in ham
maddeyi isletme adina yetistiriciden alip, liretime sevk etme,
gerekli arag-geregleri tantyip kullanabilme, basit bakim ve
temizligini yapma ile ilgili bilgi ve becerilerinin
kazandirildig1 6grenme materyalidir.

SURE

40/32+(40/32) Uygulama tekrari siiresi

ON KOSUL

YETERLILIK

Zeytinleri isletmeye almak.

MODULUN AMACI

Genel Amacg
Bu modiil ile gerekli bilgileri alip uygun ortam, arag
gere¢ ve ekipmanlar saglandiginda teknigine, ilgili standart
ve yonetmelige uygun olarak zeytinleri gruplandirip islemeye
alabileceksiniz.
Amaclar
1. Zeytinleri ozelliklerine gore gruplandirarak isletmeye
alabileceksiniz.
2. Zeytinleri tartarak biiytikliigiine gore
siniflandirabileceksiniz.
3. Uygun sartlarda 6n depolama yapabileceksiniz.

EGITIiM OGRETIM
ORTAMLARI VE
DONANIMLARI

Ortam: Teknoloji sinifi, kiitiiphane, internet

Donamm: Uretim atélyesi, zeytin alim yeri, depo, eleme
(kalibrasyon) makinesi, ¢uval, kasa, terazi, kayit defteri,
bilgisayar, farkli renk ve cesitlerde zeytin

OLCME VE
DEGERLENDIRME

Smif ge¢me yodnetmeligine uygun olarak modiiliin
icinde yer alan her O6grenme faaliyetinden sonra verilen
coktan se¢meli test sinavlari ve uygulamali sinavlar ile
kendinizi 6l¢eceksiniz.

Modiil sonunda ise kazandigimiz bilgi, beceri ve
tavirlar1 6lgmek amaciyla, uygulama faaliyetlerindeki islem
basamaklarinda gosterdiginiz basariya gore
degerlendirileceksiniz.







GIRIS

Sevgili Ogrenci,

Bilimsel aragtirmalar zeytin ve zeytinyagmin saglk iizerindeki olumlu etkilerini
ortaya koymustur. Ozellikle zeytinyag1 hakkinda gerek yazili gerekse gérsel basinda olumlu
yaymlarin siklikla yer almasi bireylerin bilinglenmesini ve tiiketimin artmasini
saglamaktadir.

Ulkemiz, zeytin yetistiriciliginde hem kalite hem de miktar yoniinden diinya
ticaretinde biiyiik bir potansiyele sahiptir. Ancak kalite ve kantite yoniinden ¢ok iyi
olmasina ragmen maalesef ithalat ve ihracatta arzu edilen hak ettigi yerde degildir. Thracatta
diger iretici tilkelerle rekabet edebilmek i¢in zeytin isleme sektoriinde egitimli ve bilingli
calisanlarin yer almasi gerekmektedir. Istenilen standartlarda iiretimi gergeklestirebilmek
icin, oncelikle ham maddeyi ¢ok iyi taniyip 6zelliklerine gore uygun sekilde islemek gerekir.
Kaliteli ve saglikli bir iiriin; tarladan sofraya kadar her asamada uygun teknikler kullanarak,
temiz, diizenli ve disiplinli ¢alisarak elde edilir.

Bu modiil ile zeytin igleme sektoriinii taniyacak, zeytinin yapisim ve Ozelliklerini
kavrayacak, bu bilgiler dogrultusunda sofralik zeytin ve zeytinyagi tiretimi i¢in ham maddeyi
isletme adina yetistiriciden ahp tretime sevk etme, gerekli ara¢ geregleri taniyip
kullanabilme, basit bakim ve temizligini yapma bilgi ve becerilerini kazanacaksiniz.






OGRENME FAALIYETi-1

AMAC

Bu faaliyette size verilen bilgi ve beceriler dogrultusunda uygun ortam saglandiginda
zeytinleri renklerine ve cesitlerine (cinslerine) gore siniflandirabileceksiniz.

ARASTIRMA

> Zeytin yetistiricileri ile goriiserek, ilgili kaynaklar1 inceleyerek zeytin cesitleri
(cinsleri) ve zeytin hasad1 hakkinda bilgi edininiz.

> Cevrenizde bulabildiginiz degisik zeytin gesitlerini simfa  getiriniz,
arkadaslarinizla birlikte zeytinlerin 6zelliklerini inceleyiniz ve aralarindaki
farklar: tartisiniz.

> Cevrenizde bulunan sofralik zeytin ve zeytinyagi isleyen isletmeleri arastiriniz.

> Edindiginiz bilgileri rapor halinde diizenleyerek sonuglarinizi arkadaslarinizla
paylasiniz.

1. ZEYTINLERI ISLETMEYE ALMA

1.1. Zeytin Isleme Sektorii

1.1.1. Onemi

Diinyanin en saglikli meyvelerinden olan zeytinin (Olea europaea.) tarihi
giinimiizden yaklasik olarak 8.000 yi1l 6ncesine dayanmaktadir. Zeytin diger meyve tiirleri
gibi hasattan hemen sonra tiiketilemez. Ciinkii tiiketim i¢in icerisindeki acilik maddesinin
(oleuropein) giderilmesi gerekmektedir. Diger bir ifade ile zeytin daneleri yag veya sofralik
olarak uygun tekniklerle islendikten sonra tiiketilebilir.

Diinyada zeytin alanlar1 30 -40 derece enlemler arasinda yayilim gostermekte olup, 35
ilkede tarimi yapilmaktadir. Agac¢ varliginin %98’1 Akdeniz’e kiy1 olan ilkelerde yer
almakta ve yaklagik 13 milyon ton firetim gergeklestirilmektedir. Diinya dane zeytin
iiretiminde Ispanya, Italya, Yunanistan, Tiirkiye, Tunus ilk bes iilke olarak yer alirken,
zeytinyag iiretiminde Tiirkiye bu siralamada en geride yer almaktadir.



Sekil 1.1: Diinyada zeytin iiretilen iilkeler

Ulkemizde Karadeniz, Marmara, Ege, Akdeniz ve Giineydogu Anadolu bélgelerinde
35 ilde yaklasik 109 milyon agag ile zeytin yetistiriciligi yapilmakta olup ortalama 1.300.000
ton dane iretimi, 130.000 ton zeytinyag: liretimi gerceklesmektedir. Buna bagl olarak
iilkemizde yaklasik olarak degisik biiyiikliikte 1150 zeytinyag: fabrikasi, 1500°lin iizerinde
salamurahane bulunmaktadir.

Sekil 1.2:Tiirkiye’de zeytin agaclarimin dagilimi (numaralar; bélgelerin agac sayisi ve iiretim
miktarlarina gore coktan aza dogru verilmistir)

Tirkiye’de birgok bolgede sofralik zeytin ve zeytinyagi {iiretimi yapildigindan
istihdam alan1 oldukga genistir. Zeytincilik sektoriinde en biiyiik sikinti igverenlerin yetigmis
insan giiciine ihtiya¢ duymalaridir. Calisanlar agisindan ise durum daha farkli, sofralik zeytin
islemede tiim y1l is imkan1 bulurken, zeytinyag: tiretiminde sinirh siirede (yaklasik 5 ay) is
imkan1 bulabilmektedirler.

1.1.2. Gelisimi

Oldukca eski bir tarihi olan zeytin isleme sektorii biitlin diinyada oldugu gibi
iilkemizde de geligsme kaydetmek‘gedir. Ancak mevcut gelisme, sektdriin tilkemiz i¢in tagidig
o6nemin ¢ok altinda kalmaktadir. Ulkemizde alt yapinmin gelismemis olmasi, isletmelerin ferdi

4



ve kiigiik aile tipi isletmeler halinde c¢aligmasi, zeytinlerin iyi kalitede islenmesine engel
teskil etmektedir. Zeytinin istenen kalitede islenememesi, hem i¢ pazarda hem de dig
pazardaki yerinin arzulanan seviyenin ¢ok altinda kalmasina neden olmaktadir.

Son yillarda giderek artan saglik bilinci, sofralik zeytin ve zeytinyaginda kaliteli
iiretimi zorunlu hale getirmektedir. Ulkeler mevcut pazar paylarini koruyabilmek ve yeni
pazarlara girebilmek igin, iiretimde teknolojik gelismelere uyum saglamak ve yiiksek
standartta iiretim yapmaya 6zen gostermek zorundadir.

o ocd

Resim 1.1: Zeytingl teknesi

Re—s‘im 1.3: Ta; degirmen Resim 1.4: Sulu baski



Resim 1.5: Zeytinyag iiretiminde Kesintisiz, hareketli (kontinii) sistem
1.1.3. Zeytin Isleme Sektoriiniin Sorunlar:
1.1.3.1. Yatirnm ve Sermaye

Sofralik zeytin ve zeytinyagi islemede maliyetleri; tesis kurulum maliyeti ve isletme
maliyeti olarak iki grupta incelemek gerekmektedir.

Sofralik zeytin isleme tesisi, zeytinyagi isleme tesisine gore daha az sermaye
gerektirmektedir. Sofralik zeytin isletmeleri kiigiik aile tipi isletmeler olabildigi gibi biiyiik
kapasitede zeytin isleyen isletmeler de olabilmektedir.

Resim 1.6: Zeytinyag ve sofralik zeytin iireten modern bir tesis



Zeytinyag: isleme tesisinde ise kullanilan makine ve ekipmanlar maliyeti oldukca
artirmaktadir. Bu isletmeler genellikle giinliik 30-60 ton kapasiteli kurulmaktadir.

Zeytinyag: isletmeciliginde sadece sikma islemi uygulandigi i¢in daha az isleme
sermayesi gerektirirken, sofralik zeytin isletmeciliginde ham madde alimi s6z konusu
oldugundan daha fazla isleme sermayesi gerektirmektedir.

1.1.3.2. Uretim Maliyeti

Sofralik zeytin iiretimine etki eden maliyetler:

VVVYVYVYVYVY

Yeterli, kaliteli ve diizenli ham madde alimu
Depolama

Iscilik

Isleme giderleri (elektrik, su, bakim onarim vb.)
Arag ve ekipman

Kimyasal maddeler (tuz, limon tuzu vb.)
Ambalaj

Nakliye

Resim 1.7: Sofralik zeytin isletmesi

Zeytinyag: tiretimine etki eden maliyetler:

VVVYYVY

Depolama

Iscilik

Isleme giderleri (elektrik, su,bakim onarim vb.)
Arag ve ekipman

Nakliye

1.1.3.3. Teknolojik Sorunlar

Sofralik zeytin iiretimi teknolojisi, zeytinyagi {iretim teknolojisine oranla daha yavag
bir gelisme igerisindedir. Zeytinyag: liretim teknolojisinde kullanilan sistemler ve makineler
her gegen giin biiyiik gelisme gosterirken sofralik zeytin iiretiminde aynmi hizla gelisme
gerceklesememistir.



Ancak teknolojik geligsmelerin paralelinde bu teknolojiyi kullanabilecek yetigmis
eleman bulmakta sorun yasanmaktadir. Ulkemizde sermaye sikintisi yasayan sektorler bu
teknolojik gelismeleri takip edememektedir.

Resim 1.8: Geleneksel iiretim

1.1.4. Sektoriin Fiziki Yapisi
Sektoriin yapisini Uriiniin iglenmesi ile ilgili olarak asagidaki gibi sematize edebiliriz;

HAM MADDE KABUL YERi

|

HAM MADDE DEPOLAMA BiRiMi

URETIM ALANLARI

|

URETIM DESTEK BiRiMi

|

SEVKIiYAT BiRiMi

1.1.4.1.Ham Madde Kabul Yeri

Sofralik zeytin ve zeytinyagi {retim tesisleri yapt olarak birbirinden farklidir.
Zeytinyag fabrikalarinda gelen ham madde siraya girmekte ve bekletilmektedir. Bu nedenle
biiyik bir alana gerek vardir. Isletmeye gelen nakliye araclarinin rahat manevra
yapabilecekleri, mahsullerini sorunsuzca bekleme yapmadan bosaltabilecekleri ve islenen
iriinii rahatca yiikleyebilecekleri genislikte bir alana ihtiya¢ vardir.



Resim 1.9: Zeytinyaginda ham madde kabulii

,4'»;-'«.:

L

Resim 1.10: Sofralik zeytinde ham madde kabulii

Sofralik zeytin iiretim tesislerinde ise gelen iiriiniin hemen iglenmesi gerektiginden
daha kiigiik bir alan yeterli olmaktadir. Her iki tesiste de kabul yerinin; oldukga hijyenik,
temiz ve kapasiteye uygun bir ¢aligma alanina sahip olmas1 gerekir.

Sofralik zeytin toplama merkezleri kurularak hasadi yapilan zeytinlerin kisa siirede ve
kolay bir sekilde alinmasi saglanir.



1.1.4.2. Ham Madde Depolama Birimi

Zeytin tesisleri i¢cin ham madde depolamadan kasit, ham maddenin islemeye
almincaya kadar gecen bekleme siiresidir. Bu nedenle isletmenin isleme kapasitesine uygun
biiyiikliikte bir alana gerek vardir. Her iki tesiste de depolama biriminin; oldukga temiz ve
kapasiteye uygun genislikte bir alana sahip olmas1 gerekir.

Zeytinyag: tesislerinde ve sofralik zeytin tesislerinde ham maddenin uzun siire
depolanmasi s6z konusu degildir. Her iki tesiste de ham madde ne kadar ¢abuk islenirse o
kadar kaliteli iirtin elde edilir.

1.1.4.3. Uretim Alanlar

Sofralik zeytin ve zeytinyagi iiretim tesislerinde islem siras1 dikkate alinarak standart
bir yerlesim yapma zorunlulugu vardir. Her iki tesiste de rahat ¢alisma ortamu igin yeterli
alana ihtiya¢ duyulmaktadir. Bu yerlesim, hem iiretimi kolaylagtiracak hem de daha kaliteli
iirlin elde etmemizi saglayacaktir. Yetersiz alana sahip bir tesiste gelisigiizel bir yerlesim
sonucunda, iiretim giderleri artarken, ayn1 zamanda iriin kalitesi de diisecektir.

Resim 1.11: Zeytinyag iiretim alani

1.1.4.4. Kalite Kontrol Laboratuvari

Sofralik zeytin ve zeytinyagi iiretim tesislerinde kalite kontrol laboratuvari son
yillarda oldukga 6nem kazanmigtir. Ham maddenin isletmeye kabuliinde ve islenen iiriiniin
kontrolinde onemli rol oynamaktadir. Bu laboratuvarlarin yapmis olduklart tetkikler
sonucunda isletmeye alinacak ham maddenin istenilen ozellikleri tasiyip tasimadiginin
kontrolii yapilmaktadir. Ayn1 zamanda iiretilen iiriinlerin de istenen kalite sartlarini tagiyip
tasimadiginin kontrolii yapilir, iiriin kalitesindeki bozulmalara sebep olan olumsuzluklari
tespit ederek gerekli tedbirler alinir. Bununla birlikte, halen kiigiik ¢apli isletmelerde kalite
kontrol laboratuvari bulunmamaktadir.
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1.1.4.5.idari Boliim

Resim 1.12: Kalite kontrol laboratuvari

Sofralik zeytin ve zeytinyagi iiretim tesislerinde idari boliim; tesis sahibi, sorumlu
miidiir, teknik personel, ve yardimci personelden olusmaktadir. Isletme buradan sevk ve
idare edilmekte; planlama, satin alma, muhasebe, pazarlama, halkla iligkiler gibi birimleri
icerisinde barindirmaktadir.

ARRLRY LaRRARRRARERRRA MEF
RTETTTT T
W\

LI ED

Resim 1.13: isletmenin idare boliimii
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1.1.4.6. Uretim Destek Birimi

Uretim destek birimi isletmelerin organizasyon yapisina gére farklilik gosterebilir. Bu
destek biriminde isletmenin tiim kademelerindeki calisanlar gorev alabilmektedirler.
Uretimin daha seri, kaliteli ve sorunsuz olabilmesi i¢in isletmeler destek birimi kurarak
gerekli caligmalari yaparlar.

1.1.4.7. Sevkiyat Birimi

Isletmeye ham madde alimi ile iiretilen iiriinlerin sevk islemlerini yiiriiten ve
kayitlarini tutan birimdir.

1.1.4.8.Sosyal Tesisler

Isletmelerde calisanlarin sosyal, kiiltiirel ve sportif ihtiyaglarii karsilamak amaci ile
yapilmig tesislerdir. Okuma, dinleme ve oyun salonu, c¢esitli spor sahalar1 (basketbol,
voleybol vb.) gibi tesislerden olusabilmektedir. Sosyal tesisler genellikle biiyiik isletmelerde
bulunmaktadir. Orta ve kiigiik 6lgekli igletmelerde ise siirli sayida bulunmakta veya hig
bulunmamaktadir.

1.1.4.9. Fabrikanin Cevresi

Ozellikle biiyiik isletmelerin g¢evresinde bulunan dogaya ve yasayanlara karsi yapmis
olduklart ¢alismalardir. Fabrikalar dogaya ve canlilara zarar vermeyecek yerlerde
kurulmalidir. Cevreye saygi kapsaminda dogaya ve canlilara zarar verebilecek gazlar filtre
etmek, c¢evresel atiklari ve sular aritma tesisleri kurarak geri doniisiimiini saglamak,
¢evrenin iyilestirilmesine katkida bulunmak gerekir.
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1.1.4.10. Isletmede Yer Alan Meslek Gruplari ve Organizasyon Yapi

Biiyiik, orta veya kiigiik isletmelerde organizasyon yapisi iiretimin niteligine gore
planlanmali, birimlerin gorevleri, yetki ve sorumluluklari 6nceden belirlenmelidir. Kaliteli
bir iiretim i¢in birimler {izerlerine diisen goérev ve sorumluluklart en iyi sekilde yerine
getirmek zorundadirlar.

SOFOR

WIHLCCP LIDER
P HaCCP OYES

Sekil 1.3: Zeytin isleme sektoriinden 6rnek bir organizasyon yapisi
1.1.5. Tiirkiye Ve Diinya Ekonomisinde Zeytinciligin Yeri

Diinyada 7.5 milyon hektar alanda 700 milyon adet zeytin agaci bulunmaktadir.
Bugiin zeytin agacinin varligimmin ve zeytinin uretiminin % 17’sinden fazlasi1 Akdeniz
Havzasinda bulunmaktadir. Diinyada 29’u kuzey yarim kiirede 8’i, giiney yarim kiirede
olmak {izere 37 iilkede zeytin tarimi yapilmaktadir. Diinyada 2001-2002 doéneminde
2.825.500 ton zeytinyag: iiretimi 437000 ton zeytin ithalat1 392000 ton zeytinyagi ihracati ve
2606 ton zeytinyagi tiketimi gerceklesmistir. Diinyada ortalama zeytinyagi iiretimi
2.400.000 tondur. Tablo 1.2 ve 1.3’te yillara gore iilkelerin zeytinyagi ve sofralik zeytin
iretimi ile ilgili veriler goriilmektedir.
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Sekil 1.4: Diinyada zeytin yetisen yerler

Ulkeler Uretim Tiiketim Thracat Ithalat
Diinya 2143 2158.3 390.7 411.4
Ispanya 690 465 68 323
Italya 504.6 673.5 123 89.6
Yunanistan 339 230 8.4 0
AB 1232.7 1548.3 202.2 128.3
Tunus 150 535 110 0
Tiirkiye 99 62.2 36.4 0
Suriye 92 69.2 5.1 0
Fas 52 45.5 7.1 0
Tablo 1.1: Diinya Zeytinyag: Uretim, Tiiketim, Ithalat ve Thracat1 1990-2001 Yillar1 Ortalamasi
(1 000 ton)
Ulke Uretim Thracat
Diinya 1203 322.9
Ispanya 332.2 122
Tiirkiye 151.1 30
Yunanistan 81.9 29
Fas 86.5 64

Tablo 1.2:Sofralik Zeytin Ureticisi Ulkelerin Uretim ve Thracat Miktarlar1 (1993/94-2002/03)

Ortalamasi

Zeytin iiretiminde diger meyvelere oranla alternansin, diger bir tabirle periyodisitenin
(y1la gore meyve miktar1) daha fazla goriilmesi tiretimde dalgalanmalara neden olmaktadir.
Bir yil fazla diger yil az iiriin verme seklinde tarif edebilecegimiz alternans iiretim, yatirim
ve pazarlama programlart yapmak konusunda zorluk ¢ikarmaktadir. Zeytin iiretimi; zeytin
bahgelerinin genellikle daha kotii tarim arazilerine kurulu olusu ve ¢ok az kisminin
sulanabiliyor olmast ve ozellikle son yillarda diinya ikliminde meydana gelen olumsuz
gelismelerden olumsuz olarak etkilenmektedir. Zeytin yetistiriciligi son yillarda Akdeniz
Havzasi disindaki ABD, Avustralya, Yeni Zelanda, Arjantin, Brezilya, Giiney Afrika’da da

yaygimlagmaktadir.
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1.2. Ham Madde Bilgisi

1.2.1. Zeytinin Kisimlari

Resim 1.15: Zeytin danesinin boyuna ve enine kesiti

1.2.2. Zeytinin Besin Degeri ve Bilesimi

Zevtin Mevyvesinin Fiziksel Ozellikleri:

Dane agirligi 2-12 g
Cekirdek orant :%13-30
Et (pulp) oran1 :%66-85
Meyve kabugu :%1.5-3.5

YV VYV
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Grafik 1.1: Tipik Zeytin Bilesimi

Grafik 1.1°de zeytin bilesimi goriilmektedir. Zeytin meyvesi sofralik ve yaglik olmak
iizere iki sekilde degerlendirilir. Tablo 1.4’te sofralik zeytinin besin degeri, tablonun
devaminda da zeytinyaginin kimyasal bilesimi goriilmektedir.

. o Siyah Zeytin Yesil Zeytin
Kimyasal Bilesimi 100 g (40-50 adet) 100 g (40-50 adet)
Enerji (kkal) 207 144
Yag (g) 21 135
Karbonhidrat(g) 1.1 2.8
Protein (g) 1.8 15
Kalsiyum (mg) 77 90
Demir (mg) 1.6 2
A vitamini (1U) 60 300
Tiamin (mg) 0.02 0.02
Riboflavin (mg) 0.02 0.02
Niasin (mg) 02 01
Vitamin C (mg) 0 0

Tablo 1.3: Yenilebilen 100 g siyah ve yesil zeytinin enerji ve besin dgesi degerleri
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Zevtinvaginin Bilesimi

Trigliseritler (% 99.8) Trigliserit Olmayan Ogeler % 0.2
1. Doymus yag asitleri : % 14 1. Tokoferoller

a.Palmitik Asit 2. Polifenoller

b.Stearik Asit 3. Kolestrol
2. Tekli doymamus yag asitleri : % 72

a.Oleik Asit

b.Palmitoleik Asit

3.Coklu doymamisg yag asitleri : % 12
a. Linoleik Asit (Omega 6)
b.Linolenik Asit (Omega 3)

1.2.3. Zeytin Bilesiminin Uriine Etkisi

Zeytin etinin temel bilesenleri sofralik zeytin ve zeytinyagi endiistrisinde doku, renk,
organoleptik 6zellikler bakimindan elde edilen sofralik zeytin ve yagin temel karakteristigini
olusturur.

Her ne kadar zeytin anatomik olarak diger tek cekirdekli meyvelerden farklilik
gostermiyorsa da kimyasal bilesimi ve organoleptik agidan digerlerinden farklidir. Bu
farkliliklar:

> Diger tek cekirdekli meyvelerde %12 ve daha yiiksek olan seker oranina

karsilik, zeytinde % 2.5-6 arasinda diisiik seker miktar1 bulunmaktadir. Bu
seker, sofralik zeytin islemede fermantasyon seyri i¢in olduk¢a 6nemlidir.

> Diger tek c¢ekirdekli meyvelerde ortalama %1.5 civarinda yag miktar

bulunurken zeytinde cesitlerine gbére %17-30 hatta daha fazla olabilen yag
miktart bulunmaktadir.

> Bilesiminde diger meyvelerde bulunmayan “oleuropein” denilen acilik veren

madde bulunmaktadir. Bu nedenle zeytin islenmeden tiiketilemez.

> Icerdigi E vitamini antioksidant 6zelligi ile 6zellikle yagda oksitlenmeye karsi

koruyucu etki gostermektedir.

1.3. Zeytin Cesitleri (Cinsleri) ve Ozellikleri

Zeytin diinya iizerinde kuzey ve giiney yarim kiirede 30°-45° paralelleri arasinda
dogal yayilma alani bulur. Akdeniz iklimine adapte olan zeytin agaclarinin %98’ Akdeniz
Havzasin’da bulunmaktadir. Diinya {izerinde yaklasik olarak 1000 g¢esit =zeytin
bulunmaktadir. Bu zeytinler sofralik ve yaglik olarak degerlendirilmektedir. Cekirdegi
kiigiik, meyve eti fazla, sert ve ayn1 zamanda meyvesi biiylik olan cesitler daha ¢ok sofralik
olarak degerlendirilirken, meyvesi kii¢ilik, ¢cekirdegi biiyiik ve meyve sekli bozuk olan zeytin
cesitleri ise yaglik olarak degerlendirilmektedir.

Ulkemizde toplam tarim alanlarinin %2’si, toplam bag ve bahge alanlarmnin da %22’si
zeytinliktir. Uriiniin %30’u sofralik ve %70’ yaglik olarak degerlendirilmektedir. Yaklasik
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olarak 88 zeytin ¢esidinin iiretimi yapilmaktadir. Ulkemizde yetistirilen cesitlerin bolgesel
dagilimlari ile 6nemli 6zellikleri asagida verilmisgtir.
AYVALIK

Resim 1.16: Ayvalik

1. Adr ve Sinonimleri . Ayvalik, Edremit Yaglik, Sakran, Midilli, Ada Zeytini

2. Orijini : Edremit

3. Cografi Dagihm . Canakkale, Ege bolgesi, Korfez yoresi, izmir, Igel,
Antalya, Adana, Kahramanmaras ve Mardin’e kadar
uzanmaktadir.

4. Meyvenin Morfolojik Ozellikleri

Biiyiikliigii : Orta

Sekli : Yuvarlaga yakin, silindirik.

Yesil Meyve Rengi : Puslu, tipik zeytin yesil renginde.

Olgun Meyve Rengi : Koyu visne.

Olgun Meyve Et Rengi : Kabuk alt1 vigne renginde olup ¢ekirdege dogru agilir
ve krem rengini alir.

Olgun Meyve Eti Sertligi : Orta sertlikte.

Olgun Meyvede Et- Cekirdek Bagl. : Baglanti kuvvetli olup ¢ekirdek etten kolay
ayrilmaz.

1 kg’daki Meyve Sayisi 1274

Boyu 1 23.40 mm

Eni :19.14 mm

Boy/En Oram :1.22 mm
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% Et Oram : 85.26

% Yag Orani 12472
% Nem Orani :55.74
Meyvedeki % Cekirdek 11474
5. Fizyolojik Ozellikler
Gelisme Kuvveti : Mekanik hasada elverigli bir yapiya sahiptir.
Periyodisite Durumu : Orta derecede periyodisite gosterir.
Ciceklenme Donemi : 16 Mayi1s-9 Haziran
Meyve Baglama Donemi : 20 Mayis- 15 Haziran arasindadir.
Yesil Olum Donemi : 15-30 Ekim tarihleri arasindadir.
Siyah Olum Dénemi : Ege bolgesinde 15 Kasimdan sonradir.
Uretilme Sekli . Genellikle gelikle tiretilir.
Etmenlere Kars1 Duyarhihg____ : Soguga kars1 kismen dayaniklidir.
6. Onemi : Ege bolgesindeki aga¢ varliginin % 25.3’lindi, toplam

agagc sayismin % 19’unu bu gesit teskil eder.

7. Uriiniin Degerlendirilmesi......... : Kendi ekolojisinde yaglik olarak degerlendirilir. Yag1
altin saris1 renginde, hos meyve kokulu, nefis aromal
olup kimyasal ve duyusal 6zellikleri itibariyla birinci
sirada yer alir. Ayrica meyve renginin pembeye
doniistligii donemde hasat edilerek ¢izme zeytin tipinde
veya Ocak-Subat aylarinda hasat edilerek siyah sofralik
olarak degerlendirilir.
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BUYUK TOPAK ULAK

Resim 1.17: Biiyiik topak ulak

1. Adi ve Sinonimleri . Biiyiik topak ulak, topak asi.
2. Orijini : Icel ilinin Tarsus ilcesi
3.Cografi Dagihm . Hatay ilinin Iskenderun, Icel’in Anamur, Erdemli,

Tarsus ilgelerinde, Adana ilinin Seyhan ilgesinde,
Isparta’nin Siitgiiler ilgelerinde yetistirilmektedir.

4. Meyvenin Morfolojik Ozellikleri

Biiyiikliigii  Iri

Sekli : Yuvarlak

Yesil Meyve Rengi : Tipik zeytin yesili renginde, hafif puslu.
Olgun Meyve Rengi : Koyu vigne, siyah.

Olgun Meyve Et Rengi : Beyaz.

Olgun Meyve Eti Sertligi : Yumusak sayilabilir.

Olgun Meyve Et- Cekirdek Bagl.: Et ¢ekirdekten kolay ayrilir.
1 kg’daki Meyve Sayisi : 206

Boyu :23.73 mm

Eni :22.02 mm

Boy/En Oram 1 1.07

% Et Oram 18831

% Yag Orani :20.20

% Nem Orani :52.02

Meyvedeki % Cekirdek :11.69

5. Fizyolojik Ozellikler
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Gelisme Kuvveti

Periyodisite Durumu
Ciceklenme Donemi
Meyve Baglama Donemi
Yesil Olum Donemi
Siyah Olum Dénemi

Uretilme Sekli

Etmenlere Karsi1 Duyarhihgi

6. Onemi

> Kuvvetlidir.

: Periyodisite gosterir.

: 12 Mayis- 9 Haziran arasindaki doneme rastlar.

: 17 Mayis-14 Haziran arasindadir.

: Ekim ay1.

: Geg olgunlasan bir gesittir. Aralik ayinda meyvelerin
ancak % 20’sinin kararmis oldugu goézlenmistir.

© Yesil celiklerin koklenme orani ¢ok diisiikk olup
asilama sureti ile tiretilmesi miimkiindiir.

: Soguga ve kurakliga karsi asir1 duyarl degildir. Olgun
meyve eti yumusak oldugu igin zeytin sinegine karsi
hassastir. Meyvelerin berelenmemesi i¢in hasat tasima
ve isleme sirasinda 6zen gostermek gerekir.

Degerlendirmelere gore Akdeniz bdlgesinde toplam

7. Uriiniin Degerlendirilmesi

aga¢c varligmin 300.000 civarinda oldugu tahmin
edilmektedir. Fakat bolge zeytinciliginin sofraliga
yonelik olarak gelismesi halinde yayginlagsma sansina
sahiptir.

Etli ve lezzetli olan meyveleri sofralik olarak

degerlendirilir. Cizme zeytin tipinde yesil sofralik
olarak islemeye elverisli bir ¢esittir.
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Resim 1.18: Cakar

1. Adx ve Sinonimleri > Geg olgunlagan bir ¢esit olup adint bu 6zelliginden
alir.

2. Orijini . Izmir ili

3. Cografi Dagilim . Izmir ve civarindaki eski zeytinliklerde rastlanilan bir
cesittir.

4. Meyvenin Morfolojik Ozellikleri

Biiyiikliigii : Orta

Sekli : Armudi

Yesil Meyve Rengi . Hafif puslu,yesil

Olgun Meyve Rengi : Koyu vigne-siyah

Olgun Meyve Et Rengi : Kabuk altindaki meyve eti koyu sarap renginde olup
¢ekirdege dogru acilarak krem rengini alir.

Olgun Meyve Eti Sertligi : Sert

Olgun Mey. Et- Cekirdek Bagl._: Kuvvetli

1 kg’daki Meyve Sayisi : 352

Boyu :23.64 mm

Eni :19.64 mm

Boy/En Oram :1.20

% Et Oram : 86.88

% Yag Orani :23.62

% Nem Oram :50.28

Meyvedeki % Cekirdek 11312
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5. Fizyolojik Ozellikler
Gelisme Kuvveti

Periyodisite Durumu
Ciceklenme Donemi
Meyve Baglama Donemi
Yesil Olum Donemi
Siyah Olum Dénemi

Uretilme Sekli

: Kuvvetli gelisir ve biiyiik aga¢ olusturur.

: Kuvvetli periyodisite gosterir.

: 13 Mayis-9 Haziran

: 18 Mayis-15 Haziran

: Ekim ayinin ikinci yarisina rastlar.

: Geg olgunlasan bir ¢esittir. Kasim ayinin ilk yarisinda
meyvelerde ancak % 60 oraninda bir kararma oldugu
gozlenmistir. Meyvelerin yesil kalisindan otiirii ¢eside
Cakir denmektedir.

: Celikle veya asilama sureti ile {iretilebilir.

Etmenlere Kars1 Duyarhhg

6. Onemi

: Agacin odun dokusu gevrektir. Bu nedenle zeuzeraya
karsi olduk¢a duyarlidir. Meyvelerin tutunma kuvveti
yiiksek oldugu i¢in hasadin sirikla yapilmasi halinde
agac Onemli Ol¢lide zarar goriir. Meyve eti sert ve
olgunlagma agir seyrettigi icin zeytin sinegine karsi
dayanikli oldugu sdylenebilir.

. Izmir civarinda eskiden tesis edilmis zeytinliklerde

7. Uriiniin Degerlendirilmesi

rastlanilan bir cesittir.

Yaglhk bir c¢esittir, yagr kimyasal ve duyusal
ozellikleri itibart ile Ayvalik, Memecik, Memeli ve
Erkenceden sonra 5. sirada yer alir. Yapilan arastirma
sonucuna gore oksidasyonlu “Ripe Olive” isleme
teknigi ile siyah sofralik olarak degerlendirilmeye
uygun oldugu tespit edilmistir. Ayrica g¢esitli tekniklere
gore yesil sofralik olarak da islenebilir.
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1. Ad1 ve Sinonimleri

2. Orijini

_Resim 1.19: Cekiste
. Cekiste, Kirma, Memeli adlarini alir. Fakat Ege
bolgesinin Memeli ¢esidinden farkli bir ¢esit olup

sadece isim benzerligi s6z konusudur.

: Odemis

3. Cografi Dagilimy

: Izmir ilinin Kiraz, Torbali, Odemis ilgelerinde, Aydin

ilinin ~ Nazilli, Sultanhisar,Yenipazar il¢elerinde
yetistirilmektedir.

4. Meyvenin Morfolojik Ozellikleri

Bityiikliigii  Iri

Sekli : Oval
Yesil Meyve Rengi . Acik yesil
Olgun Meyve Rengi : Koyu mor-siyah
Olgun Meyve Et Rengi : Yesil-sari
Olgun Meyve Eti Sertligi > Sert
Olgun Mey. Et- Cekirdek Bagl._: Kuvvetli
1 kg’daki Meyve Sayisi 1185

Boyu :28.60 mm
Eni :19.70 mm
Boy/En Oram 1 1.45

% Et Oram 1 85.23

% Yag Oram :26.89

% Nem Oram :50.40
Meyvedeki % Cekirdek 11477
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5. Fizyolojik Ozellikler
Gelisme Kuvveti

Periyodisite Durumu
Ciceklenme Donemi
Meyve Baglama Donemi
Yesil Olum Donemi
Siyah Olum Dénemi

Uretilme Sekli

: Kuvvetli gelisir.

: Iyi bakim sartlarinda diizenli iiriin verebilir.

: 13 Mayis-9 Haziran.

: 18 Mayis-13 Haziran

: Ekim ayinin ikinci yarisi

: Geg olgunlasan bir ¢esittir. Kasim ayinin ilk yarisinda
%35-40 oraninda kararmamig meyve oldugu
gbzlenmistir

. Celikle ve asilama sureti ile iiretilebilir.

Etmenlere Kars1 Duyarlihg:

6. Onemi

> Soguga karsi duyarli degildir. O nedenle zeytin igin
gecit sayilan yorelere onerilebilir.

: Ege bolgesinin izmir ve Aydin yérelerinde yetistirilen

7. Uriiniin Degerlendirilmesi

iri meyveli bir gesittir. Agag sayisi 1.3 milyon civarinda
olup Tiirkiye genelindeki aga¢ varligmin %1.5° unu
teskil eder. Kiiglik captaki yesil sofralik zeytin
ihtiyacini karsilamak tizere Onerilebilecek bir gesittir.

. Genellikle yetistirildigi yorelerde yesil sofralik olarak
degerlendirilmekte  ve  kirma  zeytin  tipinde
islenmektedir. Ancak yag bakimindan zengin olan
meyveler yaglik olarak da islenebilir.
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Resim 1.20: Celebi

1. Adr ve Sinonimleri : Celebi, Iznik Celebi.
2. Orijini . Iznik
3. Cografi Dagilim : Bursa ilinin Gemlik, iznik, Orhangazi, Kocaeli’nin

Merkez Golciik, Bilecik’in  Merkez, Osmaneli,
Golpart ilgelerinde yetistirilen bir ¢esittir.

4. Meyvenin Morfolojik Ozellikleri

Biiyiikliigii : Cok iri

Sekli : Uzun silindirik
Yesil Meyve Rengi . Yesilimsi-Sar1
Olgun Meyve Rengi : Koyu mor siyah
Olgun Meyve Et Rengi : Krem

Olgun Meyve Eti Sertligi : Yumusgak
Olgun Mey. Et- Cekirdek Bagl._: Et ¢ekirdekten kolay ayrilir.
1 kg’daki Meyve Sayisi 1141

Boyu : 33.60 mm

Eni 1 22.10 mm
Boy/En Orani 1 1.52

% Et Oram 1 86.95

% Yag Oram :20.38

% Nem Oram :41.05
Meyvedeki % Cekirdek :13.05

5. Fizyolojik Ozellikler
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Gelisme Kuvveti
Periyodisite Durumu
Ciceklenme Donemi
Meyve Baglama Donemi
Yesil Olum Donemi
Siyah Olum Dénemi
Uretilme Sekli

Etmenlere Karsi1 Duyarlihgi :

6. Onemi

7. Uriiniin Degerlendirilmesi

: Orta.

: Kismen periyodisite gosterir.

: 12 Mayi1s-9 Haziran

: 16 May1s-13 Haziran

: Ekim ay1

: 15-30 Kasim

: Yesil geliklerin kdklenme orani diigiik olup iiretimi
asilama sureti ile yapilir.

Soguga karsi asir1 duyarli degildir. Isinin kritik
noktanin altina diismesi halinde ince dal, dalciklarda ve
meyvelerde hafif zararlanmalar oldugu go6zlenmistir.

400 bin civarindaki aga¢ sayisi ile Marmara
bolgesindeki toplam agag varliginin %5’ini teskil eder.

. Yetistirildigi bolgede aile ihtiyacim karsilamak {izere
yesil sofralik olarak degerlendirilir. Sofralik kalite dist
meyveleri yaglik olarak islenebilir.
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Resim 1.21: Cilli

1. Ad1 ve Sinonimleri : Cilli, Tekir, Provens, Goloz

2. Orijini : Kemalpasa

3. Cografi Dagilim . Izmir ilinin Bornova, Kemalpasa, Manisa ilinin ise
Turgutlu ilgelerinde eski zeytinliklerde rastlanilan bir
cesittir.

4. Meyvenin Morfolojik Ozellikleri

Biiyiikliigii  Iri

Sekli *Yuvarlaga yakin oval

Yesil Meyve Rengi . Parlak yesil

Olgun Meyve Rengi . Parlak, koyu siyah renkte olup gerek sekli, gerekse
rengi ile olgun kiraza benzer.

Olgun Meyve Et Rengi : Sarimsi-krem

Olgun Meyve Eti Sertligi » Yumusak

Olgun Mey. Et- Cekirdek Bagl._: Et ¢ekirdekten kolay ayrilir.

1 kg’daki Meyve Sayisi 204

Boyu :24.00 mm

Eni :19.52 mm

Boy/En Oram : 1.22mm

% Et Oram 1 88.97
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% Yag Orani
% Nem Orani

Meyvedeki % Cekirdek :

5. Fizyolojik Ozellikler
Gelisme Kuvveti
Periyodisite Durumu
Ciceklenme Donemi
Meyve Baglama Donemi
Yesil Olum Donemi
Siyah Olum Dénemi
Uretilme Sekli

Etmenlere Kars1 Duyarhihg: :

6. Onemi

7. Uriiniin Degerlendirilmesi

1 20.55
:53.11
11.03

: Uygun sartlarda ¢cok kuvvetli gelisir.

: Periyodisite gosterir.

: 13 Myis-4 Haziran.

: 18 Mayi1s-9 Haziran

: Ekim ayinin ilk yarist

: 15 Kasim-15 Aralik

. Celiklerin koklenme orani ¢ok diisiik oldugu icin
asilama suretiyle tiretilir.

Soguga karsi asir1 duyarli degildir. Meyve eti
yumusak oldugu i¢in hasat ve tagima sirasinda dikkati,
islemede ise 6zel teknigi gerektirir.

[zmir ve Manisa ydresinin eski zeytinliklerinde
rastlanilan bir cesit olup toplam aga¢ sayist 70.000
civarindadir.  Uretilme giicliigii ve meyvelerinin
gosterdigi hassasiyet nedeniyle son yillarda iiretim
programlarindan ¢ikarilmistir.

. Kiigiik ¢ekirdekli ve etli olan meyveleri yesil sofralik
olarak degerlendirmeye elveriglidir. Yapilan
arastirmalara gore Ispanyol usulii ile isleme yonteminde
en uygun alkali konsantrasyonunun %21.5-1.7, tuz
konsantrasyonunun % 7 oldugu ve teknigine gore
islenen meyvelerin tat ile aroma bakimindan diger
sofralik ¢esitler arasinda birinci sirada yer aldig1 tespit
edilmistir.
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1. Adi1 ve Sinonimleri

2. Orijini

Resim 1.22: Domat
: Domat

: Manisa ilinin Akhisar ilgesi.

3. Cografi Dagilim

: Manisa’nin Akhisar, Turgutlu, Saruhanli, Izmir’in

Merkez, Kemalpasa, Selcuk, Aydin’in Merkez, Soke,
Karacasu, Kuyucak ilgelerinde yetistirilmektedir.

4. Meyvenin Morfolojik Ozellikleri

Biiyiikliigii

s i

Sekli

: Silindirik

Yesil Meyve Rengi
Olgun Meyve Rengi
Olgun Meyve Et Rengi
Olgun Meyve Eti Sertligi

: Acik yesil

: Parlak koyu bordo
: Beyazimsi-krem

: Orta sertlikte

Olgun Mey. Et- Cekirdek Bagl._: Orta kuvvette

1 kg’daki Meyve Sayisi
Boyu

1189
1 26.70 mm

Eni

:19.48 mm

Boy/En Oram

1 1.37

% Et Oram

1 83.76

% Yag Orami

:20.57

% Nem Orani

1 55.89

Meyvedeki % Cekirdek :

5. Fizyolojik Ozellikler

16.24
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Gelisme Kuvveti

: Ogzellikle iyi bakim sartlarinda kuvvetli gelisir ve

Periyodisite Durumu

Ciceklenme Donemi

biliyiik agac olusturur. O nedenle sik aralik ve
mesafelerle dikilmemesi gerekir.

: Sulanan iyi bakim sartlarinda yetistirildigi i¢in
cogunlukla zayif periyodisite gosterir ve diizenli iiriin
Verir.

: 16 May1s-6 Haziran

Meyve Baglama Donemi : 20 May1s-10 Haziran

Yesil Olum Dénemi : Ekim ayinin ilk yarist

Siyah Olum Dénemi : Siyah oluma cok ge¢ ulasan bir ¢esittir. Kasim ayinin
2. yarisinda %20 oraninda kararmamis meyve
bulundugu gézlenmistir.

Uretilme Sekli . Celiklerin koklenme orani diisiik olup iiretimi asilama
sureti ile yapilir.

Etmenlere Karsi Duyarlihg___ : Ozellikle ge¢ sulamalarin uygulandigi sartlarda
soguga kars1 duyarlidir. Odun dokusu sert olup zeytin
dal kanseri ve kizil kurda kars1 kismen dayaniklidir.

6. Onemi . Bugilin Tirkiye aga¢ varliginin %1.4’tinii Domat

7. Uriiniin Degerlendirilmesi

cesidi teskil eder. Erken meyveye yatar, diizenli {iriin
verir.  Sulanan entansif yesil sofralik  zeytin
plantasyonlari i¢in Onerilen bir ¢esittir.

: Uriinii yesil sofralik olarak degerlendirilir. Yesil olum
doneminde toplanan meyvelerin ¢ekirdegi ¢ikarilir,
cekirdek bosluguna, biber, havug, badem, ancuez vs.
doldurularak dolgulu zeytin seklinde islenir.
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EDINCIK SU

Resim 1.23: Edincik Su

1. Ad1 ve Sinonimleri : Edincik Su, Erdek Su, Su Zeytini
2. Orijini : Balikesir ilinin Edincik ilgesi
3. Cografi Dagilimi . Balikesir ilinin Bandirma, Edincik ve Erdek

ilgelerinde yetistirilir.

4. Meyvenin Morfolojik Ozellikleri

Biiyiikliigii  Iri

Sekli > Yuvarlaktir,giivercin yumurtasina benzer.

Yesil Meyve Rengi : Sarimsi-yesil

Olgun Meyve Rengi : Koyu vesne-siyah

Olgun Meyve Et Rengi : Kabuk altindaki meyve eti koyu visne renginde olup
cekirdege dogru agilarak pembe rengi alir.

Olgun Meyve Eti Sertligi : Yumusak

Olgun Mey. Et- Cekirdek Bagl._: Orta kuvvette

1 kg’daki Meyve Sayisi : 202

Boyu :21.82 mm

Eni :18.43 mm

Boy/En Orani :1.18
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% Et Orani
% Yag Orani
% Nem Orani

Meyvedeki % Cekirdek :

5. Fizyolojik Ozellikler
Gelisme Kuvveti
Periyodisite Durumu
Ciceklenme Donemi
Meyve Baglama Donemi
Yesil Olum Donemi
Siyah Olum Dénemi
Uretilme Sekli

Etmenlere Kars1 Duyarhhg :

6. Onemi

7. Uriiniin Degerlendirilmesi

1 89.41
:16.71
:61.16
10.59

: Orta kuvvette

: Periyodisite gosterir.

: 12 Mayis-12 Haziran

: 17 Mayis-15 Haziran

: Ekim.

: 15 Kasim-15 Aralik.

. Asi ve ¢gelikle iiretilebilir.

Olgun meyve eti yumusak oldugu icin hasat, nakil ve
isleme sirasinda 6zel dikkat gerektirir. Zeytin sinegi ve
zeytin giivesine karst duyarhdir.

Marmara bolgesinde Bandirma, Erdek, Edincik
ilgelerinde yaygindir. Edincik yoresindeki zeytinliklerin
cogu bu cesit ile tesis edilmistir. Meyveleri yiiksek
oranda su kapladigi ve o yorede yaygin oldugu icin
“Edincik  Su” adim1 almistir. Erdek civarindaki
zeytinliklerin %15’ini bu ¢esit teskil eder ve adina
“Erdek Su” da denir. Toplam aga¢ varligt 30.000
civarinda oldugu tahmin edilmektedir.

Uriinii, siyah sofralik olarak degerlendirilir.
Meyvelerin yag orami oldukca diisiik diizeydedir. O
nedenle yaglik degerlendirilmeye elverigli bir cesit
degildir. Ancak yogun sinek ve gilive zararinin vuku
buldugu yillarda iiriin, zorunlu olarak yaga islenir.
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EGRIBURUN
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Resim 1.24: Egriburun

1. Ad1 ve Sinonimleri : Egri burun ¢esit adin1 meyve seklinden alir. Ayni isim
altinda degisik cesitlere rastlamak miimkiindiir.

2. Orijini : Gaziantep ilinin Nizip ilgesi

3. Cografi Dagilim : Hatay ilinin iskenderun, Gaziantep’in Nizip, Urfa’nin
Halfeti il¢elerinde yetistirilen bir gesittir.

4. Meyvenin Morfolojik Ozellikleri

Biiyiikliigii : Kiigiik

Sekli : Oval

Yesil Meyve Rengi : Koyu yesil

Olgun Meyve Rengi : Koyu mor

Olgun Meyve Et Rengi : Kabuk altindaki meyve eti mor renkte olup cekirdege
dogru acilir, pembemsi beyaz rengi alir.

Olgun Meyve Eti Sertligi : Sert

Olgun Mey. Et- Cekirdek Bagl._: Kolay ayrilir.

1 kg. daki Meyve Sayisi : 388

Boyu :21.21 mm

Eni :15.01 mm

Boy/En Oram 1141

% Et Oram 1 86.09
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% Yag Orani

% Nem Orani

Meyvedeki % Cekirdek :

5. Fizyolojik Ozellikler
Gelisme Kuvveti

Periyodisite Durumu
Ciceklenme Donemi

Meyve Baglama Donemi

Yesil Olum Donemi
Siyah Olum Dénemi
Uretilme Sekli

:20.84
:50.23
13.91

: Orta diizeyde.

: Periyodisite gosterir.

: 16Mmay1s-4 Haziran

: 20 Mayi1s-8 Haziran

: Ekim ay1

: 15-30 Kasim

. Celikle ve as1 ile tiretilebilir.

Etmenlere Kars1 Duyarhhg

: Ismin -7 C’ye diismesi halinde iki yillik dallarda
kabuk catlamalarina rastlanmakta ve meyve kabugu
kurumakta, @ meyve eti = yumusayarak  kalite
bozulmaktadir.

6. Onemi . Bu g¢esidin Giineydogu Anadolu bolgesindeki agag
varligmin ~ 300.000  civarinda  oldugu  tahmin
edilmektedir.

7. Uriiniin Degerlendirilmesi > Kendi ekolojisinde siyah ve yesil sofralik olarak

degerlendirilir.
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ERKENCE
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ence

1. Ad1 ve Sinonimleri : Erkence, izmir yaglik, Yerli yaglik, [zmir.

2. Orijini - Izmir

3. Cografi Dagilim . Izmir ilinin zeytinci ilgelerindeki eski zeytinliklerde
rastlanir.

4. Meyvenin Morfolojik Ozellikleri

Biiyiikliigii : Orta

Sekli : Oval

Yesil Meyve Rengi : Puslu, piiriizsiiz, tipik zeytin yesili renginde

Olgun Meyve Rengi : Koyu bordo, siyah

Olgun Meyve Et Rengi : Kabuk altindaki meyve eti vigsne renginde olup
¢ekirdege dogru siiratle agilir ve agik yesil-krem rengini
alir.

Olgun Meyve Eti Sertligi : Orta sertlikte

Olgun Mey. Et- Cekirdek Bagl._: Cekirdekten kolayca ayrilir.

1 kg’daki Meyve Sayisi 1329

Boyu :22.05 mm

Eni :15.94 mm

Boy/En Orani :1.38
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% Et Orani

% Yag Orani

1 86.16
1 25.36

% Nem Orani

:54.00

Meyvedeki % Cekirdek :

5. Fizyolojik Ozellikler
Gelisme Kuvveti

13.84

: Iyi bakim sartlarinda oldukga iyi gelisir.

Periyodisite Durumu
Ciceklenme Donemi
Meyve Baglama Donemi
Yesil Olum Donemi

Siyah Olum Dénemi

Uretilme Sekli

: Kuvvetli periyodisite gosterir.

: 13 Mayis-9 Haziran.

: 18 Mayis-14 Haziran.

. Erken olgunlagan bir gesittir.Ege bdlgesi sartlarinda
eyliil aymnin 15’inden itibaren renk degisimi baslar.

. Olgunluk stiratle ilerler. Ege bolgesi sartlarinda 15
kasimda yag olusumunun maksimuma ulagtigi tesbit
edilmistir. 15 Kasim-15 Aralik doénemi igersinde hasat
edilebilir.

: Uretimi celikle ve asilama suretiyle yapilabilir.

Etmenlere Kars1 Duyarhihg: : Meyvelerin tutunma kuvveti zayif olup hasat oncesi

6. Onemi

erken dokiim ¢esit i¢in dnemli bir sorundur.

. Tirkiye’de Erkence ve Yerli yaglik adi altindaki

7. Uriiniin Degerlendirilmesi

zeytin agag¢ sayisi ii¢ milyonun lizerinde olup toplam
agac varliginin % 3,5 ‘ini tegkil etmektedir.

Esasen yaglik olarak degerlendirilen bir cesittir.
Yapilan bir arastirmaya gore yag ozellikleri itibari ile
Ayvalik, Memecik ve Memeliden sonra gelir. Nemli
deniz riizgarlarmin hakim oldugu yorelerde “Phoma
Oleae” adi verilen bir mantarin etkisi ile bu cesidin
meyveleri agag iizerinde acilifin1 kaybeder, kahverengi
bir renk alir ve dogrudan yenilebilecek bir ozellik
kazanir ki, bu olusuma “hurma” denir. Nitekim yapilan
bir arastirma sonucunda bu ¢esidin Cesme ve
Karaburun ekolojisi igersinde yiiksek oranda hurma
olusturdugu tespit edilmistir. Kemalpasa sartlarinda ise
hurma olugsum orani yillara gére degismektedir.
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1. Ad1 ve Sinonimleri

GEMLIiK

0 ¢ ¢ 00 i

Resim 1.26: Gemlik

: Gemlik, Trilye, Kaplik, Kivircik, Kara.

2. Orijini

: Bursa ilinin Gemlik ilgesi

3. Cografi Dagihmm

Bursa, Tekirdag, Kocaeli, Bilecik, Kastamonu,

Zonguldak, Sinop, Samsun, Trabzon, Balikesir, [zmir,
Manisa, Aydin, Icel, Adana, Antalya, Adiyaman
illerinde yetistirilmekte ve oldukca genis bir cografi
dagilim gostermektedir.

4. Meyvenin Morfolojik Ozellikleri

Biiyiikliigii

: Orta

Sekli

: Yuvarlaga yakin silindirik

Yesil Meyve Rengi
Olgun Meyve Rengi
Olgun Meyve Et Rengi

Olgun Meyve Eti Sertligi

Olgun Mey. Et- Cekirdek Bagl._

: Puslu,tipik zeytin yesili renginde

: Parlak, koyu siyah.

: Kabuk altindaki meyve eti koyu visne renginde olup
cekirdege dogru agilir ve krem-beyaz rengi alir.

: Orta sertlikte

. Et ¢cekirdekten kolay ayrilir.

1 kg’daki Meyve Sayisi : 268
Boyu :22.33 mm
Eni :17.91 mm
Boy/En Orani 1124
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% Et Orani
% Yag Orani
% Nem Orani

Meyvedeki % Cekirdek :

5. Fizyolojik Ozellikler
Gelisme Kuvveti
Periyodisite Durumu
Ciceklenme Donemi
Meyve Baglama Donemi
Yesil Olum Donemi
Siyah Olum Dénemi
Uretilme Sekli

Etmenlere Kars1 Duyarhihg: :

6. Onemi

7. Uriiniin Degerlendirilmesi

: 85.86
129.98
:45.05
14.14

: Orta kuvvette.

: Iyi bakim sartlarinda diizenli iiriin verir.

: 12 Mayi1s-9 Haziran

: 16 May1s-13 Haziran

: 20 Agustos-10 Eyliil

1 1-15 Kasim

: Kalin veya yesil dal celikleri ile iiretilebilir.
Soguga kars1 kismen dayaniklidir.

Marmara bolgesindeki agac varligmin %80’ini,
Tiirkiye genelindeki agag¢ varliginin ise %11 ini Gemlik
cesidi teskil eder. Aga¢ sayisina gore Memecik ve
Ayvaliktan sonra 3. sirada yer alir.

: Uriinii Gemlik usuliine gore siyah sofralik olarak
degerlendirilen en Onemli ¢esittir. Meyveleri parlak,
koyu siyah renkte olup, tat ve tekstiir agisindan iistiin
Ozeliktedir. Meyveleri yag bakimindan zengin oldugu
icin sofralik Kalite dig1 iiriin yaglik olarak da islenebilir.
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HALHALI

;32

Resim 1.27: Halhah

1. Ad1 Ve Sinonimleri : Halhali
2. Orijini : Mardin ilinin Derik ilcesi.
3. Cografi Dagilim : Hatay, Gaziantep, Kahramanmaras, Mardin.

4. Meyvenin Morfolojik Ozellikleri

Biiyiikliigii : Orta

Sekli : Yuvarlaga yakin oval
Yesil Meyve Rengi : Puslu, agik yesil
Olgun Meyve Rengi : Koyu vigne, siyah
Olgun Meyve Et Rengi : Krem-beyaz

Olgun Meyve Eti Sertligi : Orta sertlikte

Olgun Mey. Et- Cekirdek Bagl._: Cekirdek etten kolay ayrilir.
1 kg’daki Meyve Sayisi 1261

Boyu :19.54 mm

Eni :16.09 mm

Boy/En Oram 1121

% Et Oram 1 82.79

% Yag Orani 12111

% Nem Orani 149.03

Meyvedeki % Cekirdek 1 17.21
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5. Fizyolojik Ozellikler
Gelisme Kuvveti

Periyodisite Durumu
Ciceklenme Donemi
Meyve Baglama Donemi
Yesil Olum Donemi

: Orta diizeyde.

: Kuvvetli periyodisite gosterir.
: 16 Mayi1s-3 Haziran

: 21 May1s-10 Haziran

: Ekim ayinin ikinci yarisi.

Siyah Olum Dénemi . Geg kararan bir ¢esittir. Genellikle Kasim ayimin son
haftasinda siyah oluma ulagir.
Uretilme Sekli . Yesil cgeliklerin koklenme orani ¢ok yiiksek degildir.
Daha ziyade asilama suretiyle iiretilebilir.
Etmenlere Karsi Duyarlii@i____ : Soguga kars1 asir1 duyarli degildir.
6. Onemi : Yapilan anket sonucglarina gore cografi dagilim alani

7. Uriiniin Degerlendirilmesi

icersinde bu g¢eside ait 2 milyon civarinda agag
bulundugu soylenebilir.

. Yesil olum doneminde hasat edilen iiriin kirma tipinde
islenmekte, bir kismi bolge icersinde tiiketilmekte,
diger kismi ise komsu Arap ilkelerine ihrag
edilmektedir. Ayrica siyah olum doneminde toplanarak
siyah sofralik veya yaglik olarak da
degerlendirilmektedir.
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iZMiR SOFRALIK

Resim 1.28: izmir Sofralik

1. Ad1 ve Sinonimleri : Izmir Sofralik

2. Orijini . [zmir

3. Cografi Dagilim : Izmir ili civarindaki eski zeytinliklerde rastlanilan bir
cesittir.

4. Meyvenin Morfolojik Ozellikleri

Biiyiikliigii : Cok iri

Sekli : Oval

Yesil Meyve Rengi : Tipik zeytin yesili renginde
Olgun Meyve Rengi : Parlak koyu vigne-siyah
Olgun Meyve Et Rengi : Krem

Olgun Meyve Eti Sertligi : Yumusak

Olgun Mey. Et- Cekirdek Bagl._: Kuvvetli

1 kg. daki Meyve Sayisi 1 133

Boyu 1 30.63 mm

Eni :22.93 mm

Boy/En Orani 11.33

% Et Oram : 87.55

% Yag Orani :20.16

% Nem Orani :52.07

Meyvedeki % Cekirdek 11245
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5. Fizyolojik Ozellikler
Gelisme Kuvveti
Periyodisite Durumu
Ciceklenme Donemi
Meyve Baglama Donemi
Yesil Olum Donemi
Siyah Olum Dénemi
Uretilme Sekli

Etmenlere Karsi1 Duyarlihgi :

6. Onemi

7. Uriiniin Degerlendirilmesi

: Zayif.

: Cok kuvvetli periyordisite gosterir.

: 16 May1s-9 Haziran

: 20 Mayis-14 Haziran

: Eyliil sonu ekim basina rastlar.

: Kasim aymnin ilk yarist

: Kalin dal gelikleri veya yesil gelikle tiretilebilir.
Dallanma seyrek oldugu i¢in budama hatalarina karsi
toleranst yoktur. Boncuklu meyve olusumu cesidin en
o6nemli sorunudur. Meyve eti yumusak oldugu igin
zeytin sinegi ve giivesine karsi hassastir, hasat, tasima
ve isleme sirasinda 6zel dikkat gerektirir.

: Izmir ili civarindaki eski zeytinliklerde rastlanilan bir
cesittir. Gelismesinin zayif, veriminin diisiik olmasi,
siddetli periyodisite gostermesi ve boncuklu meyve
olusumu gibi problemlerinden otiiri bu ¢esit Ege
bolgesinde yayilma imkani1 bulamamustir.

© Yesil sofralik olarak degerlendirilir. Yapilan bir
aragtirmaya gore, eylill aymin son haftasinda hasat
edilmis ve yesil olarak iglenmis meyve tadinin Domat
ve Cilli ¢esitleri arasinda yer aldigi tesbit edilmistir.
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KALEMBEZI

Resim 1.29: Kalmbezi

1. Ad1 ve Sinonimleri : Kalembezi
2. Orijini . Gaziantep ilinin Nizip il¢esidir.
3. Cografi Dagilimi . Gaziantep ilinin Nizip, Kilis ilgelerindeki bazi

zeytinliklerde rastlanilan bir cesittir.

4. Meyvenin Morfolojik Ozellikleri

Biiyiikliigii : Cok kiiciik

Sekli : Yuvarlaga yakin oval

Yesil Meyve Rengi : Tipik zeytin yesili rengindedir
Olgun Meyve Rengi : Puslu,koyu vigne,siyah.
Olgun Meyve Et Rengi > Yesilimsi-sart.

Olgun Meyve Eti Sertligi : Orta sertlikte

Olgun Mey. Et- Cekirdek Bagl._: Et ¢ekirdekten kolay ayrilir.
1 kg’daki Meyve Sayisi 1450

Boyu :18.28 mm

Eni :15.07 mm

Boy/En Orani 1121

% Et Oram 1 84.29

% Yag Oran :31.50
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% Nem Oram

Meyvedeki % Cekirdek :

5. Fizyolojik Ozellikler
Gelisme Kuvveti
Periyodisite Durumu
Ciceklenme Donemi
Meyve Baglama Donemi
Yesil Olum Donemi
Siyah Olum Dénemi
Uretilme Sekli

Etmenlere Kars1 Duyarhhg :

6. Onemi

7. Uriiniin Degerlendirilmesi

1 46.16
15.71

: Iyi bakim sartlar1 altinda oldukea kuvvetli gelisir.

: Periyodisite gosterir.

: 16 Mayis-14 Haziran tarihleri

: 20 Mayi1s-18 Haziran

: Ekim ay1

: Kasim ayinin ikinci yarisi

: Uretim ¢elikle ve asilama suretiyle yapilabilir.

Isnin kritik seviyeye diismesi halinde geng dallarda
yaprak ve siirglin ucu kurumlari, yash dallarda kabuk
catlamalar1 seklinde zararlanmalar olustugu tesbit
edilmistir. Ayrica asir1 kuraklik halinde de meyvelerde
burusma ve kalite bozuklugu seklinde etkilenmeler s6z
konusu olmaktadir.

: Gaziantep yoresinin lokal bir ¢esididir. Bolgede fazla
yaygin degildir.

: Irili ufakli ve yag bakimindan zengin olan meyveler
kendi ekolojisinde yaglik olarak degerlendirilir. Tklim
sartlarina bagli olarak %50’ye varan oranlarda hurma
olusturur. Iri meyveleri aile ihtiyacina cevap vermek
iizere, siyah sofralik olarak da degerlendirilir.
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KAN CELEBI

Resim 1.30: Kan Celebi

1. Ad1 ve Sinonimleri : Kan Celebi
2. Orijini : Gaziantep ilinin Nizip ilgesi
3. Cografi Dagilim : Gaziantep ve civarinda yetistirilen bir ¢esittir.

4. Meyvenin Morfolojik Ozellikleri

Biiyiikliigii : Cok iri

Sekli : Yuvarlak

Yesil Meyve Rengi : Tipik zeytin yesili renginde.

Olgun Meyve Rengi : Koyu vigne-siyah

Olgun Meyve Et Rengi : Kabuk altindaki meyve eti rengi visne renginde olup

cekirdege dogru acilir ve ¢ekirdek evi civarinda
pembemsi krem rengini alir.

Olgun Meyve Eti Sertligi : Orta sertlikte

Olgun Mey. Et- Cekirdek Bagl._: Et ¢ekirdekten kolay ayrilir.
1 kg’daki Meyve Sayisi 163

Boyu :25.73 mm

Eni :21.37mm

Boy/En Orani :1.20

% Et Oram : 88.90

46



% Yag Orani

% Nem Orani

Meyvedeki % Cekirdek :

5. Fizyolojik Ozellikler
Gelisme Kuvveti

Periyodisite Durumu
Ciceklenme Donemi
Meyve Baglama Donemi
Yesil Olum Donemi
Siyah Olum Dénemi

Uretilme Sekli

:16.90
:52.03
11.10

: Kuvvetli gelisir.

: Periyodisite gosterir.

: 15 Mayis-4 Haziran

: 20 Mayi1s-9 Haziran

: Eyliil ayinin ikinci yarisidir.

: Erken olgunlasan bir gesittir. izmir ekolojisinde ekim
aymin ilk yarisinda meyvelerin %40’a varan oranlarda
karardig tesbit edilmistir. Kasim ayinin ilk yaris1 siyah
olum donemidir.

. Yesil dal geliklerinin kdklenme orani yiiksek diizeyde

olup iiretimi ¢elikle yapilabilir.

Etmenlere Kars1 Duyarhhg : Soguklara kars1 duyarli oldugu gézlenmistir.

6. Onemi

. Glineydogu Anadolu bolgesinin Gaziantep ili

7. Uriiniin Degerlendirilmesi

civarinda yetistirilen lokal bir ¢esittir.

: Olgunlasan meyve pembe-kirmizi rengi alir, meyve
0zsuyu da pembe veya kirmizi renktedir. Cesit adini bu
renkten alir. Kendi ekolojisinde aile ihtiyacim
kargilamak {izere yesil sofralik olarak degerlendirilir.
Fakat pembe olum doneminde hasat edilerek “cizme
pembe zeytin” tipinde de islenebilir.

47



KARAMURSEL SU

Resim 1.31: Karamiirsel Su

1. Adr Ve Sinonimleri : Su Zeytini, Karamiirsel Su, Kalamata
2. Orijini : Kocaeli ilinin Karamiirsel ilgesi
3. Cografi Dagilim : Marmara bolgesinde Bursa ili civarinda ve Kocaeli

ilinin Karamiirsel, Gebze, Golciik il¢elerinde yetistirilen
bir gesittir.

4. Meyvenin Morfolojik Ozellikleri

Biiyiikliigii : Cok iri

Sekli : Oval

Yesil Meyve Rengi : Tipik zeytin yesili renginde
Olgun Meyve Rengi : Siyah

Olgun Meyve Et Rengi : Beyaz

Olgun Meyve Eti Sertligi > Yumusak

Olgun Mey. Et- Cekirdek Bagl._: Et ¢ekirdekten kolay ayrilir.

1 kg’daki Meyve Sayisi 1141

Boyu 1 32.28 mm
Eni :23.10 mm
Boy/En Orani 1 1.39

% Et Oram : 87.07

% Yag Oram :18.60

% Nem Oram :59.20
Meyvedeki % Cekirdek 112,92
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5. Fizyolojik Ozellikler
Gelisme Kuvveti
Periyodisite Durumu
Ciceklenme Donemi
Meyve Baglama Donemi
Yesil Olum Donemi

Siyah Olum Dénemi

Uretilme Sekli

Etmenlere Kars1 Duyarhhg :

6. Onemi

7. Uriiniin Degerlendirilmesi

: Orta diizeyde

: Periyodisite gosterir.

: 16 May1s-12 Haziran

: 20 Mayi1s-16 Haziran

: Eylil ayinm ilk haftasidir.Eyliiliin ikinci yarisinda
%25-30 oraninda meyvelerde kararma oldugu
gozlenmistir.

. Ege bolgesi kosullarinda kasim aymin ilk yarisina
rastlar.

. As1 ve celikle iiretimi yapilabilir.

Istnin kritik seviyeye diismesi halinde bir yillik
dallarda yaprak dokiimii, siirgiin ucu kurumalari, daha
yasli dallarda ise kabuk catlamalar1 seklinde
zararlanmalarin vuku buldugu ve meyvelerin 6nemli
oranda tatlandig1 tesbit edilmistir. Meyve eti yumusak
olup zeytin sinegi ve giivesine kars1 duyarlidir.

: Marmara bolgesinde lokalize olan bu ¢esidin toplam
agac sayisinin 200.000 civarinda oldugu yapilan anket
sonucu tesbit edilmistir.

. Meyveleri ¢ok iri olan bu gesit diisiik oranda acilik
maddesi (oleoeuropein) ihtiva eder. O nedenle isleme
sirasinda kolay tatlanir. Yag orani diistiktiir.Kendi
ekolojisinde siyah sofralik olarak iglenir ve “Kalamata
Zeytini” ad1 altinda piyasaya stirtiliir.
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KIiLiS YAGLIK

Resim 1.32: Kilis Yaghk

1. Ad1 ve Sinonimleri : Kilis Yaglik.
2. Orijini : Gaziantep ilinin Kilis il¢esidir.
3. Cografi Dagilim . Gaziantep ilinin Merkez, Kilis, Oguzeli, Urfa’nin

Merkez, Kahramanmaras’m Tiirkoglu, Mardin’in Cizre
ilcelerinde yetistirilmektedir.

4. Meyvenin Morfolojik Ozellikleri

Biiyiikliigii : Cesidin en Onemli sorunu irili ufakli meyve
olusumudur.  Genellikle meyveler ¢ok  kiiciik
boyutludur.

Sekli : Yuvarlak

Yesil Meyve Rengi : Tipik zeytin yesili renginde

Olgun Meyve Rengi : Parlak koyu siyah

Olgun Meyve Et Rengi : Beyaz

Olgun Meyve Eti Sertligi : Orta sertlikte

Olgun Mey. Et- Cekirdek Bagl._: Et ¢ekirdekten kolay ayrilir.

1 kg’daki Meyve Sayisi : 566

Boyu :17.58 mm
Eni 11491 mm
Boy/En Orani 1117

% Et Oram 1 82.25

50



% Yag Orani

% Nem Orani

Meyvedeki % Cekirdek

5. Fizyolojik Ozellikler
Gelisme Kuvveti

Periyodisite Durumu
Ciceklenme Donemi
Meyve Baglama Donemi
Yesil Olum Donemi
Siyah Olum Dénemi
Uretilme Sekli

131.82
1 40.79
1 17.75

: Orta diizeydedir.
: Mutlak periyodisite gosterir.
: 20 Mayis-4 Haziran
: 25 Mayi1s-9 Haziran
: Ekim ay1.
: Kasim ayinin ikinci yarisidir.
Uretimi  celikle yapilabilir. Kendi ekolojisinde
genellikle yumru ile ¢ogaltilir.

Etmenlere Kars1 Duyarhihg: : Soguga kars1 duyarl degildir.

6. Onemi

7. Uriiniin Degerlendirilmesi

. Giineydogu Anadolu bolgesinin 6nemli bir cesididir.
Ozellikle Gaziantep ve civarinda yaygin olarak
yetistirilmekte olup ilin mevcut aga¢ varliginin yaklagik
%60’ 11 Kilis Yaglik cesidi teskil eder.Giineydogu
Anadolu bolgesinin toplam agag¢ sayisinin %52’sini,
Tiirkiye genelindeki aga¢ varliginin ise %2.8’ini teskil
eder.

. Meyveleri yiiksek oranda yag ihtiva eden bu gesit
yaglik olarak degerlendirilir. Yapilan bir aragtirmanin
sonuglarina gore Gilineydogu Anadolu bdlgesinin
cesitleri icersinde yag 6zellikleri itibari ile birinci sirada
yer alir.Salkim seklinde ve mercimek iriliginde
boncuklu meyve olusumu ¢esidin  en Onemli
problemidir.Uriin hasadi olduk¢a zordur. O nedenle
cogu kez dal indirmek suretiyle hasat ile birlikte
budama da yapilir.
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Resim 1.33: Kiraz

1. Ad1 ve Sinonimleri : “Topan Kiraz” ve “Oval Kiraz” ad1 altinda ikKi tipine
rastlamak miimkiindiir.

2. Orijini . Akhisar ilgesi Yayakoy bucagi.

3. Cografi Dagilim : Manisa ilinin bazi koylerinde eski zeytinliklerde
yetistirilen bir cesittir.

4. Meyvenin Morfolojik Ozellikleri

Biiyiikliigii  Iri

Sekli : Topan kiraz ¢esidinin meyveleri yuvarlak

Yesil Meyve Rengi : Tipik zeytin yesili renginde

Olgun Meyve Rengi : Parlak koyu visne

Olgun Meyve Et Rengi : Kabuk altindaki ince bir meyve et tabakasi visne
rengindedir. Cekirdege dogru renk acilir ve agik sari
rengi alir.

Olgun Meyve Eti Sertligi > Sert

Olgun Mey. Et- Cekirdek Bagl._: Olduk¢a kuvvetli

1 kg’daki Meyve Sayisi 1242

Boyu 1 24.36 mm

Eni :20.20 mm

Boy/En Oram 1 1.20

% Et Oram 1 85.76
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% Yag Orani
% Nem Orani

Meyvedeki % Cekirdek :

5. Fizyolojik Ozellikler
Gelisme Kuvveti
Periyodisite Durumu
Ciceklenme Durumu
Meyve Baglama Donemi
Yesil Olum Donemi
Siyah Olum Dénemi

Uretilme Sekli

Etmenlere Kars1 Duyarhihg: :

6. Onemi

7. Uriiniin Degerlendirilmesi

:19.76
:56.70
14.24

> Kuvvetli

: Kuvvetli periyodisite gosterir.

: 20 Mayi1s-9 Haziran

: 25 Mayis-14 Haziran

: Agustos sonu, Eyliil aymin ilk haftasidir.

Erken olgunlasan bir gesittir. Kasim aymin ilk
yarisinda meyvelerin %90’ nin kararmis oldugu tesbit
edilmistir.

: Celikle ve agilama suretiyle tiretimi yapilabilir.
Soguga karsi asirt duyarli degildir. Meyvelerin
tutunma giicii yiiksek ve meyve sap1 uzun oldugu igin
hasat zorlugu s6z konusudur. Hasadin sirikla yapilmasi
halinde aga¢ 6nemli Glgiide zarar gorebilir.

: Cok dar bir ekolojide yetistirilen ¢esidin agag sayist da
oldukga smurlidir.

: Olgun meyveleri kiraza benzer. Daha ziyade siyah
sofralik olarak degerlendirilir. Yiiksek diizeyde yag
ihtiva etmeyen bu ¢esidin sofralik kalite dig1 Uriinii
yaglik da islenebilir.
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MANZANILLA
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Resin%'1.34: Manzanilla

1. Ad1 ve Sinonimleri : Manzanilla, Manzanillo.
2. Orijini : Ispanya’nin Cordoba sehri.
3. Cografi Dagilimy . Ispanya’nimn 6zellikle Endiiliis Bélgesi’nde, Amerika,

Arjantin, Israil ve Avustralya’da yetistirilmektedir.

4. Meyvenin Morfolojik Ozellikleri

Biiyiikliigii : Orta

Sekli : Yuvarlak

Yesil Meyve Rengi : Tipik zeytin yesili renginde
Olgun Meyve Rengi : Koyu vigne-siyah renktedir.
Olgun Meyve Et Rengi : Krem

Olgun Meyve Eti Sertligi : Orta sertlikte

Olgun Mey. Et- Cekirdek Bagl._: Et ¢ekirdekten kolay ayrilir.

1 kg’daki Meyve Sayisi : 268

Boyu :18.33 mm
Eni :15.67 mm
Boy/En Orani 111

% Et Oram : 88.03

% Yag Orani :20.39

% Nem Oram :55.12
Meyvedeki % Cekirdek :11.97
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5.Fizyolojik Ozellikler
Gelisme Kuvveti

: Orta

Periyodisite Durumu
Ciceklenme Donemi
Meyve Baglama Donemi

Yesil Olum Donemi
Siyah Olum Dénemi

Uretilme Sekli

Bakim tedbirlerinin teknigine gore uygulandigi
kosullarda diizenli iiriin verir.
: Ege bolgesi iklim kosullarinda ¢igeklenme 25 mayis-9
hazirandr.
: 25 Mayis-5 Haziran tarihleri arasindaki doneme
rastlar.
: Ekim ay1.
. Erken olgunlasan bir cesittir. Siyah olum dénemi
genellikle kasim aymin ilk haftasina rastlar.

Bu c¢esidin degisik tipleri mevcuttur. Celiklerin

koklenme orani tiplere gore farkliliklar gostermektedir.
Ulkemizde mevcut olan Manzanilla ¢esidinin {iretimi
celikle yapilmaktadir.

Etmenlere Kars1 Duyarhhg : Yabanci kaynaklarin belirttigine gore, degisik iklim ve

6. Onemi

toprak sartlarina kars1 kolay adapte olur. Soguga karsi
duyarhidir. Dolayisiyla zeytin dal kanserine de
duyarlhidir.

: Ispanya’nin énemli bir zeytinci bdlgesi olan Endiiliis

7.Uriiniin Degerlendirilmesi

bolgesinde yaygin olarak yetistirilmektedir. Ayrica
Amerika, Israil, Arjantin ve Avustralya’da da bu ceside
onemli olgiide yer verilmektedir. Ulkemize 1974 yilinda
getirilmis ve 1984 yilindan itibaren diger yerli gesitler
arasinda iiretimine baglanmistir. Bugiin iilkemiz
genelindeki agac varligi 160.000 civarindadir. Fakat
sofralik degerlendirmeye elverigli olmasi, degisik ¢evre
sartlarina kolay uyum saglamasi ve gelikle iiretimdeki
koklenme oraninin yiiksek olmasi nedenleriyle
tilkemizde daha ziyade Ege ve Akdeniz bdlgelerinde
yayginlagma sansina sahip bir ¢esittir.

. Ispanya’da yesil olum doneminde hasat edilir ve
Ispanyol usuliine gére fermantasyona tabi tutularak
islenir. Kaliforniya’da ise renk doniisim ddneminde
hasat edilir, Kaliforniya usuliine gére oksidasyona tabi
tutularak  siyah  sofralik olarak  degerlendirilir.
Ulkemizde ise Manzanilla Zeytin cesidi genellikle
Ispanyol usuliine gore yesil sofralik olarak
degerlendirilmektedir. Yag kapsami bakimindan zengin
olmayan bu ¢esidin sofralik kalite dis1 {irlinii yag elde
etmek iizere iglenebilir.

55



MEMECIK
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Resim 1.35: Memecik

—
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1. Adx ve Sinonimleri : Tas Arasi, Asiyeli, Tekir, Giiliimbe, Sehir, Yaghk
2. Orijini : Mugla ili
3. Cografi Dagilimi . [zmir, Aydin, Manisa, Denizli, Mugla, Antalya, Sinop,

Kahramanmarag, Kastamonu’ya kadar uzanan genis bir
cografi dagilima sahiptir.

4. Meyvenin Morfolojik Ozellikleri

Biiyiikliigii  Iri

Sekli : Oval

Yesil Meyve Rengi . Puslu,koyu zeytin yesili renginde

Olgun Meyve Rengi : Koyu vigne-siyah

Olgun Meyve Et Rengi : Kabuk altindaki meyve eti vigsne renginde olup
cekirdege dogru agilir ve krem rengini alir.

Olgun Meyve Eti Sertligi : Orta sertlikte

Olgun Mey. Et- Cekirdek Bagl._: Et-¢ekirdek baglantisi olduk¢a kuvvetlidir.

1 kg’daki Meyve Sayisi : 209

Boyu :25.61 mm

Eni :19.40 mm

Boy/En Orani 1132

% Et Oram : 88.28
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% Yag Orani
% Nem Orani

Meyvedeki % Cekirdek :

5. Fizyolojik Ozellikler
Gelisme Kuvveti
Periyodisite Durumu
Ciceklenme Donemi
Meyve Baglama Donemi
Yesil Olum Donemi
Siyah Olum Dénemi
Uretilme Sekli

Etmenlere Kars1 Duyarhihg: :

6. Onemi

7. Uriiniin Degerlendirilmesi

12450
:52.60
11.72

: Iyi bakim sartlarinda kuvvetli gelisir.

: Genellikle kuvvetli periyodisite gosterir.

: 16 Mayis-6 Haziran.

: 20 Mayis-11 Haziran.

: Ekim ayinin ilk yarisi.

: 15 Kasim-15 Aralik.

. Cekirdeklerin koklenme orani orta diizeyde olup
asilama veya yesil dal celikleri ile tiretimi yapilabilir.
Soguk ve kuraklik gibi dis etmenlere karsi asiri
duyarli degildir. Degisik c¢evre kosullarina uyum
saglayabilir. Iyi giyimli olup, budama hatalarina kars
kismen toleranshidir.

. Ege bolgesindeki aga¢ varligimin %50’den fazlasim
Memecik teskil eder. Tiirkiye genelindeki orani ise
%45.5 olup entansif ve extansif tesisler i¢in aranilan bir
gesittir.

Uriinii yaglk ve sofralik olarak ¢ok yonlii
degerlendirilmeye elverislidir. Yagi koyu yesilimsi-sari
renkli ve kuvvetli meyve kokuludur. Kimyasal ve
duyusal kalite kriterlerine gore Ayvalik ¢esidinin
yaglarindan sonra yer alir. Yesil olum donemindeki
meyveler Ispanyol usuliine gore islenerek dis pazar
isteklerine uygun nitelikte {iriin elde edilir. Ayrica
Memecik Ege bolgesinin siyah sofraliga uygun bir
¢esidi olup yapilan ¢aligmalar sonucunda “Ripe Olive”
isleme teknigine gore de degerlendirilmeye elverisli
oldugu tesbit edilmistir. Cekirdeklerinin ¢imlenme
orani yiiksek olup ¢ogiir elde etmek iizere tohumluk
olarak kullanilabilir.
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MEMELI{

Resim 1.36: Memeli

1. Ad1 ve Sinonimleri : Memeli, Emiralem, Ak Zeytin, Cekiste.
2. Orijini : Izmir ilinin Menemen ilgesidir.
3. Cografi Dagilimy . Izmir ilinin &zellikle Menemen, Kemalpasa ve

Manisa’nin Turgutlu ilgelerindeki yash zeytinliklerde
rastlanilan bir cesittir.

4. Meyvenin Morfolojik Ozellikleri

Biiyiikliigii  Iri

Sekli : Oval

Yesil Meyve Rengi . Acik yesilimsi sar1 renkte olup bundan &tiirii bu ¢eside
“Ak Zeytin” de denir.

Olgun Meyve Rengi : Koyu bordo,siyah

Olgun Meyve Et Rengi : Krem

Olgun Meyve Eti Sertligi : Orta sertlikte

Olgun Mey. Et- Cekirdek Bagl._: Orta kuvvette

1 kg’daki Meyve Sayisi : 216

Boyu :25.94 mm

Eni 1 17.64 mm

Boy/En Orani 1147

% Et Oram : 88.57

% Yag Oram :20.20

% Nem Oram : 58.55

Meyvedeki % Cekirdek 11143

5. Fizyolojik Ozellikler
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Gelisme Kuvveti

: Kuvvetli gelisir.

Periyodisite Durumu
Ciceklenme Donemi
Meyve Baglama Donemi
Yesil Olum Donemi
Siyah Olum Dénemi
Uretilme Sekli

: Periyodisite gosterir.

: 21 May1s-9 Haziran

: 25 Mayis-15 Haziran

: Ekim ayin ilk yarist

: 15 Kasim-15 Aralik

: Uretimi celikle ve asilama suretiyle yapilabilir.

Etmenlere Kars1 Duyarhhgy

6. Onemi

: Iyi giyimli bir gesit oldugu i¢in budama hatalarina
kars1 kismen toleranshidir. Sulanan sartlar altinda
soguga kars1 duyarlidir.

[zmir ve civarinda yetistirilen bu ceside eski

7. Uriiniin Degerlendirilmesi

zeytinliklerde rastlamak miimkiindiir. Yapilan bir anket
caligmasina gore ¢esidin aga¢ sayisinin  80.000
civarinda oldugu tespit edilmistir.

: Hem sofralik hem de yaglik olarak degerlendirilir.
Yapilan bir arastirmaya gore meyvelerde yag olusumu
kasim ayinin ortasinda en iist diizeye ulagir. 15 Kasim-
15 Aralik tarihleri arasinda hasat edilen meyveler
yaglik olarak iglenir. Bu ¢esidin, yag ozellikleri itibar1
ile Ege bolgesi ¢esitleri arasinda Ayvalik ve
Memecikten sonra yer aldigi yapilan bir arastirma
sonucunda tespit edilmistir. Ayrica kirma zeytin tipinde
veya Ispanyol usuliine gore yesil sofralik olarak
degerlendirilebilir. Ozellikle kiigiik capta aile ihtiyacini
karsilamak iizere yesil sofralik olarak 6nerilebilecek bir
cesittir.

59



NiZiP YAGLIK

Resim 1.37: Nizip Yaghk

1. Ad1 ve Sinonimleri > Nizip Yaglk.
2. Orijini : Gaziantep ilinin Nizip ilgesi.
3. Cografi Dagilim . Gaziantep ilinin Nizip, Kahramanmarag’in Merkez,

Mardin’in Cizre ilgelerinde yetistirilmektedir.

4. Meyvenin Morfolojik Ozellikleri

Biiyiikliigii : Cesidin en Onemli sorunu irili ufakli meyve
olusumudur. Genellikle meyveler ¢ok kii¢iik boyuttadir.

Sekli : Yuvarlaga yakin silindirik

Yesil Meyve Rengi : Tipik zeytin yesili renginde

Olgun Meyve Rengi : Koyu vigne-siyah

Olgun Meyve Et Rengi : Kabuk altindaki meyve eti vigsne renginde fakat esas
meyve eti agik yesil-beyaz renkte

Olgun Meyve Eti Sertligi : Orta sertlikte

Olgun Mey. Et- Cekirdek Bagl._: Et ¢ekirdekten kolay ayrilir.

1 kg’daki Meyve Sayisi 1 460.
Boyu :20.82 mm
Eni :17.17 mm
Boy/En Oram 1121

% Et Oram 18131

% Yag Oram 1 27.36
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% Nem Oram

:40.49

Meyvedeki % Cekirdek :

5. Fizyolojik Ozellikler
Gelisme Kuvveti

18.69

: Orta diizeyde

Periyodisite Durumu
Ciceklenme Donemi

Meyve Baglama Donemi
Yesil Olum Donemi

Siyah Olum Dénemi

Uretilme Sekli

: Periyodisite gosterir.
: Iklim sartlarina goére mayisim ikinci haftasinda baslar,
baz1 yillar haziran aymin ortasina kadar sarkabilir.
: 25 Mayi1s-18 Haziran.
. Eylil ayinin son haftasi ile ekim ayinin ilk yarisina
rastlar.

Ege bolgesi kosullarinda Kasim ayinda tiim
meyvelerin karardig1 gdzlenmistir.
: Uretimi yesil dal gelikleri ile yapilabilir. Giineydogu

Etmenlere Kars1 Duyarhhg

6. Onemi

Anadolu bolgesinde ¢ogunlukla yumru ile tretilir.

. Sicaga ve kurakliga karsi asir1 duyarh degildir. Ege
bolgesi kosullarinda, iklim faktorlerine bagli olarak
%15-70 arasinda degisen oranlarda hurma olusturdugu
tespit edilmistir.

. Gaziantep’in Nizip il¢esindeki zeytinliklerin tiimii bu

7. Uriiniin Degerlendirilmesi

cesit ile tesis edilmis olup c¢esit adini ilgeden
almaktadir. Gilineydogu Anadolu bolgesindeki agac
varliginin %38’ini teskil eder. Tirkiye genelindeki
orant ise %2 civarindadir.

Yag bakimindan olduk¢a zengin olan bu cesit
Giineydogu Anadolu bdlgesinde genellikle yaghk
olarak  degerlendirilir. Yapilan bir arastirmaya
gore,Nizip Yaglik g¢esidine ait yaglarin kimyasal ve
duyusal ozellikleri itibar1 ile Kilis Yaghk ve
Halhali’dan sonra yer aldigi tespit edilmistir. Diger
taraftan iri meyveler siyah sofralik islenerek bolgede
ailelerin yemeklik zeytin ihtiyacim1 kargilamak iizere
degerlendirilmektedir.
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SAMANLI
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Resim 1.38: Samanh

1. Ad1 ve Sinonimleri : Samanli, Tath Zeytin.
2. Orijini : Karamiirsel
3. Cografi Dagilim : Marmara bolgesinde Karamiirsel ve iznik civarinda

yetistirilen bir ¢esittir.

4. Meyvenin Morfolojik Ozellikleri

Biiyiikliigii : Ortada bulunur.

Sekli : Yuvarlak

Yesil Meyve Rengi : Tipik zeytin yesili renginde

Olgun Meyve Rengi : Parlak, koyu siyah.

Olgun Meyve Et Rengi : Koyu visne rengindeki kabuk alt1 meyve eti ¢ekirdege
dogru acilir ve krem beyaz rengi alir.

Olgun Meyve Eti Sertligi : Orta sertlikte

Olgun Mey. Et- Cekirdek Bagl.__: Et ¢ekirdekten kolay ayrilir.

1 kg’daki Meyve Sayisi 252

Boyu 122,52 mm

Eni :20.80 mm

Boy/En Orani :1.08

% Et Oram 18451

% Yag Oram :20.77

% Nem Oram 1 52.59
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Meyvedeki % Cekirdek :

5. Fizyolojik Ozellikler
Gelisme Kuvveti

Periyodisite Durumu
Ciceklenme Donemi
Meyve Baglama Donemi
Yesil Olum Donemi
Siyah Olum Dénemi
Uretilme Sekli

Etmenlere Kars1 Duyarlihg:

6. Onemi

7. Uriiniin Degerlendirilmesi

15.49

: Orta

: Verimi yillara gére kismen diizenli

: 12 Mayis-9 Haziran.

: 16 Mayis-13 Haziran.

: Ekim ay1

: Kasim ay1

. Celikle veya dip siirgiinleri ile iiretilebilir.

: Ismin kritik seviyeye diismesi halinde ince dal ve
dalciklarda hafif kabuk catlamalar1 ve meyvelerde
Oonemli oranda hurma olustugu gézlenmistir.

Marmara bolgesinde ¢ok smirli  bir yorede
yetistirilmekte olup toplam agac sayist 10.000 civarinda
oldugu yapilan anket degerlendirilmelerine gore tespit
edilmistir.

: Uriinii kendi ekolojisinde yesil sofralik degerlendirilir.
Meyvelerdeki acilik maddesi (oleuropein) diisiik oranda
bulundugu i¢in igleme sirasinda kisa bir donem
icersinde tatlanarak yeme olumuna gelir. Bu
Ozelliginden dolay1 Balikesir civarinda bu ¢eside “Tath
Zeytin” adi verilir. Ev tipi yesil ve siyah sofralik zeytin
ihtiyacim karsilamak {izere Marmara bolgesinde tercih
edilir.
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SARI HASEBI

Resim 1.39: Sar1 Hasebi

1. Ad1 ve Sinonimleri : Sar1 Hasebi, Hasebi.
2. Orijini : Hatay ilinin Altindzi ilgesi.
3. Cografi Dagilim : Hatay ili civarinda yetistirilen bir cesittir.

4. Meyvenin Morfolojik Ozellikleri

Biiyiikliigii : Kiigiik

Sekli : Oval

Yesil Meyve Rengi : Tipik zeytin yesili renginde

Olgun Meyve Rengi : Koyu siyah

Olgun Meyve Et Rengi : Kabuk altindaki meyve eti koyu visne renginde olup
cekirdege dogru acilir ve pembe-beyaz rengi alir.

Olgun Meyve Eti Sertligi : Orta

Olgun Mey. Et- Cekirdek Bagl._: Oldukca kuvvetli

1 kg. daki Meyve Sayisi 1340

Boyu :22.08 mm

Eni :16.18 mm

Boy/En Orani :1.36

% Et Oram 1 85.53

% Yag Orani 12472

% Nem Orani :50.37

Meyvedeki % Cekirdek 1 14.47
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5. Fizyolojik Ozellikler

Gelisme Kuvveti : Oldukca kuvvetli

Periyodisite Durumu : Kuvvetli periyodisite gosterir.

Ciceklenme Donemi : 13 Mayis-15 Haziran

Meyve Baglama Donemi : 18 Mayis-20 Haziran

Yesil Olum Dénemi : Ekim ay1

Siyah Olum Dénemi : Kasim aymin ilk yarisinda meyvelerin tamaminin
olgunlastig1 tespit edilmistir.

Uretilme Sekli . Celikle ve asilama suretiyle yapilabilir.

Etmenlere Kars1 Duyarhih@____: Isinin kritik seviyeye diismesi halinde 1-2 yillik dallarda

yaprak dokiimii ve kabuk c¢atlamalart seklinde
zararlanmalar oldugu gézlenmistir.

6. Onemi : Bu c¢esidin aga¢ sayist 600.000 civarinda olup
Akdeniz bolgesi agag¢ varliginin %7.5” ini, Tiirkiye nin
toplam agag¢ sayisinin ise %0.7’sini tegkil eder.

: Kendi ekolojisinde yaglik ve siyah sofralik olarak
degerlendirilir. Iklim faktorlerine bagli olarak degisen
oranlarda meyvelerde hurma olustugu tespit edilmistir.

7. Uriiniin Degerlendirilmesi
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SARI ULAK
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Resim 1.40: Sar1 Ulak

1. Ad1 ve Sinonimleri . Sar1 Ulak
2. Orijini : Icel ilinin Tarsus ilgesi
3. Cografi Dagilim : Icel ilinin; Merkez, Erdemli, Giilnar, Tarsus, Adana

ilinin; Seyhan, Kozan, Yumurtalik il¢elerinde
yetistirilen bir gesittir.

4. Meyvenin Morfolojik Ozellikleri

Biiyiikliigii : Orta

Sekli : Uzun silindirik.

Yesil Meyve Rengi . Yesilimsi-sar1 renkte olup diger cesitler arasinda bu
tipik rengi ile ayirt edilebilir.

Olgun Meyve Rengi : Koyu vigne-siyah.

Olgun Meyve Et Rengi : Koyu mor renkteki meyve eti ¢ekirdek evine dogru
acilir.

Olgun Meyve Eti Sertligi : Orta sertlikte

Olgun Mey. Et- Cekirdek Bagl._: Oldukca kuvvetli

1 kg’daki Meyve Sayisi : 266

Boyu 1 24.23 mm

Eni :14.97 mm

Boy/En Orani 1161

% Et Oram 1 71.85
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% Yag Orani

Meyvedeki % Cekirdek :

5. Fizyolojik Ozellikler
Gelisme Kuvveti
Periyodisite Durumu
Ciceklenme Donemi
Meyve Baglama Donemi
Yesil Olum Donemi
Siyah Olum Dénemi
Uretilme Sekli

Etmenlere Kars1 Duyarhhg :

6. Onemi

7. Uriiniin Degerlendirilmesi

:18.84
28.15

: Kuvvetli gelisir.

: Periyodisite gosterir.

: 15 Mayis-14 Haziran

: 20 May1s-20 Haziran

: Ekim ay1

: Kasim ayinin ikinci yarisi

. As1 ve yesil dal ¢elikleri ile Uretilebilir.

Ismin kritik seviyeye diismesi halinde siirgiin, ince dal
ve dalciklarda kabuk catlamalari, meyvelerde %90’a
varan oranlarda hurma olusumuna rastlanmaktadir.

Bu ¢esidin aga¢c sayis1 500.000 civarinda olup
Akdeniz bolgesi aga¢ varliginin %6’sin1, Tirkiye

genelindeki agac sayisinin ise %0.6’s1n1 teskil eder.

: Kendi ekolojisinde aile ihtiyacin1 karsilamak iizere,
siyah ve yesil sofralik olarak degerlendirilir.
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SAURANI

Resim 1.41: Saurani

1. Ad1 ve Sinonimleri

2. Orijini

3. Cografi Dagihmm

4. Meyvenin Morfolojik Ozellikleri
Biiyiikliigii
Sekli

Yesil Meyve Rengi
Olgun Meyve Rengi
Olgun Meyve Et Rengi
Olgun Meyve Eti Sertligi
Olgun Mey. Et- Cekirdek Bagl._:
1 kg’daki Meyve Sayisi :
Boyu
Eni
Boy/En Orani
% Et Oram
% Yag Oram
% Nem Oram

: Saurani, Savrani.
: Hatay ilinin Altindzii ilgesi
: Hatay ili civarinda yetistirilmektedir.

: Kiigiik
: Silindirik

: Tipik zeytin yesili renginde
: Parlak koyu siyah

. Acik yesil-sari

: Orta sertlikte

Oldukea kuvvetli.

1338
121,72 mm
:16.12 mm
:1.34

: 86.61

1 29.18
:57.51
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Meyvedeki % Cekirdek 1 13.39

5. Fizyolojik Ozellikler

Gelisme Kuvveti : Orta diizeyde

Periyodisite Durumu : Periyodisite gosterir.

Ciceklenme Donemi : 16 May1s-9 Haziran

Meyve Baglama Donemi : 21 Mayis-14 Haziran

Yesil Olum Donemi : Ekim ay1

Siyah Olum Dénemi . Genellikle ge¢ olgunlasir. Kasim aymin ilk yarisinda

meyvelerde ancak %60 oraninda bir kararma oldugu
gozlenmistir. Tam olgunluk aralik ayina rastlar.
Uretilme Sekli : Uretimi daha ziyade asilama suretiyle yapilir.
Etmenlere Kars1 Duyarhhg : Isinin kritik seviyeye diismesi halinde siirgiin uglarda
kuruma, ince dal ve dalciklarda kabuk c¢atlamalari
seklinde zararlanmalar meydana geldigi gozlenmistir.

6. Onemi : Daha ziyade Hatay ilinin ilgelerinde yaygin olan bu
¢esidin toplam agac¢ sayisi 500.000 civarinda olup
Tiirkiye genelindeki aga¢ varliginin %6.6 s teskil
eder.

7. Uriiniin Degerlendirilmesi > Yag bakimindan zengin olan bu ¢esit yaglik olarak
degerlendirilir. Fakat aile ihtiyacini karsilamak {izere ev
tipi siyah veya yesil sofralik olarak da islenebilir.
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TAVSAN YUREGI
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Resim 1.42: Tavsan Yiiregi

M.x-x,,.-

1. Ad1 ve Sinonimleri : Tavsan Yiiregi, Ters Yaprak
2. Orijini : Fethiye
3. Cografi Dagilimi : Mugla’nin Fethiye, Antalya’nin Akseki ilgelerinde ve

Karaman ilinde yetistirilir.

4. Meyvenin Morfolojik Ozellikleri

Biiyiikliigii : Cok iri.

Sekli : Oval, yiirege benzer ve bu benzerlikten dolay1 ¢eside
“Tavsan Yiiregi” ad1 verilir.

Yesil Meyve Rengi : Canly, tipik zeytin yesili rengindedir.

Olgun Meyve Rengi : Koyu mor-siyah

Olgun Meyve Et Rengi : Koyu mor renkte olup ¢ekirdege dogru renk agilir,
¢ekirdek evinin etrafi kirli sar1 renktedir.

Olgun Meyve Eti Sertligi > Yumusak

Olgun Mey. Et- Cekirdek Bagl._: Et ¢ekirdekten kolay ayrilir.

1 kg. daki Meyve Sayisi 1164

Boyu 1 27.60 mm

Eni :21.10 mm

Boy/En Orani 1131

% Et Oram 1 86.43

% Yag Orani :20.20

% Nem Oram 1 56.50

Meyvedeki % Cekirdek 11357
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5. Fizyolojik Ozellikler

Gelisme Kuvveti . Kuvvetli

Periyodisite Durumu : Genellikle diizenli iiriin verir.

Ciceklenme Donemi : 15 Mayis-6 Haziran

Meyve Baglama Donemi : 20 May1s-10 Haziran

Yesil Olum Dénemi : Ekim ayinin ilk haftasi

Siyah Olum Dénemi : Kasim ayinin ikinci yarisi

Uretilme Sekli . Asiile veya celikle yapilabilir.

Etmenlere Karsi Duyarhihig : Meyve eti yumusak oldugu i¢in zeytin sinegi ve zeytin

giivesine karsit duyarlidir. Tam olgun meyve tasima ve
isleme sirasinda 6zel dikkat gerektirir.

6. Onemi : Tiirkiye genelindeki agac¢ varligi 30.000 civarindadir.
Ozellikle Antalya ve civarinda sofralik zeytin
tiretiminin tegvik edilmesi halinde bu ¢esit yayginlasma
sansina sahiptir.

: Uriinii 6zellikle yesil sofralik olarak degerlendirilir ve
Antalya yore halki tarafindan tercih edilir. Mugla ili
civarinda ise siyah olum doneminde hasat edilen
meyveler siyah sofralik olarak islenir. Meyvelerinin
yag kapsami c¢ok yiksek olmadigi igin zorunlu
kalinmadikc¢a yaglik olarak degerlendirilmez.

7. Uriiniin Degerlendirilmesi
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Resim i.43: Uslu
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1. Ad1 ve Sinonimleri > Uslu
2. Orijini : Manisa ilinin Akhisar ilgesi.
3. Cografi Dagilim : Manisa’nin Akhisar ve Turgutlu, [zmir’in Kemalpasa

ve Selguk, Mugla’nin Merkez ve Yatagan il¢elerinde
yetistirilen bir gesittir.

4. Meyvenin Morfolojik Ozellikleri

Biiyiikliigii : Orta

Sekli : Oval

Yesil Meyve Rengi . Parlak yesil
Olgun Meyve Rengi : Parlak koyu siyah
Olgun Meyve Et Rengi : Krem renginde
Olgun Meyve Eti Sertligi » Yumusak

Olgun Mey. Et- Cekirdek Bagl._: Cekirdek etten kolay ayrilir.
1 kg’daki Meyve Sayisi : 283

Boyu :23.92 mm

Eni :18.12 mm
Boy/En Oram 1132

% Et Oram 1 85.17

% Yag Orani :21.50

% Nem Orani 1 60.61
Meyvedeki % Cekirdek :14.83
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5. Fizyolojik Ozellikler
Gelisme Kuvveti

: Sulanan ve giibrelenen sartlarda gelismesi ¢ok

Periyodisite Durumu

Ciceklenme Donemi
Meyve Baglama Donemi
Yesil Olum Donemi

Siyah Olum Dénemi
Uretilme Sekli

kuvvetlidir. O nedenle bu ¢esit i¢in sik aralik ve
mesafelerin uygulanmamasi gerekir.

. Genellikle iyi bakim sartlarinda yetistirilen bu ¢esit
diizenli tiriin verir.

: 12 Mayis-4 Haziran

: 25 Mayi1s-9 Haziran

: Agustosun son haftasi ile Eyliil bas1 arasindaki
doneme rastlar. Erken kararan bir ¢esittir.

1 1-30 Kasim

:Uretimi asilama suretiyle veya celikle yapilabilir.

Etmenlere Karsi Duyarhihg: : Agacin odun dokusu yumusak oldugu i¢in zeytin dal

6. Onemi

kanseri Zeuzeura gibi hastalik ve zararlilara karsi
duyarlidir. Soguga karst hassastir. Don ihtimali
olabilecek zeytin i¢in gecit sayilan yon ve yorelerde bu
ceside yer vermekten kaginmak gerekir. Erken
soguklara maruz yorelerde hasadi soguklardan once
yapmakta yarar vardir. Aksi halde 6nemli 6l¢iide meyve
dokiimii ve kalite kayiplari ile karsilagilabilir. Meyve eti
yumusak oldugu i¢in hasat, tasima ve isleme sirasinda
dikkatli olmay1 gerektirir.

. Bu g¢esidin Tirkiye genelindeki agag¢ sayist 900.000

7. Uriiniin Degerlendirilmesi

civarinda olup toplam aga¢ varliginin yaklasik % 1’ini
teskil etmektedir.

- Meyvelerin tam olgunluk dénemindeki parlak koyu
siyah rengi ve tat yoniinden Tustiinligi ile Ege
bolgesinin siyah sofralik olarak degerlendirilmeye en
uygun ¢esitlerden biri oldugu tespit edilmistir. Siyah
sofralik olarak en uygun hasat zamani kasim ayidir.
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YAG CELEBI
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Resim 1.44: Yag Celebi

1. Adi1 ve Sinonimleri > Yag Celebi

2. Orijini : Gaziantep

3. Cografi Dagilimi : Gaziantep ilinin Nizip ve Kilis ilgelerinde yetistirilen
bir gesittir.

4. Meyvenin Morfolojik Ozellikleri

Biiyiikliigii  Iri

Sekli : Uzun oval

Yesil Meyve Rengi : Tipik zeytin yesili rengindedir.
Olgun Meyve Rengi : Parlak,koyu vigne-siyah
Olgun Meyve Et Rengi : Sarimsi-yesil

Olgun Meyve Eti Sertligi : Orta sertlikte

Olgun Mey. Et- Cekirdek Bagl._: Et ¢ekirdekten kolay ayrilir.
1 kg’daki Meyve Sayisi 1226

Boyu 1 26.32 mm

Eni :17.44 mm

Boy/En Orani :1.50

% Et Oram : 84.57

% Yag Oram :21.10

% Nem Oram :53.40
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Meyvedeki % Cekirdek :

5. Fizyolojik Ozellikler
Gelisme Kuvveti
Periyodisite Durumu
Ciceklenme Donemi
Meyve Baglama Donemi
Yesil Olum Donemi
Siyah Olum Dénemi
Uretilme Sekli

Etmenlere Kars1 Duyarlihg: :

6. Onemi

7. Uriiniin Degerlendirilmesi

1.3. Zeytin Kusurlari

15.43

: Orta diizeyde.

: Periyodisite gosterir.

: 16 Mayi1s-9 Haziran.

: 20 Mayis-13 Haziran.

: Ege bolgesi iklim kosullarinda ekim ayina rastlar.

: 15-30 Kasim.

: Celikle ve agilama suretiyle iiretilebilir.

Isinin kritik seviyeye diismesi halinde, tomurcuk,
strgiin ucu kurumalar1,1-2 yillik dallarda kabuk
catlamas1 seklinde zararlanmalar gozlenmistir. iklim
kosullarina gére bazi yillarda yogun fumajin zararina (
bkz:1.4.2.  Zeytin  Zararhlan =  3.Zeytin
Karakosnili) rastlanmig ve onemli Olgiide hasat onii
meyve dokiimii oldugu tespit edilmistir.

: Giineydogu Anadolu bolgesinin Gaziantep yoresinde
lokalize olmus bir gesittir.

: Kendi ekolojisinde yaglik olarak degerlendirilir. Fakat
iri olan meyveleri sofralik olarak da islenebilir.

Biitiin meyvelerde oldugu gibi zeytin meyvesinde de iiriiniin kalitesine etki eden

hastaliklar ve zararlilar mevcuttur.

1.3.1. Zeytin Hastahklar1

Zeytin hastaliklarinda en ¢ok goriilen halkali leke hastaligi basta olmak {izere, dal
kanseri, armillaria kok c¢iriikliigii, Rosellinia kok c¢ilirtikliighh hastaligi, zeytin viriis

hastaliklar1 ve zeytin bitki besin
mevcuttur.

elementi noksanliklari olmak tizere alt1 tir hastalik

> Zeytin halkal leke hastaligi [Spilocaea oleagina]: Hastaliga sebep olan
fungus, yil boyunca agag lizerinde canli olarak bulunmaktadir. Bulagma sporlar
ile gerceklesir. Ege bolgesi kiyilari, ilk ve sonbahar aylarinda genellikle yagish
gectiginden, hastaligin gelismesine uygundur. i¢ kisimlarda ise kuytu, su tutan

yerler, hava ve giines al

mayan sik dikilmis, budanmamig zeytinlikler, hastaligin

gelismesi i¢in daha uygundur. Fazla azotlu giibre ve ¢iftlik giibresi kullanilmasi,
hastaligin artmasina neden olur.
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Resim 1.45: Zeytin halkal leke hastahg: (Spilocaea oleaginea)’nin belirtisi

Hastaligin ilk belirtileri, yapraklarin {ist ylizeylerinde goriilen, siyahimsi gri renkte
yuvarlak noktalar seklindeki lekelerdir. Bu noktalarin bulundugu yerde renk agilir, daha
sonra bunun ¢evresinde normal yaprak renginde bir halka olusur. Bunu distan ikinci bir agik
renkli halka g¢evirir. Sonra tekrar koyu renkli bir halka olusur. Bu goriinim nedeniyle
hastaliga, "halkali leke hastaligi" adi verilir. Bir yaprakta, ¢aplari 2-10 mm olan 2-30 adet
leke bulunabilir.

Ege bolgesinde hastaligin epidemi yaptigi yillarda, lekeli yapraklarin dokiilmesi mayis
baslarinda baslar; haziran ve temmuzda tamami dokiiliir. Yapraklar fonksiyonlarmi tam
yapamadiklarindan, az meyve tutumuna ve meyvelerin erken dokiilmesine neden olur. Verim
%20-25 oraninda azalir ve meyve dallarinin %15-20’si kuruyabilir. Ozellikle sulanan, nemli
ve agir topraklarda ve denize yakin zeytinliklerde hastaliga her yil rastlanmaktadir. Ozellikle
ilkbahar1 yagish ve serin gegen yillarda, hastaligin epidemi yaptig1 goriiliir.

> Zeytin dal kanseri hastah@ [Pseudomonos savastanoi]: Hastaligi olusturan
etmen bir bakteridir. Zeytin dal kanseri, zeytin agacinin gdvde, dal ve
siirglinlerinde degisik biiyiiklikte ur ve sigiller seklinde goriiliir. Bunlarin
biiyiikliigli, hastaligin bulastigi yara biiytikliigii ile ilgilidir. Yillik siirgiinlerde
yaprak, ¢igcek ve meyve dokiimii sonucunda meydana gelen sigiller kiiciik ve
yuvarlagimsidir. Geng siirgiinlerde; yaprak, cicek ve meyve dokiimii sonucu
olusan yaralarda meydana gelen sigillerle genc¢ dallar ¢iplaklasir. Hasat
sirasinda sirik vurugu, dolu yarasi ve budama hatalar1 nedeniyle olusan urlar ise
catlaklar boyunca dali sarar.
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Resim 1.46:Zeytin dal kanseri hasta 11n1;1‘ belirtileri

Krem-yesil renkteki canli ur ve sigiller iginde bulunan bakteri, nemli ve yagish
havalarda bu taze ur ve sigillerin yiizeyine ¢ikar. Buradan yagmur sulari, riizgdr ve
boceklerle kolayca yayilir. Sirikla hasat ve bulasik asi kalemleri de hastaligin yayilmasini
saglar.

> Armillaria kok ciiriikliigii hastah@ [Armillaria mellea]: Hastalik etmeni
sapkalt bir fungustur. Sapkalarini sonbaharin ilk yagmurlarindan sonra
olusturur. Hasta agaclarin kiitiiklerinde olusan, sarims1 kahverenkli ve asagiya
dogru siyahlasan sapkalar, 5-15 cm ¢apindadir. Bu sapkalar, misellerden olusan
rizomorflarin ucunda meydana gelir.

a) Gen¢ donem ' b) lgun donem
Resim 1.47: Armillaria kok ciiriikliigii etmeninin sapkalari:
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Resim 1.48: Armillaria kok ¢iiriikliigii(Armillaria mellea)’niin rizomorflari

Rizomorflar kalin, silindir seklinde koyu renkli misel uzantilaridir. Fungus hem
toprakta, hem de odun dokusunda yasar. Olii agaclarda ve toprakta kalan kok parcalarinda
uzun siire yasamini siirdiiriir. Nemli yerlerde iyi gelisme olanagi bulur. Armillaria kok
clriikligii hastaligi, zeytin agaclarinin koklerinde ciiriikliikk yaparak, agaclarin 6liimiine
neden olur. Bu belirtilerin olusumu ve agaglarin 6limii 4 yili bulur. Ancak siddetli
enfeksiyon kosullarinda, bu siire 1-2 yildir. Bu hastalik, agaclarin yagamlarinin kisalmasina
ve agacin verim yasinda 6liimiine neden oldugu i¢in, ekonomik agidan dnemlidir. Toprag iyi
secilmemis, bah¢e kurulusu ve kiiltiirel islemleri teknigine uygun yapilmamis bahgelerde,
etmen kolay gelisebilmektedir. Taban suyu yiiksek, dere kenarlarina tesis edilmis
zeytinliklerde 6nemli zararlara neden olabilmektedir.

>

Rosellinia kok ciiriikliigii hastaligi (Roselinia necatrix): Hastalik etmeni bir
fungustur. Fungusun taninmasinda miselleri 6nemlidir. Hifler bdlmeli olup
boliim yerlerinin armut gibi sigkin olmas1 tipik 6zelligidir. Hastaligin
yayilmasinda onemli olan fungusun miselleridir. Sulama suyu, sel ve yagmur
sular1 ile toprak islemesi hastaligin yayillmasinda etkilidir. Ik belirti,
yapraklardaki sararmalardir. Zamanla yapraklarin kuruyup dokiilmesiyle, agagta
normalden az yaprak kalir. Hasta agaclarda, bliylimede durgunluk ve geriye
dogru olim s6z konusudur. Meyve verimi ve kalitesi diiser, meyveler
irilesmeden ve olgunlagsmadan dokiiliir.

Hasta agaglarin ince kokleri esmerlesir, ¢ilirimiis kalin koklerde ve kok
bogazinda Onceleri beyaz, giderek koyulasan, gri ve siyaha doniisen misel
tabakasi olusur. Kokiin kabuk kismi kaldirilinca, kabuk altinda ag seklinde
beyaz misel Ortiisii goriliir. Hastaliga yakalanma agisindan, fidanlarla agaglar
arasinda farklilik yoktur. Ancak hastalik, fidan ve gen¢ agaclarda daha etkilidir.
Rosellinia kok ctirtikligii, agaclarin kurumasma neden oldugundan ekonomik
oneme sahiptir. Ozellikle taban ve sulanan arazilerde, hastaligin zarari biiyiiktiir.

Zeytin viriis hastaliklar1: Zeytinde zararli olan Onemli viriis hastaliklar
bulunmaktadir. Zeytin virliis ve virlis benzeri hastaliklari, yapraklarda sekil
bozuklugu, iplik yapraklilik ve yaprak ucunun catallagsmasi, meyvelerde sekil
bozuklugu ve siirgiin boylarinda kisalma gibi belirtiler olusturmaktadir. Ancak
bu hastaliklar, belirti gostermeden de zeytinde bulunabilir.
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Resim 1.49: Zeytin agac¢larinda yaygin olarak bulunan énemli viriis hastaliklarinin belirtileri

>

Bitki besin besin ogesi yetersizlikleri: Zeytin agaclarinda, topraktan bitki
besin elementleri aliminda, belirti gdsteren veya sakli kalan beslenme sorunlart
ortaya ¢ikmaktadir. Onemli bitki besin elementi noksanliklari, asagida ozet
olarak verilmistir.

Azot eksikligi: Azot eksikliginde yapraklarin bir kisminda veya hepsinde
sarilik(kloroz) meydana gelir. Agaglarin alt ve orta kisimlarinda yaprak
dokiimii olur. Siirglinlerde zayiflik, siirgiin olusumunda ve yapisinda
azalma goriiliir. Somak ve ¢icek olusumu azalir. Cigek ve meyve dokiimii
olur, meyveler kiiciiliir, meyvenin et oraninda ve yag miktarinda azalma
olur.

Fosfor eksikligi: Fosfor eksikliginde gelisme yavaglar, yapraklar
kiictiliir. Dallarin bogum aralar1 kisalir, kokler zayiflar. Ciceklenme
azalir, ¢icek agmasi gecikir. Dolayisiyla meyve baglama olay1 da olumsuz
etkilenir. Meyve c¢ekirdegi kiigiilir, meyveler ge¢ olgunlasir.
Karbonhidrat miktar1 azalacagindan, gelisme zayiflar. Sonugta {iriin
miktar1 azalir. Meyvelerde kalite azalir, yag oran1 da normalin altina
diiser.
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Resim 1.50: Zeytin agac¢larinda goriilen bitki besin elementi noksanhklari

Potasyum eksikligi: Potasyum eksikliginde, yasli yapraklarda ug
klorozlart ve nekrozlar, ucu kahverengi dibi sar1 yapraklar goriiliir.
Yapraklarda ve meyvelerde kiiciilme, meyve et oran1 ve yag miktarinda
azalma olur. Su ve soguk stresine karsi direng azalir. Agaclar, hastalik ve
zararlilardan daha ¢ok etkilenir.

Bor noksanhgi: Bor eksikliginde gen¢ yapraklarda, yaprak ucundan
baglayan V seklinde kloroz ve nekrozlar goriiliir. Yapraklarda kiiciilme,
dokiilme, rozetlesme, slirgiin ucunda kurumalar, ve yanlara dogru
bliylime meydana gelir. Govde ve siirgiinlerde bodurlasma, kuru ve
yapragint doken, ¢alilagmig dallar goriilir. Meyvelerde sekil bozuklugu
(maymun surath meyve) meydana gelir.

Kalsiyum eksikligi: Kalsiyum eksikliginde, filizlerde kolay kirilmalar ve
kurumalar, yapraklarda dokiilmeler, koparilan yapraklarda sertlesmeden
kuruma ve geng yapraklarda lisiimeye karst duyarlilik goriilir.
Magnezyum eksikligi: Magnezyum eksikliginde, yaprak ugundan veya
kenarlarindan baglayan sararmalar, orta damar boyunca ve yaprak dibinde
ise yesil kisimlar goriiliir. Mevsim ilerledik¢e sararma, tiim yaprag
kaplar, yash yaprak goriintiisii olusur. Geng filizlerde, 6nemli yaprak
dokiimii gozlenir ve filizlerde gelisme duraklar.

Cinko eksikligi: Cinko eksikliginde, yapraklarda damar arasinda
sararma, rozetlesme, kiigiilme ve sekil bozukluklar1 goriiliir.



1.3.2. Zeytin Zararhlari

Zeytin zararlilar i¢inde en basta zeytin sinegi olmak iizere, zeytin giivesi, zeytin kara
kosnili, zeytin kabuklu biti, zeytin pamuklu biti, zeytin ¢i¢ek sap sokanlari, zeytin kirlangic
bocekleri, zeytin kurdu ve zeytin yara kosnili olmak {izere dokuz tiir nemli zeytin zararlisi
mevcuttur.

»  Zeytin sinegi [Bactrocera oleae]: Zeytin sinegi, iilkemizdeki hemen biitiin
zeytin alanlarinda bulunan ve zeytinin ana zaralisi olan bir bocektir. Miicadele
yapilmadigi zaman, normal yillarda %15-30, salgin yillarinda ise %70’e kadar
ulasan zarar meydana getirebilmektedir.

Meyvelerin yumurta konulmaya elverigli hale gelmeye basladigi Haziran
sonlarinda ciftlesen disiler, oncelikle iri, parlak ve yaglanmaya baslamis zeytin
meyvelerinin 0.5-1 mm derinligine ig seklindeki yumurtasini, yumurta koyma
borusu ile agmis oldugu V seklindeki yariga birakir. Bir disi, her zeytin
meyvesine ancak bir yumurta birakabilir. Yogunlugun yiiksek oldugu yer ve
yillarda, bir zeytin meyvesine, farkli disiler tarafindan 7-9 adet yumurta
birakilabilir. Meyvede yumurta birakilan yer, bir giin sonra koyu kahverengine
doniisiir, buna “vuruk” denir.

Bir disi, 200-250 yumurta koyabilir. Yumurtadan ¢ikan larva meyve etinde
galeriler acarak beslenir. Larva gelisme siiresi, 15-16 giindiir. Olgun larva, pupa
olmadan 6nce kendine bir oda hazirlar ve meyve zarim kemirip, incelterek
kendine bir ¢ikis deligi acar. Daha sonra, 2-3 mm geri ¢ekilerek pupa olur.
Zeytin sinegi larva doneminde, meyve etinde zarara neden olur. Larva gelisme
siiresince, ¢ekirdek etrafinda galeriler agarak beslenir. Bdylece meyvelerin
cliriiyerek dokiilmesine, zeytin yagr miktarinin azalmasina, kismen de yagda
asitligin yiikselmesine neden olur. Ozellikle sofralik zeytinlerde, zarari daha
biiyiik 6nem tasimaktadir.

a) Ergini ' b) Yumurtésl
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¢) Larvasi d) Pupz;s1
Resim 1.51: Zeytin sinegi (Bactrocera oleae)nin farkh evreleri

Ozellikle nemli ve 1liman bélgelerde, Haziran sonu - Temmuz basindan itibaren,
oncelikle salamuralik Gemlik ve Manzanilla ¢esitlerinden baglamak tizere, yaz
boyunca 6nemli zararlara neden olabilmektedir.

Resim 1.52: Zeytin sinegi (Batrocera lae‘)‘nin, meyve iizerindeki ¢ikis deligi

> Zeytin giivesi [Prays oleae]: Zeytin giivesi, Ozellikle izole edilmis zeytin
alanlarinda ve belirli mikroklimalarda, onceki yillarda yogun ilaclamalarin
yapildig1 ve dogal dengenin bozuldugu zeytin alanlarinda sorun olmaktadir.
Zeytin giivesi yilda ti¢ dol verir. Her dol, zeytin agacinin ayri bir fenolojik déneminde
zararl olur. Her dol, zarar yaptig1 fenolojik doneme gore; "Yaprak dolil", "Cicek doli",
"Meyve doli" seklinde isimlendirilir.
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Resim 1.53: Zeytin giivesi gelazs oleae) ellgini
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Resi 1.54: Zeytin giivesi (Prays oleae

zarar
Resim 1.55: Zeytin giivesi(Prays oleae) yaprak doéliiniin, yapraklardaki larvasi
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S Es
a) Olusturdugu zarar b) Larvasi ¢) Beslenen larvasi

Resim 1.56: Zeytin giivesi (Prays oleae) ¢icek doliiniin, ¢icek tomurcuklari iizerinde farkh
goriiniimleri

Zeytin giivesi, yalmiz larva doneminde zararli olmaktadir. Zeytin giivesi
larvalar1, zeytin agaglarimin 3 farkli fenolojik déneminde zarara neden olur.
Yaprak dolii larvalari, yapragin iki epidermisi arasinda actiklar1 galerilerle ve
yaprak ile slirgiin uglarinda beslenmeleri ile zararli olur. Ci¢ek doli larvalari,
cicek salkimlari arasinda beslenir, salkimlardaki g¢icek ve tomurcuklari yok
ederek meyve tutumunu engeller.

b) Meyve iizerindeki cikis deligi
Resim 1.57: Zeytin giivesi (Prays oleae) meyve délii larvasiin farkh goriiniimleri

84



Meyve dolii larvalar ise meyve sap1 dibinden meyve igine girerek meyve ile meyve
sapinin birlestigi kismi yok eder ve meyvelerin dokiilmesine neden olur. Meyve igine giren
larvalar ise meyve cekirdeginde beslendikten sonra pupa olmak i¢in, meyve sap1 dibinden
disar1 ¢ikar. Bu sirada, meyve sapi ile meyve eti baglantisini yok ederek bu tiir meyvelerin
dokiilmesine neden olur. Bu meyveler heniiz yaglanmadiklari i¢in degerlendirilemez.

> Zeytin karakosnili [Saissetia oleae ]: Zeytin karakosnili, esas itibari ile gesitli
zararhlara kars1 yogun ilaglamalarin yapildigi, Gemlik sofralik zeytini {iretilen
Marmara bolgesi ile; Ege bolgesinin, Marmara bolgesine bitigik olan Balikesir
ilinin Bandirma ve Erdek ilgelerinde ve zeytin sinegine karsi 1980’11 yillarin
ortalarindan bu yana, yogun olarak ULV-bait spray uygulamalarinin yapildigi
Balikesir ve Canakkale illerinin sahil bandinda yer alan zeytinliklerde sorun
haline gelmistir. Bu yerlerin disinda kalan Ege ve Akdeniz bolgesi zeytin
alanlarinda ise sorun degildir.

: : » - iy
Resim 1.58: Zeytin karakosnlll (Salssetla oleae)nm, blrlnc1 donem (sagda) ve ikinci donem
~ (solda) larvalan

o “ % R )
a) Ergm oncesi b) Yumurtasiz ergin disisi ¢) Yumurtah ergin disisi
Resim 1.59: Zeytin karakosnili (Saissetia oleae)nin biyolojik donemleri
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Zeytin karakosnilinin iireme giicii yiiksektir. Bir ana kabugu altinda 500-3000
civarinda yumurta bulunur. Ancak kigin sicaklik, 5-6 giin 0°C altina
distiigiinde, yaz aylarinda kuru sicaklarin etkisiyle 6nemli 6l¢iide dogal 6lim
goriilmektedir.

Zeytin karakosnili larva ve ergin donemlerinde agacin 6z suyunu emerek
beslenir ve ayni zamanda salgiladigi tathh maddeler, biitiin agaci sarar. Bu tath
madde tizerinde, saprofit funguslar tirer ve "Karaballik hastaligi(=fumajin)"
meydana gelir. Bir yandan 6z suyun emilmesi, diger yandan karaballigin
fotosenteze engel olmasi, agaclar zayiflatir ve verimde azalma olur. Kosnilin
yogunlugu arttik¢a, yaprak ve meyve dokiimleri ile dallarda kurumalar baglar.
Boyle zamanlarda, iiriin kayb1 %60-70 kadardir. Daha sonraki yillarda agaclar
hi¢ meyve vermez ve ¢alilasmalar goriiliir.

> Zeytin kabuklubiti [Parlatoria oleae]: Zeytin kabuklubiti genelde tozlu,
parazitoit faaliyetinin olmadigi, oncelikle salamuralik zeytinliklerde (6rnegin:
Domat ¢esidinde), ekonomik oOnemde zararlara neden olabilmektedir.
Meyvelerin salamuralik ozelliklerini azalttigi igin ikinci doliiniin meyvedeki
zarar1 biiyiik 6nem tasir.

Zeytin kabuklubiti, kisi olgun disi doneminde gecirir. Yumurtalarini, o yilin iklim
kosullarina goére, Nisan aymin ilk yaris1 veya mayis aymin ilk haftasinda birakmaya baslar.
Yumurtlama, 2 aya yakin siire devam eder. Mayis ay1 ortalar1 veya sonlarina dogru goriilen
hareketli larvalar; dallara, yaprak ve meyvelere giderek kendilerini uygun bir yere tespit eder
ve beslenmeye baslar. ikinci déle ait yumurtalar, temmuz ortalar1 veya sonlarinda goriiliir.
Ikinci déliin erginleri genellikle kislamaya cekilir. Zararli y1lda 2 dél verir.

a) Zeytin meyvesinde zarari b) zeytiri yapraginda heden oldugu zararlan
Resim 1.60: Zeytin kabuklubiti(Parlatoria oleae) disilerinin
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Zeytin kabuklubiti, zeytin agacglarinin gévde, dal, siirglin, yaprak ve meyvelerinde
zarar yapar. Bitki 6z suyunu emerek agaclari zayiflatir, verimlerinin azalmasimna ve
kurumalarina neden olur. Bunun yani sira, zararlinin zeytin daneleri {izerinde beslenirken
salgiladigr toksik madde sonucunda, 3-4 mm c¢apinda kirmizi ve mor lekeler ve
deformasyonlar meydana gelmektedir. Ozellikle salamuralik cesitlerde meyvelerin kalitesi
diismekte ve dnemli ekonomik kayiplar meydana gelmektedir.

»  Zeytin pamuklubiti [Euphyllura olivina ]: Zeytin pamuklu biti, genelde
ilkbahar aylarinin yagisli gectigi nemli havalarda, budama yapilmamig
zeytinliklerde ve zeytinin ¢iceklenme doéneminde zararli olabilmektedir.
Ulkemizde zeytin yetistirilen biitiin bolgelerinde yaygindir.

Zeytin pamuklu biti kist ergin olarak, agaglarin kabuk altlarinda, yarik ve catlaklarinda
hatta siirgiin koltuklarinda gegirir. Erginler Mart ay1 baslarindan itibaren aktif duruma
gegerek Onceleri siirglin uclarina ve u¢ yapraklarina yumurta birakir. Daha sonra cigek
tomurcuklarinin olusmasi ile yumurtalarini tomurcuk saplarina birakir. Yumurtalar 4-6
giinde acilir. Cikan nimfler yassi bir goriinimde olup ¢ikardiklart tatlims1 pamuk gibi bir
madde ile viicutlarini 6rter. Tomurcuklara girerek beslenir. Zeytin pamuklu biti, yilda 3-4 dol
VErir.

b) Nimfi
Resim 1.61: Zeytin pamuklubiti ( Euphyllura olivina)nin gériiniimleri
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Zeytin pamuklu bitinin nimfleri, zeytin somaklarinda, tomurcuk saplar1 ve
siirglin uglarinda bitkinin 6z suyunu emerek, agaclarin ve siirglinlerin
zayiflamasina, ¢icek ve c¢icek tomurcuklarinin dokiilmesine neden olur.
Zararlinin yogunlugu arttik¢a zarar orani da yikselir. Diisiik yogunluklardaki
zarar1 pek hissedilmez.

a) Yaprakta zarari b)v(-; ek salkimlarinda zaran

Resim 1.62: Zeytin pamuklu biti ( Euphyllura olivina)nin olusturdugu zarar

Zeytin cicek sap sokanlar1 [Calocoris trivialis]: Zeytin ¢igek sap sokanlari,
dogrudan dogruya ¢igek =zararlisidir. Cigek tomurcuklarinin belirmesi ve
kabarmas: ile baslayan zarar, ¢iceklerin meyve baglamasina kadar devam eder.
Zarar nimf doneminde baglar, ancak ergin doneminde oburca beslendigi i¢in, bu
donemde zarar1 daha da artar. Her iki donemde de bdcek, hortumu vasitasiyla
once tomurcugun ¢anak yapragini ve daha sonra ¢icek i¢ organlarini emerek
beslenir. Canak yapraginin emilmesi sirasinda dairesel bir leke meydana gelir.
Zaman ilerledik¢e emgi yeri koyulasir. Cicek agilamaz, rengi kahverengiye
doniisiir ve sonugta da zarar goren tomurcuk kuruyup dokilir. Agilmis
ciceklerde de iireme organlarinin yok edilmesi suretiyle, zarar1 devam eder.
Normal yillarda bir ¢igek salkimindaki 30-40 tomurcuktan 4-8 tanesi bu
zararliya hedef olmakta ve meyve baglayamamaktadir.

Bu zararli Adana, Aydin, Balikesir, Bursa, Canakkale, [zmir, Manisa ve Mugla ili
zeytinliklerinde yaygindir.

>

Zeytin kirlangic bocekleri [Agalmatium flavescens]: Bu bocekler, daha ¢ok
zeytin bahgelerindeki otsu bitkilerle beslenir. Zeytin i¢in ekonomik 6nemi
olmayan zararlilardir. Yumurtalarini, meyve agaglarinin gévde ve dallarina,
iizeri camurla Ortiilmiis paketler halinde biraktigi i¢in zararh goriintiisii
vermektedir.

Bu bocek, konukcusu oldugu bitkilerin ¢igek, taze siirgiin ve meyve saplarina
hortumunu sokarak beslenir. Bu beslenme sirasinda yaralalan dokunun zamanla rengi
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degisir, kurur ve daha sonra dokiiliir. Zeytinliklerde yaygin olarak goriilmesine karsilik
ekonomik bir zararl degildir.

>

Zeytin kurdu [Coenorrhinus cribripennis]: Genel goriiniis itibariyla, bastan
arkaya dogru hafif konik ve yuvarlak sekillidir. Ergin, genellikle kizil
kahverenginde ve iizeri sarimsi renkte tiiylerle ortiiliidiir. Yumurta 0.56 mm x
0.46 mm boyutunda ve limon saris1 renginde olup eliptik bir sekle sahiptir. Dig
kismu parlak ve piiriizsiizdiir. Larva bacaksiz, kivrik, kirli krem renginde olup 5
mm boyundadir. Bas ve basi takip eden viicut kisimlar1 iricedir. Viicut geriye
dogru gittikge incelir. Pupa, 1.5-1.6 mm ¢apinda toprakta bir kokon iginde
goriiliir. Bu zararli yilda bir dol verir.

Zeytin kurdu Onemli bir zeytin zararlhisidir. Degisik zamanlarda ve cesitli bitki
kisimlarinda yaptig1 zarar sekli ve derecesi ile dikkati ¢eker. Bu bdcek, taze siirgiinlerde
yapraklarda, ¢iceklerde ve meyvelerde zarar yapar.

o Taze siirgiin ve yapraklardaki zarar1 : Mart sonu nisan baginda
kislaktan ¢ikan erginler, beslenmek amaciyla geng siirglin ve taze
yapraklara saldirir. Zarar goren gen¢ siirgiinler, normal fizyolojik
gelismelerini siirdiiremez, renkleri degisir ve kurur. Zarar goren yapraklar
ise saldir1 sonunda delik desik bir gériiniim alir. Zararli, beslenme aninda,
yaprak alt1 veya yaprak {istii diye herhangi bir ayrimda bulunmaz.

o Ciceklerdeki zaran : Erginler beslenmelerini ve dolayisiyla zararlarini,
cicekte de devam ettirir. Cigek tomurcugundaki zarari, ilk bakista zeytin
cicek sap sokanlar1 (Calocoris spp.)'nin zararina benzer. Ancak zarar
goren cicek tomurcugu dikkatle incelenecek olursa, zarara ugrayan yerin
bir emgi lekesinden ¢ok, delik seklinde ve kenarlarinin yirtik oldugu,
cigek i¢ organlarinin yendigi goriiliir. Zarar gérmiis ¢icek tomurcugunun,
zamanla rengi degisir, acilamaz ve meyve baglayamadan kuruyup
dokdiliir.

o Meyvelerdeki zarari : Erginlerin en 6nemli zarar1 meyvelerde goriiliir.
Meyvelerin nohut iriliginden 1-1.5 cm oluncaya kadar ki zamanda,
bbocegin beslenmesi sonucu meyvelerde bircok yaralar belirir. Zarar
gormils meyveler gelisemez; sonugta, burusarak kurur ve dokiiliir.
Kuruma sirasinda, yara yerlerinin kenarlar1 kabarir ve ortas1 ¢okiik
karakteristik bir durum alir. Erginlerin meyvelerdeki zarar1 6nemli {iriin
kaybina sebep olmaktadir.

Zeytin yara Kkosnili [Pollinia pollini]: Zeytin yara kosnili, kismen solmaya yiiz
tutan ve zayif kalan agaclarda kiigiik don catlaklarina ve sirik yaralarina
yerleserek, bitkinin 6z suyunu emmek suretiyle zararli olmaktadir. Miicadelesi
yapilmadig1 zaman agag calilasmakta, dal ve dalciklar1 kurumaktadir.

Yabanci otlar: Zeytin bahgelerinde ve fidanliklarda, tek yillik ve ¢ok yillik
yabanc1 otlar bulunmaktadir. Yabanci otlar, bahcedeki agaclarin veya fidanlarin
topraktan alacagi su ve besin maddelerine ortak olmak suretiyle zararli
olmaktadir. Ayrica bazi zararlilara ve hastalik etmenlerine de konukguluk yapar.
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1.3.3. Diger Kusurlar

Zeytin hastaliklar1 ve zararlariin disinda zeytinde sekil bozukluklari, kabuk ve meyve
eti kusurlan, kirigiklik, gevseklik ve genetik bozukluklar goriilebilir.

1.4. Zeytin Hasadx

Hasat zeytin kalitesine etki eden en dnemli faktorlerden birisidir. Zeytin iiretiminin en
agir isciligi olup hasat zamanini ¢ok iyi tespit etmek gerekir. Zeytin toplama zamani bolge ve
iklim sartlarina gére farklilik gosterir. Isleme tiiriine gore cesitli metotlar ve tecriibe ile hasat
zamani belirlenir. Hasat zamani dogru tayin edilemediginde isleme teknolojisinde sorunlar
yasanabilir. Ornegin ¢ok erken hasatta meyveler ham olacagindan igerisinde yeterli seker
olmayacaktir, bu da fermantasyonda sorunlar yasanmasina sebep olmaktadir.

1.4.1. Hasat Zamanina Gore Zeytin Renkleri

Sofralik zeytin; yesil, siyah ve rengi doniik olarak ii¢ renkte gruplandirilir. Zeytin
olgunlagmaya basladiginda once yesil olur sonra saridan pembeye dogru renk degistirir ve en
son kararir. Meyve kabugundaki bu renk degisimini takiben meyve eti de meyve kabugundan
sonra renk degistirmeye baslar. Renk degisimi meyve kabugunun altindan baslayarak
cekirdege dogru ilerler.

Sofralik yesil zeytin hasad1 meyve kabuk renginin koyu yesilden acik yesile dondugii
ve hafif sarardig1 zaman baglar. Meyve kabugu rengine pembe diisiinceye kadar devam eder.
Pembelesmeden hasat bitirilir. Meyve eti rengine bakilmaz. Bolgelere ve ceside gore
degismekle birlikte bu renk skalasina giren zeytinler Eyliil sonu ile Ekim sonu arasinda hasat
edilir.

Resim 1.63: Farkl hasat zamanlarinda zeytin renkleri

Sofralik siyah zeytin hasadi meyve kabuk rengi siyaha dondiikten sonra, meyve eti
renginin koyu kirmizi tona ulagmasi ile baslar. Renk degisiminin ¢ekirdege kadar ulasmis
olmasi gerekir. Meyve eti rengi yeterince koyulagsmadan ve ¢ekirdege kadar ulasmadan hasat
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edilen daneler, islenerek yeme olgunluguna geldiginde rengi kahverenginin tonlarinda olur.
Bolgelere ve geside gore degismekle birlikte bu renk skalasina giren zeytinler, kasim ay1
basindan aralik ay1 ortalarina kadar hasat edilir. Bu zamandan sonra hasat edilen zeytinler
sofralik olarak degerlendirilmez, yaglik olarak degerlendirilir. Ciinkii meyve eti asin
yumusamis, meyve tadi ve kokusu bozulmaya baglamistir.

Resim 1.64: Zeytinde renk doniisiimii

Sofralik yesil ve siyah zeytin arasinda kalan renkteki zeytinler de rengi doniik olarak
tanimlanir.

Domat gibi baz1 zeytin ¢esitleri igin; dane ortadan enine kesilip, pargalar birbirine ters
cevrildiginde et kismi ¢ekirdekten kolayca ayriliyorsa, zeytinlerin hasat olgunluguna geldigi
anlagilir.

1.4.2. Hasat Yontemleri

Hasat, zeytin tariminda maliyete en ¢ok etki eden faktordiir. Geleneksel ve mekanik
yontem olarak iki sekilde hasat yapilmaktadir.Ulkemizde zeytin hasadinda genellikle
geleneksel yontemler kullanilir.

»>  Geleneksel Yontemler
o Yerden toplama: Zeytinde kalite kaybina neden oldugu icin tavsiye
edilmez. Yerden toplanan zeytinler sofralik olarak islemeye uygun
degildir, yaglik zeytinlerde uygulanabilir.
Yag olarak islenirken, yerden toplanan zeytinler (dip zeytini) ile agac
iizerinden hasat edilen zeytinler birbirine karistirilmamalidir.
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Resim 1.65: Yerden toplama
Sirikla ¢irpma: Cok yaygin kullanilan ancak istenmeyen bir yontemdir.
Sirikla hasat yapilirken agacin taze siirglinleri kirilir. Bu yiizden bir
sonraki yil verim diiger.

s MY
Resim 1.66: Sirikla ¢1

rpmél
El ile siyirma: Bu yontem de agaca zarar verdigi icin uygun bir hasat

sekli degildir. Daha ¢ok sofralik olarak islenecek zeytinlerin hasadinda
kullanilir.

Resim 1.67: El ile styirma
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. Tirmik ile siyirma: Daha ¢ok sofralik olarak islenecek zeytinlerin
hasadinda kullanilir.

Resim 1.68: Tirmik ile styirma

J El ile toplama: Ozellikle sofralik zeytinlerde uygulanmasi gereken en
uygun hasat seklidir. Pahali ve 6zel isgilik gerektiren bir yontemdir.

%

Resim 1.69: El ile toplma
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> Mekanik Yontem
. Mekanik hasat: Hasat siiresini kisaltip is¢ilik masraflarini azaltmak i¢in
cok gerekli bir yontemdir. Biiylimeyi diizenleyici maddelerle birlikte
uygulandiginda agacin yipranmasina bagli zarar 6nlenmis olur.

1.5. Zeytin Alim Merkezleri

1.5.1. Alim Merkezlerinin Ozellikleri

Resim 1.71: Zeytin alim merkezi

Ulkemizde zeytin alim (toplama) merkezleri genel olarak iki sekildedir. Biiyiik capli
isletmeler kendi biinyesinde zeytin toplama merkezleri olustururlarken diger yandan orta ve
kiiciik c¢apl isletmeler kdy merkezlerinde araci kisiler ile zeytin toplama merkezi
olustururlar. Zeytin alim merkezleri genellikle tireticilerin kolay ulagabilecekleri yol {izerleri,
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kdy meydanlar, birkag koyiin yollarmin kesistigi kavsaklar iizerinde kurulur. Toplama
merkezlerinde ireticilere {irlin bedelleri pesin olarak 6dendigi gibi haftalik olarak da
o6denmektedir. Toplama merkezlerinin ¢ogunda zeytin elekleri bulunmakta olup eleklerde
kalibre edilen zeytinler biiyiikliiklerine ve kusur oranlarina gore fiyatlandirilmaktadir.

1.5.2. Zeytinin Bah¢ceden Alim Merkezlerine Nakli

C—

Resim 1.72: Ze);fin alim merkezine nakil

Hasad1 biten zeytinlerin en kisa zamanda islemeye alinmasi gerekmektedir. Toplanan
zeytinler hi¢ bekletilmeden zeytin toplama merkezlerine nakledilir. Havasiz ve y1gin halinde
bekletilen zeytinlerin bozulmadan dolay1 hem yag kalitesi, hem de sofralik zeytin kalitesi
diisiik olmaktadir. Zeytinler kasalarda veya kiigiik yiginlar halinde tutulmalidir. Zeytinin
kasalar igerisinde taginmasi {iriin kalitesi agisindan onemlidir. Cuvallar igerisinde ve yiiksek
yiginlar halinde bekletilmesi kalite kaybina neden olur.

1.5.2.1. Nakil Geregleri

Toplanan zeytinler bahgede kasalara veya g¢uvallara yerlestirilir. Zeytin toplama
merkezlerine veya fabrikalara kamyon, kamyonet, traktdr vb. vasitalar ile nakledilir.

Resim 1.73: Zeytinin kasalar icinde nakli Resim 1.74:
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1.5.2.2. Nakilde Dikkat Edilmesi Gereken Hususlar

Hasadi yapilan zeytinler en kisa zamanda igletmeye nakledilmelidir.

Toplanan zeytinler biiylik y1ginlar halinde veya guvallarda bekletilmemelidir.
Nakiller, saglam ve fazla derin olmayan plastik veya ahsap kasalarda
yapilmalidir.

Kasalar zeminden 3 -5 cm yiiksek yapilmalidir.

YV VVYV
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_CUYGULAMA FAALIYETI

)—

Sofralik olarak islenmek iizere zeytin alimi i¢in asagida verilen iglem basamaklarin

uygulaymiz.

Islem Basamaklari

Oneriler

> Is kiyafetinizi giyiniz.

ol e =

Resim 1.77: Zeytin aliminda ¢ahisanlarin is
kiyafetleri

“Personel Hijyeni” modiiliinii
hatirlayiniz.
Diizenli ve titiz calisiniz.

> Uriinii teslim etmek iizere gelen miisterileri
gelis sirasina gore kayit defterine listeleyiniz.

Naklin ¢ok derin olmayan kasalar
ile yapilmasi1 gerekir. Bu konuda
iireticiyi uyariniz.

Yeni gelen misteriyi bu listenin
altina ekleyiniz.

Daha sonra her miisterinin iiriin

bilgilerini bu listeye
ekleyebilirsiniz.

Bu islem kanigikhigini  ve
kargasay1 onlemenizi
saglayacaktir.

Kayitlar1  dikkatli ve diizenli
tutunuz.

> Zeytinleri renklerine gore tasnif ediniz.

— =

Yesil ve siyah zeytinleri birbirine
karigtirmadan ayr1 kasalara aliniz.
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» Kusurlu zeytinleri ayiriniz.

Resim 1.79: Zeytin kusurlar1

>

Ogrenme Faaliyeti-1’de  “1.4.
Zeytin Kusurlar1” baslikli konuda
verilen bilgileri hatirlayiniz.
Kusurlu zeytinler sofralik olarak
islenmeye uygun degildir.

Bunu ireticiye uygun bir dille
ifade ederek zeytini almayiniz.

» Zeytinleri cinslerine gore ayr1 gruplayiniz.

| o

22 g

Resim 1.80: Farkh zeytinlerin gruplanmasi

vVV V 'V

Ogrenme Faaliyeti-1’de  “1.3.
Zeytin  Cesitleri  (Cinsleri) ve
Ozellikleri”  baslikli  konuda
verilen bilgileri hatirlayiniz.
Zeytin cesitlerini birbirine
karigtirmadan ayr1 kasalara aliniz.
Kasalar zeminden 3-5 cm yiiksek
yapilmalidir.

Calistiginiz ortami temizleyiniz.
Calismaniz bittiginde is
kiyafetlerinizi ¢ikarip asiniz
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OLCME VE DEGERLENDIRME

Asagida verilen ctimleleri “dogru” veya “yanlis” olarak degerlendiriniz. Climlelerin

basindaki bosluga “dogru” oldugunu diisiiniiyorsaniz D, yanlis oldugunu diisiiniiyorsaniz Y
yazarak belirtiniz.

1)
2)

3)
4)
5)
6)
7)
8)
9)
10)

11)
12)

13)
14)

() Tirkiye diinya zeytin tiretiminde ilk bes iilke arasinda yer alir.

() Kalite kontrol sorumlusu isletme hiyerarsik yapisina gore Isletme Planlama
Miidiiriiniin altinda yer alir.

( )Zeytinyaginin bilesiminde “tekli doymamis yag asitleri” en bilyiik orana sahiptir.
(' )Zeytin halkal leke hastaligi meyvelerin erken dokiilmesine neden olur.

() Sirikla hasat, zeytin dal kanseri hastaliginin yayilmasini engeller.

() Rosellinia kok ¢tiriigii hastaligi meyve verimini ve kalitesini diistiriir.

(' )Azot noksanligi meyvenin et orani ve yag miktarinda azalmaya neden olur.

() Zeytin giivesi “ergin” doneminde meyvelere zararli olmaktadir.

() Zeytin meyvesinde renk degisimi kabuktan baslayarak ¢ekirdege dogru ilerler.
() Yesil zeytin hasadi1 kabuk rengi agik yesil-sariya dondiigli zaman baslar, kabuk
rengine pembe diisene kadar devam eder.

() Siyah zeytin hasadinda meyve eti rengine bakilir, renk degisiminin ¢ekirdege
kadar ulagmis olmas1 gerekir.

(' )Yerden toplanan zeytinler, agag tizerinden hasat edilen zeytinlerle karistirilmaz.
() Yerden toplanan zeytinler sofralik olarak degerlendirilir.

() Tirmik ile styirma daha gok yaglik zeytin hasadinda kullanilan bir yontemdir.

Asagida verilen zeytin cesitlerinin karsisina; degerlendirilmesinde en yaygin

kullanilan (en uygun olan) iiriinii goz 6niinde bulundurarak “yaghk”, “yesil sofrahik”
veya “siyah sofralik” seklinde belirtiniz.

15.  Ayvalik

16. Biylktopakulak...............cooviiinnnnn.

17. Domat

18. Erkence

19. Edinciksu
20. Gemlik

21. Karamirsel su ...

22, Saurani

23. Uslu
DEGERLENDIRME

Cevaplarinizi cevap anahtariyla karsilastirmiz. Yanlis cevap verdiginiz ya da cevap

verirken tereddiit ettiginiz sorularla ilgili konular1 faaliyete geri donerek tekrarlayimiz.
Verdiginiz cevaplariniz dogru ise bir sonraki uygulama testine geginiz.
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UYGULAMALI TEST
Yag olarak islenmek {izere zeytin alimi icin gerekli islemleri uygulayiniz. Yaptiginiz
islemleri degerlendirme tablosu ile kontrol ediniz.

Degerlendirme Olgiitleri Evet Hayir
1 Is kiyafetinizi giydiniz mi?
Uriinii teslim etmek iizere gelen miisterileri gelis sirasina
gore kayit defterine listelediniz mi?
Zeytinleri 6zelliklerine gore gruplandirdiniz mi?
Arag- gerec ve ekipman kullanimina 6zen gdsterdiniz mi?
Caligmalariniz1 yaparken titiz ve dikkatli davrandiniz mi1?
Is kiyafetinizi ¢ikardimz mm?
Isi size verilen siirede tamamladiniz m1?
Calistiginiz ortami temizlediniz mi?
Caligmaniz ile ilgili kayit tuttunuz mu?

N

Oo|N|OO|O1B~|lW

DEGERLENDIRME

Yapilan degerlendirme sonunda hayir cevaplarimizi bir daha gozden gegiriniz.
Kendinizi yeterli gérmiiyorsaniz 6grenme faaliyetini tekrar ediniz. Biitliin cevaplariniz evet
ise bir sonraki faaliyete geciniz.
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OGRENME FAALIYETI-2

( AMAC )

Bu faaliyette size verilen bilgi ve beceriler dogrultusunda uygun ortam saglandiginda
zeytinleri dane biiyiikliigline gore sniflandirarak gerekli kayitlari tutabileceksiniz.

(ARASTIRMA )

> Cevrenizde bulunan zeytin alim merkezi veya sofralik zeytin isletmesine
giderek zeytinlerin siniflandirilmasi (kalibrasyon) islemini gozleyiniz.

> Sektor calisanlar1 ile goriiserek, ilgili kaynaklar1 inceleyerek zeytinlerin
biiyiikliigline gore siniflandirilmasinin nedeni hakkinda bilgi edininiz.

»  Edindiginiz bilgileri rapor halinde diizenleyerck bilgileri arkadaslarinizla
paylasimiz.

2. SINIFLANDIRMA

Sofralik zeytin iiretiminde zeytinler dane biiyiikliiklerine gore smiflandirilir. Zeytinin
irilik kriteri 1 kg’da bulunan dane sayisidir. Bu islem “kalibre” olarak ifade edilir.

Resim 2.1: Bir kg’daki zeytin sayis1 kontrolii
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2.1. Dane Biiyiikliigiiniin Uriine Etkisi

Smiflandirmada amag¢ zeytinin igleme tiiriinii ve kalitesini belirlemektir. Sofralik
zeytinde; meyve etinin fazlaligi, isleme kolayligi sagladig: ve tiiketicinin g6z zevkine hitap
ettigi icin Ozellikle biiylik daneler tercih edilir. Meyve eti kiigiik, dane iriligi az olan zeytinler
sofralik zeytin iiretiminde tercih edilmez, daha ¢ok zeytinyag: tiretiminde kullanilir.

2.1.1. Eleme Makineleri
2.1.1.1.Gorevi

Bu makinelerin gorevi zeytinleri dane biiyiikliigiine gore siniflandirmaktir.
2.1.1.2.Yapis1

Ayarlanabilir rediiktor ile istenilen devirlerde calismak miimkiin olmaktadir.
Makinenin tiim parcalar1 Gida Tiiziigii’ne uygun paslanmaz malzemelerden (CrNi, P.V.C,,
polyamit) iiretilir. Saatte 1000-4000 kg zeytin isleyebilmektedir.

2.1.1.3. Cesitleri

Zeytin igleme sektoriinde iki tip eleme (kalibre) makinesi bulunmaktadir. Bunlar;

> ipli (halath) tip eleme makinesi ; Sektorde ipli tip eleme makinesi daha
yaygin kullanilmaktadir. Istege goére 4-6-8-10 ve 12 metre olarak degisik
boylarda tasarlanmistir. Elenmekte olan zeytinlerin diistiigii bolmeler arasindaki
mesafeler ayarlanabildiginden istenilen bolmede istenilen kalibreyi almak
miimkiindiir.

Resim 2.2:ipli (halath) tip eleme makinesi
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> Delikli tip eleme makinesi; Isleme kapasitelerinin diisiik olmasi ve tam
silindirik bir yapiya sahip olmayan zeytinin saglikli elenememesinden dolay1 bu
makinelerin iiretimi durmustur. Bu makinelerin yerini ¢ok daha seri ve saglikli
eleme yapan “ipli tip eleme makineleri” almistir.

‘! a8 Le CL0L
- ) : N
.{’ Sant Y RO TSN

Resim 2.3:Delikli tip eleme makinesi

2.1.1.4. Kullanim

Uriin makineye bunkerden (besleme iinitesinden) verilir. Bunkere dokiilen zeytinlerin
icindeki yaprak, ¢op ve yabanci maddeler fan yardimu ile ayristirilir. Ipli kalibre makinesinde
zeytinler ipler arasinda ilerlerken biiyiikliiklerine gore bosluklardan asagiya diismektedir.

-

o7 “grn [ - -
Resim 2.4: Zeytinlerin bunkerden iplere gecisi
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Resim 2.5: Biiyiikliigiine gore Kalibre olan zeytiiﬁ kasalara dolmasi

Delikli tip kalibre makinesinde ise; zeytin, ¢esitli biiyiiklikklerdeki deliklerden asagiya

hazneye titresim hareketi ile disiiriilerek kiigiikkten biiylige dogru siniflandirilmaktadir.
Haznelerde toplanan zeytinler kasalara aktarilir.

2.1.1.5. Temizligi ve Bakimi

Periyodik olarak makinenin temizlenmesi, belirli kisimlarinin yaglanmasi, ipli kalibre
makine tipinde iplerin gerginlik kontroliiniin yapilmas: gerekmektedir.
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2.1.2. Dane Biiyiikliigiine Gore Zeytinlerin Simiflandirilmasi

Dane biiytikliigline gore zeytinlerin siniflandirilmast TS 774’de belirtilmistir. Buna
gore zeytin siniflar1 Tablo 2.1°de verilmistir.

Sira Nu. Bir (1) Kg’daki Zeytin Adedi
1 60/70
2 71/80
3 81/90
4 91/100
5 101/110
6 111/120
7 121/ 140
8 141/ 160
9 161/ 180
10 181 /200
11 201/230
12 231/ 260
13 261 /290
14 291/ 320
15 3217350
16 351/380
17 381/410

Tablo 2.1: Biiyiikliigiine gore zeytin simiflar1
Not : Zeytin irilik dereceleri 410’dan sonra (50) elli (50) elli artar.

2.1.3. Dane Biiyiikliigiiniin Uriin islemeye Etkisi

AN : : ,Je
Resim 2.6: Sofralik zeytin i¢in elle hasat sirasinda biiyiik daneler secilmeli

105



Sofralik zeytin islerken zeytinlerin irilik bakimindan ayn1 biiyiikliikte olmasi istenir.
Hem kimyasal islemler hem de fiziksel islemler bakimindan bu Onemlidir. Kimyasal
islemler (acilik giderme, fermantasyon vb.) sirasinda biiyiik danelerle kiigiikk daneler
arasindaki kimyasal etkilesim farkli olmaktadir. Fiziksel islemler (¢izme, ¢ekirdek ¢ikarma,
kirma vb.) bakimindan da iri daneli zeytinlerin islenmesi daha kolay olmaktadir.

2.2. Tartim
Isletmeye alinacak zeytinler yetkili kisilerce tartilarak kayit defterine islenir.
2.2.1. Tartim Aletleri

Zeytin isletmelerinde tartim islemi igin ¢ogunlukla agir hizmet tipi terazi (baskiil)
kullanilmaktadir. Isletmenin zeytin isleme kapasitesine gore degisik tipte ve olgiim
araliginda teraziler mevcuttur. Biiyiik isletmelerde yiiksek miktarda, seri ve sonuglari direkt
bilgisayar ortamina aktarabilen elektronik tartim aletleri tercih edilirken, kii¢iik isletmelerde
daha ¢ok kiiciik ¢apli genelde mekanik tartim aletleri kullanilmaktadir. Son dénemde {iretimi
hizlandirmak amaci ile zeytin tagima bantlarina montajli elektronik tartim aletleri
yapilmaktadir.

2.2.1.1. Gorevi

Tartim aletlerinin gdrevi, isletmeye alinan zeytinleri agirlik bakimindan olcerek
miktarini tespit etmektir.

2.2.1.2. Yapisi

Tartim aletleri, mekanik ve elektronik olarak iki grupta incelenir. Mekanik sistemlerde
yay Uzerine etki eden kuvvet ibreye yansitilarak veya Ol¢lim ¢izelgesinde kiiglik capli
agirliklar ile dengelenerek 6l¢me yapilir. Elektronik tartim aletlerinde ise etki eden kuvvet
elektronik kart tarafindan sayisal degere doniistiiriiliir.

2.2.1.3. Cesitleri

> Elektronik Teraziler
. Ving teraziler
o Tartim terazileri
o Fiyat hesaplamali teraziler
o Agir hizmet (platform) terazileri
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Resim 2.7: Ving teraziler Resim 2.8:Tartim terazileri

Resim 2.9:Fiyat hesaplamal teraziler

Resim 2.10:Agir hizmet (platform) terazileri
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> Mekanik Teraziler
o Agirlik dengeli teraziler
. ibreli teraziler

Resim 2.11:Agirlik dengeli terazi Resim 2.12:ibreli terazi
2.2.1.4. Kullanimi

Hem mekanik hem de elektronik baskiil kullaniminda asagidaki hususlara dikkat
etmek gerekir.
Temizlik
Ortam sicaklig1
Hassasiyet
Olgiim aralig:

YV VY

2.2.1.5. Temizligi ve Bakimi

Baskiiliin giinliik temizliginin yapilmas1 gerekmektedir. Olgiimiin saglikli olabilmesi
icin bu sarttir. Belirli donemlerde kalibrasyonu (ayarlanmas1) yapilmalidir.
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2.2.2. Kayit Tutma

Zeytin isletmelerinde kayit tutma islemi oldukca onemlidir. Isletmeye alinan
zeytinlerin kayitlarinin saglikli tutulmasindan bir kisi sorumludur. Kayit defterine;
Zeytinlerin kim tarafindan teslim edildigi,

Isletmeye giris tarihi,
Miktart,
Cinsi vb. bilgiler zamaninda islemek zorundadir.

YV VVY

Bu konuya yeterince onem vermeyen isletmeler daha sonra biiyiikk sikintilar
yasamaktadirlar. Giinlimiizde artik kayitlar defterlerden ziyade bilgisayar ortamlarina
aktarilmaktadir. Bu da paket programlar yardimi ile kayitlarin seri olarak aktarilmasini,
dogru ve c¢abuk hesaplama, uzun siireli kayit saklama, kayitlar1 baska dijital ortamlara
aktarma ve aninda ¢ikt1 alma olanagini beraberinde getirmistir.

2.3. Zeytinin Isletmeye Nakli

Tartim isleminden sonra kayitlar1 tutulan zeytinlerin bekletilmeden hemen isletmeye
nakledilmesi gerekmektedir. Nakil icin 0zel yapilmis plastik veya ahsap kasalar
kullanilmalidir. Zeytinler isletmeye kamyon, kamyonet, traktor gibi araglar ile nakledilir.

Resim 2.13: Zeytinlerin nakli
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UYGULAMA FAALIYETI

Sofralik olarak islenmek {izere yesil zeytin alimi i¢in asagida verilen islem
basamaklarini uygulayiniz.
Islem basamaklar ‘ Oneriler

Is onliigiiniizii giyiniz

> Bonenizi takiniz,.

» Eleme makinesinin ayarlarini kontrol | > Makinenin rutin bakim ve temizliginin
ediniz. yapilmig oldugundan emin olunuz.

> Iplerin gerginligini kontrol ediniz.

» Hangi gozeneklerin ka¢ numaraya
ayarli oldugunu kontrol ediniz.

> Bos kasalar1 makinenin gozlerinin 6niine | > Ise baslamadan 6nce giinliik elenecek
siralayiniz. zeytin miktarina gore yeterince bos

kasa bulunmasin saglayin.

A\

» Tartim makinesinin kontroliinii yapimiz.

» Eleme makinesini ¢alistiriniz. » Makineyi c¢alistirmadan oOnce tiim
giivenlik tedbirlerini aliniz.

e Elektrik kagagi olup olmadigin
kontrol ediniz.

e Makine etrafindaki kisileri
uzaklastirimz.

e Makine iizerine birakilmis kasa,
takim vb. malzemeleri kontrol
ediniz.

» Makine 6nce eleme yapmadan bosta
calistirilip hemen kapatilir.

» Calismasina bir engel olmadigina
karar verildikten sonra eleme islemi
baslatilir.

» Farkli renk ve c¢esitteki zeytinleri
bunkere ayr1 ayr1 aliniz.

» Farkl {ireticilerin zeytinlerini bunkere
ayr ayri aliniz.

> Bir grup zeytinin elemesi
tamamlaninca bunkere yeni zeytin
doldurunuz.

> Zeytinleri bunkere doldurunuz.

Resim 2.14: Zeytinlerin bunkere bosaltilmasi

» Eleme sirasinda zeytinleri takip ediniz. » Zeytinlerin bunkerden ipler iizerine
diismesini kontrol ediniz.
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Resim 2.15: Zeytinlerin elenmesi

YV Vv V V

Bunker kapagmmin agiklik oranim
ayarlayiniz.
Bunker kapagina sikisan  zeytin

dallarm sik sik temizleyiniz.
Zeytinlerin ipler izerinden gecisini
kontrol ediniz.

Ip siipiirgelerine takilan dal ve
yapraklar1 temizleyiniz.

» Gozeneklerin altinda dolan kasalari alip
yerine bos kasa yerlestiriniz.

Elenen zeytinleri numaralarima gore
gruplandiriniz.

Farkli numaradaki (biiylikliikteki)
zeytinleri birbirine karigtirmayiniz.

[k siradaki zeytinler igerisine yaprak
karisabildiginden tekrar eleme
yaptirirak temizlenmesini saglayiniz.

» Fandan ayrilan yapraklari belli araliklarla
temizleyiniz.
b

Resim 2.16: Eleme kinesinin fam ile
yapraklarin ayrilmasi

Yaprak temizleme fan1 6niinde sikisan
dallar1 temizleyiniz.

Yapraklar ile dolan ¢uval veya kasay1
yenisi ile degistiriniz.

Cevredeki  yapraklar1 stk sik
stiptiriilerek dagilmasini engelleyiniz.

» Zeytinleri tartiniz.

Farkli numaradaki (biiyilikliikteki)
zeytinlerin ~ miktarlarmi  ayr1  ayn
tartiniz.

» Bilgileri kayit defterine isleyiniz.

Resim 2.17: Bilgilerin kayit defterine islenmesi

Zeytinlerin;

e Kim tarafindan teslim edildigini,

e Isletmeye giris tarihini,

e Cinsini

e Miktarim kayit defterine isleyiniz.
Kayitlan dikkatli ve diizenli tutunuz.
Arag-gere¢ ve ekipmanlart 6zenli
kullaniniz.

» Zeytinleri 6n depoya naklediniz.

Isiniz  bittiginde is kiyafetlerinizi
cikarip asiniz.
Calistiginiz ortamu temizleyiniz.
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OLCME VE DEGERLENDiRME

Asagida verilen climleleri “dogru” veya “yanlis” olarak degerlendiriniz. Cilimlelerin

basindaki bosluga “dogru” oldugunu diisiiniiyorsaniz D, yanlis oldugunu diisiiniiyorsaniz Y
yazarak, belirtiniz.

WN -

- (
- (
(
4. (

5.(

6. (
7.(

8. (

)Zeytinlerin irilik kriteri 1 kg’da bulunan dane sayisidir.

)Zeytin danesinin iriligi yag tiretiminde 6nemlidir.

)Zeytinleri iriligine gore simiflandirmada yaygin olarak delikli tip eleme makineleri
kullanilmaktadir.

) Zeytin tasima bantlarina monte edilen elektronik tartim aletleri {iretimi
hizlandirmak amaciyla son yillarda tercih edilmeye baglanmustir.

) Kayitlan bilgisayar ile tutmak daha avantajhidir.

Asagidaki sorular icin verilen seceneklerden dogru olani isaretleyiniz.

) TS 774’¢ gore 1 numara zeytinin 1 kg’daki adedi kagtir?
A) 60/70
B) 71/80
C) 81/90
D) 91/100
E) 101/110

) Dane biiytiikliigli asagidaki islemlerden hangisi agisindan 6nemli degildir?
A) Acilik giderme
B) Fermantasyon
C) Zeytin hamuru hazirlama
D) Cizme
E) Cekirdek ¢ikarma

) Asagidakilerden hangisi tartim aletlerinin kullaniminda dikkat edilmesi gereken
hususlardan biri degildir?
A) Temizlik
B) Olgiim aralig1
C) Hassasiyet
D) Ortam sicaklig1
E) Ortam nemi
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9.( ) Asagidakilerden hangisi kayit tutarken mutlaka belirtilmesi gereken bilgilerden biri
degildir?
A) Teslim edenin ad1 soyadi
B) Zeytinin cinsi
C) Zeytinin miktari
D) Saat
E) Tarih

DEGERLENDIRME

Cevaplariizi cevap anahtariyla karsilastiriniz. Yanlis cevap verdiginiz ya da cevap
verirken tereddiit ettiginiz sorularla ilgili konular1 faaliyete geri donerek tekrarlayimiz.
Verdiginiz cevaplariniz dogru ise bir sonraki uygulama testine geginiz.

113



UYGULAMALI TEST

Sofralik olarak islenmek {izere siyah zeytin alimi icin gerekli islemleri uygulayimiz.
Yaptigimz islemleri degerlendirme tablosu ile kontrol ediniz.

Degerlendirme Olgiitleri Evet Hayir
Is kiyafetinizi giydiniz mi?
Eleme makinesinin ayarlarimi kontrol ettiniz mi?
Bos kasalar1 makinenin gozlerinin 6niine siraladiniz mi1?
Tartim makinesinin kontroliinii yaptiniz mi?
Eleme makinesini ¢aligtirdiniz m1?
Zeytinleri bunkere doldurdunuz mu?
Eleme sirasinda zeytinleri takip ettiniz mi?
Gozeneklerin altinda dolan kasalar1 alip yerine bos kasa
yerlestirdiniz mi?
9 Fandan ayrilan yapraklari belli araliklarla temizlediniz mi?
10 Zeytinleri tarttiniz mi?
11 Arag- gerec ve ekipman kullanimina 6zen gosterdiniz mi?
12 Caligmalarinizi yaparken titiz ve dikkatli davrandiniz m1?
13 Bilgileri kayit defterine iglediniz mi?
14 Zeytinleri 6n depoya naklettiniz mi?
15 Calismanizi size verilen slirede tamamladiniz mi1?
16 | Is kiyafetinizi ¢cikardimiz mi1?
17 Caligtiginiz ortami temizlediniz mi?

O NOCI P |IWIN| -

DEGERLENDIRME

Yapilan degerlendirme sonunda hayir cevaplarimizi bir daha goézden gegiriniz.
Kendinizi yeterli gérmiiyorsaniz 6grenme faaliyetini tekrar ediniz. Biitiin cevaplariniz evet
ise bir sonraki faaliyete geginiz.

114



OGRENME FAALIYETIi-3

AMAC

Bu faaliyette size verilen bilgi ve beceriler dogrultusunda uygun ortam saglandiginda
islenmek iizere gelen zeytinleri, islemeye alinincaya kadar dogru sekilde muhafaza
edebileceksiniz.

ARASTIRMA

Cevrenizde bulunan isletmelerde gbzlem yaparak, sektor calisanlar ile goriiserek ve
ilgili kaynaklar1 inceleyerek;

>

YV VVYV

Isletmeye gelen zeytinlerin islemeye almincaya kadar nasil muhafaza edildigini
arastiriniz.

Zeytinlerin islenme 6ncesi ne kadar siire bekledigini arastiriniz.

Zeytinlerin hasattan sonra beklemesinin tiriine etkisini arastiriniz.

Uriin kalitesini artirmak icin bekleme siiresinde neler yapilmasi gerektigini
arastiriniz.

Edindiginiz bilgileri rapor halinde diizenleyerek bilgilerinizi arkadaslarinizla
paylasiniz.

3. HAM MADDE DEPOSU

Hem sofralik zeytin , hem de zeytinyag iiretiminde iiriiniin kalitesine biiyiik etki eden
depolama konusu yeterince 6nem kazanmamistir. Yanlis depolama drnekleri giiniimiizde de
devam etmektedir. Ham madde depolarinin 6zellikleri asagida belirtilmistir;

>

VVYVY VYV

Depolar iistleri kapali, miimkiin oldugu kadar yiiksek ve havalandirmasi olan
salon veya odalar seklinde olmalidir.

Depolarin hijyen i¢in gerekli sartlar1 tagimas: gerekmektedir.

Depolar isletme icinde zeytinlerin kolay nakledilebilecegi tarzda
planlanmalidir.

Depolar agiri 1s1ya ve 1s18a kars1 yalitimli olmalidir.

Depo i¢inde temizlik maddeleri vb. koku veren maddeler bulunmamalidir.

Depo iginde zeytinler 6zel yapilmis kasalarda tutulmalidir.
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Resim 3.2: Yanhs bir depolama sekli

3.1. isletmelerin Ozellikleri

Ulkemizde zeytin isleme sektoriiniin %80 aile sirketleri, % 10’u kooperatif, %10’u
0zel sektor oldugundan standart iiretim yapilamamaktadir. Tiirk Standartlar1 Enstitiisii’niin
sofralik zeytin ve zeytinyag: iretimi ile ilgili hazirlamig oldugu standartlar (TS 341-774)
bulunmakta, fakat uyulmasi zorunlu olmadigindan tretimin kalitesi sirket yapisina ve
anlayisina gore farkliliklar gostermektedir. Zeytinlerin depolanmasi konusunda da heniiz bir
standart olusturulmanustir. Isletmeler kendi yontemleri ile depolama yapmakta bu da iiriiniin
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kalitesini olduk¢a diisiirmektedir. Sadece biiyiik isletmelerin 6nem verdigi bu konu maalesef
kiiciik isletmeler tarafindan pek ciddiye alinmamaktadir.

3.1.1. Kapasitesi

Sofralik zeytin ve zeytinyagi isletmelerinde ham maddenin miimkiin oldugu kadar kisa
stirede islenmesi gerektiginden uzun siireli ham madde depolanmasi diisiiniilmez. Genellikle
glinliik isleme kapasitesine gore ham madde kabulii yapilir. Ham maddenin ¢ok yogun
oldugu yillarda bir haftayr bulmayan siirelerde bekletme yapilabilir. Bunun i¢in biiyiik ham
madde depolar1 yapilmamaktadir.

""" LI
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Resim 3.3: Ham madde depolama

3.1.2. isletme i¢i Alim Unitesi ve Ozellikleri

Zeytinyad1 olarak islenecek zeytinler dogrudan isletmeye gelmektedir. Uretici hasat
ettigi iirlind isletmeye teslim etmekte ve gerekli kayitlar burada tutulmaktadir.

Sofralik zeytin isleyen isletmelerde ise zeytin alim merkezinden (toplama
merkezinden) gelen zeytinlerin isletme girisinin yapilip dogrudan isleme initesine veya
depoya aktarilacagi kisimdir.

Bu iinitenin isletmeye gelen ham maddeyi karsilayacak bir noktada bulunmasi

gerekmektedir. Ham maddenin kabuldi, tartimi, kayitlarini tutma ve depolara nakil
islemlerinin seri ve saglikl yiiriitiilecek sekilde tasarlannmig olmasi gerekir.
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Resim 3.4: isletme ici alim iinitesi

3.2. Alim Sirasinda Dikkat Edilmesi Gereken Hususlar

Zeytinlerin isletmeye alim sirasinda dikkat etmemiz gereken hususlar sunlardir;

Zeytinler cinslerine ve isleme tiirlerine gore siniflandirilmalidir.

Ham maddenin birka¢ bolgesinden numune alinarak duyusal analiz (gozle
muayene islemi) yapilmalidir.

Tartim esnasinda karigikliga sebep olacak etkenleri yok etmeden tartim islemine
baslanmamalidir.

Tartim ile es zamanli olarak kayitlar1 tutulmali ve kayit ornegi imza karsiligi
teslim eden kisiye verilmelidir.

Tartimu biten zeytinler vakit kaybetmeden depolara nakledilmelidir.

YV V V VYV

3.3. Bekleme Sirasinda Zeytinde Goriilen Degisiklikler

Zeytinler hasat edildikten sonra kisa bir siire igerisinde islenmeye alinmalidir. Aksi
taktirde bekletilen zeytinlerde birtakim fiziksel ve biyokimyasal degisiklikler meydana
gelmektedir. Bu degisiklikler s6yle siralanabilir;

Uzun siire bekletilen zeytin su kaybina ugrayacagindan burugmaya baslar.

Altta kalan zeytinlerde meyve eti yumusamasindan dolay1 ezilmeler baslar,
sonucunda bakteri iiremesi goriiliir ve zeytinler kizisir.

Yesil zeytinde renk bozulmalar1 meydana gelir.

Bekleyen zeytinlerin besin degeri diiger.

Bekletilen zeytinlerde hos olmayan koku meydana gelir.

VVYVY VYV
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3.4. Ham Maddeyi Bekletmenin Uriin Kalitesine Etkileri

Bekletme sonucunda zeytin igerisindeki biyokimyasal degisiklikler meydana
geldiginden hem sofralik zeytin hem de zeytinyagi liretiminde iriiniin kalitesi oldukga
diismektedir.

Uretilen sofralik zeytinin tadi, rengi ve kokusu istenen kalitede olmayacagindan
Ozellikle dis piyasada firlinlerin pazarlanmasi konusunda biiyiik sikintilara yol agar.
Zeytinyaginda ise serbest yag asidi miktar1 ve peroksit miktar1 artacagindan {iriin daha alt
kalitede smiflandirmaya tabi tutulacaktir. Ayni1 zamanda zeytinyaginin kokusu ve
organoleptik 6zellikleri de bozulmaktadir.
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UYGULAMA FAALIYETI

Islenmek iizere gelen zeytinleri muhafaza etmek icin asagida verilen islem
basamaklarini uygulayiniz.
Islem basamaklan | Oneriler

Is onliigiiniizii giyiniz

> Bonenizi takiniz,.

» Zeytinleri 6n depoya tagiyniz. » Ogrenme Faaliyeti-1 ve 2’de ham
maddenin bah¢eden alim merkezlerine
nakli, zeytinin igletmeye nakli ile ilgili
verilen bilgileri hatirlayiniz.

» Zeytinleri ozelliklerine gore
gruplayarak yerlestiriniz.

A\

» Zeytinleri tartarak kaydediniz.

Resim 3.6: Verilerin kaydedilmesi
» Kaliteyi diisiirmeyecek sartlar1 | » Ogrenme faaliyetinde verilen bilgileri
saglaymiz. hatirlayiniz.
> Deponun temizligini diizenli olarak yapiniz,.
» Diizenli kontrol yaparak uygun sartlarin | > “Gida Hijyeni” modiiliinde gidalarin

devamli olmasini saglayiniz. depolanmasi ile ilgili verilen bilgileri
hatirlaymiz.
» Zeytini Ozelliklerine uygun olarak ilgili | > Sofralik zeytinleri ve yaglik olarak
birime sevk ediniz. islenecek zeytinleri birbirine
karistirmayiniz.

> lIslemeye sevk ederken gelis sirasina
dikkat ediniz, daha once gelenden
baglayarak islemeye aktariniz.

> Isiniz bittiginde is kiyafetlerinizi cikarip asiniz.
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OLCME VE DEGERLENDIRME

Asagida verilen climleleri “dogru” veya “yanlis” olarak degerlendiriniz. Ciimlelerin

basindaki bosluga “dogru” oldugunu diislinliyorsaniz D, yanlis oldugunu diisiiniiyorsaniz Y
yazarak belirtiniz.

1.

H~own

©o~No O

10.

() Zeytinin isletmeye girisinin ve isleme tinitesine naklinin kolay saglanabilecegi bir
yer depo olarak tasarlanmalidir.

() Depoda 1s1 yiiksek olmalidir.

( ) Depo 15182 karsi yalitimli olmalidir.

() Zeytin ve isletmede kullanilan temizlik maddeleri aym1 depoda muhafaza
edilmelidir.

() Zeytinler kasalar igerisinde depolanmalidir.

() Kigiik isletmelerde depolamaya yeterince 6nem verilmemektedir.

() Depoda ham madde 1 ay kadar bekletilebilir.

() Depoya giren ve ¢ikan iiriinlerin kaydi tutulmalidir.

() Hasattan sonra uzun siire bekletilen zeytinlerde su kaybi nedeniyle burusma
goriiliir.

( ) Isleme &ncesinde uzun siire bekletilen zeytinlerden elde edilen yagn asitligi diisiik
olur.

DEGERLENDIRME

Cevaplarinizi cevap anahtariyla karsilastiriniz. Yanlis cevap verdiginiz ya da cevap

verirken tereddiit ettiginiz sorularla ilgili konular1 faaliyete geri donerek tekrarlayiniz.
Verdiginiz cevaplarimiz dogru ise bir sonraki uygulama testine geginiz.
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UYGULAMALI TEST

Yag olarak islenmek iizere gelen zeytinleri muhafaza etmek icin gerekli islemleri
uygulayimiz. Yaptiginiz islemleri degerlendirme tablosu ile kontrol ediniz.

Degerlendirme Olgiitleri Evet Hayir
1 Is kiyafetinizi giydiniz mi?
2 Zeytinleri 6n depoya tasidiniz ni?
3 Depoda kaliteyi diisiirmeyecek sartlar1 sagladiniz mi1?
4 Diizenli kontrol yaparak, uygun sartlarin devamli olmasini
sagladiniz mi?
5 Deponun temizligini yaptiniz mi?
6 Tartim makinesinin kontroliinii yaptiniz m1?
7
8

Zeytinleri tarttiniz mi?

Arag gereg ve ekipman kullanimina 6zen gosterdiniz mi?

9 Caligmalarinizi yaparken titiz ve dikkatli davrandiniz mi1?

10 Bilgileri kayit defterine iglediniz mi?

11 Isi size verilen zamanda tamamladiniz mi1?

12 Calismalariniz sirasinda sanitasyon kurallarina uymaya 6zen
gosterdiniz mi?

13 Isiniz bittiginde is kiyafetlerinizi ¢ikarip astiniz nm?

DEGERLENDIRME

Yapilan degerlendirme sonunda hayir cevaplarimizi bir daha gozden gegiriniz.
Kendinizi yeterli gérmiiyorsaniz 6grenme faaliyetini tekrar ediniz. Biitiin cevaplariniz evet
ise modiil degerlendirmeye geciniz.
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MODUL DEGERLENDIRME

Asagida verilen climleleri “dogru” veya “yanlis” olarak degerlendiriniz. Ciimlelerin
basindaki bosluga “dogru” oldugunu diisiiniiyorsaniz D, yanlis oldugunu diisiiniiyorsaniz Y
yazarak belirtiniz.

1. () Elile toplama en uygun hasat yontemidir.

2. () Zeytin kabuklu biti zeytin iizerinde kirmizi ve mor lekeler yaparak deformasyonlar
meydana getirmektedir.

3. () Zeytin kurdu “ergin” doneminde énemli iiriin kaybina neden olur.

4. () Sofralik zeytinde meyve etinin fazlalig1 isleme kolayligi sagladigi igin biiyiik daneler
tercih edilir.

5.( ) Depoda fazla bekletilen yesil zeytinlerde renk bozulmalar1 meydana gelir.

Asagidaki sorular icin verilen seceneklerden dogru olani isaretleyiniz.

6. Zeytinin sofralik olarak degerlendirilmesinde asagidaki verilen meyve 6zelliklerinden
hangisi olumsuz bir 6zelliktir?

A. Etinin fazlaligi

D. Meyvenin olmasi

B. Sertligi

E. Muntazam goriiniimde olmas1

C. Cekirdegin biiyiik olmas1
7)  Asagidakilerden hangisi dogrudur?

A. Toplanan zeytinler 1 hafta boyunca biriktirilerek isletmeye gotiiriilmelidir.

B. Toplanan zeytinler ¢uvallara yerlestirilmelidir.

C. Nakil aracina ¢uvallar st tiste dizilmelidir.

D. Toplanan zeytinler kasalara yerlestirilmelidir.

E. Toplanan zeytinler 3 giin boyunca biriktirilerek isletmeye gotiiriilmelidir.
8)  Asagidakilerden hangisi mekanik baskiildiir?

A. Ving baskiil

D. Agir hizmet (platform) baskiilii

B. Tartim baskiil

E. Agirlik dengeli baskiil

C. Fiyat hesaplamali baskiil
9)  Asagidakilerden hangisi ham madde deposunda aranan 6zellik degildir?

A. Ustii kapali olmasi

D. Yiiksek tavanli olmasi

B. Oda seklinde olmasi

E. Havalandirmali olmasi

C. Acik alan olmasi
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10) Ulkemizde zeytincilik yapilmayan bélge asagidakilerden hangisidir?
A. Akdeniz
B. Ege
C. Marmara
D. Karadeniz
E. I¢ Anadolu

DEGERLENDIRME

Cevaplarimizi, cevap anahtariyla karsilastirimiz. Dogru cevap saymizi belirterek
kendinizi degerlendiriniz. Cevaplariniz dogru ise bir sonraki uygulama testine geginiz.
Yanlis cevap verdiginiz ya da cevap verirken zorlandiginiz sorular ile ilgili konular faaliyete
geri donerek tekrar inceleyip 6grenmeye ¢aliginiz.
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UYGULAMALI TEST

Cizme zeytin olarak iglenmek fiizere isletmeye ham madde alip isleme {iinitesine
aktarana kadar gerekli islemleri uygulaymiz. Yaptigmiz islemleri degerlendirme tablosu ile
kontrol ediniz.

Degerlendirme Olgiitleri Evet Haywr
1 Is kiyafetinizi giydiniz mi?
Uriinii teslim etmek iizere gelen miisterileri gelis sirasina
gore kayit defterine listelediniz mi?
Zeytinleri 6zelliklerine gore grupladiniz m?
Eleme makinesinin ayarlarini kontrol ettiniz mi?
Bos kasalar1 makinenin gozlerinin 6niine siraladiniz mi1?
Tartim makinesinin kontroliinii yaptiniz mi?
Eleme makinesini ¢alistirdiniz mi1?
Zeytinleri bunkere doldurdunuz mu?
Eleme sirasinda zeytinleri takip ettiniz mi?
0 Gozeneklerin altinda dolan kasalar1 alip yerine bos kasa
yerlestirdiniz mi?
11 Fandan ayrilan yapraklar belli araliklarla temizlediniz mi?
12 Zeytinleri tarttiniz m?
13 Zeytinleri 6n depoya tasidiniz m1?
14 Depoda kaliteyi diisiirmeyecek sartlari sagladiniz m1?.
15 Diizenli kontrol yaparak uygun sartlarin devamli olmasini
sagladiniz mi?
16 Deponun temizligini yaptiniz mi?

N
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17 Arag gereg ve ekipman kullanimina 6zen gosterdiniz mi?

18 Caligmalariniz1 yaparken titiz ve dikkatli davrandiniz mi1?

19 Caligmaniz ile ilgili kay1t tuttunuz mu?

20 Isi size verilen zamanda tamamladiniz m1?

21 Caligmalariniz sirasinda sanitasyon kurallarina uymaya 6zen

gosterdiniz mi?
22 Caligmaniz bittiginde is kiyafetinizi ¢ikarip astiniz m1 ?

DEGERLENDIRME

Yapilan degerlendirme sonunda hayir cevaplarinizi bir daha gdzden gegiriniz.
Kendinizi yeterli gdrmiiyorsanmiz modiilii tekrar ediniz. Biitiin cevaplariniz evet ise modiilii
tamamladiniz, tebrik ederiz. Ogretmeniniz size ¢esitli dlgme araglar1 uygulayacaktir.
Ogretmeninizle iletisime geginiz.
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CEVAP ANAHTARLARI

OGRENME FAALIYETI — 1 CEVAP ANAHATARI

1. D

2. Y

3. D

4, D

5. Y

6. D

7. D

8. Y

0. D

10. D

11, D

12. D

13. Y

14, Y

15. Yaghk

16. Yesil sofrahik

17. Yesil sofralik

18. Yaghk
Siyah

19. sofralik
Siyah

20. sofralik
Siyah

21. sofralik

22. Yaghk
Siyah

23 sofralik

OGRENME FAALIYETI — 2 CEVAP ANAHATARI
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O|mim|>|0|0|<|<|0
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OGRENME FAALIYETI - 3 CEVAP ANAHATARI
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MODUL DEGERLENDIRME
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