
  

 

 1035357מספר עסקה  –תפריט ארוחה 

 :תפריט הארוחה
 :סלטים למרכז השולחן

 .סלט ירקות קצוץ
 .איקרה

 .סלט מטיאס
 .סלק אדום

  .סלט בורגול
  .סלט כרוב סיני

 .חציל מטוגן
 .כרובית מטוגנת

 .סלט חצילים
 .טחינה

לבחירה לכל סועד מנה עיקרית : 
 .דג דניס

בורי דג . 
 .דג פורל

 .פילה סלמון
 .דג מושט
 .ברבוניות
 .שרימפס
 .קלמארי

 .ראשי קלאמרי
 .סרטנים

 .מולים
 .פטוצ’יני

 .פטוצ’יני פירות ים
 .רביולי גבינת צאן

 .שיפודי פרגית
 .שניצל

 .חזה עוף
₪ לסועד( 20סטייק אנטרקוט )בתוספת  גרם 350 . 

) פלטת פירות ים ₪ לסועד  20בתוספת  ). 
) קוקי סאן ז'ק ₪ לסועד 20בתוספת  ). 

) דג לברק ₪ לסועד 20בתוספת  ). 
 הדגים מוגשים פתוח בגריל / מטוגן / שלם בתנור עם שמן זית ולימון טרי לבחירה *

 .פירה / תפו"א בתנור :תוספת לבחירה לכל סועד

לבחירה למרכז השולחן 1קינוח  : 
עוגת שוקולד ביתית חמה ונימוחה, עשויה ללא קמח ומלאה שוקולד מבפנים ומבחוץ. מוגשת   -חמה 

 .בליווי כדור גלידה
תחתית של קראמבל שוקולד במליחות עדינה ומעליה שכבות של מוס שוקולד איטלקי   -לנטינו ו

 .ופנקוטת קפה. העוגה מצופה ב'קטיפת' שוקולד ופירורי קראמבל שוקולד
עוגת גבינה אפויה 'ניו יורקית' ביתית, עשירה, על מצע של עוגיות חמאה בציפוי קרם   -גבינה אפויה 

ווי פירות יערשנטילי וניל מתקתק בלי . 
קרם מלבי, קוקוס ובוטנים מקורמלים, מוגש בליווי סירופ מי ורדים -מלבי  . 

בציפוי עדין של שומשום שחור ולבן, בתוספת שערות חלווה מעל -פרפה חלווה  . 
קרם ברולה צרפתי קלאסי -קרם ברולה  . 

שוקולד מריר, על מצע   קרם שוקולד בלגי איכותי ללא סוכר, בציפוי של גנאש -מוס בלגי ללא סוכר 
 .של בצק פריך שוקולד

 .סורבה בטעמים



  

לבחירה לכל סועד שתייה  ענבים / קולה / ספרייט, פאנטה / דיאט קולה / דיאט ספרייט / קולה זירו / כוס יין הבית :
 .מאלטי / פיוז טי / מים מינרלים / לימונדה  / אשכוליות / תפוזים /

/ קפה תה :שתייה חמה לבחירה לכל סועד . 
 

 


