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Kisi 2021 félédes fehérbor -
Tbilvino Pincészet

Gruzia keleti feléb6l, a Khaketi régiobdl szarmazo félédes fehérbor.
A KISI egy &si gruz széléfajta, melyet a hagyomanytisztel6 boraszok mentettek
meg a kihalastol.

A bor az érett sz6lészemek kiméletes sziiretelésének, valamint a modern boraszati
technolégianak koszonhetéen tiszta illattal és izzel, kellemesen édes karakterrel

rendelkezik.

Halvany szalmasarga szin, fiatalos, barackot és nektarint idéz6 illatdban leheletnyi
akacvirag és pici méz is felfedezhetd.

Kostolva félédes, szép savakkal, érett gyiimolcsos lefutassal, remek egyenstllyal
kényeztet.

Ajanlhaté pikansabb tavol-keleti fogasokhoz, valamint nem tul édes desszertekhez.

Ajanlott fogyasztasi h6mérséklet: 10-12 °C

Netto: 2.000 HUF

Araink nett6 drak, amelyek nem tartalmazzdk a 27%-os Afit
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Sachino 2021 félszaraz fehérbor -
Thbilvino Pincészet

Gruzia 6si szdl6fajtajabol késziilt félszaraz fehérbor a Kakheti régiobol, mely még
a meleg évjaratokban is kivalé savgerinccel rendelkezé Rkatsiteli fajta szamtalan
elényeit hordozza.

Szinében vilagos citrom sarga arnyalat lathatd, amit frissitéen gyiimolcsds aromatika
kovet, benne leginkabb zo6ldalma, birs, észibarack, amit némi citrusos, bodzas jegyek
fliszereznek.

izében kellemes savérzet egyensilyoz 9 gramm maradék cukorral, amit viszonylag alac-
sonyabb alkohol tartalom tesz (11.3%) légiesen kénnyeddé. izében még is tartalmasabb
és némileg komplex bor, finom asvanyos jegyekkel és az illatban megismert aromatikaval

keretezve.

Behiitve 6nmagaban fogyasztva is igazi borélményt nyjt, de akar enyhén sos friss sajtok-
hoz, vagy salatakhoz is kivalo tars lehet.

Ajanlott fogyasztasi h6mérséklet: 8-9 °C

Netto: 2.000 HUF

Saperavi 2021 szaraz vorosbor -
Tbilvino Pincészet

A SAPERAVI egy 6si griuz sz6l6fajta, a név jelentése: szint ad.

Ennek koszonhetéen egy mély szind, de érett sz616b6l szarmazé édes tanninokkal ren-
delkez6 szaraz vorosbort rejt a palack.

Szine mély rubin, lilas reflexekkel, elegans feltapadassal a pohar falan.
Illataban féként meggyet, szedret és édes fiiszereket idéz, mindezt halvanyan az 4j
tolgyfahordd jegyei keretezik. Izében erdei bogyos gyiimolcsok keverednek édesgyokérrel

és vaniliaval, erételjes, de barsonyos tanninok mellett érett savhatteret mutat.

Idealis kiséré6je lehet gazdagabb porkolteknek és fiiszeres baranysiiltnek.

Ajanlott fogyasztasi h6mérséklet: 16-18 °C

Netto: 2.800 HUF

Kindzmarauli 2021 félédes vorosbor -
Tbilvino Pincészet

Gruziabol, a Khaketi régiobol, azon belill a Kindzmarauli alrégiébdl szarmazé

eredetvédett, félédes vorosbor. A helyi SAPERAVI szgl6fajta érett - és kis mértékben

talérett — termésébdl, kézi valogatassal késziilt, a sz616b6l szarmazo maradék cukornak
koszonheti édes karakterét.

Mély rubin szin, a poharban szinte hompoly6g, megjelenése is puha, telt bort igér.
Lassan nyil¢ illataban erdei szeder, feketecseresznye és édes fiiszerek jelentkeznek.
Kostolva barsonyos, de tomor szerkezetli bor, érett, puha tanninokkal, az édességéhez
mérten finom savérzettel, lefutasaban a csokoladé és a szegfiiszeg mellett az illatbol

mar ismerds gyiimolcsok koszonnek vissza, alacsony alkoholtartalom mellett.

Ezt a bort jo szivvel ajanljuk csokoladé, vagy csokoladés siitemények mellé, de kivalo lehet
érett, édes bogyos gyiimolcsokbol készitett salata mellé is.

Ajanlott fogyasztasi hémérséklet: 16-18 °C

Netto: 3.900 HUF

Araink nett6 drak, amelyek nem tartalmazzdk a 27%-os Afit
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Kisi ,,Qvevri” 2017 szaraz fehérbor -
Mildiani Pincészet

Mildiani a Kaukazus labainal elteriil6 gyonyoriiséges Kakheti régiéo meghatarozé
pincészete, mely a Gruziaban megtaldlhaté tobb mint 500 féle Gshonos széléfajta
egyikébdl, a kiillonosen aromatikus kisibdl készitette ezt a kivalé fehérbort.

A bor a Griiziaban hagyomanyos Qvevri eljarasnak és a szél6fajtanak koszonhetéen
mélyebb és titkrosen tiszta szalmasarga szinben jelenik meg. Illataban érleltség és
egyben rendkiviili frissesség bontakozik ki, melyet gydgynovényes jegyek, virag-
méz és érett citrus gyiimolecsok kisérnek. A 6 honapos qvevriben tortént érlelés egyedi
izvilagot hoz létre, melyben az illatban megismert jegyek mellett finom cserzéanyagok,
kellemes savérzet, csonthéjas gyiimolcsok és barsonyosan kesernyés aromatika egyesiil.
Viszonylag testesebb karakterd bor, mégis konnyedség és igazi elegancia uralja
szerkezetét ennek a nagyon szerethet6 kiilonleges narancs bornak.

Kivalé valasztas lehet tobbek kozott mandulas pisztranghoz, gesztenyés pulykahoz, akar
érlelt félkemény sajtokhoz, vagy egy jo facanleveshez kisérének.

Ajanlott fogyasztasi hémérséklet: 10-12 °C

Netto6: 5.000 HUF

Saperavi ,Qvevri” 2018 szaraz vorosbor -
Mildiani Pincészet

Griizia emblematikus kék sz6léfajtajabdl, a saperavibdl késziilt ez a testes, nagy
formatumu vorosbor, mely a régi hagyomanyokat kovetve szintén ,Qvevri” eljaras-
sal késziilt. A vastagabb héju széléfajta és az érlelés modja a borban intenzivebb
szinanyagok megjelenését eredményezte, melyben a bibor lila éles reflexei mélyebb
rubin arnyalatokkal keverednek. A fél éves qvevriben tortént érlelés igy mar megjelenésé-
ben is tetten érhetd. A poharba kitoltve tokéletesen érett piros és fekete hust gyiimolesok,
keleti fliszerek és foldes jegyek igen gazdag illata érezhetd. Szajban szinte lagy textiara
fogad, amit koncentralt aromatika vezet eld. izében leginkabb cseresznye, fekete ribizli,
szeder, étcsokoladé, rumos meggy és izgalmas fiiszeresség dominal. A szajat hosszu ideig
kellemesen betoltd szinte édeskés tannin lagyabb savérzettel egésziil ki, de frissességét és
lendiiletét harmonikusan megérzi kitart6 lecsengésében is.

Szivesen ajanljuk ezt a bort marha steakekhez, erdei gombakkal és gyiimolcsokkel talalt
nagyvadakhoz.

Ajanlott fogyasztasi hdmérséklet: 16-18 °C

Netto: 6.000 HUF

Kindzmarauli ,,Qvevri” 2019 félédes vorésbor -
Mildiani Pincészet

Az ilyen a bor a pincészet tulajdonosa szerint sem jon minden évben szembe veliik
Gruziaban! A saperavi szél6fajta jeleskedik ebben az alkotasban is, ami tulérett sz616
gylimolcsébdl sziiletett és szintén qvevri volt a bolesdje. A viszonylag magasabb alkohol és
a természetes maradék cukortartalom sem bontja meg az iz harmoniat, s6t kellemesen lagy
savérzete még igy is érezhetd frissességgel ellensullyozza a bor puha és édeskés jegyeit.
Az érlelésnek itt is nagy jelentésége van, ugyan is a gazdagon megjelend, de érett cser-
z6anyagok segitenek a lendiiletesség kialakitasaban és a lagyabb savak tamogatasaban. A
koncentralt, sokrétegti és testes bor a tulérett fekete husu gyiimolesok tomény iz kavalkad-
ja, amit csak kivételes évjaratokban lehet elkésziteni Kakheti régioban is. A bor szinte soha
véget nem éré édes gyiimolcsos lecsengésével és barsonyos cserz6anyagaval hagy életre
sz016 emléket a szajban.

Onmagéban is nagy élmény késtolni, de akar aszalt gyiimolcsokkel talalt barna hasa
szarnyasokhoz, kéksajtokhoz is jo parositas lehet.

Ajanlott fogyasztasi h6mérséklet: 16-18 °C

Netto: 7900 HUF

Araink nett6 drak, amelyek nem tartalmazzdk a 27%-os Afit
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