
 

 

Carte du Jour 
LES ENTRÉES / STARTERS   
Salade Burrata, aux fruits de saison, mesclun bio de salade  et pesto. 
Burrata salad, with seasonal fruit, organic mesclun of salad and pesto  120 MAD 

Pastilla au poulet, cannelle  
Chicken Pastilla, cinnamon  95 MAD 

Assortiment de Briouate & cigare : Légumes, viande hachée et fromage 
Moroccan assortment spring rolis stuffed and cigar with vegetables, minced meat and cheese 95 MAD 

Pastilla au fromage de chèvre, pomme et miel  
Goat cheese pastilla, apples & honey  90 MAD 

Salade César, poulet, croutons, copeaux de parmesan, sauce César. 
Cesar salad , chicken, croutons, parmesan shavings, Cesar sauce  90 MAD 

Quiche épinards, fromage ricotta 
Spinach quiche with ricotta cheese 80 MAD 

Harira marocaine avec dattes & Chebbakia 
Moroccan Harira with dates & Chebakkia 

65 MAD 

Aubergine Zaalouk fumé 
Smoked eggplant  Zaalouk 55 MAD 

Soupe de crème de légumes 
Vegetable cream soup 

50 MAD 

LES PLATS / MAIN COURSES                   

 Filet de bœuf, gratin dauphinois, sauce béamaise 
Beef filet, gratin dauphinois, béarnaise sauce            180 MAD 

 Côtes d’agneau rôties, pommes de terre sautées 
Roasted lamb chops, sautéed potatoes            150 MAD 

 Filet de sole poêlé, ratatouille et petite purée                
Pan-fried sole fillet, ratatouille and mashed potatoes            145 MAD 

 Tanjia Marrakchia de bœuf, cumin, citron confit, riz                
Beef shanks in clay pot, cumin, lemon candied, rice            130 MAD 

 Brochettes de poulet à la moutard, pommes de terre sautées                               
 Chicken skewers with mustard, sauteed potatoes             130 MAD 

 Tagine  d’agneau aux abricots, semoule                                                                                       
Lamb tajine with apricots, simolina            125 MAD 

 Tagine Pil pil, calamar & sauce tomate 
 Pil pil tagine, squid and tomato sauce 

           120 MAD 

  Émincé de poulet aux champignons de paris frais, riz 
Sliced chicken with fresh button mushrooms, rice          110 MAD 

 Tagine de poulet, citron confit & olive 
Chicken tagine, candied lemon and olive          100 MAD 

 Tagine de kefta et œuf pochés, semoule              
 Beef meatballs  tajine, eggs,  simolina              95 MAD 

 Légumes à l’Oriental, fenouille, poivrons, courgettes, tomates, oignons, semoule   
Oriental vegetables, fennel, peppers, zucchini, tomatoes, onions, simolina            90 MAD 


