Cateringmeny
2018

e

Svenska Klassiker
e Gubbrora
e Visterbottenpaj
e Gravad lax med hovmastarsas
e Agghalvor med skagenréra
¢ Rostbiff med potatissallad
e Mixad sallad med prastost
e Brod & smor

Pris per person 195 kr

Italienska smaker
e Pestomarinerad flaskfile
Salvia & citronstekt kycklingbrost med rora pa soltorkade tomater
Proschiuttoskinka med honungsmelon
Bruschettasallad (réd 16k, vitlok, mozarella, tomat & basilika)
Pastasallad med kronartskocka & rostad paprika
Marinerade kalamataoliver
Rostad vitlok & parmesancreme
Ugnsrostade gronsaker med gremoulata
Romasallad med hyvlad parmesan & krutonger
Foccacia med olivolja & rosmarin
Tallegio (kittost) med fikonmarmelad

Pris per person 210 kr

Asiatisk
e Strimlad marinerad biff
Kycklingspett med sweet chili
Halstrad marinerad tonfisk med wasabiaioli
Sjograssallad med varlok & sesam
Glasnudelsallad med gurka, chili & lime
Grillad pak choi med edamamebonor, ostronskivling & teriyaki

Pris per person 245 kr



Student 2018

e BBQ-marinerad flaskfile

e Kycklingspett med salsa verde

¢ Bruschettasallad (rod 16k, vitlok, mozarella, tomat & basilika)
e Grekisk ostpaj med tzatziki

¢ Rostad vitlok & parmesancreme

¢ fransk potatissallad med dijonvinaegrette sparris, kapris & 16k
e Pastasallad med oliver, tomat & ruccola

e Brod & smor

Pris per person 169 kr
Lagg till en dessert for 39 kr / person

Creme Catalana med rarorda bar

Variation pa choklad med nougatine & farska bar
Morotskaka med vispad gradde

Jordgubbstarta

Lyxbuffe

Pestomarinerad flaskfile med rostade pinjendétter, ruccola & hyvlad parmesan
Grillade jatterakor med chili & vitloksglaze

Viasterbottenpaj

Tryffelaioli

Ceasarsallad med bacon, hyvlad parmesan & krutonger

Skagensnitt med l6jrom

fransk potatissallad med dijonvinaegrette, 6rter & primorer

Rostad vitlok & parmesancreme

Sasongens mixade sallad

Smor & brod

Pris per person 259 kr



American

Sticky babybackribs
Cole slaw

Glazed drumsticks
Cajun kycklingbrost
Tomat & loksallad
Ugnsrostad klyftpotatis
BBQ-sas

Blue Cheese dip

Grillad majskolv
Sasongens mixade sallad
Brod & smor

Pris per person 189 kr

Tyrolerbuffe

Bratwurst

Wienerflaskschnitzel med bayersk olivréra med kapris
Tysk potatissallad

Surkal

Olkorvar

Saltgurka

Grovt brod & smor

Pris per person 179 kr

+ dessert: Applekaka med vaniljsés 39 kr

69 kr / person
5 portioner per paj

Vasterbottenpaj
Feta/spenat
Lax/spenat

Kottfars

Ost/skinka
Adelost/broccoli
Salami/fetaost

Grekisk paj med tzatziki

Inkl sallad & dressing



Mooy

Forratter

Toast skagen 65

Tartar pa rokt lax & rakor serveras pa salladsbddd med limedressing & parmachips
65

Hummersoppa med dill & citroncreme samt parmesanstick 79

Dillbakad réding med variation pa blomkal 89

Kantarellsoppa med smorstekt rotselleri, bacon & nybakt brod 69

Gubbrora pa kavring 59

Antipastitallrik med charkuterier, cremer, oliver & broéd 79

Halstrad marinerad tonfisk med wasabiaioli & sjograsssallad 89

Gronsaksgazpacho med chili & vitloksmarinerat spett pa jatterakor 69

Huvudritter

Helstekt oxfilé med rodvinsreduktion, sdsongens primorer & potatisgratdng 220
Flaskfilé med murkelsds, pommes Anna & sdsongens primorer 179

Helstekt Entrecote med kryddsmér, sdasongens primorer & rostad potatis 195
Gratinerad rodtunga med hummersas, sdsongens primorer & duschessepotatis 195
Laxfarserad rodtunga med vitvinssas, riven pepparrot, gron sparris & potatispuré
195

Smorstekt ankbrost med rostad apelsinsads, sdsongens primdrer & pommes Anna
189

Oxfilé Provencale med vitlokssmor, haricotsverts & rastekt potatis 210
Wienerflaskschnitzel med rodvinssas, kapris, citron, ansjovis, arter & stekt potatis
139

Filé Mignon Black & White (oxfilé, flaskfilé, tryffelsds, bearnaisesas & rastekt
purjolokspotatis) 205

Langbakad flaskytterfile med bearnaisesas, sauterade gronsaker & rastekt
purjolokspotatis 139

Desserter

Limepannacotta med vit choklad, jordgubbscouli & mandelbiscotti 59
Applekaka med vaniljsds 39

Variation pa choklad med nougatine & farska bar 49

Cheesecake med hallonsas 39

Brownie med lattvispad gradde & jordgubbar 35

Creme Catalana med rarorda bar 49



Meny 1
*

Toast Skagen

med stenbitsrom
Kk

File Mignon Black & White
Oxfile, flaskfile, tryffelsds & bearnaisesas

serveras med rastekt purjolokspotatis
kkok

Variation pa choklad
med nougatine & farska bar

Pris per person 299 kr

Meny 2
*

Halstrad tonfisk

med wasabiaioli & sjograssallad, varlok & sesam
Kk

Helstekt oxfile

med murkelsas, sisongens primorer & pommes Anna
kkk

Creme Catalana
med rarorda bar

Pris per person 320 kr

Meny 3
*

Kantarellsoppa
med smorstekt rotselleri, bacon & nybakt brod
%k
Laxfarserad rodtunga
med vitvinssas, riven pepparrot, sparris & potatispuré

kkk

Limepannacotta

med vit choklad, jordgubbscouli & mandelbiscotti

Pris per person 299



Meny 4
*

Tartar pa rokt lax & rakor

serveras pa salladsbdadd med limedressing & parmachips
k%

Langbakad flaskytterfile

med bearnaisesas, sauterade gronsaker & rastekt purjolokspotatis

k3K k

Applekaka med vaniljsas

Pris per person 210 kr

Vasterbottenchips med 16jrom, sjograssallad & 1ok
Skagencanape med 16jrom & dillcreme fraiche
Rokt laxrulle med pepparrotscreme & 16k
Gazpachoshot med chili & vitloksraka
Mordegsskal fylld med:
Skagenrora
Anklevermousse med balsamicoreduktion
Getostcreme med rodbeta
Lojrom, rodlok & smetana
Minipizza pa smordeg med lufttorkad skinka & fetaost

25
30
25
25

30
25
25
25
25



Gitormeny

Croissant fylld med:

Skagenrora

Mozzarella, proschiutto, tomat & pesto
Brie & soltorkad tomat

Agg, rikor & tomat

Bagel fylld med:

Kallrokt lax, Philadelphia & ruccola

Rakor, agg, tomat & ruccola

Gorgonzola med paron & sallad

Ost & skinka med gronsaker

Leverpastej med smorgasgurka & gronsaker
Kottbullar med rédbetssallad & gronsaker

Sott

Minimuffins

1. Vit choklad 18

2. Apple & kanel 18

3. Smorkola 18
Pain au Chocholat mini 12
Pain au vanilj mini 12
Minimunk vit choklad pa pinne 15
Eclair med choklad 15
Eclair med vanilj 15
Wienerbrod 16
Kanelsnicka 16

Vaniljhjarta 16

65
55
55
60

60
60
55
45
50
50



