
STEAKHOUSE LILLA TORG ÄR EN KONTANTFRI RESTAURANG

STARTERS
Green olives  39:-

Roasted almonds  39:-

Root fruit chips & dip  49:-

Sliced Manchego  49:-

Smoked Salami  49:-

SNACKS
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FISH & CHIPS med pommes frites & remouladsås        89:-

SWEDISH FLANKSTEAK med pommes frites & bearnaise       99:-

CHEESEBURGER med pommes frites         99:-

VI BJUDER ALLA BARN UNDER 12ÅR PÅ GLASSPINNE EFTER MATEN!

    KIDS MENU

BURGERS 

CHEESEBURGER
2X110g Amerikansk högrev, sallad,  

cheddarost, tomat, dressing, picklad gurka, 
rödlök & pommes frites

229:-

CHEF´S BURGER 
2X110g Amerikansk högrev & rökt sidfläsk,  

machesallad, karameliserad lök, stekt svamp, 
Dansk västerhavsost, jalapeno, tryffelmayo & 

smashed potatos
239:-

VEGAN BURGER 
Friterad rödbets & quinoa biff med  

machesallad, fänkål, kålrabi, picklad rödkål, 
ost, dressing & sötpotatis frites

219:-

HALLOUMI BURGER
Friterad Halloumi, smashed avocado,  

frissésallad, silverlök, bifftomat,  
chillimayo, jalapenos & sötpotatis frites

229:-

FISH & CHIPS

Serveras med pommes frites, remouladsås & citron

219:-

GRILLED SALMON

Med citrus & honungsglace samt stekt  

potatis i smör och persilja

249:-

SHRIMP SALAD

Handskalade räkor ca 200g på en salladsbädd av 

roman, bönor, rödlök mm samt ägg, avokado,  

citron och surdegskrutonger

199:-

BEEF CHILI

Långkok på högrev med, chili, smetana, 

vårlök, korriander, jalapeno &  

grillat surdegsbröd
229:-

BARBEQUE RIBS 

Med coleslaw, BBQ-sås, smashed  

potato & chilimayo
199:-

FLANKSTEAK  200gr 199:-
Ursprung: Swedish  

PLUMA 200gr 189:-
Ursprung: Swedish

SIRLOIN 250gr 269:-
Ursprung: Swedish  

ENTRECÔTE 200gr 299:-
Ursprung: Uruguay

FILET OF LAMB 200gr 279:-
Ursprung: Nya Zeeland 

BEEF TENDERLOIN 200gr 319:-
Ursprung: Uruguay

Välj önskat tillbehör separat

MEAT1

VAHLRONA CHOKLADTRYFFEL  ................................................................................................................................................................................................................................................................35:-/st

GLASS ELLER SORBET, smak varierar efter säsong, fråga din servitör.  ..................................................................................................................................................................45:-/kula

ETON MESS, med vaniljgrädde, maräng, lemoncurd, jordgubbar, crumble. .......................................................................................................................................................89:-

CHEESECAKE, med varm skogsbärskompott. .................................................................................................................................................................................................................................99:-

STEAKHOUSE CHOCOLATE CAKE, med saltkaramellglass, kanderade nötter, marshmellows, maräng & kolasås . ....................................................99:-

FRENCH FRIES 39:- 

SWEET POTATO FRIES 59:-

POTATO GRATIN 59:- 

SMASHED POTATO 49:-

TOMATO & FENNEL SALAD 49 :-

STIR-FRIED CABBAGE SALAD 49:-

BEARNAISE SAUCE 29:- 

TRYFFELMAYO 29:-

AIOLI 29:- 

GARLIC BUTTER 29:-

GREEN PEPPER SAUCE 29:-

RED WINE GRAVY 29:-

CHILIMAYO 29:-

BARBEQUE SAUCE 29:-

SIDES

DESSERT

SWEETBUN
SERVERAS MED SAUTERADE GRÖNSAKER OCH  

RÖDVIN & BALSAMICO GLACÉ 

BREAD & BUTTER, husets bröd & smör  ...............................................................................................................................................35:-

GARLIC BREAD & AIOLI ........................................................................................................................................................................................69:-

TOAST SKAGEN, klassisk röra på toast med handskalade räkor, dill & krasse ..................................................129:-

CHARK & CHEESE PLANK , med tillbehör & grillat bröd ....................................................................halv 149:- hel 219:-

TARTAR, blandad på klassiskt vis med dijonaise & grillat bröd ....................................................halv 149:- hel 249:-

Vänligen observera att samtliga ingredienser ej kan nämnas i vår meny, så vid någon typ av allergi rådfråga gärna er kypare.

FÖR BARN UNDER 12ÅR

FISH

2



GRÄNGESBERG PILSNER 51:-/75:-
Svensk pilsner

KRUSOVICE 57:-/85:-
Tjeckisk ljus lager

SHIP FULL OF IPA 59:-/87:-
Svensk ipa

THE TAIL OF WHALE 59:-/87:-
Svensk veteöl

MARIESTADS EXPORT 89:- 
50cl Svensk lager

NEWCASTLE BROWN ALE  75:-
33cl Brittisk ale 

WISBY LAGER 75:-
33cl svensk lager

WISBY STOUT  75:-
33cl Svensk stout

KALLHOLMEN HARVEST TIME  78:-
33cl Svensk pale ale

SOL  75:-
33cl Mexikansk lager

DUVEL  89:-
33cl Belgisk ljus Ale

BLUE MOON 79:-
33cl Belgisk veteöl

CARLSBERG HOF  75:-
33cl Dansk lager

FIRESTONE EASY JACK  85:-
35,5cl Amerikansk ipa

SÖDRA EMPRESS 6.0  81:-
33 cl Svensk IPA

MENABREA AMBRATA  76:-
33cl Italiensk mörk lager

BRISKA CIDER 75:-
33cl Svensk cider

STRONGBOW APPLE  77:-
33cl Brittisk dry cider

25cl/40cl
glas/flaska/magnum

glas/flaska

glas/flaska

 CHAMPAGNE WHITE WINEDRAFT BEER

BOTTLED
BEER/CIDER

NON-ALCOHOLIC

ROSÉ WINE

SPIRIT & AVEC
LA MÉRIDIONALE, BLANC

Chardonnay, sauvignon blanc

LA MÉRIDIONALE, ROSÉ
Grenache, cinsault

HOUSE WINE glas 89:- flaska 399:-

MERCIER BRUT 119:- /699:-

BEAUMONT GRANDE RESERVE 125:-/749:- 

BEAUMONT FLEUR BLANCHE VINTAGE 999:-

BEAUMONT GRANDE ROSÉ BRUT NV 799:-

MOËT CHANDON BRUT 899:-/1799:-

VEUVE CLICQUOT BRUT 999:-

DOM PERIGNON VINTAGE 2009        3499:-

YOU FIND THE MENU ON THE TABLE.

SE MENY PÅ BORDET.

glas/flaska

MARTINI PROSECCO  95:-/449:-

BACH BRUT CAVA 95:-/449:-

RODESTIU BRUT CAVA  95:-/449:-
ROSÉ

SPARKLING 
WINE

glas/flaska

SPRING VILLAGE RED  69:-/319:-
Cabernet sauvignon

SPRING VILLAGE  WHITE 69:-/319:-
Chardonnay

RICHARD JUHLIN  329:- 
BLANC DE BLANCS  
Non-Alcoholic Sparkling Wine

NON-ALCOHOLIC
WINE

COCA COLA, FANTA,  39:-
SPRITE, COLA ZERO 

LOKA, 33cl 39:-

RED BULL 69:-

BRISKA CIDER FLÄDER, 33cl 49:-

A SHIP FULL OF IPA, 33cl   49:-

MELLERUDS PILSNER EKO, 33cl  49:-

ALKOHOLFRI DRINK 79:-
Bartenders choice...

ISVATTEN MED CITRON 12:-

COFFEE
KAFFE / TE 35:-

ESPRESSO 36:-/42:-

CAPPUCCINO 45:-

CAFFE LATTE 45:-

glas/flaska

RED WINE
CHILE  
ISLA NEGRA WEST BAY  85:-/389:-
Cabernet Sauvignon, Merlot 

CONO SUR EKO  105:-/469:-
San antonio valley. Cabernet sauvignon. Carmenére

AUSTRALIA
STRANGE BIRDS   92:-/429:-
Shiraz 

FRANCE
CÔTES DU RHÔNEGENTIILHOMME 119:-/529:-
Crenache. Syrah. Mourvédre

AJF CHATEAUNEUF-DU-PAPE EKO 899:-
Grenache. Syrah. mourvedre

ITALY
TOMMASI RIPASSO VALPOLICELLA 2018  149:-/649:-
Corvina, veronese, rondinella, corvinone

SOGATIA CHIANTI  499:-
Sangiovese. cannaiolo

TOMMASI AMARONE  999:-
Corvina veronese. Rondinella. Corvinone. oseleta

SPAIN
HACIENDA EL TERNERO GRIANZA 499:-
tempranillo

SOUTH AFRICA
THE RIB SCHACK RED  109:-/459:-
Douglas green. Pinotage shiraz

USA
STONEWOOD PINOT NOIR         519:-
Pinot noir

STONEWOOD ZINFANDEL         469:-
Zinfandel

CHILE
ISLA NEGRA WEST BAY 85:-/389:-
Sauvignon Blanc, Chardonnay 

AUSTRALIA
STRANGE BIRDS  92:-/429:-
Chardonnay

ARGENTINA
CONO SUR EKO 105:-/469:-
Sauvignon blanc

San antonio valley

FRANCE
CHABLIS L´EGLANTIÉRE 139:-/599:-
Chardonnay

POUILLY-FUMÉ DES 

FINES CAILLOTTES  579:- 
Sauvignon blanc

GERMANY
SOLITÄR RIESLING 119:-/529:- 

TROCKEN 
Riesling

RÉSERVE GRAND 115:-/499:- 
VENEUR ROSÉ EKO  
Grenache. Syrah. Mourvédre

LA MÉRIDIONALE, ROUGE
Merlot, syrah 
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