


APERITIVO
Fördrink Aperitif

VesPAs egnA drinkAR 

salumi 
VenTriCina
En kryddstark salami från Calabrien i södra Italien

FelinO IGP
Elegant och smakrik salami från Parma

PROsCiUTTO Di ParMA DOP
Delikat lufttorkad skinka från Parmaprovinsen

BREsAOla IGP
Lufttorkat tunt kött av oxinnanlår från Valtellina

POrCHeTTA
Typiskt fläskkött från Rom kryddat med rosmarin, 
lagerblad, enbär, fänkål och vitlök

sPECK
En lufttorkad, lättrökt skinka från södra Tyrol i  
norra Italien med nötig karaktär

PanCETTa aFfUMICATA
Rimmat och lufttorkat sidfläsk från Po-dalen  
kryddat med rosmarin och muskot 

FOrMAGgi
ParMIGIanO - regGIanO  DOP
Hårdost (parmesan) gjord på komjölk från provinserna 
Parma, Reggio, Mantova, Bologna och Modena

mOZZARELla Di BuFala DOP
Krämig färsk ost av mjölk från buffel som lever i  
Lazio och Campania

mOZZARELla FiOR Di laTTE
Krämig färsk ost av komjölk utan konserveringsmedel

sCAMORZa
Rökt italiensk mozzarella

TalegGIO DOP
Halvmjuk kittost gjord på komjölk och lagrad i grotta

riCOTTA
Mager färskost 

gOrGOnZOla DOP
Grönmögelost som lagrats i minst 60 dagar

PeCOrinO DOlCE
Smakrik halvlagrad fårost

BRA aTT VETA  
Om VåRA  

dELIkATEsser!

FRåGA VåR TreVLIGA 
PERsOnal Om TIPs!



AnTiPasTI
Förrätter Starters

OLIVE 
Oliver Olives  

25:-

BRUsCHETTa  
Klassiskt vitlöksbröd.  
Classic garlic bread.  

45:- 

BRUsCHETTa COn POmODOrO  
Klassiskt vitlöksbröd med hackade tomater,  

oregano och basilika.  
Classic garlic bread with chopped tomatoes,  

oregano and fresh basil. 
59:-

CaPREsE 
Buffelmozzarella med färska tomater,  

basilika och olivolja.  
Fresh buffalo mozzarella with fresh tomatoes,  

olive oil and basil.  
85:-

PiATTO Di FOrMAGgi 
Italiensk osttallrik (Taleggio, Parmesan, Gorgonzola, 

Pecorino) med valnötter och fikonmarmelad. 
Italian cheese plate (Taleggio, Parmesan, Gorgonzola, 

Pecorino)with walnuts and fig jam.  
105:-

AnTiPasTO
Piccolo (1-2p) / Grande (2-4p)

Husets utvalda italienska delikatesser:  
Parmaskinka, Speck, Ventricina, Bresaola (på grande), 
Felinosalami, kronärtskocka, semi-soltorkade tomater, 

parmesan, taleggio & pecorino.  
Italian house specialities: Parma ham, Speck, Ventricina, 

Bresaola (on grande), salami Felino, artichoke, semi-sundried 
tomatoes, parmesan, taleggio & pecorino.  

110:- / 215:-

VesPIZZa BiAnCa
Alla pizzor kan serveras med glutenfri pizzabotten +15:-  

eller med fullkornsbotten  
All Pizzas can be served with gluten free pizza base +15:-  

or with whole wheat crust

giARDinO 
Fior di latte mozzarella, ugnsbakad aubergine, ugnsbakad 
paprika, ugnsbakad sparris och ugnsbakad zucchini, samt 

färska körsbärstomater, toppad med basilika. 
Fior di latte mozzarella, oven baked eggplant, oven-baked 
pepper, oven-baked asparagus and oven-baked zucchini, 

with fresh cherry tomatoes, topped with basil. 
125:-

TirOlese
Fior di latte mozzarella, portobellosvamp,  

ugnsbakad paprika, rökt speck, Taggiascaoliver och hyvlad 
pecorino romano ost. 

Fior di latte mozzarella, Portobello mushrooms, oven-baked 
pepper, smoked speck, Taggiasca olives and shaved pecorino 

romano cheese. 
125:-

DOlCE e sALATO
Fior di latte mozzarella, riccotta, parmesan, gorgonzola, 

Taggiascaoliver, Toppad med Parmaskinka och färsk oregano. 
Fior di latte mozzarella, riccotta, parmesan, gorgonzola, 

Taggiasca olives, topped with Parma ham  and fresh oregano.  
130:-

CarPACCiO dELICATA
Fior di latte mozzarella, Caprino getost och ugnsbakad 

zucchini. Toppad med Bresaola, balsamico, rostade saltade  
pinjenötter och basilika. 

Fior di latte mozzarella, Caprino goat cheese and baked 
zucchini. Topped with Bresaola, balsamic, roasted salted 

pine nuts and basil. 
130:-

gusTOsA
Fior di latte mozzarella, Ricotta ost, Taleggio ost,  

ugnsbakad sparris, semirostade körsbärstomater, 
lökkompott. Toppad med Speck, valnötter,  

tryffelolja, honung, basilika. 
Fior di latte mozzarella, Ricotta cheese, Taleggio cheese, 

baked asparagus, semi-roasted cherry tomatoes,  
onion compote. Topped with Speck, walnuts,  

truffle oil, honey, basil. 
130:-



VesPIZZa
Alla pizzor kan serveras med glutenfri pizzabotten +15:-  

eller med fullkornsbotten  
All Pizzas can be served with gluten free pizza base +15:-  

or with whole wheat crust

marGHeriTa 
Husets goda tomatsås, Fior di latte mozzarella  

och färsk basilika.  
Tomato sauce, Fior di latte mozzarella and fresh basil. 

95:-

VesuViO
Husets goda tomatsås, Fior di latte mozzarella  

och kokt italiensk skinka.  
Tomato sauce, Fior di latte mozzarella and boiled Italian ham.  

100:-

Ai FunGHi 
Husets goda tomatsås, Fior di latte mozzarella,  

portobello svamp och färsk basilika.  
Tomato sauce, Fior di latte mozzarella,  
portobello mushrooms and fresh basil. 

100:-

CalZOnE
Husets goda tomatsås, Fior di latte mozzarella,  
ricottaost och kokt italiensk skinka (inbakad).  

Tomato sauce, Fior di latte mozzarella, ricotta cheese  
and boiled Italian ham (folded pizza).  

105:-

sPInACI 
Husets goda tomatsås, Fior di latte mozzarella, spenat, 

Pancetta affumicata, vitlök och färskhyvlad parmesanost.  
Tomato sauce, Fior di latte mozzarella, spinach, smoked 

pancetta, garlic and freshly shaved parmesan.  
120:-

Fumè  
Husets goda tomatsås, Fior di latte mozzarella, 

portobellosvamp, scamorza, vitlök, toppad med marinerade 
semi-soltorkade tomater och färsk persilja. 

Tomato sauce, Fior di latte mozzarella, portobello 
mushrooms, scamorza, garlic  topped with marinated semi-

sundried tomatoes and fresh parsley.  
120:-

magRA
Husets goda tomatsås, Fior di latte mozzarella, färska tomater, 

Bresaola, färsk hyvlad parmesan, citronolja och rucola. 
Tomato sauce, Fior di latte mozzarella, fresh tomatoes, Bresaola, 

freshly grated parmesan, lemon oil and Rocket salad.  
125:-

V.E.s.P.A
Husets goda tomatsås, Fior di latte mozzarella, 

Taggiascaoliver, gorgonzola, ugnsbakad paprika och 
porchetta. Toppad med svartpeppar.  

Tomato sauce, Fior di latte mozzarella, Taggiasca olives,  
gorgonzola, oven baked bell peppers and porchetta. Topped 

with black pepper. 
125:-

PiCCAnTe 
Husets goda tomatsås, Fior di latte mozzarella, 

Taggiascaoliver, stark Calabrasalami, piri piri, vitlök och 
färsk basilika.  

Tomato sauce, Fior di latte mozzarella, Taggiasca olives, spicy 
salami from Calabria, piri piri, garlic and fresh basil.  

125:-

QuATTRO sTAGIOni
Husets goda tomatsås, Fior di latte mozzarella, 

portobellosvamp, stark calabrasalami, kronärtskocka, 
Taggiascheoliver och kokt italiensk skinka.  

Tomato sauce, Fior di latte mozzarella, portobello 
mushrooms, spicy calabra salami, marinated artichokes,  

Taggiasche olives and boiled Italian ham. 
125:-

TarTUfO
Husets goda tomatsås, Fior di latte mozzarella, salami felino, 

ricottaost, tryffelkräm och färsk basilika.  
Tomato sauce, Fior di latte mozzarella, salami felino, ricotta 

cheese, truffle creme and fresh basil.  
125:-

ParMA ruCOla
Husets goda tomatsås, Fior di latte mozzarella, färska 

tomater, parmaskinka, rucola och färsk hyvlad parmesan.  
Tomato sauce, Fior di latte mozzarella, fresh tomatoes, 
Parma ham, Rocket salad and freshly shaved parmesan.  

130:-

FRUTTi Di mare 
Marinarasås tillagad på Italienskt vis med blåmusslor, 

bläckfisk, räkor, stekt scampi, toppad med färsk persilja. 
Marinara sauce, cooked mussels, octopus,  

prawns and fresh parsley.  
130:-

AL sALAME
Husets goda tomatsås, Fior di latte mozzarella, Ventricina 

salami, Milano salami. Toppad med soltorkade tomater  
och basilika. 

Tomato sauce, Fior di latte mozzarella, Ventricina salami, 
Milano salami. Topped with sun-dried tomatoes and basil. 

130:-

missA inTE VåRA  
exklusiVa PIZZaERBjUdAnDen! 

DagsPRIs – se TAVla.



VesPAsTa
All pasta kan serveras med glutenfri  

pasta eller fullkornspasta  
All pasta can be served gluten free,  

or with whole wheat pasta

sPAGHeTTI CarbOnARA 
Färsk spaghetti i krämig sås med stekt pancetta affumicata, 

pecorino romano, äggula, toppad med svartpeppar  
och färsk persilja. 

Fresh spaghetti in a creamy sauce with pan-fried smoked 
pancetta, pecorino romano, egg yolk, topped with black 

pepper and fresh parsley. 
130:-

sPAGHeTTI BOlOgnEsE
Färsk spaghetti med köttfärssås tillagad på italienskt vis, 

toppad med färskriven parmesanost och färsk basilika.  
Fresh spaghetti with meat sauce, topped with freshly 

grated parmesan and fresh basil.  
130:-

maCCHerOni alLA CaCCIaTOra
Färsk maccheroni i en krämig svampsås gjord på 

portobellosvamp och het salami från Calabrien, toppad med 
färskriven parmesanost, Ventricina och färsk persilja.  

Fresh maccheroni in a creamy sauce made with portobello 
mushrooms and spicy salami from Calabria, topped with 
freshly grated parmesan, Ventricina and fresh parsley.  

140:-

maCCHerOni alLA COnTAdInA 
Färsk maccheroni i en krämig sås gjord på Taleggio-ost med 
strimlad kycklingfilé och kantareller. Toppad med färsk riven 

parmesanost och färsk basilika.  
Fresh maccheroni in a creamy sauce made with Taleggio 
cheese, sliced chicken filet and chantarelle mushrooms. 
Topped with freshly grated parmesan and fresh basil. 

140:-

maCCHerOni BOsCAiOLA 
Färsk maccheroni i Taleggiosås med stekt portobello, stekt 

Speck och rucola. Toppad med ricotta salata (fårost) och 
färsk oregano.  

Fresh maccheroni in Taleggiosauce with fried portobello, 
fried speck and rocket salad. Topped with ricotta salata 

(sheep cheese) and fresh oregano. 
145:-

I samarbETE meD

girasOli RIPIeni al sALmOne in Crema dI 
asPARAGI e fORmagGIO dI CAPra 

Fylld laxpasta i sparrissås med Caprino getost och grädde, 
toppad med lax och persilja. 

Stuffed salmon pasta in asparagus sauce with Caprino goat  
cheese and cream, topped with salmon and parsley. 

155:-

TagLIOlini aI fruTTI dI MARE 
Färsk tagliolini med marinarasås tillagad på Italienskt vis 

med blåmusslor, bläckfisk, räkor, stekt scampi, toppad med 
citron och färsk persilja. 

Fresh tagliolini with marinara sauce cooked in Italian style 
with blue mussels, squid, shrimp, fried scampi, topped with 

lemon and fresh parsley. 
165:-

Ej laktosfri

Vegetarisk

Vitlök



meDdELA VåR 
PERsOnal Om nI HAR 

nåGOn alLERgi 

BambInI
Barnmeny Kids menu

sPAGHeTTI CarbOnARA
Färsk spaghetti i en lätt krämig sås med 

Pancetta affumicata.  
Fresh spaghetti in a creamy sauce with 

smoked pancetta.  
75:-

sPAGHeTTI BOlOgnEsE
Färsk spaghetti med köttfärssås tillagad  

på italienskt vis.  
Fresh spaghetti with italian style meat sauce.  

75:-

PiZZA VesuViO 
Husets goda tomatsås, Fior di latte 
mozzarella och kokt italiensk skinka.  

Tomato sauce, Fior di latte mozzarella  
and boiled Italian ham. 

 75:-

PiZZA marGHeriTa 
Husets goda tomatsås och  

Fior di latte mozzarella.  
Tomato sauce and Fior di latte mozzarella.  

75:-

Har nI nåGra önsKemål 
uTöVer MEnyn så är dET 

bARA aTT fråga 

InsalaTe
Sallad Salad

InsalaTOna DelLA Casa 
Husets goda sallad med babyspenat, 

Taggiascaoliver, kronärtskocka, semi-soltorkade 
tomater och kvisttomater. Toppad med rucola 

och serverad med V.E.S.P.A’s dressing.  
House salad with baby spinach, Taggiasca olives, 
artichoke, semi-sundried tomatoes and tomatoes, 
topped with Rocket salad and served with home-

made dressing.  
95:-

Stekt kyckling och färsk hyvlad parmesan.  
Pan-fried chicken and freshly grated parmesan.  

+25:-

Parmaskinka och färsk hyvlad parmesan.  
Parma ham and freshly grated parmesan.  

+30:-

Kallrökt lax, räkor och citron.  
Smoked salmon, prawns and lemon.  

+30:-

CaEsARsalLAd
Romansallad, tomater, kyckling, Pancetta 

affumicata, brödkrutonger, färsk parmesanost  
och Caesardressing.  

Romaine lettuce, tomatoes, chicken, smoked 
pancetta, bread croutons, fresh parmesan cheese  

and Caesar dressing.  
125:-



BirRA
Öl Beer

ALla sPInA
Fatöl Draft Beer

Gradisca stor/liten 25 cl /40 cl 5,2%  42:- / 66:- 
Large/Small pale lager 

AMA Pilsner stor/liten 25 cl/40 cl 4,9%  45:- /70:- 
Large/Small unfiltered pilsner 

In BOTTIGliA
Flasköl Bottled Beer

La Gradisca 1 liter 5,2% 178:- 
Ljus Special lager Pale lager

La Mi Dòna 50 cl 6,5% 89:- 
Blond Ale Blond Ale

La Volpina, 50 cl 6,5% 89:- 
Red Ale Red Ale

AMA Bionda, 35,5 cl 6% 69:- 
Ljus lager Golden belgian ale

La Tabachéra, 33 cl 9% 69:- 
Stark ale Strong amber ale

Peroni, 33 cl 4,7% 57:- 
Ljus lager Traditional lager

Peroni Nastro Azzurro, 33 cl 5,1% 57:- 
Ljus lager International lager

Tourtel alkoholfri Italiensk öl 39:- 
Tourtel non-alcoholic Italian beer

BeVandE
Alkoholfri dryck Non-Alcoholic

Isvatten Icewater 10:- / person

San Benedetto 25 cl / 75 cl  29:- / 49:- 
Kolsyrat Italienskt vatten Sparkling Italian water

Coca-cola 33 cl Flaska Bottle 32:-

Coca-cola Zero 33 cl Flaska Bottle 32:-

Fanta 33 cl Flaska Bottle 32:-

Sprite 33 cl Flaska Bottle 32:-

Italiensk Juice 32:- 

Galvanina eko 35:- 
Ekologisk läsk från Italien Organic soda from Italy

Tourtel alkoholfri Italiensk öl 39:- 
Tourtel non-alcoholic Italian beer

Alkoholfritt vinalternativ  45:- / glas 
Non-alcoholic wine selection



VinO rOssO
Rött Glas/Flaska Red Glass/Bottle

mOndO ROssO
70:- / 270:-

I PiAnI ROssO IsOLA dEi nuragHI
76:- / 295:-

san sirO CaBernET-merLOT IGT EkO
86:- / 320:-

rOssO TOsCAnO IGT POgGIO
89:- / 345:-

mOndO ValPOLICELla riPassO DOC
89:- / 345:-

BarbERA d’ALBa EnriCO seraFinO
99:- / 395:-

TanCA FarRá DOC
440:-

rOnCHeDOne
495:-

mOndO AMAROnE DOCG
595:-

VinO BiAnCO
Vitt vin Glas/Flaska White wine Glass/Bottle

mOndO bIanCO
70:- / 270:-

I PiAnI IsOLA dEi nuragHI IGT
76:- / 295:-

CHARDOnnAy DOlOmiTi IGT EkO
86:- / 320:-

BiAnCO TOsCAnO IGT POgGIO
89:- / 345:-

I FRATI lugana dEL gardA DOC
395:-

VinO rOsaTO
Rosé Rosé

mOndO ROsATO
70:- / 270:-

rOsa dEi FRATI DOC
395:-

VinO sPUMAnTe
Mousserande Sparkling wine

mOndO PROsECCO DOC exTra dry
70:- / 295:-

TOrbATO BRUT 
395:-



DOlCI

DessERT

Tiramisú della casa 60:-

Pannacotta della casa 60:-

Cheesecake 60:-

Torta della casa 60:-

IL gelaTO

Gelato nel limone 55:-

Gelato nel cocco 55:-

Gelato in coppa 55:- 
Vespas egna urval av italiensk glass

Sorbetto in coppa 55:- 
Vespas egna urval av italiensk sorbet

CaFfE
Kaffe, te & varm choklad  

Espresso enkel / dubbel 22:- / 28:-

Macchiato enkel / dubbel 25:- / 30:-

Americano 30:-

Cappuccino 32:-

Caffé Latte 34:-

Latte Macchiato 34:-

Varm Choklad 35:-

Te 28:-

liQuORI
Limoncello, Amaretto, Aperol, Campari,  

Baileys, Cremagianduja  
23:-/cl

Fernet, Amaro, Sambuca, Mirto, Grappa bianca 
28:-/cl

Gin, Brandy, Grappa Barrique  
32:-/cl
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appetito!

Vår historia. . .

...Giovanni hade flyttat från Napoli till Lund.

Han köpte sig en pizzeria och hade som mål 
att sälja de godaste italienska pizzorna som 
skulle gå att finna i Sverige. Men han blev inte 
riktigt nöjd.

Pizzorna smakade inte som han ville. Han 
ringde hem till sin mamma i Italien och 
beklagade sig.

Hon svarade ”Men pojken min, du kan ju 
inte ha svenska ingredienser i en italiensk 
pizza. Jag lovar att hjälpa dig. Jag skickar en 
släkting med de saknade råvarorna.” 

Sagt och gjort, några veckor senare kom  
Maria, Giovannis kusin, körandes på sin 
Vespa. I resväskan hade hon bland annat 
familjens berömda mjöl. 

Giovanni bakade snabbt ihop pizzan och han 
insåg att den smakade precis som mammas. 
Som tack till Maria målade han hennes 
porträtt och Vespa på sin restaurang.

Och än idag kan du avsmaka de italienska 
pizzorna, med det klassiska italienska mjölet 
och de italienska råvarorna, på V.E.S.P.A.s 
restauranger samtidigt som du kan beskåda 
Marias porträtt på väggen.



malMÖ
Västra Hamnen: Sundspromenaden 9

Gustav: Kanalgatan 3
Limhamn: Linnégatan 22

lund
Karl XI gata 1

BjÄRreD
Bjärred Centrum, Vikingavägen 1

HölLViKen
Falsterbovägen 66

vespa.nu

Ladda ner vår V.E.S.P.A app  
och beställ mat direkt genom mobilen!

10% rabatt på all mat när du använder vårt  
V.E.S.P.A Friends & Family rabattkort!


