NYARSAFTON 2019 AVHAMTNINGSMENY

Lat oss forbereda er nyarsmiddag sa att ni istédllet kan lagga kvallens fokus pa harlig
gemenskap.

*Smatt och gott *
Pata negra
Lojrom med creme fraiche och graslok
Brod och kramig rotselleripuré

*Soppa*
Kramig havskréaftsoppa

*Varmratt*
Skrei torsk med forellrom, dpple, gurka, dill, picklad majrova och vitvinssas,
serveras med potatis och jordartskocksgrating

Eller

Lammrack med murklor, picklad och sotad silverl6k, rédvinssas, krispig schalottenlok,
serveras med potatis och jordartskocksgratang

*Dessert*

Mandel och citronkaka med brynt smor, citroncurd, bovete och nyponkram

Meny 415kr

Bestall gdarna er avhamtning genom att maila till matsalen@atmosfar.com
Sista bestallningsdag l6rdagen den 28 december 2019
Hamtning sker pa restaurangen mellan 11.00-13.00 pa nyarsafton.

Varmt valkomna!



NYARSMENY 2019

En av vara roligaste kvillar ar att fa fira nyar tillsammans med er.
Nyarsmenyn bestar av mindre och storre ratter som ar perfekta att dela med varandra.
Serverat pa ett avslappnat och familjart vis dar kvéllens fokus ligger pa harlig gemenskap.

*Smatt och gott *
Pata negra
Lojrom med creme fraiche och graslok
Gruyere croquette och farsk tryffel
Brod och kramig rotselleripuré

*Soppa*
Kramig havskraftsoppa

*Mellanratt*
Skrei torsk med forellrom, dpple, gurka, dill, picklad majrova och rokt beurre blanc

*Varmratt*
Lammrack med murklor, picklad och sotad silverlok, rodvinssas, krispig schalottenlok,
serveras med potatis och jordartskocksgrating

*Ost*
En bit ost med marmelad och knédckebrod (+ 60kr/person)

*Dessert*

Mandel och citronkaka med brynt smor, citroncurd, bovete och nyponsorbet

Meny 850kr
Mat och vinmeny 1350kr

Vi har tva sittningar, 17.30-20.30 & 21.00-00.00
Boka bord via matsalen@atmosfar.com eller ring 040-125077

Vi ser fram emot att fira in det nya aret med er.
Varmt vilkomna!



