Meny

1.Lunchfrossa 120 kr
(måndag - fredag 11-14 ej take-away)

Sushi 
[bookmark: _GoBack]2. Sushifrossa mån-tors 160 kr fre-lör 190 kr
(från 17 ej take-away)

kombinationer 
(Lunchpris måndag - fredag 11-14)
3. kombination 8 bitar 100 kr (lunch 80 kr) 4 nigiri och 4 uramaki. 
4.kombination10 bitar 115 kr (lunch 95 kr) 6 nigiri och 4 uramaki.
5. kombination 13 bitar 130 kr (lunch 110 kr) 8 nigiri och 5 uramaki. 
6. kombination 24 bitar 230 kr (happy hour 165 kr) 10 nigiri och 14 uramaki 
7. kombination 40 bitar 360 kr (happy hour 249 kr) 16 nigiri och 24 uramaki

Happy hour mån-lör 16:00-17:00
(Max 3 st per person. Kan ej kombineras med andra erbjudanden eller rabatter)

8. kombination 40 bitar delux 460 kr
4 lax nigiri 
4 tonfisk nigiri
4 grillade lax nigiri med teriyaki, picklad och rostad lök
4 sushi ebi nigiri med aioli och het chilisås 
8 bitar grillad maki med lax
8 bitar cream cheese maki 
8 bitar super crunch 

Nigiri
9. 8 bitar 115 kr
10.10 bitar 130 kr

Maki 
11. California maki 90 kr  
Fylld med krabbröra (gjord på surimifisk), avokado och gurka, toppad med sesamfrö.

12. Uramaki med lax 90 kr
Fylld med lax, avokado och gurka, toppad med sesamfrö.

13. Vegansk uramaki 90 kr
Fylld med inari, avokado och gurka, toppad med sesamfrö.


14. Super crunch 105 kr
Fylld med krabbröra (gjord på surimifisk), avokado och gurka. Toppad med teriyakisås, kimcheemajo och rostad lök.

15. Cream cheese maki 125 kr 
Fylld med krabbröra (gjord på surimifisk),  avokado och gurka, toppad med philadelphiaost, lax, aioli och vårlök.

16. Grillad maki med lax 125 kr
Fylld med krabbröra (gjord på surimifisk), avokado och gurka och  toppad med philadelphiaost och Teriyaki sås. Serveras med kimceemajo.    

17. Vegetarisk delux maki 125 kr                 
Fylld med tofu, gurka och avokado.
Toppad med philadelphiaost, avokado, aioli och vårlök (går även att få vegansk).

Poke bowl  
18. Poke bowl med lax 110 kr
Serveras med avokado, sojabönor, grönsaker, ris och kimcheemajonäs. 

19. Vegetarisk poke bowl 110 kr 
Serveras med tofu, avokado, sojabönor, grönsaker, ris och kimcheemajonäs. 

Varmrätter  
20. Yakiniku 105 kr
Strimlad biff i teriyakisås serveras med ris, pickles och Kimcheemajonäs. 

21. Kyckling teriyaki 100 kr 
Serveras med ris, pickles och kimcheemajonäs. 

22. Lax teriyaki 110 kr
Serveras med ris, pickles och kimcheemajonäs.

Små rätter 
23. Misosoppa. 25 kr

24. Sojabönor. 30 kr

25. Wakame sjögrässalad. 40 kr

Dessert
26. Mochiglass 3st 65 kr
Med smak av kakao, kokos och grönt te 


Dryck. 

Öl
Mariestad Export 50cl 65 kr
Mariestad Alkoholfri 33cl 40 kr
Newcastle Brown Ale 33cl 60 kr
 
Cider
Bricka Päron 33cl 55 kr

Vin
Wah White Jacobs Creek glas 65 kr / flaska 220kr
Barrels & Drums Chardonnay alkoholfritt  flaska 220kr 

Sake
Isen Ryusui ”Det porlande källvattnet” flaska 495 kr 

Cocktail / Whisky / Cognac / Gin / Vodka 
4cl 99 kr / 6 cl 135 kr 

Läsk / vatten 
Cola 33cl 25 kr 
Cola zero 33cl 25 kr
Fanta 33cl 25 kr 
Filtrerat stilla vatten 100cl 25 kr
Filtrerat stilla kolsyrat vatten 100cl 30 kr 

Kaffe 30 kr
Grönt te 30 kr 
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