
 
Trender, nyheter och forskning – Livsmedelsutveckling Sydost 
 
Medaljregn över två av länets mathantverkare under Ostfestivalen i Stockholm, Alla hjärtans dag och snart 
Fettisdagen - året börjar ändå rätt bra! Oavsett om du redan har hunnit starta upp årets utvecklingsarbete eller 
om du skjuter det lite framför dig så kommer här inspiration och kunskap från omvärlden för dig som befinner dig 
i någon del av livsmedelskedjan. 
 
Aktuella spaningar och händelser: 

• Nyckelfrågor för utvecklingen av svensk livsmedelsindustri 

• Framtidens odling i butiken? 

• Ökad konkurrenskraft för länets livsmedelsföretag genom fokus på hållbarhet 

• Matsvinn 

• Invigning av Lnu Business Lab – för innovation och utveckling 
 
 
Nyckelfrågor för utvecklingen av svensk livsmedelsindustri 
Under Science Week den 1-3 februari arrangerade IVA, MatLust och Sweden Food Arena ett seminarium på 
temat: Nyckelfrågor för utvecklingen av svensk livsmedelsindustri. Se seminariet här.  
 
Har du inte 44 minuter så lyssna på inledningen (4 min) där Marie Gidlund, verksamhetsledare på Sweden Food 
Arena beskriver livsmedelsnäringen som en oslipad diamant och hur den kan bli 2020-talets innovativa 
tillväxtmotor. Hon sammanfattar vad som behöver ske:   

1) Ökade investeringar i innovation både från företagen och med offentlig finansiering. Innovation är 
nyckel till de utmaningar som vi står inför. 

2) Fungerande innovationssystem – så att kunskapen når ut till alla företag i hela landet. Forskning, 
paketerad kunskap som når ut till företagen så att de kan agera utifrån den – det är då innovationer 
uppstår. Omsätter pengar till nytta och samhällsvärde. 

3) Utveckla en smart industri – automation, robotisering och digitalisering. 
 
Marie avslutar: ”Sverige har lika stor odlingsareal som Danmark. De föder 10-15 miljoner människor. Sverige är 
idag inte i närheten av det då vi importerar 50% av våra livsmedel. Danmarks export av livsmedel är fyra gånger 
större än Sveriges.” Här finns onekligen potential för utveckling! 
 
Framtidens odling i butiken? 
Swegreen är ett svenskt prisbelönt agtech-bolag inom vertikal odling som levererar odling av bladgrönt i 
butiksmiljöer via så kallad Instore Farm (Hör mer om dem i klippet ovan). Enligt dem själva erbjuder de 
nyodlade grönsaker med högt näringsvärde och utsökt smak som är klimatsmart odlade. Utöver färska 
grönsaker och färre transporter skapar butiksodlingen även en upplevelse för kunden.  
Oavsett om du gillar det eller ej så är det ett exempel på att framtiden är här. Hur tänker du att er verksamhet 
ska möta framtidens möjligheter och utmaningar? 

 
Ökad konkurrenskraft för länets livsmedelsföretag genom fokus på hållbarhet 
Är du chef/mellanchef eller ägare med möjlighet att påverka de olika hållbarhetsperspektiven i ditt företag? Nu 
finns det möjlighet att få hjälp för dig som funderar på hur din verksamhet kan arbeta mer hållbart. KLiVET är 
ett projekt som hjälper er att ta fram praktiska verktyg för ert omställningsarbete. Företag inom ett antal olika 
branscher däribland livsmedel har nu möjlighet att ta de första kliven i sin hållbarhetsresa. Läs mer om KLiVET. 

 
Matsvinn 
På Jordbruksverkets blogg ”Den svenska maten” presenteras fyra nya rapporter kring matsvinn i 
primärproduktionen. Studierna är genomförda inom odling av morötter och jordgubbar bland annat. Även om 
rapporterna fokuserar på svinn i primärproduktionen finns intressanta idéer om hur samarbeten inom flera -
delar av livsmedskedjan skulle kunna minska matsvinnet genom att ta tillvara på det som blir svinn idag. Läs 
mer 

 
 

https://scienceweek.se/program/nyckelfragor-for-utveckling-av-svensk-livsmedelsindustri/
https://iuc-kalmar.se/uppdrag-och-projekt/klivet/
https://densvenskamaten.com/2023/01/26/fyra-nya-rapporter-om-livsmedelsforluster/
https://densvenskamaten.com/2023/01/26/fyra-nya-rapporter-om-livsmedelsforluster/


Invigning av Lnu Business Lab – för innovation och utveckling 
Torsdagen den 16 februari invigs Linnéuniversitetets nya Business Lab. Här skapas rum för att inom 
ekonomihögskolan utforska, utrusta och utveckla dagens och morgondagens ledare, organisationer och 
samhälle.  
 
Linnéuniversitetet beskriver BusinessLab som ett viktigt steg framåt i sin strävan att ge studenter spetskunskap 
och relevanta verktyg, bedriva värdeskapande och engagerande forskning, och inte minst att erbjuda en 
kreativ och innovativ miljö för att tillsammans med företag och organisationer samskapa kring ny kunskap 

och nya lösningar. Samarbeta med oss | lnu.se  

För företag i regionen kan BusinessLab vara mötesplatsen där företag kan få hjälp av studenter och forskare 
inom till exempel: 

• Coachning kring affärsmodeller  

• Simulering att fatta beslut  

• Sinnesmarknadsföring 

• Gamification 

• Legoworkshop för verksamhetsutveckling  

• Metodapplikationer för dataanalys 

 
Avslutningsvis 
Hör gärna av dig med tips som du tänker att fler kan ha nytta av. Likaså om du har frågor, behov av stöd eller 
idéer kring utveckling och innovation. 
  
Och blev du nyfiken på vilka företag i länet som förärades med medalj under februari? Det var Skurö 
Gårdsmejeri som fick två guldmedaljer och ett brons och Räven & Osten i Järnforsen som fick tre silvermedaljer 
och ett brons. Stort grattis! 
 
Vill du inte få information från Livsmedelsutveckling Sydost framöver? Svara på detta mejl med ”nej tack” så 
noterar vi det i registret. 

 

https://lnu.se/mot-linneuniversitetet/samarbeta-med-oss/

