
 
 

 
 
 
Trender, nyheter och forskning – med fokus på livsmedel 
 

Förändringens tid inom livsmedelsnäringen är verkligen här. Ifrån att ha pratat om att näringen 
behöver ställa om till att det idag finns många exempel som visar att framtiden, redan delvis, är här.  
 
Aktuella spaningar och händelser: 

• Inspirationsseminarium om digitalisering inom livsmedelsnäringen 

• Spårbarhet med hjälp av digitala produktpass 

• Traditionell produktion v.s. AgTech 

• Moderniserad matcirkel 

• Grön Digital Omställning 

• Matdagen 

• Enkät om matsvinn i livsmedelsindustrin 
 

 
Inspirationsseminarium om digitalisering för livsmedelsnäringen 
Livsmedelsutveckling Sydost bjuder den 17 april tillsammans med 
Linnéuniversitetet in till en eftermiddag med inspiration inom 
digitalisering för livsmedelsnäringen. PM & Vänner, TietoEvry och 
Ölands Köksmejeri berättar om hur de haft nytta av digitalisering. 
Inspirationsseminarium Livsmedelsutveckling Sydost | IUC Kalmar 
Län (iuc-kalmar.se) 

 
Fler exempel på digitala tjänster för livsmedelsnäringen: 
Sustainable Food Waste 
SWILL | Få koll på ditt matsvinn 

Vi gör livsmedelsindustrin smartare | Elvenite ❤️ 

 
 
Spårbarhet med hjälp av digitala produktpass 
Inom ett par år väntas EU implementera en ny lagstiftning som kräver att 
nästan alla produkter som sätts på den europeiska marknaden 
har ett digitalt produktpass - en uppsättning digitala data som 
är specifik för en viss produkt. Produktpassen kommer att ge 
tillförlitlig information om produktens innehåll och 
hållbarhetsprestanda under hela dess livscykel, vilket 
möjliggör för konsumenter och företag att göra hållbara val.  
 
Produktpassen syftar till att stimulera en hållbar produktion 
och konsumtion, bidra till ökad cirkularitet samt underlätta 
spårbarhet och transparens. Livsmedel är än så länge 
undantaget men kanske är det bara en tidsfråga.  
 
Parallellt sker andra initiativ för att hjälpa konsumenten att 
göra hållbara val. Ett exempel är Coop:s Hållbarhetsdeklaration 
där kunden redan idag kan se varans hållbarhetsavtryck. 
Coops hållbarhetsdeklaration - Coop 

  
Vill du veta mer om hur produkterna är klassificeras så hittar  
du mer information här: Start - Hållbar Livsmedelskedja 
(hallbarlivsmedelskedja.se) 

Exempel:  
Coop mellanmjölk och Änglamark Ekologisk mellanmjölk 

 

https://iuc-kalmar.se/nyheter/inspirationsseminarium-livsmedelsutveckling-sydost/
https://iuc-kalmar.se/nyheter/inspirationsseminarium-livsmedelsutveckling-sydost/
https://www.sustainablefoodwaste.se/
https://swill.se/
https://elvenite.se/
https://www.coop.se/hallbarhet/hallbarhetsdeklaration/#cmpnoscreen
https://hallbarlivsmedelskedja.se/
https://hallbarlivsmedelskedja.se/
https://iuc-kalmar.se/nyheter/inspirationsseminarium-livsmedelsutveckling-sydost/


 
 

 
 
 
Traditionell produktion v.s. AgTech 
Parallellt med nyheten om att en producent av ekologiska morötter efter 100 års 
verksamhet lägger ner sin verksamhet på grund av bristande lönsamhet rappor-
terar media att AgTech jättar skriver avtal värda 100-tals miljoner kronor för ett 
vad man kallar Farming As a Service-avtal. Hållbarhet, närproducerat, ökad 
självförsörjningsgrad, minskat matsvinn och delad lönsamhet är några av 
nyckelorden som man lyfter fram för att kommunicera in sin affär. En relevant 
frågeställning är - hur möter traditionell produktion den nya konkurrensen?  

 
 
 
Moderniserad Matcirkel 
Livsmedelsverket har tagit fram en grönare version av Matcirkeln för att 
uppmuntra till mer hållbara matvanor. I den får de växtbaserade alternativen 
betydligt större plats än tidigare. Första modellen av Matcirkeln togs fram av 
Statens institut för folkhälsa på 60-talet. De vego-livsmedel som idag finns i 
matbutikerna saknas i tidigare versioner och den nya versionen har därför 
kompletterats med bland annat vego-drycker, nötter och fröer. 
Fler växtbaserade alternativ i nya grönare Matcirkeln (livsmedelsverket.se)  
 
 
 
Grön Digital Omställning 
Nu finns det möjlighet även livsmedelsföretag att få hjälp med att se över möjligheterna att robotisera eller 
digitalisera produktionen. Kan det finnas delar i din verksamhet som skulle kunna robotiseras eller digitaliseras 
och därmed öka företagets konkurrenskraft och produktivitet? Har du till exempel tunga lyft eller andra arbets-
moment som skulle kunna avlastas med hjälp av en robot? Läs mer om möjligheten på   
Grön digital omställning | IUC Kalmar Län (iuc-kalmar.se). (Stödet vänder sig 
till verksamheter inom hela livsmedelskedjan exklusive primärproduktionen) 

 
 
Matdagen 
Livsmedelsföretagens temadag Matdagen arrangeras den 4 maj. Årets tema är kompetensförsörjning. Bristen 
på kompetens är ett av de största hindren för företagen att expandera och satsa på nya produkter, marknader 
och möjligheter. Alla med ett intresse för svensk livsmedelsproduktion och försörjningsförmåga är varmt 
välkomna att delta. Anmälan öppen till Matdagen - Livsmedelsföretagen (livsmedelsforetagen.se) 

 
 
Enkät om matsvinn i livsmedelsindustrin 
Naturvårdsverket skickar ut en enkät till 500 arbetsställen om matsvinn den 31 
mars. Bakgrunden till undersökningen är att det finns ett krav på att alla medlems-
stater i EU årligen ska rapportera mängden livsmedelsavfall för hushåll, restauranger 
och offentliga måltider, livsmedelsbutiker och grossister samt livsmedelsindustri och 
primärproduktion. Detta omfattar alla livsmedel som blir avfall (både de delar som 
kan ätas och inte). Uppgifterna är tänkta att användas för att sätta mål för minskat 
matsvinn inom EU. 

 
 
Materialet i dessa brev är sammanställt av Livsmedelsutveckling Sydost. Ange oss som källa om du skickar 
materialet vidare eller refererar till det. Vill du inte få information från Livsmedelsutveckling Sydost framöver? 
Svara på detta mejl med ”nej tack” så noterar vi det. 
 

Livsmedelsutveckling Sydost www.iuc-kalmar.se 

https://www.livsmedelsverket.se/om-oss/press/nyheter/pressmeddelanden/fler-vaxtbaserade-alternativ-i-nya-gronare-matcirkeln
https://iuc-kalmar.se/uppdrag-och-projekt/gron/
https://www.livsmedelsforetagen.se/nyheter/anmalan-oppen-till-matdagen/
http://www.iuc-kalmar.se/

