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Trender, nyheter och forskning – med fokus på livsmedel 
 

Har det någonsin hänt mer inom en näring? Med fokus på ökad hållbarhet, bättre hälsa och digita-
lisering tar sektorn snabbt stora steg framåt. För dig som är verksam inom livsmedelsnäringen 
kommer här ett par russin plockad från en enorm kaka. Varsågod! 
 
Aktuella spaningar och händelser: 

• Ett uppkopplat hantverksmejeri 

• Cirkulär foderproduktion – en del av lösningen för ett hållbart livsmedelssystem? 

• Lantmännen efterlyser cirkulära idéer inom spannmålsvärdekedjan 

• Webbinarium om hälsosam och klimatsmart mat  

• FoodTech: 12 miljoner Euro till cirkulär kärnidé 

• Nästa generation växtbaserade köttanaloger 25 oktober 

• Linnéuniversitetet Live! 12 oktober 

• Start-Up Challenge 

• Ekologisk odling framför skärmen och fysisk introduktionskurs i ekologisk bärodling  
 
 
Ett uppkopplat hantverksmejeri 
Digital teknik är inte bara för start-ups eller stora företag. Även mindre hantverksmässiga 
företag inom livsmedelsnäringen kan ta tekniken till hjälp för att göra produktionen enklare 
och mer kostnadseffektiv. Läs vad som händer när LNU möter hantverksmejeriet på östra 
Öland. För företag i Sydost finns möjlighet att via Linnéuniversitets IoT Lab få rådgivning 
och konkret hjälp. 
Förenkla osttillverkningen med IoT - IoT-lab (lnu.se)       Projekt: IoT-lab för SMF 2.0 | lnu.se 
 
Cirkulär foderproduktion – en del av lösningen för ett hållbart livsmedelssystem? 
Djurfoder är en av de enskilt största utmaningarna att hantera för ett mer hållbart livsmedelssystem. På Ragn-
Sells anläggning i Orsa föds och göds amerikansk vapenfluga med vegetabiliskt avfall från livsmedelsindustrin 
inom en pilot som ingår i projektet Framtidens foder för fågel, fisk och fläsk (som även 
testar mykoprotein och blåmussla som råvara till djurfoder). Man hoppas kunna minska 
djurfodrets klimatavtryck genom att ersätta vildfångad fisk och importerad soja i 
konventionellt foder med cirkulärt producerat insektsprotein.  
Ragn-Sells förser fluglarverna med vegetabiliskt avfall från livsmedelsindustrin, det vill 
säga avfall som inte är uppblandat. (Att använda blandat hushållsavfall för att föda upp 
insekter och i slutändan djur är förbjudet). Läs mer om projektet där SLU föder upp insekterna i forskningssyfte 
och säkrar det genetiska materialet och Ragn-Sells utvecklar produktionsmetoder för uppskalning. Så 
förvandlar Ragn-Sells avfall till mat – insekter nya superhjälten i framtidens foder - Axfoundation 
 
Lantmännen efterlyser cirkulära idéer inom spannmålsvärdekedjan 
Arbetar du i handeln eller inom bageri och har idéer om hur vi kan ta tillvara bröd som 
idag blir spill eller har du andra idéer inom värdekedjan för spannmål? Lantmännen söker 
cirkulära idéer för spannmålsvärdekedjan till innovationsprogrammet Växthuset. 
Skicka in din idé senast den 27 oktober. Årets program är uppdelat i fem utmaningar. För 
antagna idéer blir det medverkan i Demo Days och Hackathon - med möjligheter att 
förfina och kanske förverkligandet av din idé! 
Läs mer här. Växthus aktiviteter för externa nätverk | Lantmännen (lantmannen.se) 
 
 
 

https://blogg.lnu.se/iot-lab/forenkla-osttillverkningen-med-iot/
https://lnu.se/forskning/forskningsprojekt/projekt-iot-lab-for-smf-2-.-0/
https://www.axfoundation.se/nyheter/avfall-till-mat-ragnsells
https://www.axfoundation.se/nyheter/avfall-till-mat-ragnsells
https://www.lantmannen.se/forskning-och-innovation/vaxthuset/externa-aktiviteter/
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Webbinarium om hälsosam och klimatsmart mat 7 november 
På förmiddagen den 7 november arrangerar Livsmedelsacceleratorn och RISE ett webbinarium om 
hälsosam och klimatsmart mat, där de visar på möjligheterna och orienterar deltagarna kring hållbar 
nutrition och de nordiska näringsrekommendationerna. Det blir korta presentationer från 
Livsmedelsverket, experter från RISE inom nutrition, livsmedelssäkerhet och hållbar konsumtion. 
Livsmedelsacceleratorn: Hälsosam och klimatsmart mat (ri.se) 
 
Food-Tech: 12 miljoner Euro till cirkulär kärnidé 
Det investeras stora summor i framtidens mat - ett exempel är det österrikiska företaget 
Kern Tec som grundades 2019 av fyra unga killar som såg möjligheten med de 
sidoströmmar som finns inom livsmedelsproduktionen där frukt som aprikoser, körsbär 
och plommon är råvara. De har nyligen fått in 12 miljoner euro i kapital som möjliggör 
fortsatt uppskalning. Affärsidén är att tillvarata kärnorna och skapa växtbaserade 
produkter som mjölkalternativ, olja till livsmedelsindustri och till kosmetik. Oljan från 
aprikoskärnor beskrivs som marsipanliknande i smaken.  
Austrian Kern Tec Raises $12,8 Million Series A, As Dairy Companies Want Their Apricot 
Kernels Alt Milk (forbes.com) 
 
Nästa generation växtbaserade köttanaloger 
RISE ger ett digitalt seminarium på temat Nästa generation växtbaserade köttanaloger 
den 25 oktober  
Resultat presenteras från projektet "Andra generationens köttanaloger - Like:Meat” 
avseende fermentering, extrudering och simulering, för utvecklingen av hälsosamma och 
hållbara köttanaloger. De summerar också kunskapsläget avseende klimatpåverkan av 
växtbaserade köttanaloger, baserat på livscykelanalyser (LCA)   
Nästa generation växtbaserade köttanaloger | RISE 
 
Linnéuniversitetet Live! 12 oktober 
Den 12 oktober bjuder Linnéuniversitetet in till en öppen föreläsning på temat hållbar 
digitalisering. Är du nyfiken på hur digitalisering kan stärka vårt fokus på hållbarhet och 
samarbete. Anmäl dig till föreläsningen som äger rum i Kalmar den 12 oktober kl 15.00-
16.00 och är en del av Digitalidag som är en nationell aktivitet inom digitalisering. 
Linnéuniversitetet Live: Hålllbar digitalisering | lnu.se 
 
Start-Up Challenge 
Grunnar du på en affärsidé? Anta utmaningen från Kalmar Science Park och anmäl 
dig/din idé och ha möjlighet att få skräddarsydd affärsutveckling och experthjälp till ett 
värde upp till 25 000 kr. Läs mer om Start Up Challenge 2023  
https://kalmarsciencepark.se/start-up-challenge-2023/ 
 
Ekologisk odling framför skärmen och fysisk introduktionskurs i ekologisk bärodling  
I oktober och november finns det möjlighet att kostnadsfritt delta på en digital kursserie i 
ekologisk odling i växthus och tunnel. Det blir tre tillfällen där odling av tomat, gurka, chili 
och säsongsförlängning är i fokus. 
Och för den som är intresserad av ekologisk bärodling finns möjlighet att delta 
kostnadsfritt på två heldagar i november. Arrangör är Länsstyrelsen i Kalmar län. 
Webkursserie i Ekologisk växthus- och tunnelodling | Länsstyrelsen Kalmar 
(lansstyrelsen.se) 
Introduktionskurs i Ekologisk bärodling | Länsstyrelsen Kalmar (lansstyrelsen.se) 
 
 
Materialet i dessa brev är sammanställt av Livsmedelsutveckling Sydost. Ange oss som källa om du skickar 
materialet vidare eller refererar till det. Följ gärna Livsmedelsutveckling Sydost på Facebook. Vill du inte få 
information från Livsmedelsutveckling Sydost framöver? Svara på detta mejl med ”nej tack” så noterar vi det. 

Livsmedelsutveckling Sydost www.iuc-kalmar.se 

https://comm.ri.se/b/v?event=1998&ucrc=1ADB4FCEA0&r=304994&rcrc=FDDE9896
https://www.forbes.com/sites/danieladelorenzo/2023/09/25/austrian-kern-tec-raises-128-million-series-a-as-dairy-companies-want-their-apricot-kernels-alt-milk/
https://www.forbes.com/sites/danieladelorenzo/2023/09/25/austrian-kern-tec-raises-128-million-series-a-as-dairy-companies-want-their-apricot-kernels-alt-milk/
https://www.ri.se/sv/nyheter/kalendarium/nasta-generation-vaxtbaserade-kottanaloger
https://lnu.se/mot-linneuniversitetet/aktuellt/kalender/2023/linneuniversitetet-live-231012/
https://kalmarsciencepark.se/start-up-challenge-2023/
https://www.lansstyrelsen.se/kalmar/om-oss/kalender/kalenderhandelser---kalmar/2023-09-08-webkurserie-i-ekologisk-vaxthus--och-tunnelodling.html
https://www.lansstyrelsen.se/kalmar/om-oss/kalender/kalenderhandelser---kalmar/2023-09-08-webkurserie-i-ekologisk-vaxthus--och-tunnelodling.html
https://www.lansstyrelsen.se/kalmar/om-oss/kalender/kalenderhandelser---kalmar/2023-08-31-introduktionskurs-i-ekologisk-barodling.html
http://www.iuc-kalmar.se/

