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Trender, nyheter och forskning — med fokus pa livsmedel

Nu finns en nationell kartléiggning éver testbdddar och demoanldggningar fér livsmedel i Sverige. Det
pagdr en sékinsats efter livsmedel som fértjénar det hégsta livsmedelsskyddet i EU, Skyddad
Ursprungsbeteckning. Och Danmark dr forst ut med en nationell handlingsplan fér véiixtbaserat...
Trevlig Idsning!

Aktuella spaningar och hédndelser:
o Nationell kartlaggning over testbadddar och demoanldggningar for livsmedel
e  Projekt om teknik for att utvinna mineraler ur spannmalsprodukter och véxtbaserad mat
e Dansk handlingsplan for véxtbaserade livsmedel
e 12 nya forslag i Axfoods hallbarhetsrapport
e Livsmedelsproducenter med ambitioner sokes
e Inspiration for konditorier om bakverk pa kulturspannmal och inhemska smaker
o Nyfiken pa fiskodling? Anmal ditt intresse for studiebesok i Ryssby
o  Mbjlighet att besdka MatLusts Utvecklingsnod Final pa At!Stockholm 2023
e Workshop: Hur far vi bonan till bordet?
e Utokad testodling av alger
e 87 miljoner kronor till Supernormala gronsaker

Nationell kartlaggning 6ver testbaddar och demoanlaggningar for livsmedel

Nu finns en sammanstallning 6ver testbaddar och demoanlaggningar for livsmedel. P3
uppdrag av landsbygdnéatverket har Sweden Food Arena genomfort kartlaggningen samt
en rapport med analys, resonemang kring behov och férslag till nasta steg.

Testbaddar och Demoanldggningar - Sweden Food Arena

Projekt om teknik for att utvinna mineraler ur spannmalsprodukter och véxtbaserad mat
Vid vaxtbaserad kost finns en brist pa vissa mineraler som jarn och zink. | detta projekt tar
man hjalp av sk hydrotermisk processning som bryter ner antinutrienten fytinsyra i hel
spannmal. Detta leder till att mer jarn, zink och kalcium blir tillgéngliga och kan tas upp av
kroppen nér vi ater. Lds mer om hur Axfoundation och samarbetspartners arbetar for att
fa fram nya ravaror och ratter. https://www.axfoundation.se/projekt/mineralskiftet

Dansk handlingsplan fér vaxtbaserade livsmedel

Danmark ar forst ut i varlden med att anta en nationell handlingsplan for vaxtbaserade
livsmedel som beskriver hur landet kan 6verga till ett mer vaxtbaserat livsmedelssystem.
Denmark publishes world's first national action plan for plant-based foods - GFI Europe

12 nya forslag i Axfoods hallbarhetsrapport

Totalt finns nu 125 forslag i Axfoods rapport for en hallbar livsmedelsstrategi. En upp-
daterad rapport presenterades i mitten av oktober. Nagra av nyheterna handlar om
forslag att sanka socker- och salthaltnivaerna i livsmedel, stédja restaurering av natur-
betesmarker och 6ka stodet for anlaggning av bevattningsdammar i jordbruket.

Mat 2030 | Axfood

Livsmedelsproducenter med ambitioner sékes

Just nu pagar en sokinsats for att identifiera flera svenska livsmedel som fortjanar Skyddad
Ursprungs-beteckning (SUB). Nio svenska livsmedel har skyddet som ar det hogsta livsmedels-
skyddet inom EU. Producenter uppmanas att anséka om méarkningen om du har en unik
produkt som lutar sig emot tradition och hantverk.

SUB - Skyddad Ursprungsbeteckning



https://swedenfoodarena.se/testbaddar-och-demoanlaggningar/
https://www.axfoundation.se/projekt/mineralskiftet
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Inspiration fér konditorier om bakverk pa kulturspannmal och inhemska smaker

For den som ar nyfiken pa nya recept och vill bli inspirerad inom konditori har Eldrimner
tagit fram en receptsamling dar kulturspannmal och inhemska smaker star i fokus. Vad
sags att anvanda smaksdttare som gran- och tallskott, dlgort eller maskros istallet for vanilj
i kramen till bakverket? Receptsamlingen finns att ladda ner pa Eldrimners hemsida.
Konditoriprojektet (eldrimner.com)

Nyfiken pa fiskodling? Anmal ditt intresse for studiebesdk i Ryssby

For dig som &r nyfiken pa fiskodling finns mojlighet att delta pa ett studiebesok i Ryssby
under v. 45-46. Anmal ditt intresse till Gabriella Radberg pa Lansstyrelsen i Jonkoping. Det
finns ocksa mojlighet att ta del av inspelningar av de tva delar i den kursserie som
arrangerats om vattenbruk under hésten. For mer information och kontakt:

Kursserie om vattenbruket som affarsidé - for landsbygdsforetagare och samhallsplanerare
| Lénsstyrelsen Jonkoping (lansstyrelsen.se)

Méjlighet att besdka MatLusts Utvecklingsnod Final p& At!Stockholm 2023

Matlusts arliga tavling At!Stockholm genomférs for fjdrde dret i rad. Den 21 november &r
det dags. Tavlingen ar for nya, hallbara och innovativa livsmedelsprodukter baserade pa
svenska ravaror. Lyssna till pitcharna och smaka pa produkterna fran de deltagande
bidragen. Det blir dven inspiration pa temat “mest naring for pengarna”.
https://matlust.eu/aktiviteter/atstockholm-2023-upplev-finalen-pa-plats/

Workshop: Hur far vi bénan till bordet?

Inom projektet Bonan till bordet bjuder LoBa (Lokala Baljvéaxter) och SLU Partnerskap Alnarp
in till en workshop den 30 nov. Det finns en 6kande efterfragan pa narodlade baljvaxter och
bonder i sédra Sverige har goda mojligheter att mota efterfragan genom att odla mer aker-
boénor, gula drtor och andra baljvaxter. Hur kan odlarnas avsattningsmojligheter starkas och
kunders tillgang till baljvaxter odlade i s6dra Sverige motas?

Hur far vi bonan till bordet? | Externwebben (slu.se)

Utodkad testodling av alger

Foretaget Blue Fields utokar med en ny testodling i Bua. Detta inom en forstudie inom
Region Halland som bland annat handlar om att sakerstalla den lokala livsmedelsproduk-
tionen med hjalp av havets resurser. Under hésten 2022 boérjade foretaget odla en alg i
form av havssallad som kan atas direkt utan beredning. Algen har en relativt hég protein-
halt, innehaller nyttiga fetter och kostfiber samt &r rik pa flera viktiga mineraler — allt enligt
foretagets hemsida.

Blue Fields — Algodlingar i havet for en hallbar framtid

87 miljoner kronor till Supernormala gronsaker

Foretaget Ljusgarda som producerar och marknadsfér vad de kallar Supernormala grénsaker
fick under sommaren in, via en nyemission, 87 miljoner kronor for fortsatt expansion genom
satsning pa 6kad forsaljning. Fokus har legat pa produktion och i de tuffare tider som &r nu
sa andrar man fokus och satter fart mot framtiden. Under hosten fick foretaget dven vann

kategorin basta produktmarknadsféring pa Vertical Farming World Awards i London.
Pressrum & Senaste nytt | Supernormal Greens

Materialet i dessa brev dr sammanstillt av Livsmedelsutveckling Sydost. Ange oss som kdlla om du skickar
materialet vidare eller refererar till det. Félj gdrna Livsmedelsutveckling Sydost pG Facebook. Vill du inte fa
information fran Livsmedelsutveckling Sydost framéver? Svara pa detta mejl med ”nej tack” sG noterar vi det.
Livsmedelsutveckling Sydost www.iuc-kalmar.se
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