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Industriellt utvecklingscentrum

Svinnet kring broccolin vickte tankar pa ett Cirkulart
utvecklingscentrum

Broccoli ar en néaringsrik vaxt som odlas i Sverige och 6vriga Europa. Férutom sjalva buketten finns
det ocksa bade rikligt med smak och naringsamnen i bladen och stjédlkarna. Broccolibuketterna
skordas for hand i olika omgangar och trimmas ner till en vikt pa 250-350 gram eftersom
detaljhandeln, av nagon anledning, séljer dessa styckvis och inte per kilo. Resterna, det vill sdga blad,
stjalkar, stammen och en del buketter fran broccoliplantan som satts, vattnats, gallrats, gddslats och
pa andra satt blivit omhandertagen under sin uppvaxt pléjs ner i jorden.

Enormt sloseri, tankte Rickard Albin, innovationschef pa Culinar, och tackade ja till forfragan fran SLU
om att vara med i projekt dar man skulle titta pa hur stam, blad och stjalkar battre kunde tas tillvara.
Projektet paborjades i oktober 2018 och kommer att avslutas i decemberi ar.

Potential for nytt, féradlat livsmedel

Sommaren 2019 skordades de forsta stjdlkarna och bladen. Dessa tvattades, blancherades, torkades
och maldes bade till lite grovre bitar at Fazers brodbak och till pulver at Culinar som testade det i en
mangd olika applikationer, allt fran olika saser till smaksattning av farsprodukter. Broccolipulvret fran
blad och stjalkar blev snabbt en uppskattad ravara med god smak och bra naringsvarde och med ett
brett anviandningsomrade.

Har fanns potential for ett nytt foradlat livsmedel, som bade ar narodlat, nyttigt, gott och som skulle
kunna ge bade bonden och féradlingsindustrin en bra vinst.

Projektet pavisar brister | forddlingskedjan

Men medan jordbruken nu star beredda att ta hand om hela broccoliplantan och livsmedelsindustrin
ar pa hugget, star Sverige utan anlaggningar som kan hantera foradling sasom tvattning, blanchering,
torkning och malning. Projektet borjade som ett initiativ for att minska matsvinnet genom att ta
tillvara mer av broccolin, men har gett vardefull insikt ocksa i hur stora brister det finns i
foradlingskedjan fran primarproduktion till livsmedelsindustrin. Budskapet ar tydligt: Vi behover
bygga upp regionala enheter for foradling av vara svenska jordbruksprodukter med processer som
rensning, tvattning, skalning, blanchering, torkning, malning o s v. Skane, med Sveriges basta
akermark, kan vara férst med att bygga upp en sadan anlaggning!

~ Cluster

GoLD
.

[ Bt}
.



