Sammanfattning av rapport Cirkulart Utvecklingscenter i Skane

I forstudien for utveckling av ett Cirkulért center 1 Skane har vi 1 delprojektet “Uppskalning
av hallbara livsmedelskedjor” undersokt tva produkter med intresse fran de tvé foretagen
Pernod Ricard med Absolut Vodka och Culinar. De tva produkterna dr den destillerade sdden
”drank” som blir over i destillationsprocessen d& vodka gors och resten fran broccoli i form av
stam, blad och nedskdrning av broccolibuketter till mindre storlek som nu plgjs ner i
akermarken igen. Vi undersokte vad restprodukterna skulle kunna anvéndas till och vad det
skulle ha for ekonomisk, milj6é och klimatpdverkan.

Dranken hos Absolut Vodka skulle kunna anvindas som ravara for flera produkter. En av dem
ar bioplast. De flesta bioplaster idag utgér fran stirkelsebaserad ravara. Dranken innehaller
ingen stirkelse men har en torrsubstans med hog proteinprocent som skulle kunna anviandas
till att tillverka en proteinbaserade bioplast. Proteinbaserade bioplaster utgér dock en
forsumbar del av bioplastproduktionen. Den har en begriansad anvdndning som biologiskt
nedbrytbara forpackningsmaterial pa grund av deras daliga mekaniska egenskaper och hoga
vattendngpermeabilitet vilket gor den till ett mindre bra alternativ. En annan produkt dr som
ravara till arabinoxylan for produktion av prebiotika och nya livsmedelsingredienser. Har
finns en fordel pa grund av den laga kostnaden for rdmaterialet. Dranken skulle ocksa kunna
anvindas som ett anaerobt rotningstillskott 1 biogasproduktion. I var undersdkning kom vi
fram till att det kan finnas en kommersiell potential for att bygga ett vetebaserat bioraffinaderi
som kan producera en rad arabinoxylanbaserade produkter. Med anvindning av fornyelsebar
el for att driva bioraffinaderiet skulle milj6 och klimatavtryck bli 14g. Detta skulle vara ett
viktigt steg mot cirkuldr ekonomi och hallbar livsmedelskedja i Sverige.

Culinar &r intresserade av att anvénda reststrommar frn broccoli och andra gronsaker.
Broccolibuketter i handeln ska viga mellan 250-350 gram. Buketter som é&r storre 4n sa
beskérs och de bortskurna delarna plojs, tillsammans med stam och blad, ner i dkerjorden som
gddning, dock 1 mycket hogre miangd dn vad som behdvs. Dess sidostrommar skulle kunna
anvindas och utvecklas till flera olika produkter. En sddan produkt dr som néringspulver for
att 6ka niringshallet 1 mat. Broccoli innehaller protein, fenoler och kostfiberkomponenter som
tillsammans skulle kunna utvecklas till ett hdlsosamt kosttillskott 1 olika livsmedel. I nuldget
importerar Sverige broccolibladspulver. Om vi 1 stillet anvénder den révara vi sjdlva har och
producerar broccolibladspulvret i Sverige kan vi sénka koldioxidutslépp beroende pa att den
svenska energimixen innehéller mer fornybara energislag. Broccolins stam skulle ocksa kunna
anvindas som djurfoder, speciellt till mjolkkor. I rapporten visar vi genom en LCA analys att
det visserligen ger miljofordelar att Iimna kvar rester frdn broccolin pa akern och att
produktion av broccolipulver ger en viss miljobelastning. Denna jamforelse visar dock inte
den miljobelastning andra naringspulver samt importerat broccolipulver har. Om dessa
faktorer tas med kan omhéndertagande och bearbetning av broccolirester ses som en fri resurs
ur miljosynpunkt, eftersom de inte krdver nagon extra insats for att produceras, och det finns



inget behov av ny jordbruksproduktion. Dessutom kan man med hog grad av sidkerhet dra
slutsatsen att skord av broccolirestblad for produktion av pulver eller eventuell produktion av
protein och andra hogvirdiga livsmedelsingredienser inte skulle skapa behov av ytterligare
gddningsmedel pa filtet. For att kunna producera olika former av pulver av broccolin behdver
vi undersoka olika typer av torkningsmetoder men ocksé vilka aktdrer som behdver ingé i en
ny viardekedja for omhidndertagande och bearbetning av reststrommar fran broccolin och
andra gronsaker. Tillverkningen av hogvérdiga funktionella livsmedelsingredienser fran
broccolisidstrommar kan ha en betydande roll for att etablera en cirkular
livsmedelsforsorjningskedja i Sverige, fran bade miljomassig och ekonomisk sida.

Utifran dessa tva exempel pé reststrommar, som skulle kunna utgora ravara i en cirkulér
livsmedelsekonomi, genomforde vi intervjuer med foretag 1 vardekedjan. Vi fragade bland
annat om problem, mojligheter, hur efterfragan pa cirkulerade produkter dr, om de var
intresserade av att delta 1 utvecklingen av ett cirkulért center. Ambitionen var att ticka in hela
virdekedjan frin jord till bord samt att fa kunskaper fran livsmedelsforetag som har startat
frén en cirkulér affarsmodell. De intervjuade &r Tebrito, SPILL, Rescued Fruit, Lantminnens
och Axfood. Vi kommer att komplettera med fler intervjuer under varen med bland annat
Orkla och Vidinge. Intervjuerna har visat pé tre dvergripande problem med att arbeta cirkulért
i livsmedelsniringen.

1. Komponenter som behovs for att bygga anldggningar inom den cirkuldra
livsmedelsindustrin finns i allménhet inte att kopa fran "hyllan". De flesta av dem
mdste designas och byggas fran grunden. Det medfor hoga kostnader vilket ger sma
eller obefintliga marginaler och forsvérar tillvixten mycket.

2. Kunskap och information om var och nir volymer av rester finns att tillga saknas
vilket gor det svért att mota kundernas behov, planera och driva tillverkningsprocessen
och som ett resultat 6kar kostnaderna och marginalerna minskar.

3. Det finns ett okat investerarintresse, men det dr svart att berdkna avkastning pa grund
av otydliga och otillrdckliga data.

Slutsatsen av rapporterna &r att det finns flera mojliga anvindningsomrdden for reststrommar
inom livsmedelsndringen hela vdgen frén jord till bord. Berdkningar av ekonomisk och
miljo/klimatnytta ger en bild 6ver vilka produkter som bor prioriteras. Det ger i sin tur en
mdjlighet att informera om var och nér de olika volymerna reststrommar finns tillgédngliga. Ett
cirkulért center skulle kunna utfora denna typ av berdkningar och analyser. Vidare framgar
det av intervjuerna att en systeminnovation for ar avgorande for att utveckla en cirkuldr
ekonomi inom livsmedelsndringen. Etableringen av Cirkulért Utvecklingscentrum i Skéne
skulle kunna frimja systeminnovation genom att koppla ihop aktorer i hela livsmedelskedjan,
lagga grunder for kommunikation med regionala myndigheter och identifiera nya
finansieringsmajligheter.

Rapporten med ovanstaende slutsatser kan anvdndas som underlag for ett fortsatt arbete med
att utveckla ett cirkuldrt center.



De mojligheter, problemomraden och gap som kom fram i undersékningarna och som har
sammanstéllts i rapporten, kan anvéndas som utgangspunkt for ansokningar om fortsatt
finansiering. Foretagen som har intervjuats vill alla halla kontakten for fortsatt samarbete. De
kan bjudas in for fortsatta diskussioner om partnerskap for ett cirkuldrt center i Skane.



