


 
В переводе с тайского JaakDin означает «из земли».

Наш ресторан и пекарня основаны на 
философии slow food: 

уважении к локальным ингредиентам, 
домашнему производству и натуральным вкусам, 

которые лежат в основе каждого блюда нашего меню.



FOOD

The Wise Salad 290
микс салат, морковь, помидоры, жареный арахис, 
ананас и авокадо с цитрусовой заправкой

Chicken Riceberry Bowl 380
жареное куриное филе, авокадо, помидоры черри, 
огурец, эдамаме, шпинат, вареное яйцо

Duck & Fig Salad Bowl 350
жареная утиная грудка, местные инжиры из провинции 
Чиангмай, микс-салат, виноград, шалот, морковь, 
редис и соус “бальзамический винегрет”

The Niçoise Salad 390
твист на салат Нисуаз
Микс салат, помидоры, морковь, отваренная зелёная фасоль и
картофель, анчоусы, каперсы, обжаренный тунец, 
варёная ветчина и чёрные оливки в заправке винегрет

The Jap Bowl 390
Боул с тайско-японским паровым рисом, авокадо, 
сладкой кукурузой, маринованным имбирём и сырым желтопёрым 
тунцом. Подаётся с соевым соусом, настоянным на чёрном перце, 
зелёном луке и васаби.

Steak Salad 370
Ломтики жареной говяжьей вырезки с миксом жареных овощей и 
заправкой из цитрусового соуса с горчицей

        

САЛАТЫ И БОУЛЫ

Gazpacho Andaluso 250
освежающий холодный испанский суп гаспачо 
из томатов черри, огурца, сельдерея и базилика 
с нежным козьим сыром и лёгкой ноткой паприки

Okroshka [kvass | ke�r] 250
летний суп - мелко нарезанный огурец, красный редис, 
зеленый лук, вареные яйца и ветчина. 
Подается с сорбетом из укропа и черным перцем. 
На квасе или кефире

Pumpkin soup 250
крем-суп из тыквы с жареными лесными орехами 
и гренками с трюфельной пеной

Chicken noodle soup 250
куриный бульон с овощами и свежей пастой. 
Посыпан тертым сыром Пармезан

Mushroom cream soup 250
крем-суп из грибов с гренками и хрустящим беконом
        
       

СУП

Tuna Tataki                         320
слегка обжаренное филе желтоперого тунца в панировке из черного 
кунжута, подается с манго, маринованным красным чили, 
маринованным шалотом, кимчи из огурца, кинзой, зеленым луком, 
кунжутным соусом винегрет и базиликовым маслом

Calamari                                  390
кольца кальмара и цуккини, обжаренные во фритюре, 
подаются с лимоном и соусом тартар

Chef’s Pâté                              220
паштет из куриной печени, подается на бриоше с шалотом и 
горчичным чатни, с желе из клюквы и кристаллами морской соли

Prosciutto, �chi e pecorino 590
пармская ветчина, свежие инжиры из провинции Чианг Май, 
сыр из овечьего молока и мед из диких полевых цветов

ЗАКУСКИ

АССОРТИ ДЛЯ КОМПАНИИ

Cheese board [2 to 3 guests] 690
Сырная тарелка
Камамбер, Бри, Пармиджано Реджано, Пекорино Романо, 
Горгонзола, Буррата и кондименты

Cold cuts board [2 to 3 guests] 490
Мясная тарелка
Прошутто, коппа, салями, мортаделла, маринованные овощи,
оливки и кондименты

Cheese & cold cuts board 690 
[2 to 3 guests]
Ассорти сыров и мясных деликатесов с кондиментами

Все цены указаны в тайских батах. 10% сервисный сбор и государственный налог уже включены в стоимость



Black ravioli with seabass  350
равиоли с морским окунем из пасты с чернилами кальмара 
и помидорами черри

Ravioli di porcini al tartufo   390
равиоли с начинкой из белых грибов в 
сливочно-трюфельном соусе. 
Подаются с сыром пармиджано реджано

Ravioli with Beef Cheeks 490
равиоли с говяжьей щекой в сливочно-грибном соусе

Cannelloni di Magro  390
трубочки из теста, наполненные свежей рикоттой и 
шпинатом, нежно запеченные в томатном соусе бешамель с
сыром Пармиджано Реджано

Lasagna alla Bolognese  450
лазанья с говяжьим рагу, соусом бешамель и 
сыром Пармиджано Реджано

ПАСТА

tagliatelle

penne

spaghetti

taglioline

ВЫБОР ПАСТЫ

СВЕЖАЯ ДОМАШНЯЯ 
ЯИЧНАЯ ПАСТА

тальолини 2 мм

тальятелле 8 мм

СУХАЯ ПАСТА 

ИЗ СЕМОЛИНЫ

спагетти

пенне

спагетти

пенне

БЕЗГЛЮТЕНОВАЯ 

ПАСТА

Arrabbiata [spaghetti | penne] 290 
паста с оливковым маслом extra virgin, чесноком, чили, 
свежими томатами и петрушкой. 
Тёртый пармиджано реджано

Pesto [tagliatelle | penne] 330
паста с традиционным песто, приготовленным вручную из 
итальянского базилика, кедровых орехов, овечьего сыра, дроблёного 
чёрного перца и оливкового масла extra virgin, с томатами черри из 
провинции Чианг Май. Тёртый пармиджано реджано

Cacio e Pepe [spaghetti] 350
Римская классика: паста с насыщенным вкусом сыра пекорино, 
пармиджано реджано и свежемолотого чёрного перца.

Andaman Crab [spaghetti]  450
паста с мясом краба, томатами черри и нежными артишоками в 
лимонно-чесночном соусе. Подаётся с пармезаном, базиликом и 
петрушкой, с лёгкой согревающей ноткой чили и паприки.

JD’s Spaghetti alla Pescatora  520
паста с миксом из обжаренных морепродуктов в томатном соусе и
белом вине, c черным перцем и свежей петрушкой. 
Подается в глиняном горшке, запечатанном хлебом фокачча

Bolognese [tagliolini | tagliatelle]       390
рагу из говяжьего мяса в насыщенном томатном соусе с красным вином. 
Подается с сыром Пармиджано Реджано

Все цены указаны в тайских батах. 10% сервисный сбор и государственный налог уже включены в стоимость



ПИЦЦА СЭНДВИЧИ

БУРГЕРЫ

JD’s Marinara 290
томатный соус, маринованные помидоры черри, чеснок, 
оливковое масло и орегано

Vegana 320
томатный соус, жареные цуккини и баклажаны, 
запеченный болгарский перец, чеснок и петрушка

Margherita 320
томатный соус, сыр фьордилатте, базилик

Frutti di mare 490
томатный соус, обжаранные местные морепродукты, 
сыр фьордилатте и свежая петрушка

Tonno e cipolle 450
томатный соус, свежий тунец, тонко нарезанный красный лук, 
сыр фьордилатте, черный перец

Salmon 590
томатный соус, сливки, копченый лосось, петрушка

Chicken Khrapao 350
с обжаренной курицей в тайском стиле кхрапао, 
чили и базиликом

Vesuvio 390
томатный соус, острая салями, жареные баклажаны, 
сыр фьордилатте и петрушка

Phuketian 390
томатный соус, креветки, свежий сладкий Пхукетский ананас и сыр 
фьордилатте

Prosciutto Cotto e Funghi 390
томатный соус, вареная ветчина, обжаренные грибы, сыр фьордилатте 
и петрушка

Quattro Stagioni 420
томатный соус, вареная ветчина, обжаренные грибы, маринованные 
артишоки, оливки и сыр фьордилатте

Quattro Formaggi 520
Четыре сыра: 
фьордилатте, горгонзола, эмменталь, гауда

The Vegan                               290                                                    
обжаренный цельнозерновой черный хлеб с жареными баклажанами 
и цуккини, запеченным болгарским перцeм, каперсами, базиликом и 
оливковым маслом с чесноком

The Smoked             390
обжаренный цельнозерновой черный хлеб с копченым лососем, 
кремом из сметаны и укропа, каперсами, помидорами черри и 
маринованным красным луком

The Cuban                              390
классический кубинский хлеб, с ветчиной, швейцарским сыром, 
дижонской горчицей и маринованными огурцами. 
обжарен до хрустящей корочки, подается горячим

The Chick                          290
Сочная котлета из куриного бедра в хрустящей панировке из 
кокосовой стружки и сухарей, со шпинатом, коул-слоу,
пряным майонезом, огурцами в стиле кимчи и соусом цацики

JD's Burger                         450
бургер с котлетой из тайской говядины вагю, обжаренной на ваш 
выбор, швейцарский сыр, салат, маринованные огурцы, 
карамелизованный лук и наш фирменный соус

Burger Bacon-Blue Cheese 490
бургер с котлетой из тайской говядины вагю, голубой сыр, бекон, 
салат, маринованные огурцы, карамелизованный лук и наш 
фирменный соус

Burger with pulled Pork         390
бургер с нежной томлёной свининой, салатом коул-слоу и фирменным 
техасским BBQ-соусом

— подаются с салатом или картофелем фри —

КРУАССАНЫ С НАЧИНКОЙ

with Smoked Salmon & Cream Cheese   350
копчёный лосось, сливочный сыр, руккола, зелёный лук, укроп, каперсы, 
авокадо, болгарский перец, маринованный огурец, маринованный шалот

with Prosciutto & Figs                    380
cыр бри, инжир из провинции Чиангмай, прошутто ди Парма, 
руккола, джем из лесных ягод

with Mortadella & Emmental            250
cыр эмменталь, мортаделла, маринованный огурец, руккола, шалот, 
дижонская горчица

— подаются с салатом или картофелем фри —

Все цены указаны в тайских батах. 10% сервисный сбор и государственный налог уже включены в стоимость



Beef Cheek 590
говяжья щека, томленая в красном вине с овощами, подается с 
картофельным пюре 
        
Grilled Calamari 450
жареный кальмар, маринованный в соусе сальморильо, 
подаeтся с киноа и фенхелем

Grilled Red Snapper �llet 590
филе Красного окуня из Андаманского моря, обжаренное на 
оливковом масле, подается с авокадо и томатной сальсой и соусом 
из укропа и горчицы

Grilled Seabass 420
нежно обжаренное филе морского окуня, 
подается с тушёными овощами 

Baby back pork ribs  580
томлёные свиные рёбрышки в двойной глазировке из техасского 
BBQ-соуса с лёгкой ноткой устричного соуса. 
подаются с запечённым молодым картофелем и сладкой кукурузой

Grilled Lamb rack 990
Каре ягнёнка из трёх рёбрышек, обжаренное на гриле с оливковым 
маслом, солью, перцем и свежим розмарином, затем доведённое в 
печи до желаемой степени прожарки. Подаётся с запечённым 
картофелем, вялеными томатами черри и соусом жю из ягнёнка

Grilled Beef ribeye “Tagliata” 1,290
MB 4-5 | 250гр
Стейк Рибай из говядины вагю, обжаренный на ваш выбор, 
нарезанный ломтиками с дикой рукколой и помидорами черри, 
подается с запеченным картофелем и травяным маслом
 
Grilled Beef tenderloin 1,390
MB 4-5 | 200гр
Нежное и сочное филе говядины вагю, обжаренное на ваш выбор, 
c жареной свеклой, грибами и тертым орехом макадамия

Duck con�t 390
Томленая утиная ножка, приготовленная методом sous-vide в 
течение 16 часов и доведённая до готовности в духовке, 
подаётся с запечённым картофелем, обжаренными грибами и 
маринованной свёклой

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

Mixed salad 120
микс салат, помидоры черри, морковь, 
цитрусовая заправка

Sautéed spinach 120
шпинат, обжаренный с чесноком и сливочным маслом

In-house made potato chips 180
тонкие и хрустящие чипсы, 
подаются с нашими фирменными майонезом и кетчупом

French fries 150
картофель фри “стейк-хауc”, 
подается с нашими фирменными майонезом и кетчупом

Onion rings 150
тонко нарезанные и обжаренные в кляре луковые кольца, 
подаются с соусом тартар

Roasted baby potatoes 120
молодой картофель, 
запеченный в оливковом масле с чесноком и розмарином

Mashed potatoes 180
воздушное картофельное пюре с сыром Пармиджано Реджано

       

РИЗОТТО

ГАРНИРЫ

Mushroom Risotto 380
сливочное ризотто из риса арборио с грибами шиитаке, шимедзи и 
эринги, с лёгкой ноткой трюфельной пасты. 
Подается с сыром Пармиджано Реджано 

Pumpkin Risotto with prawns 420
сливочное ризотто из риса арборио с нежным тыквенным пюре, 
обжаренными андаманскими креветками и побегами спаржи. 
подаётся с сыром пармезан

Все цены указаны в тайских батах. 10% сервисный сбор и государственный налог уже включены в стоимость


