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[bookmark: _26gxvqrifqun]PRUEBA DE COCINA: ASISTENTE DE PRODUCCIÓN
1. Configura la cocina como lo harías al inicio de tu turno.

2. Corta una cebolla en dados pequeños. (Guarda los desechos.)
3. Prepara palitos de apio para obtener 1 libra de producto terminado. (Guarda los desechos.)                                                                                                                    Calcula cuánta cantidad de apio se necesita para obtener 66 libras de producto terminado.
4. Corta zanahorias en rodajas para obtener 1 libra de producto terminado. (Guarda los desechos.)                                                                                                                  Calcula cuánta cantidad de zanahoria se necesita para obtener 112 libras de producto terminado.
5. Coloca todos los productos terminados en bandejas blancas para pescado, como lo harías para su empaque.
Asume que los alimentos serán servidos en [nombre de la escuela] el [fecha].
6. Asegúrate de hacer cualquier pregunta que tengas, como la ubicación de los utensilios.

7. Tienes 30 minutos para completar todas las tareas y limpiar la estación como lo harías al final de tu turno.
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