Sakerhetsdatablad Forordning (EG) nr 1907/2006 Art.31

Produktnamn :  Hi-Temp Food Grease Utfardande datum : 29.06.17 Version : 2.0
Ref.Nr.: BDS001718_8 20170629 (SV) Bearbetning av : BDS001718_20150327

AVSNITT 1: Namnet pa amnet/blandningen och bolaget/foretaget

1.1 Produktbeteckning

Hi-Temp Food Grease
Bulk

1.2 Relevanta identifierade anvandningar av amnet eller blandningen och anvandningar som det avrads fran

Smoérjmedel

1.3 Narmare upplysningar om den som tillhandahaller sakerhetsdatablad

CRC Industries Europe bvba
Touwslagerstraat 1

9240 Zele

Belgium

Tel.: +32(0)52/45.60.11

Fax.: +32(0)52/45.00.34
E-mail : hse@crcind.com

Subsidiaries Tel
CRC Industries Finland Oy Laurinkatu 57 A 23 B, 08100 Lohja +358/(19)32.921

CRC Industries France 6, avenue du marais, C.S. 90028, 95102 Argenteuil Cedex 01.34.11.20.00 01.34.11.09.96

gﬁ%g‘dus”'es Deutschland |, 4inq 9, D-76473 Iffezheim (07229)3030  (07229)30 32 66

Fax

CRC INDUSTRIES IBERIA GREMIO DEL CUERO-PARC.96, POLIGONO INDUSTR. DE
SLU. HONTORIA, 40195 SEGOVIA 0034/921.427.546 0034/921.436.270

CRC Industries Sweden  Laxfiskevégen 16, 433 38 Partille 2846’31 70684 0046/31 27 39 91

1.4 Telefonnummer for nddsituationer
CRC Industries Europe, Belgium: Tel.: +32(0)52/45.60.11 (office hours)

Sverige: Giftinformationscentralen 08-33 12 31 i nddfall 112
Finland: +358-9-471 977

AVSNITT 2: Farliga egenskaper

2.1 Klassificering av &mnet eller blandningen

Klassificering enligt forordning (EG) nr 1272/2008

Fysikalisk, fysisk: Ej klassificerad
Klassificering grundat pa testdata.
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Halsorisker: Ej klassificerad

Klassificering baserat pa berakningsmetod.

Miljorisker :

Ej klassificerad

Klassificering baserat pa berakningsmetod.

2.2 Markningsuppgifter

Markning enligt forordning (EG) nr 1272/2008

Ingen

2.3 Andra faror

Ingen information tillganglig

AVSNITT 3: Sammansattning/information om bestandsdelar

3.1 Amnen
Inte tillamplig.

3.2 Blandningar

AVSNITT 4: Atgéarder vid forsta hjalpen

4.1 Beskrivning av atgarder vid forsta hjalpen

Stank i 6gonen :

Hudkontakt :
Inandning :

Fortéring :

Om substansen har kommit in i 6gonen, skolj omedelbart i rikligt med

tempererat vatten under flera minuter

Sok lakarvard om retningen kvarstar

Tvatta med tval och vatten.

Sok lakarvard om retningen kvarstar

Frisk luft, hall varm och vid vila.

Sok lakarvard omedelbart om sjukdomstecken uppstar
Vid fortaring framkalla inte krakning

Inhamta rad fran lakare

4.2 De viktigaste symptomen och effekterna, bade akuta och fordréjda

Inandning :
Fortaring :
Hudkontakt :

Ogonkontakt :

Formodad las giftighet under normala anvandningsférhallanden
Formodad las giftighet under normala anvandningsférhallanden
Kan orsaka irritation.

symptom : rodnad och vark

Kan orsaka irritation.

symptom : rodnad och vark

4.3 Angivande av omedelbar medicinsk behandling och sarskild behandling som eventuellt kravs
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Allmén information : Vid illamaende, sok lakarvard (visa etiketten om mojligt)

Om symptom bestar, kontakta alltid lakare.

AVSNITT 5: Brandbekampningsatgarder

5.1 Slackmedel
skum, kolsyra eller torrt medel
5.2 Sarskilda faror som &mnet eller blandningen kan medféra

Bildar farliga sébnderdelningsprodukter
CO, CO2

5.3 Rad till brandbekampningspersonal

Kyl ned behallare utsatta for brand, genom vattenbesprutning
| handelse av brand andas inte in &ngorna

AVSNITT 6: Atgarder vid oavsiktliga utslapp

6.1 Personliga skyddsatgarder, skyddsutrustning och &tgarder vid nodsituationer

Stang av alla antéandningskallor
Sorj for tillracklig ventilation, anpassad for gallande forutsattningar pa arbetsplatsen
Anvand lampliga skyddsklader inkl 6gon-/ansiktsskydd.

6.2 Miljoskyddsatgarder

Lat inte utslappet komma in i kloaksystem och vattendrag
Om fororenat vatten nar avioppssystem eller vattendrag, meddela omedelbart berérda myndigheter

6.3 Metoder och material fér inneslutning och sanering
Absorbera spill i Ilampligt inaktivt material
6.4 Hanvisning till andra avsnitt

For ytterligare information se punkt 8

AVSNITT 7: Hantering och lagring

7.1 Forsiktighetsmatt for séaker hantering

Anvands endast i valventilerade omraden

Undvik kontakt med huden och dgonen.

Tvétta noga efter hantering

Anvand skyddshandskar/skyddsklader/6gonskydd/ansiktsskydd.
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7.2 Forhallanden for séker lagring, inklusive eventuell oférenlighet

Forvaras pa sval, torr och vélventilerad plats
Forvaras oatkomligt for barn.

7.3 Specifik slutanvandning

Smorjmedel

AVSNITT 8: Begransning av exponeringen/personligt skydd

8.1 Kontrollparametrar

Exponeringsgranser :

Ingen information tillganglig
8.2 Begrénsning av exponeringen

Forebyggande atgarder : Sorj for tillracklig ventilation, anpassad for gallande forutsattningar pa
arbetsplatsen

Personliga skyddsatgarder :  Det kan vara lampligt att iaktta forsiktighet och undvika hud- och 6gonkontakt
under hantering av produkten.
Det ar bra att anvanda handskar och tillse tillrAcklig ventilation vid anvandning
av produkten.
Under alla forhallanden ska produkten hanteras och anvandas i enlighet med
god arbetshygien.

andningsskydd : | handelse av otillrécklig ventilation, anvand lamplig andningsapparat.

hud- och handskydd : Vid risk for tillfallig kontakt med produkten anvandningen av engangshandskar
ar acceptabelt forutsatt att de omedelbart byts i handelse de utsatts for stank
eller spill. Nar avsiktlig kontakt med produkten kan férvantas handskarnas
genombrottstid maste vara langre an den totala tiden for exponeringen.

6gonskydd : Anvand skyddsglaségon enligt standard EN 166.

AVSNITT 9: Fysikaliska och kemiska egenskaper

9.1 Information om grundlaggande fysikaliska och kemiska egenskaper

Utseende :

aggregationstillstand : Fett.

farg : Vit / Vitt / Vita.
lukt : Karakteristisk lukt.
pH : Inte tillamplig.
Kokpunkt/kokpunktsintervall: > 300 °C
Flampunkt : > 200 °C
Avdunstningshastighet : Inte tillamplig.

Explosionomrade : dvre grans Inte tillamplig.
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Sakerhetsdatablad Forordning (EG) nr 1907/2006 Art.31

29.06.17 Version : 2.0
BDS001718 20150327

Produktnamn :  Hi-Temp Food Grease Utfardande datum :
Ref.Nr.: BDS001718 8 20170629 (SV) Bearbetning av :
undre grans : Inte tillamplig.
Angtryck : Inte tillamplig.
Relativ densitet : 0.877 g/cm3 (@ 20°C).
Loslighet i vatten : Oloslig / ol6sligt/ oldsliga i vatten
Tandtemperatur : > 200 °C
Viskositet : Inte tillamplig.

9.2 Annan information

AVSNITT 10:; Stabilitet och reaktivitet

10.1 Reaktivitet

Inga riskfyllda reaktioner kanda vid anvandning for avsett andamal
10.2 Kemisk stabilitet

Stabil
10.3 Risken for farliga reaktioner

Inga riskfyllda reaktioner kanda vid anvandning for avsett andamal
10.4 Forhallanden som ska undvikas

Undvik 6verhettning
10.5 Oférenliga material

Starkt oxidationsmedel
10.6 Farliga s6nderdelningsprodukter

CO, CO2

AVSNITT 11: Toxikologisk information

11.1 Information om de toxikologiska effekterna

Akut toxicitet: kriterierna for klassificering kan pa grundval av tillgangliga data inte anses vara
uppfyllda

Fratande/irriterande pa& huden: kriterierna for klassificering kan pa& grundval av tillgangliga data inte anses vara
uppfyllda

Allvarlig kriterierna for klassificering kan pa grundval av tillgangliga data inte anses vara

6gonskada/dgonirritation: uppfyllda

Luftvags-/hudsensibilisering: kriterierna for klassificering kan pa grundval av tillgangliga data inte anses vara

uppfyllda
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Mutagenitet i kdnsceller:

Cancerogenitet:
Reproduktionstoxicitet:

Specifik organtoxicitet ?
enstaka exponering:
Specifik organtoxicitet ?
upprepad exponering:
Fara vid aspiration:

kriterierna for klassificering kan pa grundval av tillgangliga data inte anses vara
uppfyllda
kriterierna for klassificering kan pa grundval av tillgangliga data inte anses vara
uppfyllda
kriterierna for klassificering kan pa grundval av tillgangliga data inte anses vara
uppfyllda
kriterierna for klassificering kan pa grundval av tillgangliga data inte anses vara
uppfyllda
kriterierna for klassificering kan pa grundval av tillgangliga data inte anses vara
uppfyllda
kriterierna for klassificering kan pa grundval av tillgangliga data inte anses vara

uppfyllda

Information om sannolika exponeringsvagar:

Inandning :
Fortaring :
Hudkontakt :
Ogonkontakt :

Toxikologisk data :

Ingen information tillganglig

Férmodad las giftighet under normala anvandningsférhallanden
Férmodad las giftighet under normala anvandningsférhallanden
Kan orsaka irritation.
Kan orsaka irritation.

AVSNITT 12: Ekologisk information

12.1 Toxicitet
Ej klassificerad

Ekotoxikologiska data:

Ingen information tillgénglig

12.2 Persistens och nedbrytbarhet

Inga experimentella data tillgangliga

12.3 Bioackumuleringsférmaga

Inga experimentella data tillgangliga

12.4 Rorligheten i jord

Oldslig / oldsligt/ oldsliga i vatten

12.5 Resultat av PBT- och vPvB-beddmningen
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Ingen information tillganglig
12.6 Andra skadliga effekter

Inga experimentella data tillgangliga

AVSNITT 13: Avfallshantering

13.1 Avfallshehandlingsmetoder

Produkt : Detta material och dess behallare maste bortskaffas pa sakert satt.
Slapp inte ut i avlopp eller miljon, utan frakta bort till godkant
avfallsuppsamlingsstalle.

Fororenad forpackning : Bortskaffning skall ske enligt lokala eller statliga foreskrifter

AVSNITT 14: Transportinformation

14.1 UN-nummer

Ej klassificerad / klassificerat / klassificerade som riskfylld / riskfyllt / riskfyllda
for transport

UN-Nummer :
14.2 Officiell transportbenamning
Officiell transportbenamning: inte tillamplig

14.3 Faroklass for transport

Klass: inte tillamplig
ADR / RID - Klassificeringskod: inte tillamplig

14.4 Forpackningsgrupp
Forpackningsgrupp: inte tillAmplig

14.5 Miljofaror

ADR/RID - miljofarlig: No
IMDG ? havsférorering: No
IATA / ICAO - miljofarlig: No

14.6 Sarskilda forsiktighetsatgarder
IMDG - Ems: inte tillAmplig

14.7 Bulktransport enligt bilaga Il till MARPOL och IBC-koden
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Inte tillamplig.

AVSNITT 15: Gallande foreskrifter

15.1 Foreskrifter/lagstiftning om dmnet eller blandningen nér det galler sdkerhet, hélsa och miljo

Sakerhetsdatabladet sammanstallt enligt relevanta europeiska direktiv.
Forordning (EG) nr 1907/2006 (REACH)
Forordning (EG) nr 1272/2008 (CLP)

15.2 Kemikaliesakerhetsbeddmning

Ingen information tillganglig

AVSNITT 16: Annan information

REVIDERINGAR | KAPITEL : 8.2 Begransning av exponeringen

acronyms and synonyms: NGV = Nivagransvarde
KTV = Korttidsvarde
VOC:

PBT = persistant bioaccumulative toxic

vPVB = very persitant very bioaccumulative
Denna produkt skall lagras, hanteras och anvandas enligt god industrihygienisk praxis och i enlighet med
gallande lagbestammelser.
Denna information grundar sig pa de fakta som ar kanda i nulaget och &r avsedd att beskriva vara produkter ur
sakerhetssynpunkt. Den garanterar inte nagra sarskilda egenskaper.
Ingen del av dessa dokument far kopieras, oavsett metod, utan skriftligt tillstdnd frdn CRC. Undantag fran detta
galler for varje atgard, med arligt uppsat, for att studera, forska i samt bedéma risker som berér halsa, sékerhet
och miljo.
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