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F R A N Z Ö I S C H E S

S O M M E R F E S T

Ein Sommerabend wie in Südfrankreich-

 Planung mit Leichtigkeit & Lavendelduft
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Ein französisch inspirierter Sommerabend

lebt nicht von Perfektion,

sondern von Atmosphäre.

Vom Duft nach Lavendel und frischem Brot.

Vom Klang der Stimmen bei einem Glas Punsch.

Vom Gefühl, dass der Alltag für

ein paar Stunden Pause macht.

Diese Checkliste begleitet dich

Schritt für Schritt.

Vom ersten Gedanken bis zur letzten Kerze

auf dem Tisch.

Mit Ideen, Rezepten und kleinen Erinnerungen,

was wirklich zählt:

Gemeinschaft, Genuss & ein Hauch Süden

im eigenen Garten.

Ich wünsche dir viel Freude beim Vorbereiten und Feiern.
Alles Liebe Nicole
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2-3 Monate vorher 

Gäste frühzeitig anfragen (z.B.
telefonisch oder per Nachricht

Termin festlegen & im
Kalender eintragen

Einladungskarten gestalten
oder schreiben

Stehtische, Gläser oder
Geschirr reservieren

Erste Ideen für Deko &
Atmosphäre notieren

Menü & Buffetideen festlegen:
Was möchtest du selber
machen?

Einkaufsliste anlegen: haltbare
Lebensmittel, Getränke, Deko

Musik auf deiner Playlist
zusammenstellen

Tischwäsche, Serviergeschirr,
Lichterketten kontrollieren

Getränkekühlung planen
(Schalen, Eimer, Kühlakkus)
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Tipps
Inspirationen findest du in
meinem Blogbeitrag
“Französisches Sommerfest
feiern”

Rezepte für Aufstriche, Cake
und Co findest du im Blog.

Höre hier in meine persönliche
Sommer-Playlist rein und wenn
du magst nutze sie gern.

2 Wochen vorher

Notizen

Hier kannst du ergänzen, was für dich und deine
 Gäste besonders wichtig ist.

https://luhabru.de/blog/genuss/franzoesisches-sommerfest-apero-gartenfest/
https://luhabru.de/blog/genuss/franzoesisches-sommerfest-apero-gartenfest/
https://luhabru.de/blog/genuss/franzoesische-rezepte-gartenparty-picknick-einfach/
https://open.spotify.com/playlist/7fUVAR6I9CeY0RKTzOYJKw?si=6f93f088243d4831
https://open.spotify.com/playlist/7fUVAR6I9CeY0RKTzOYJKw?si=6f93f088243d4831
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1 Woche vorher

Getränke und haltbare
Lebensmittel einkaufen

Stoffservietten und
Tischdecken bereitlegen (ggf.
bügeln)

Gläser und kleines Geschirr
bereitstellen

Outfit aussuchen, am besten
leicht und sommerlich

Musik-Playlist speichern (z.B.
auf dem Handy)

Lavendel, Zitronen oder
Blumen besorgen

Zitrussäfte & Fruchtpüree für
den Punsch einfrieren

alle weiteren Punschzutaten
kühl lagern

Deko sortieren und an einem
Ort zusammen lagern

Anhänger für Speisen und
Getränke beschriften (wenn
gewünscht)
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Tipps

Inspirationen und Rezepte für
Getränke findest du in meinem
Blogbeitrag “Französisches
Sommerfest feiern”

Meine persönliche Musikliste
mit einer Mischung
französischer Musik kannst du
einfach übernehmen.

Vorlagen zum Ausdrucken
gibt’s hier bei mir-praktisch &
hübsch französisch.

3-4 Tage vorher

Notizen

Hier kannst du ergänzen, was für dich und deine
 Gäste besonders wichtig ist.

https://luhabru.de/blog/genuss/franzoesisches-sommerfest-apero-gartenfest/
https://luhabru.de/blog/genuss/franzoesisches-sommerfest-apero-gartenfest/
https://open.spotify.com/playlist/7fUVAR6I9CeY0RKTzOYJKw?si=ebb825fbe3b14603
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Am Vortag

Aufstriche zubereiten (z.B.
Tapenaden, Sardinenbutter,
Rillettes

“Cake salé” backen

Lichterketten anbringen und
Strom testen

Musikbox und Playlist prüfen

Buffetfläche vorbereiten
(Etageren, Bretter, Tischtuch)

Tische decken (Decke, Gläser,
Servietten, Teller)

Geschirr mit einem Tuch vor
Staub schützen

“Tarte du Soleil” frisch
zubereiten & backen

Deko griffbereit stellen, aber
noch nicht auflegen

Persönlicher Check: Kleidung,
Hut, Lippenstift
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Tipps

Inspirationen, Rezepte &
Dekotipps findest du in
meinem Blogbeitrag
“Französisches Sommerfest
feiern”

Mein einfaches Grundrezept für
“Cake salé” und die “Tarte du
Soleil”   findest du im Blog.

Am Vormittag des Festes

Notizen

Hier kannst du ergänzen, was für dich und deine
 Gäste besonders wichtig ist.

https://luhabru.de/blog/genuss/franzoesisches-sommerfest-apero-gartenfest/
https://luhabru.de/blog/genuss/franzoesisches-sommerfest-apero-gartenfest/
https://luhabru.de/blog/genuss/franzoesische-rezepte-gartenparty-picknick-einfach/
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Am Festtag (morgens/mittags)

Obst waschen, Melone
schneiden, kühl stellen

Gemüsesticks vorbereiten und
portionieren

Getränke kalt stellen oder in Eis
betten

Punsch ansetzen

Aufstriche in Serviergefäßen
anrichten und kühl lagern

Buffet mit Speisen, Getränken
& Deko anrichten

Lavendel, Zitronen &
Windlichter platzieren

Letzte Schälchen, Etageren &
Anhänger ausrichten

Alles noch einmal liebevoll
durchgehen

Frisch machen und ins
Partyoutfit schlüpfen
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Tipps

Inspirationen, Rezepte &
Dekotipps findest du in
meinem Blogbeitrag
“Französisches Sommerfest
feiern”

Mein einfaches Grundrezept
“Cake salé und die ”Tarte du
soleil” findest du im Blog.

Ca. 1 Stunde vor der Party

Notizen

Hier kannst du ergänzen, was für dich und deine
 Gäste besonders wichtig ist.

https://luhabru.de/blog/genuss/franzoesisches-sommerfest-apero-gartenfest/
https://luhabru.de/blog/genuss/franzoesisches-sommerfest-apero-gartenfest/
https://luhabru.de/blog/genuss/franzoesische-rezepte-gartenparty-picknick-einfach/
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Windlichter & Kerzen
anzünden

Kurz vor dem Start

Musik einschalten und
Lautstärke regeln

Einen Wasserbehälter für
Blumengeschenke bereitstellen

Gäste empfangen & den
Moment genießen

Zum Schluss
Du brauchst keinen perfekten Ablauf, keine makellose Tischdeko, keine
aufwändige Menüfolge. Was zählt, ist das Gefühl:
Ein Abend, der nach Süden schmeckt.
Nach Zeit. Nach Lachen. Nach Lavendel in der Luft.
Mach dir dein Fest so, wie du es liebst.
Mit Leichtigkeit. Mit Herz.
Und vielleicht mit einem kleinen Glas Rosé.
Auf meiner Website findest du viele liebevoll zusammengestellte Inhalte,
die dir die Vorbereitung noch einfacher machen – von Rezepten bis zur Playlist.
Und bei der passenden Tischwäsche helfe ich dir gern persönlich weiter.

Bonne fête et à bientôt,
 Nicole


