CHAR-BROIL® TRU

PROFESSIONAL 2 (i

® caRrAcTERiSTICAS

SISTEMA DE COCCION PATENTADO TRU INFRARED.

2 QUEMADORES TRU INFRARED, 18000 BTU.

2 CONTROLADORES DE INTENSIDAD DE CALOR.

BOTON DE ENCENDIDO DE LLAMARADA A PILA.

PARRILLA DE COCCION PRIMARIA: 55 x 40 cwm.

PARRILLA DE COCCION SECUNDARIA: 49 x 17 cwm.

ASAS, PUERTAS Y PANEL DE CONTROL DE ACERO INOXIDABLE 430
BANDEJAS PLEGABLES.

ASAS FRIAS AL TACTO.

4 RUEDAS, 2 CON BLOQUEO

MEDIDOR DE TEMPERATURA EN LA CUBIERTA.

DOBLE REJILLA, UNA DE ACERO INOXIDABLE Y OTRA DE HIERRO FUNDIDO.
MEDIDAS APROXIMADAS: ANCHO 115 X PROFUNDIDAD 65 x ALTO 125 cm.

*1BTU=1/1.8C°
ACERO INOXIDABLE 430: ACERO INOXIDABLE DE ALTA DURABILIDAD, RESISTENTE A LA OXIDACION

Y LA CORROSION.
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