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NOS MARIAGES
Quoi de mieux, pour clore en beauté une magnifique journée que de
profiter d'une soirée formidable ensemble. Le fameux repas de Mariage
qui saura ravir les papilles de vos invités. Que vous souhaitiez, un Menu
plutôt traditionnel, gastronomique, créatif ou raffiné ? Un buffet, un
barbecue Champêtre ? Faites plaisir à l'ensemble de vos convives en
partageant vos goûts et vos Saveurs.

NOS FORMULES MARIAGE :

WEDDING COCKTAIL
Un cocktail pour une merveilleuse réception où les invités ne sont pas assis
à table, mais restent principalement debout. Nous vous servirons une
variété de "bouchées apéritives" salées et sucrées, froides et chaudes, en
guise de dîner, tout au long de l'évènement. Un Cocktail est convivial et
propice aux échanges entre les convives. Nous vous proposons un voyage
culinaire, tout en finesse avec un assortiment de 10 pièces salées, des mini
sandwich et des verrines raffinées ainsi que 4 pièces sucrées.
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W E D D I N G  C O C K T A I L 27,50 € TTC
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INSPIRATION
Pour une célébration particulière, comme votre mariage, nous vous
proposons une manière "élégante et somptueuse" de recevoir vos
convives. Dans cette version "banquet" de mariage, les convives sont assis
et consomment un menu déterminé à l'avance. Le type de service employé
dans les banquets est le service à l'assiette. Nous vous proposons de créer
votre évènement sur mesure ! Avec l'aide et les propositions de notre
carte.
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E N T R É E  &  P L A T  A U  C H O I X  D U  M E N U  I N S P I R A T I O N 33,00 € TTC

P L A T E A U  D E  F R O M A G E  D E  N O T R E  M A Î T R E  F R O M A G E R  -

8 0 / 1 0 0 G R S
Plateau de Fromage de notre Maître Fromager - 80/100grs

8,80 € TTC

B U F F E T  D E  D E S S E R T S  D E  N O T R E  M A Î T R E  P Â T I S S I E R 8,80 € TTC
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NOS FORMULES MARIAGE
EN BUFFET
Un buffet dinatoire est idéal pour un évènement de moyenne à grande
envergure, vos invités seront assis autour de tables, mais iront se servir à
leur guise au buffet. Nous vous proposons une cuisine variée, permettant
aux convives de déguster une diversité de mets, pouvant convenir à tous
types de restrictions alimentaires.

CUPIDON
Cuisine traditionnelle variée " terre & mer", des salades en entrée, suivies par un plat chaud et un assortiment de
desserts.

ÉVIDENCE
Cuisine chic proposant un assortiment "terre & mer", des salades originales en entrée, ainsi qu'un plat chaud, et une
sélection de desserts.
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C U P I D O N 33,00 € TTC
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BONHEUR
Cuisine traditionnelle variée, un buffet froid "terre & mer", des salades et un assortiment de desserts.

GLAMOUR
Cuisine chic proposant un assortiment "terre & mer", des salades originales et une sélection de desserts.

ÉTOILE
Un cocktail de pièces apéritives rustiques, suivi d'un buffet chaud traditionnel et d'un assortiment de desserts.
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É V I D E N C E 39,60 € TTC

B O N H E U R 33,00 € TTC

G L A M O U R 38,50 € TTC
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CHALEUREUX
Après un apéritif rustique ou une entrée individuelle servie au buffet, découvrez une cuisine chic proposant un plat chaud
et une sélection de desserts.

NOTRE BARBECUE
CHAMPÊTRE
Et pourquoi pas ? Traditionnel ou original, le Barbecue est un
incontournable ! découvrez l'art de la cuisson et des marinades by AVS
Traiteur Engagé ! Pour ne pas prendre de risques, privilégiez un espace
en location, possédant une zone couverte ou en intérieur. Cela vous donne
une option de repli en cas où la météo deviendrait capricieuse. Nous vous
proposons 4 variétés de salades originales et 4 viandes au choix, ainsi
qu'un assortiment de sauces et les tartes aux fruits de saison.
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É T O I L E 30,80 € TTC

C H A L E U R E U X 36,30 € TTC

C H A M P Ê T R E 35,20 € TTC
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