ROMANTIC DINNER




O3. APERITIVOS

O5. ENTRADAS

O8. PRINCIPALES

11. POSTRES




APERITIVOS

BELEGIR 1 POR GRUPO



CALLO DE HACHA, MANTEQUILLA NOISSETE
Y AIRE DE LIMA

BABA GANOUSH CROCANTE DE PAN DE PITA




ENTRADAS

BELEGIR 1 POR GRUTO




TARTAR DE SALMON

Sobre arroz crocante y perlas de soya.

TATAKI DE ATUN

En costra de ajonjoli y coulis fruta de la pasién.

RATATOUILLE DE VEGETALES @ @
CON SALSA POMODORO

LANGOSTINOS EMPANIZADOS ®®

Caon su trilogia de salsas.




SUPREMA DE AVE TRENZADA

Con salsa bechamel sobre vegetales asados.

CAUSA LIMENA (PROTEINA A ELECCION)




PRINCIPALES

ELEGIR 1 PORGRUPO



RACK DE CORDERO

Con pistachos y texturas de chicharos.

FILET MIGNON

Sobre puré rustico y vegetales con salsa demi-glace.

SALMON GRILLADO

Con salsa citrica sobre tabulé marrogui.

MAGRET DE PATO

Servido con mousseline de zanahorias y salsa de frutos rojos.




PASTA RELLENA AL PESTO GENOVES ®
(POMODORO 4 QUESOS)

LANGOSTA BABY

Con espuma de papa, trufa y caviar.

i,

RISOTTO DE VEGETALES O DE MARISCOS @

[almejas, mejillones, camarones y pulpo).

CORTES FINOS
Ahurmado en el mements,
acompafados de ensalada de arGgula y
mix de chermys.

PULPO A LA HUANCAINA




POSTRES

EEEGIR 1 POR GRUPO



BROWNIE DE CHOCOLATE
Con espuma de crema y
dulce de leche.

CHEESECAKE

Con frutos rojos y crema de avellanas.

CREPAS DE FRUTA®®
FLAMEADAS ESPUMA DE FRESA




