
S

C A F É

F R A P P É S

*Cambia el tipo de leche
(almendra, avena, coco, soya)
*Shot extra de café

C A F É

B E B I D A S
C A L I E N T E S

Affogato 
Espresso 
Doble espresso 
Espresso  cortado 
Macchiato  
Americano  
Flat White  
Moka  
Latte 
Cappuccino  
Chai sucio 
Latte caramelo 
Latte vainilla 

B E B I D A S
F R Í A S

S I N  C A F É

C A F É
Frapuccino  
Frappe chai sucio  
Frappe caramelo 
Frappe vainilla 
Frappe moka 

S I N  C A F É

Americano 
Flat white  
Moka 
Latte 
Cappuccino  
Chai sucio 
Caramel latte 
Vainilla latte 

$95

S I N  C A F É

Chai latte 
Matcha latte 
Taro latte 
Chocolate caliente 

Matcha Latte 
Chai Latte 
Taro Latte 
Chocolate 

Frappe matcha 
Frappe taro 
Frappe chocolate 
Frappe chai

$75

$70
$80
$70
$70

*Sabores caramelo y vainilla. 

$75 
$90
$95
$90
$90
$95
$95
$95

$95
$90
$90
$90

+$10
+$15

+$20

$45
$60

$50
$60
$55 
$75
$80
$70
$70
$80

$80
$80



L I G E R O S

Papaya, piña, melón y sandía, granola hecha en
casa y miel de abeja.

$95.00Fruta de temporada

$115.00Bowl de yogur y fruta
Yogur natural con fruta de temporada, plátano y
fresa, acompañado con miel, amaranto y chía.

$115.00Avena del día
Hidratada con leche de coco, compota de
temporada, plátano, frutos rojos, chía y miel de
abeja.

Pan de masa madre tostado, mantequilla y
mermelada.

Pan tostado y mermelada de la casa $75.00

T O S T A D A S
$145.00Tostada de aguacate

Pan de masa madre tostado, untable de aguacate,
mezcla de hojas verdes, vinagreta cítrica, jitomate
cherry y rábano.

Agrega: Huevo +$30, o claras +$35,  o                               
jamón serrano (50 gr) + $85

$145.00Tostada de jocoque
Pan de masa madre tostado, jocoque de leche de
cabra, calabazas estofadas y polvo de aceitunas.

$145.00Tostada de hummus
Pan de masa madre tostado, hummus de garbanzo,
salteado de hongos y tomates confitados, hojas de
mostaza.

Pan rebozado con leche de coco, espolvoreado
con canela, jarabe de maple, crumble de
temporada, frutos rojos y helado de vainilla.

L O  D U L C E

Desayuno Cobojo

$175.00

$155.00

$175.00

Torreja french toast

Hot cake clásico

Hot cake Bette

Espolvoreado con azúcar y canela, bañado con
salsa de cajeta, plátano, frutos rojos y helado de
vainilla.

Tres piezas con mantequilla y frutos rojos,
acompañado de miel maple y mermelada hecha en
casa.

Churro waffle

Tres piezas con chispas de chocolate, plátano y
frutos rojos, acompañados de crema de avellana.

$175.00

S M O O T H I E S

Pinky

Licuado

Cobojo 

Creamy 

J U G O S  F R E S C O S

Los Clásicos 

Tropical

Verde

Amanecer

Naranja o betabel. 

Pepino, espinaca, perejil, piña, jengibre
y naranja.

Melón, papaya, naranja, fresa y piña.

Betabel, piña, naranja y jengibre.

$65.00

$90.00

$90.00

$90.00

Plátano o fresa o chocolate. 
$80.00

Base yogur, fresa, zarzamora,
frambuesa, miel.

Base yogur, piña, naranja, mango, chía y
jengibre.

Base yogur, plátano, crema de
cacahuate, cacao y almendra.

$110.00

$110.00

$110.00

Hot cake natural (2), huevos (2) fritos o revueltos,
tocino (80gr), jarabe de maple, frijoles refritos y
papa cambray adobada.

$215.00

P A R A  L O S  P E Q U E S

Huevo kids

Huevo (2) revuelto natural o con jamón ,
acompañado de papa cambray.

Mini hot cakes
Dos piezas de hot cake y miel maple.

Sandwich de mamá
Pan brioche, jamón de pavo (60 gr) y
queso gratinado. Acompañado de papa
francesa.

$115.00

$115.00

$145.00

Frutos rojos y yogurt
Yogurt natural con frutos rojos, acompañado de
granola hecha en casa y miel de abeja. 

$145.00



D E  L A  G R A N J A

Huevos al gusto

T O R T I L L A
Chilaquiles 

Con tres opciones a elegir: jitomate, o cebolla, o pimiento,
o champiñón, o espinaca, o jamón, o tocino, o queso.
Servido con frijoles refritos y papa cambray.

Con salsa roja, verde o ranchera. Acompañados de
crema ácida, queso cotija, cebolla, hojas de cilantro y
aguacate.

$145.00

Enchiladas
Bañadas con salsa verde, roja o ranchera,
rellenas de pollo (100gr). Servidas con crema
ácida, queso cotija, cebolla y hojas de
cilantro.

Huevos rancheros prietos
Tostada de maíz con frijoles, huevos (2) fritos,
bañados con salsa ranchera de chile pasilla,
queso panela, cebolla, hojas de cilantro y
aguacate.

Enfrijoladas
Con salsa de frijol, rellenas de pollo (100 gr)
o queso panela (100 gr), servidas con crema
ácida,queso cotija, cebolla, rábano y hojas de
cilantro.

$165.00

$165.00

Huevos rotos
Salteado de papa, cebolla, perejil y alioli de
chiles secos, huevos (2) fritos, láminas de jamón
serrano (50gr) y hojas picantes. Acompañados
de pan de masa madre. 

Omelette milpa 
Relleno de esquites, calabaza y queso de cabra,
envuelto con hoja santa, acompañado de chile
toreado.

Frijol                     + $25                                                           
Arrachera (120g) + $105                               
Huevo (1pza)       + $30                                                  
Pollo (100g)         + $85                                                
Vegetales            + $15                                                
Tocino (5pzs)      + $75  
Solo claras           + $35                                 

E X T R A S

 (Disponibles únicamente como complemento de platillos)

Agrega:
Huevo +$30, o pollo (120 gr) +$85, o arrachera (120 gr)  + $105

Enchiladas Zaca
Bañadas con salsa cremosa de chile poblano,
rellenas de pollo y esquites. Acompañadas de
crema ácida y queso cotija.

$185.00

Enmoladas
Rellenas de pollo, bañadas con mole negro.
Acompañadas de jocoque, zanahoria en
escabeche, cebolla y hojas de cilantro.

$195.00

$215.00

Huevos cazuela
Salteado de cebolla, champiñón, ajo y espinaca,
huevos (2), bañados con salsa de pimiento asado,
queso de cabra, tomate deshidratado y cilantro.

$165.00

Huevos poblanos
Salteado de chile poblano, esquites y calabaza,
huevos (2), bañados con salsa cremosa de chile
poblano, jocoque, cilantro y un toque de salsa
macha. 

$165.00

$165.00

Omelette Nahua $165.00
Relleno de mezcla de hongos, cebolla, espinaca
y queso Monterey. 

Omelette Baja
Relleno de jitomate, pimientos, cebolla, aceituna
y jocoque. 

$175.00

Omelette norteño
Relleno de jamón, tocino crujiente, pimiento y
queso Monterey. 

$175.00

$145.00

*Todos los omelet son acompañados de frijoles
refritos y papa cambray.

Huevos divorciados
Tostada de maíz con frijoles, huevos (2) fritos,
bañados con salsa roja y verde, queso panela,
cebolla, hojas de cilantro y aguacate

$195.00

$195.00

Queso de cabra (40g) + $40
 Papa cambray + $35

Jamón serrano (50g) + $85
Queso panela (40g) + $40

Helado + $40
 Nutella + $35

 Crema de cacahuate + $35

C O N  P A N

Torta de milanesa

La dama

Croissant salado

Sándwich de pan brioche con jamón de pavo
(60gr), tocino crujiente (60gr), bañado con
salsa de queso, huevo frito (1), acompañado
de papas a la francesa. 

Jamón de pavo (60gr) con queso gratinado,
huevo (1) revuelto y ensalada mixta.
Acompañado de papas a la francesa.

$195.00

$195.00

$165.00

Pan hecho en casa con costra de queso,
frijoles refritos, guacamole, milanesa de
pollo (150gr), mezcla de lechugas, jitomate
y cebolla. Agrega: Chilaquiles  +$45


